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ISA assina acordo com a Fundacéo da Ciéncia e Tecnologia no
ambito do Programa U.T.Austin - Portugal

O ISA foi uma das instituicées universitarias que, no passado dia 2 de Marco, assinou o
acordo com a FCT no &mbito do Programa U.T.Austin-Portugal. Este acordo decorre do
protocolo de colaboracdo assinado em Marco de 2006, entre o Governo Portugués e a
Universidade do Texas em Austin (U.T.Austin), no contexto do qual foi elaborado pela U.T.
Austin um trabalho de avaliacdo de oportunidades de cooperacdo de forma a identificar as
areas de intervencdo e o grupos e instituicdes universitdrios a envolver no lancamento de
Programas de colaboracéo. O programa de trabalho deste acordo terd a sua énfase em
tecnologias emergentes, divididas em trés grupos principais:

1.Actividades de investigacéo interdisciplinar e de formag@o avancada nas dreas de contetdos
digitais, computacéo avancada (i.e. “Advanced Computing”) e matemdtica;

2.Formacé@o on-job para empreendedores e técnicos de transferéncia de tecnologia e actividades
relacionadas de comercializacéo de fecnologia, incluindo estégios e um programa de infercémbio
para empreendedores e técnicos de transferéncia de tecnologia, no sentido de formar uma
“University Technology Enterprise Network” (UTEN);

3.ldentificacdo de novas dreas em tecnologias emergentes, para promocé@o de cooperagéo entre
a U.T. Austin e as instituicdes portuguesas.

O ISA e a Gastronomia Molecular: ecos na comunicacgéo social

Cozinhar tem sido considerado uma arte e um acto criativo baseado na intuicéo. Contudo
tal visGo comeca a mudar e a sentir-se a necessidade de uma abordagem mais cientifica.
Este movimento teve inicio em 1988 quando um fisico da Universidade de Oxford, Nicholas
Kurti, e um quimico francés, Hervé This, iniciaram uma colaboracdo com o objectivo de
estudar os processos quimicos e fisicos que ocorriam durante o acto aparentemente banal
de cozinhar. Tal veio mostrar que muitos dos truques de cozinha, resultantes de uma aproximacéo
empirica ao longo de séculos, podiam ser explicados cientificamente com base na composicéo
dos alimentos e alteracées fisicas e quimicas que ocorriam na sua preparacéo. Veio ainda
demonstrar as potencialidades desta abordagem para o desenvolvimento de novas técnicas
culindrias e para um processo criativo mais elaborado e sofisticado. A este ramo da ciéncia
dos alimentos chamaram Gastronomia Molecular e o seu trabalho despertou o interesse de
outros cientistas e chefes de cozinha. Também em Portugal um grupo de cientistas se tem
interessado pela Gastronomia Molecular, inicialmente em colaboracédo com a Agéncia Ciéncia
Viva, como um veiculo de promocéo do inferesse e gosto pela ciéncia. Posteriormente, dado
o interesse manifestado por profissionais, {&m-se realizado no Instituto Superior de Agronomia
acgoes de formacdo sobre as técnicas mais recentes usadas na cozinha. Este grupo de cientistas
procura adaptar materiais, equipamentos e metodologias utilizados no quotidiano dos
laboratérios de investigac@o as necessidades e aspiracdes da cozinha gourmet. Os agitadores
magnéticos, os banhos termostatizados, o azoto liquido, as pipetas descartdveis, tdo usuais
nos laboratérios cientificos sGo agora novidades nas cozinhas modernas! As iniciativas do
ISA neste dmbito t&m tido forte acolhimento na comunicacdo, como aconteceu aquando do
Ultimo semindrio: a RDP/Antena 2 efectuou uma entrevista com a Professora Conceicdo
Loureiro Dias, responsdvel pela coordenacé@o do Semindrio, para o programa Laboratério,
emitido aos domingos, entre as 13h30 e as 14h. (entrevista disponivel em
www.isa.utl.pt/home/node/1312), o programa Indisciplinas, a estrear na RTP2 em Marco (em
simulténeo com o lancamento de um website, com um suplemento no jornal Didrio de Noticias
e a realizagéo de um ciclo de conferéncias) procedeu & captacdo de imagens de partes
praticas do semindrio, com o intuito de serem transmitidas no segundo episédio, sob o tema
“Alimentacéo - novas tendéncias da introducéo da ciéncia na confeccéo de alimentos”, a SIC
Mulher realizou uma reportagem, emitida no passado dia 14 de Fevereiro, no programa
“Magazine Mulher” e a revista InterMagazine (revista profissional de Hotelaria e Restauracao)
e a editora Press People também acompanharam a realizacéo do Semindrio.

ISA eleito a "Melhor Organizacéo Vitivinicola de 2006"
A "Revista de Vinhos" elegeu as pessoas e instituicdes que mais se vy

distinguiram em 2006 no sector vitivinicola. O Instituto Superior de T =mmri==—"
Agronomia foi eleito a “Melhor Organizacdo Vitivinicola do Ano de  emmesemonsesamonoms
2006”. No artigo publicado no n°27 da "Revista de Vinhos"
(Fevereiro/2007) é referido que o ISA "Alberga algumas das principais
personagens do panorama e da histéria recente da viticultura e da
enologia portuguesa. Mas de nada serviriam se néo captassem, ano
apds ano, jovens motivados e determinados a entrar em cena e se o
seu trabalho, j& como licenciados ou pés-graduados, ndo marcasse
pela diferenca’".




ASSUNTOS ACADEMICOS, CIENTIFICOS E PEDAGOGICOS

B Provas de Mesirado

« Licenciado Idalécio Guadalupe Pereira Neto, em Economia Agréria e Sociologia Rural, sobre “Reestruturacéo
de uma Empresa Agricola: um estudo de caso em Sdo Tomé e Principe” - no dia 14 de Marco, as
14h30m, na Sala de Actos do ISA.

B Novos Doutores

* Doutor Tiago Pedreira dos Santos, em Engenharia Agronémica, sobre “Influéncia da Rega da Videira (Vitis
vinifera L.) nas Relacées Hidricas, Crescimento, Quantidade e Qualidade da Producdo ” - no dia 5 de Marco.

OUTRAS NOTICIAS

Tomada de Posse da Nova Equipa Reitorial da U.T.L.

Decorreu no passado dia 1 de Marco, no Grande Anfiteatro do Centro de Congressos do Instituto
Superior Técnico, a Ceriménia de Investidura do Professor Doutor Fernando Manuel Raméa Cardoso
Ribeiro, no cargo de Reitor da Universidade Técnica de Lisboa (UTL).

Tomou posse a nova equipa assim constituida:

Vice-Reitores

Prof®. Doutora Helena Margarida Nunes Pereira (ISA)

Prof. Doutor Vitor Fernando da Conceicdo Goncalves (ISEG)
Prof. Doutor Luis Manuel dos Anjos Ferreira (FMV)

Pré-Reitores
Prof. Doutor Manuel Almeida Ribeiro (ISCSP)
Prof. Doutor José Manuel Fragoso Alves Diniz (FMH)

Prof. Doutor Paulo Jorge Pires Ferreira (IST)
Prof. Doutor Nuno Crato (ISEG)

ISA realiza “Jornadas do Ambiente - TREE_H20 2007"”

A Associacéo de Estudantes e o Conselho Directivo do ISA levardo a cabo, nos dias 21, 22 e 23 de
Marco, um conjunto de iniciativas infegradas nas “Jornadas do Ambiente - TREE H2O 2007, a saber:
21 de Marco - Comemoracdo do Dia Mundial da Arvore;

22 de Marco - Comemoracéo do Dia Mundial da Agua;

23 de Marco — Dia Aberto.

Esta iniciativa fem o apoio institucional do Conselho Directivo, dada a sua extrema importéncia para a
divulgacéo da Universidade Técnica de Lisboa, do Instituto Superior de Agronomia e da relevéncia
ambiental da Tapada da Ajuda. O programa definitivo estard brevemente disponivel em www.isa.utl.pt.

19 Assembleia Geral do Centro de Exceléncia/Rede de
Competéncias para o Sector Agro-Alimentar e Florestal (CEAFA)
sedeado na INOVISA

Realizou-se no passado dia 23 de Fevereiro de 2007, na Sala de Actos do ISA, a Assembleia
Geral do Centro de Exceléncia para o Sector Agro Florestal e Alimentar (CEAFA). Estiveram presentes
cerca de 40 pessoas que representavam o Consércio ao nivel das empresa e das Entidades do
Sistema Cientifico e Tecnolégico Nacional. O director do projecto, Professor Carlos Noéme, realizou
uma breve apresentacdo do Consércio e apresentou os objectivos do CEAFA e respectivos
procedimentos de execucéo. Foi dada énfase ¢& filosofia do projecto, ou seja, a transferéncia de
base tecnoldgica, através do desenvolvimento do mercado de oferta e procura de tecnologia,
sendo a procura constituida pelas necessidades das empresas e a oferta realizada pelas instituicoes
de investigacéo e de ensino superior. Foi apresentado, ainda, o Plano de Actividades para 2007
a ser realizado no &mbito do CEAFA, tendo sido dada énfase & necessidade de se avancar com
um concurso de projectos inovadores a ser realizado pelos elementos do consércio, ao mesmo
tempo que uma das prioridades é a de lancar uma plataforma informdtica onde o consércio
possa inscrever a procura e oferta de tecnologia. Esta plataforma é aberta ao exterior, e serd
implementada por um membro do consércio - o Instituto Pedro Nunes. A Assembleia terminou
com a eleicdo do COF (Conselho de Orientacéo e Fiscalizac@o), que é um érgéo de apoio a
; Coordenacdo e de
Fiscalizacéo. Para além
do Director do projecto,
que faz parte do COF
por ineréncia, foram
B cleitos o Prof. Anténio
| Aratjo, Reitor da
Universidade de Evora,
o Prof. José Bulas Cruz, Vice-Reitor da Universidade de Trds-os-Montes e Alto Douro (UTAD), o
Dr. Pedro Queiroz, Director-Geral da FIPA - Federacdo das Industrias Portuguesas Agro-Alimentares
e o Eng. Domingos Soares Franco, da Empresa José Maria da Fonseca.
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