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Nota Introdutoria

O presente Guia destina-se especialmente aos novos
alunos que, ao iniciarem 0 seu percurso escolar num
das nossas licenciaturas, desconhecem naturalmente
muitos dos aspectos organizativos e de funcionament
da Escola. Constitui também um importante elemento
para 0s demais estudantes e para o0s docentes com
responsabilidades de leccionacéao no ISA.

Na posse desta informacdo o aluno do primeiro ano
podera programar o0 seu percurso académico durante o
cinco anos da sua estadia no ISA, devendo para tal
efectuar uma leitura atenta do mesmo, retomando-o
sempre gue julgue necessario.

Encontrara uma boa descricdo da estrutura curricula
das licenciaturas, incluindo a apresentacdo sumaria
programa de cada Disciplina e indicacdo do respecti
professor responsavel, para além da transcricdo das
regras gerais de funcionamento e de avaliagcdo de
conhecimentos. E ainda dado a conhecer a instituica

0S seus oOrgdos de gestdo, departamentos, professore
servicos de apoio, bem como outras organizagdes e
associacgdes ludicas e culturais.

O novo estudante estara assim melhor habilitado a u
bem sucedida adaptacdo a esta nova fase da sua vida
académica, podendo doravante tracar as orientacfes
mais adequadas para o seu percurso escolar. Assim,

este elemento informativo, julgamos estar a contrib

para um maior sucesso e éxito escolar dos nossos
estudantes.

Este Guia de Licenciaturas apresenta-se com um novo
arranjo grafico e com dimensdo mais reduzida, por
forma a torna-lo de utilizagcdo mais facil e acessiv

Contém também algumas alteracbes de conteudo, néo

tantas quanto as desejadas, dado que no limiar da
grande reforma que resultara da adaptacdo do nosso
ensino aos principios de Bolonha, seria inoportuno
neste momento proceder a uma renovacgao do Guia.
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Aos novos alunos as boas vindas e o desejo de uma
facil e rapida integracéo.

Aos demais estudantes a oportunidade para lhes diri
mais uma palavra de encorajamento na continuacdo do
seus estudos.

Aos nossos professores e funcionarios o apoio para
prossecucao com entusiasmo e empenho na melhoria da
qualidade do ensino na nossa Escola.

Instituto Superior de Agronomia, Setembro de 2004

O Presidente do Conselho Directivo
A Presidente do Conselho Pedagogico

Prof. Cat. Pedro Leado de Sousa
Profé. Aux. Graca Silva Abrantes

gir
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Nota Histdrica 1

NoTA HISTORICA

O Instituto Superior de Agronomia, ISA, tem as suas raizes em 1852, com a criagdo do
Instituto Agricola e Escola Regional de Lisboa por iniciativa de Fontes Pereira de Mello.
Diz-nos Bernardino Cincinnato da Costa que 40 anos depois “o Instituto Agricola de Lisboa
era a Unica instituicdo remanescente das que a lei de 1852 houvera criado”.

Em 1864, nasceu o Instituto Geral de Agricultura que resultou da jungdo do Instituto
Agricola de Lisboa com a Escola de Veterinaria Militar.

Em 1886, com a reforma de Emidio Navarro o Instituto Geral de Agricultura passou a
denominar-se como Instituto de Agronomia e Veterinaria.

A sua denominacdo actual data de 1910, altura em que o Instituto de Agronomia e
Veterinaria é extinto e substituido por duas instituicdes distintas: o Instituto Superior de
Agronomia e a Escola Superior de Medicina Veterinaria.

Em 1917, foi inaugurado na Tapada da Ajuda o actual edificio principal do ISA.

Em 1930, o ISA alcangou o estatuto universitario com a criacdo da Universidade Técnica de
Lisboa (UTL), onde foi integrado. O seu logdtipo representando uma &guia cujas asas se
assemelham aos ramos de uma arvore carregada de frutos é ilustrativo do lema “os que a
patria sustentam”.

Objecto de varias reformas (a ultima das quais em 1999/2000) o ensino no ISA é alvo de
uma constante actualizagdo dos planos de estudo, visando uma permanente integracdao e
acompanhamento das evolugbes tecnoldgicas e diferentes realidades sociais e agricolas do
Pais. Assim, apostado em cumprir a sua missdo como Universidade, na criagdo, transmissdo
e difusdo da cultura, ciéncia e da tecnologia nas areas das ciéncias agrarias, o ISA privilegia
as relag6es com a comunidade e o intercambio nacional e internacional do conhecimento
técnico e cientifico.

Presentemente, para além das sete licenciaturas - Engenharia Agrondmica, Engenharia
Florestal e de Recursos Naturais, Engenharia Alimentar, Arquitectura Paisagista, Engenharia
do Ambiente, Engenharia Zootécnica e Biologia - sdo ainda ministrados cursos de mestrado
em diversas areas cientificas. O ISA confere também o grau de doutor em diversas areas
cientificas.

Orgulhamo-nos do ja longo percurso da nossa instituicdo, e estamos certos que também tu

terds um contributo importante na sua evolugdo.
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APRESENTACAO GERAL DO ISA

ORGAOS DE GESTAO

1. Assembleia de Representantes
A Assembleia de Representantes é composta por representantes dos docentes, dos
estudantes e funcionarios, eleitos pelo respectivo corpo segundo o sistema proporcional e em
numero de 20, 20 e 10, respectivamente.
Sao membros da Mesa da Assembleia de Representantes do ISA os seguintes elementos:
Presidente - Prof. Cat. Francisco Xavier Miranda Avillez
Vice-Presidente - Prof. Assoc. José Paulo Pimentel Castro Coelho
Secretarios - José Alberto Araujo Pereira Rodrigues (funcionario)

Frederico Tavares Lourengo Oliveira Santos (estudante)

2. Conselho Directivo
O Conselho Directivo é constituido por quatro docentes, quatro estudantes e dois
funcionarios, eleitos por escrutinio secreto, pelos respectivos membros da Assembleia de
Representantes, de entre todos os elementos da Escola.
Sdo membros do Conselho Directivo:

Prof. Cat. Pedro Manuel Ledo Rodrigues de Sousa (Presidente)

Prof. Aux. com agregacdo Joao Neves Martins (Vice-Presidente)

Prof.2 Aux. Maria da Graga Coérte-Real Mira da Silva Abrantes (Vogal)

Prof. Aux. Luis Manuel Bignolas Mira da Silva (Vogal)

Manuel Gongalves (funcionario)

Jodo Luis da Costa Pina (funcionario)

Carlos Duarte Cruz Franga (estudante)

Tiago José Magro (estudante)

José Francisco da Silva Diogo (estudante)

Luis Miguel Valente Soares Damasio (estudante)

3. Conselho Cientifico
O Conselho Cientifico é constituido pelos professores e investigadores habilitados com o grau
de doutor, podendo funcionar em Plendrio ou em Comissdo Coordenadora constituida pelo
Presidente, Vice-Presidente, Secretario e pelos Presidentes dos Departamentos e por um
representante do conjunto das Secgdes Auténomas.

Presidente - Prof. Cat. Jodo Manuel Dias dos Santos Pereira

Vice-Presidente — Prof.2 Aux. com agregacao M2 José A. Cerejeira

Secretario — Prof.2 Aux. Maria Lenonor Mota Morais Cecilio

4. Conselho Pedagoégico

O Conselho Pedagégico é constituido por membros por ineréncia e membros eleitos. Sdo

membros por ineréncia os presidentes do Conselho Cientifico e Conselho Directivo, os

presidentes da mesa da assembleia geral e da direcgao da Associagao de Estudantes do ISA.
Presidente - Prof.2 Aux. Maria da Graga Mira da Silva Abrantes

19 Vice-Presidente - Prof. Cat. Jorge Manuel Martins Soares David
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20 Vice-Presidente - Regina Marieta Coutinho Carrigo (estudante)

5. Conselho Administrativo
Constituem o Conselho Administrativo do ISA:
O Presidente do Conselho Directivo que preside (Prof. Cat. Pedro Ledo de Sousa)
Prof. Aux. com agregacdo Jodao Neves Martins
Prof.@ Aux. Maria da Graca Corte-Real Mira da Silva Abrantes
Dra Matilde Matos

Sra D. Gabriela Fontes

6. Conselho Consultivo
Compdem o Conselho Consultivo do ISA:
= personalidades dos sectores da sociedade no @mbito das actividades do ISA;
= as individualidades que, por proposta do ISA, detenham o titulo de conselheiro da
Universidade;
= sdo membros por ineréncia do Conselho Consultivo os presidentes do Conselho

Directivo, que preside, do Conselho Cientifico e da Associagdo de Estudantes.
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UNIDADES ORGANICAS

As Unidades Orgéanicas vocacionadas para acgles de ensino, investigacdo e desenvolvimento

experimental e para apoio a comunidade sdo:

Departamentos
Departamento de Botanica e Engenharia Bioldgica
Departamento de Ciéncias do Ambiente
Departamento de Economia Agraria e Sociologia Rural
Departamento de Engenharia Florestal
Departamento de Engenharia Rural
Departamento de Matematica
Departamento de Producgdo Agricola e Animal
Departamento de Quimica Agricola e Ambiental
Departamento de Protecgao das Plantas e Fitoecologia

Departamento de Engenharia Agro-Industrial e Agronomia Tropical

Seccoes Autonomas

Seccdo Auténoma de Arquitectura Paisagista

ESTABELECIMENTOS ANEXOS
O Laboratério de Patologia Vegetal Verissimo de Almeida é um estabelecimento anexo ao ISA
que funciona com personalidade juridica e autonomia administrativas sob a direccao da Profa.

Cat. Joana Duclos.
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CORPO DOCENTE

Departamento de Agro-Industrias e Agronomia Tropical
Profa. Cat. Maria Luisa Duarte Martins Beirdo da Costa
Prof. Cat. Conv. José Manuel Abecassis Empis
Prof. Assoc. ¢/ Agreg. Jorge Manuel Rodrigues Ricardo da Silva (PRESIDENTE)
Prof. Assoc. ¢/ Agreg. Augusto Manuel Nogueira Gomes Correia
Prof. Assoc. Bernardo M. T. S. Pacheco de Carvalho
Profa. Aux. c/ Agreg. Isabel Maria Nunes de Sousa
Profa. Aux. ¢/ Agreg.Maria Suzana Leitdo Ferreira Dias Vicente
Prof. Aux. José Manuel do Nascimento Baptista de Gouveia
Profa. Aux. Margarida Gomes Mold3ao Martins
Profa. Aux. Maria Helena Guimardes de Almeida
Profa. Aux. Maria Isabel Nunes Januario
Prof. Aux.Conv. Anténio Pedro Louro Martins
Inv. Coord. Olga Maria Carrasqueira L. Melicias Duarte

Departamento de Botanica e Engenharia Bioldgica
Prof. Cat. Candido Pereira Pinto Ricardo
Profa. Cat. Maria Manuela Coelho Cabral Ferreira Chaves
Profa. Cat. Maria Wanda Saruzine Viegas
Profa. Cat. Conv. Maria Conceigdao da Silva Loureiro Dias
Prof. Cat. Ricardo Manuel Seixas Boavida Ferreira
Profa. Assoc. ¢/ Agreg. Sara Barros Queiroz Amancio
Prof. Assoc. Antero Lopes Martins
Prof. Assoc. Jorge Alexandre Matos Pinto de Almeida
Prof. Assoc. Virgilio Borges Loureiro (PRESIDENTE)
Prof. Aux.c/ Agreg. Jodo Manuel Neves Martins
Profa. Aux. Adilia Neves Pires Oliveira
Prof. Aux. Manuel José de Carvalho Malfeito Ferreira
Profa. Aux. Maria Adélia da Silva Santos Ferreira
Profa. Aux. Maria da Gldria Calado Esquivel
Profa. Aux. Maria Elisa Ferreira da Silva Pampulha
Profa. Aux. Maria Leonor Mota Morais Cecilio
Profa. Aux. Maria Luisa Lopes de Castro e Brito
Inv. Princ. Maria Lucilia Gomes Ravasco Raposo Rodrigues

Departamento de Ciéncias do Ambiente
Prof. Cat. Manuel Armando Valeriano Madeira (PRESIDENTE)
Profa. Cat. Maria Manuela Silva Nunes Reis Abreu
Prof. Assoc. Francisco Manuel Abreu Souto Gongalves de Abreu
Prof. Aux. c/ Agreg. José Paulo Mourdao de Melo e Abreu
Profa. Aux. Ana Carla de Andrade Madeira
Prof. Aux. Carlos Manuel Arruda Pacheco
Prof. Aux. Luis Manuel Vieira Soares de Resende
Prof. Aux. Nuno Renato da Silva Cortez
Assistente Fernando Manuel Girdo Monteiro
Inv. Aux. Joao Manuel Bettencourt Medina
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Departamento de Economia Agraria e Sociologia Rural
Prof. Cat. Fernando Silva Oliveira Baptista
Prof. Cat. Francisco Xavier Miranda Avillez
Prof. Cat. Manuel Fernando Belo Moreira
Prof. Cat. Jodo Lemos Castro Caldas
Prof. Assoc. ¢/ Agreg. Carlos José de Almeida Noéme
Prof. Assoc. Raul da Fonseca Fernandes Jorge (PRESIDENTE)
Profa. Assoc. Isabel Maria Gomes Rodrigo
Prof. Aux. Carlos Manuel de Almeida Cabral
Prof. Aux. Francisco Ramos Lopes Gomes da Silva
Profa. Aux. Maria Filomena Ramos Duarte
Profa. Aux. Maria Inés de Abrunhosa Mansinho
Profa. Aux. Maria Madalena Candido Furtado de Antas Barreira
Profa. Aux. Maria Jodo Prudéncio Rafael Canadas
Assistente Ana Maria Contente de Vinhas Novais

Departamento de Engenharia Florestal
Prof. Cat. Angelo Manuel Melo de Carvalho Oliveira
Profa. Cat. Helena Margarida Nunes Pereira
Prof. Cat. Jodo Manuel Dias dos Santos Pereira
Prof. Cat. Luis Soares Barreto
Profa. Cat. Maria Margarida B. Brito Tavares Tomé (PRESIDENTE)
Prof. Cat. Jorge Manuel Martins Soares David
Prof. Assoc. ¢/ Agreg. Antdnio Manuel Dorotéa Fabido
Profa. Assoc. ¢/ Agreg. Maria Teresa M. Ferreira da Cunha Cardoso
Prof. Assoc. ¢/ Agreg. José Guilherme Martins Dias Calvdo Borges
Profa. Assoc. Maria Helena Reis de Noronha Ribeiro de Almeida
Prof. Assoc. conv. José Miguel Oliveira Cardoso Pereira
Prof. Aux. c/ Agreg. Sidénio da Costa Pardal
Prof. Aux. ¢/ Agreg. José Afonso Rodrigues Gracga
Prof. Aux. José Augusto Lopes Tomé
Profa. Aux. Manuela Rodrigues Branco Simdes
Profa. Aux. Maria de Fatima Cerveira Tavares Fernandes Jorge
Prof. Aux. Pedro César Ochoa de Carvalho

Departamento de Engenharia Rural
Prof. Cat. Jorge Ferro da Silva Meneses
Prof. Cat. Luis Alberto Santos Pereira
Profa. Cat. Maria Isabel Freire Ribeiro Ferreira
Prof. Cat. Pedro Manuel Ledao Rodrigues de Sousa
Prof. Assoc. Manuel Antdnio Tabuada
Prof. Assoc. Rui Margal Campos Fernando
Prof. Assoc. Isabel Maria Cerqueira Lopes Alves
Prof. Assoc. José Luis Monteiro Teixeira (PRESIDENTE)
Prof. Aux. Anténio Marcelino Palma de Borja Serafim
Prof. Aux. Maria do Rosario da Conceigao Cameira
Prof. Aux. Olivio Godinho Patricio
Prof. Aux. Paulo Guilherme Martins Melo Matias
Prof. Aux. Conv. Francisco José Ramos Bisca
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Departamento de Matematica
Profa. Assoc. ¢/ Agreg. M@ Manuela C. N. Figueiredo (PRESIDENTE)
Prof. Assoc. ¢/ Agreg. Carlos Manuel Agra Coelho
Prof. Assoc. ¢/ Agreg. Jorge Orestes Lasbarreres Cerdeira
Profa. Aux. Fernanda Maria dos Reis Torres Valente
Prof. Aux. Jorge Filipe Campinos Landerset Cadima
Prof. Aux. José Armando Pinto Casquilho
Profa. Aux. Maria Emilia Rodrigues Ferreira Pinto Preuhsler
Profa. Aux. Maria da Gracga Corte-Real Mira da Silva Abrantes
Profa. Aux. Maria Isabel Varejdo de Oliveira Faria
Profa. Aux. Marta Guerreiro Duarte Mesquita de Oliveira
Prof. Aux. Manuel Lameiras de Figueiredo Campagnolo
Profa. Aux. Maria Jodo Teixeira Martins
Profa. Aux. Ana Maria Santos Ferreira Gorjao Henriques
Profa. Aux. Isabel Maria de Jesus Martins
Profa. Aux. Pedro Cristiano Martins da Silva
Assistente Conv. Ana Isabel Boavida de Carvalho Mesquita

Departamento de Produgao Agricola e Animal
Prof. Cat. Antdénio José Saraiva de Almeida Monteiro
Prof. Cat. Rogério Albino Neves de Castro
Prof. Cat. Pedro Augusto Lynce da Faria
Prof. Cat. Pedro Jorge Cravo Aguiar Pinto
Prof. Cat. Jodo Pedro Bengala Freire (PRESIDENTE)
Prof. Cat. Pedro Jorge Cravo Aguiar Pinto
Prof. Assoc. ¢/ Agreg. Joao Carlos da Silva Dias
Prof. Assoc. ¢/ Agreg. Cristina Maria Moniz Simdes Oliveira
Prof. Assoc. Joao Manuel Reis Matos Silva
Prof. Assoc. José Paulo Pimentel Castro Coelho
Prof. Assoc. Conv. Luis Lavadinho Telo da Gama
Prof. Assoc. Luisa Almeida Lima Falcdo e Cunha
Prof. Aux. Carlos Manuel Antunes Lopes
Prof. Aux. Fernando Baltazar dos Santos Ortega
Prof. Aux. Luis Manuel Bignolas Mira da Silva
Prof. Aux. Maria Teresa Franco de Barros Agra Coelho
Prof. Aux. Conv. Antdnio Nogueira Lopes Aleixo
Inv. Princ. Arminda da Conceigdo Coutinho Bruno Soares

Departamento de Quimica Agricola e Ambiental
Profa. Cat. Amarilis Paula Alberti de Varennes e Mendonga
Prof. Cat. Raul Filipe Xisto Bruno de Sousa
Profa. Cat. Elizabeth da Costa Neves Fernandes de Almeida Duarte
Prof. Cat. Ernesto José Melo Pestana de Vasconcelos (PRESIDENTE)
Profa. Assoc. ¢/ Agreg. Fernanda Maria Miranda Cabral
Profa. Assoc. ¢/ Agreg. Maria Manuel Pereira Mendes Neto
Prof. Assoc. Francisco Cardoso Pinto
Profa. Aux. Ana Cristina Ferreira da Cunha Queda
Profa. Aux. Maria Luisa Louro Martins
Prof. Aux. Conv. Miguel Pedro de Freitas Barbosa Mourato
Profa. Aux. Claudia Marques dos Santos Cordovil
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Profa. Aux. Maria Odete Pereira Torres
Prof. Aux. Henrique Manuel Filipe Ribeiro

Departamento de Proteccao das Plantas e Fitoecologia
Profa. Cat. Joana Maria Canelhas Palminha Duclos
Prof. Cat. Anténio Maria Marques Mexia
Prof. Cat. Mario Fernandes Lousa
Profa. Assoc. Maria Helena F. Correia de Oliveira (PRESIDENTE)
Prof. Aux. c/ Agreg. José Carlos Augusta Costa
Profa. Aux. ¢/ Agreg. Maria José Antdo Pais de Almeida Cerejeira
Profa. Aux. Ana Maria da Silva Monteiro
Profa. Aux. Maria Edite Cardoso Texugo de Sousa
Prof. Aux. José Carlos Franco Santos Silva
Prof. Aux. Arlindo Lima
Assistente Elisabete Tavares Lacerda de Figueiredo Oliveira
Assistente Ana Paula Ferreira Ramos
Inv. Coord. Maria Dalila Paula Silva L. do Espirito Santo

Seccao Autéonoma de Arquitectura Paisagista
Prof. Assoc. ¢/ Agreg. Francisco Castro Rego
Prof. Aux. Luis Paulo Almeida Faria Ribeiro
Profa. Aux. M@ Cristina F. Ataide Castel Branco (COORDENADORA)
Profa. Aux. Maria Manuela Raposo de Magalhaes
Profa. Aux. Maria Teresa Amaro Alfaiate
Assistente Ana Luisa de Sousa Soares L6 de Almeida
Assistente Jodo Antdnio Ribeiro Ferreira Nunes
Assistente Pedro Miguel Ramos Arsénio
Assistente Conv. José Manuel Braga da Cruz Mendes Ferrdo
Assistente Conv. Nuno Joaquim Cara de Anjo Lecoq

PROFESSORES EMERITOS

Antonio Alberto Monteiro Alves

Antoénio Gabriel da Silva St’Aubyn

Antonio Manuel Sebastido Silva Fernandes
Carlos Alberto Martins Portas

Ilidio Rosario dos Santos Moreira

Z6zimo Jodo Pimenta de Castro Rego
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SERVICOS CENTRAIS

Divisao Académica

Horario de funcionamento: das 9h30m as 16h00m
Local: Edificio Principal, piso 0

Tel.: 213653119/ 120/ 121

Email: da@isa.utl.pt

URL: http://www.isa.utl.pt

Tesouraria

Horario de funcionamento: das 9h30m as 12h00m e das 14h00m as 16h00m
Local: Edificio Principal, piso 0
Tel.: 213653116/ 17

Centro Editoral (Reprografia)

Horario de funcionamento: das 9h00m as 12h00m e das 14h00m as 16h00m
Local: Edificio Principal (entrada lateral)
Tel.: 213653434/ 35

ESTRUTURAS DE APOIO AO ENSINO E INVESTIGACAO

Provedoria do Estudante

A Provedoria constitui uma estrutura recente na nossa instituicdo, cujo inicio de actividade
coincidiu com a abertura do ano lectivo de 2002/03. Trata-se de um importante apoio ao
estudante e é constituida por um professor (Provedor do Estudante), por um funcionario ndo-
docente e por um estudante, nomeados pelo Conselho Directivo.

Para o cargo de Provedor do Estudante, o Conselho Directivo nomeou a Prof2 Maria

Manuela Reis Abreu, docente do Departamento de Ciéncias do Ambiente.

A Provedoria é um 6rgdo de caracter consultivo e sem poder decisério. Devera promover a

procura de solugdes, por via informal, em situacGes de conflito ou impasse no ambito interno

do ISA.

1. Tem como principais atribuigdes: Ouvir os estudantes sobre os problemas e as dificuldades
por estes sentidas nas suas relagdes com a Instituicdo; Zelar pela boa conduta na relagdo
mutua entre os membros dos érgéos e Servigos do ISA e os estudantes; Apreciar
reclamacBes de alunos, sem poder decisério, elaborando pareceres que permitam
enderecar os assuntos colocados para os 6rgdos competentes; Intervir em acgdes de
mediagdo ou conciliagdo sempre que requerido por todas as partes interessadas;
Comunicar aos interessados e aos 6rgaos competentes o seu parecer e as propostas ou
sugestdes que considere pertinentes; Fixar dois meios dias por semana para receber os
estudantes.

2. O funcionario ndo-docente coadjuvard o Provedor nas diferentes tarefas decorrentes do

funcionamento da Provedoria, sempre que por este solicitado.
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3. O estudante coadjuvara o Provedor na apreciacdo das reclamacgdes dos estudantes e na
mediacdo de possiveis conflitos ou nas tarefas de reconciliacdo, sempre que para tal

solicitado pelo Provedor.

Email: manuelaabreu@isa.utl.pt
Horario de funcionamento: 4% Feiras, das 12h00m as 14h00m

Gabinete de Intercambio e Cooperacdao (GICAP)

O GICAP-ISA, criado a 19 de Margo de 2001, tem como objectivos principais coordenar e
incentivar o intercambio de docentes, alunos e funcionarios, apoiar programas e protocolos
de cooperagdao e organizar a informagdo relativa a candidaturas a programas de
financiamento para projectos de I&D. O GICAP-ISA vem desenvolvendo acgdes nos ambitos
seguintes:
= Organizagdo da informacdo relativa as varias Universidades Europeias, com as quais
existe acordo bilateral, visando o incentivo e dinamizagao dos alunos nacionais;
= Articulagdo com os varios servicos do ISA, (directivo, administrativo, financeiro,
académico, etc..) e associacOes de estudantes (AEISA, IAAS, etc..) de modo a facilitar
a adaptacdo e integracao dos alunos estrangeiros ao nosso instituto;
= Aposta nas novas tecnologias de informagcdao como meio essencial de contacto, quer
com os diversos parceiros internacionais do ISA, quer com o0s nossos alunos que
actualmente estdo espalhados pela Europa;
= Ao nivel de intercambio as acgdes desenvolvidas incluem:
= Elaboracdo do “International Students Guide”, em inglés, sobre o ISA;
= Programa Socrates, accdo Erasmus, um programa de accdo comunitario que tem
como objectivos o reforgo da dimensao europeia na educacgao, a promogao da melhoria
quantitativa e qualitativa do conhecimento das linguas da Unido Europeia, a promocao
da cooperacgdo e da mobilidade no dominio da educacéo;
= Divulgacdo e dinamizacdao do programa Leonardo Da Vinci, um programa de accao
dirigido a formacdo profissional que visa promover a qualidade, a inovagdo e a
dimensdo europeia dos sistemas e praticas de formacdo profissional através da
cooperagdo transnacional, visando bolsas para estagios prof. em empresas na Europa;
= Pesquisa e divulgacdo de bolsas e financiamentos para mobilidade de estudantes,

docentes, investigadores e funcionarios.
Horario de funcionamento: das 9h00m as 13h00m e das 14h00m as 17h00m
Local: Edificio Principal, piso 1 (junto ao Saldo Nobre)
Tel.: 213653195
Email: gic@isa.utl.pt
URL: http://www.isa.utl.pt/gicap

Gabinete de Saidas Profissionais e Observatorio do Percurso Profissional
dos Recém-Licenciados (GSPO-ISA)

O GSPO-ISA pretende acima de tudo promover, apoiar e acompanhar o0s percursos de
integracdo dos diplomados na vida activa. Ou seja, € o responsavel por todas as accdes de

divulgacdo e afixagcdo de informacdo relativa a propostas de emprego, bolsas de apoio a
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investigacdo ou outras, estagios curriculares e profissionais, cursos de formagdo profissional
e outras actividades similares.

Através da existéncia de uma mailing list e de uma base de dados de curricula de alunos,
finalistas e licenciados, o gabinete tem procurado fomentar a rede de contactos e de
intercambio de interesses com as diversas empresas e instituicdes que actuam nas areas de
ensino que o ISA promove, tendo em vista um aumento nas taxas de empregabilidade dos
seus licenciados. No ambito das atribuicdes do Observatdrio sdo realizados anualmente

inquéritos e elaborados estudos que nos permitem tecer consideracdes sobre estas matérias.
Horario de funcionamento: das 10h30m as 12h30m e das 14h00m as 17h00m

Local: Edificio Principal, piso 1 (junto ao Saldo Nobre)

Tel.: 213653290

Email: gspo@isa.utl.pt

Biblioteca (BISA)

A Biblioteca do Instituto Superior de Agronomia relune obras monograficas e seriadas
adquiridas desde 1853. Todavia muitas dessas obras tém data de edicdo muito anterior.
Algumas remontam ao séc. XVII.

A nivel informatico encontram-se instalados programas de gestdo (empréstimo, aquisigdes e
periddicos).

Encontra-se em funcionamento o servico de auto-empréstimo, com acesso livre as estantes e
0 auto-servigo de fotocopias.

Encontra-se em curso o projecto de actualizacdao das bibliografias relacionadas com os
curricula em colaboracdo com o corpo docente. Também em curso estd a reconversdao da
bibliografia antes de 1970 com a introducgdo dos respectivos dados na base CERES.

Tém sido inUmeras as visitas de profissionais de outras bibliotecas e de instituicGes ligadas
ao ensino e a investigagdo. Também importantes sdo as bibliotecas particulares recebidas
pela BISA, algumas ja incorporadas ou em vias de incorporacdo, com destaque para a
biblioteca AGROS.

Horario de funcionamento: das 9h00m as 20h00m

Local: Edificio da Biblioteca
Tel.: 213653506/ 07

Centro de Informatica do ISA (CIISA)

O Centro de Informatica do Instituto Superior de Agronomia (CIISA) criado em 1984
funciona na dependéncia directa do Conselho Directivo e tem por finalidade a prestagao de
servigos informaticos, tanto ao nivel do processamento como de apoio técnico e de formagao
aos servicos e organismos do ISA, e secundariamente a outras instituicGes publicas,
mormente as dependentes do Ministério da Educacdo, podendo eventualmente prestar o
mesmo tipo de servigos a entidades privadas.

Sao orgdos do CIISA a Direcgdo do CIISA (nomeada pelo Conselho Directivo) e o Conselho
de Utentes (representantes das diversas Unidades Orgdanicas e dos Servicos Centrais do ISA).

O Presidente da Direccdo do CIISA é o Prof. Cat. Manuel Belo Moreira.
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A rede informatica do ISA estende-se a varios edificios e instalacbes da Tapada da Ajuda
por fibra éptica. A rede do ISA integra-se na rede da UTL, rede esta que comporta pontos de
acesso a FCCN/Internet.

Quanto ao “Sistema”, o CIISA administra e mantem uma série de servidores de dominios,
aplicacionais e departamentais. Disponibiliza ainda areas de trabalho e contas de mail para
todos os Docentes, alunos e funcionarios do ISA, factos que permitem navegar e consultar
mails, mesmo por WebMail.

O CIISA disponibiliza cinco salas de aulas equipadas com cinquenta computadores ligados em
rede para aulas e utilizagdo livre por parte dos alunos (mediante compromisso de
cumprimento das normas de utilizacdo), tendo ainda uma area de impressoras e postos de
digitalizacdo e gravacao de CD’s.

O CIISA garante a recuperacdo de dados pela implementacdo de uma politica de backups
diaria, semanal e mensal.

O sistema informativo da Escola na Web procura disponibilizar os calendarios escolares,
horarios, cadeiras (professor responsavel, curriculum, pautas, sumarios, bibliografia),

minutas da secretaria e outras informagdes.
Horario de funcionamento: das 8h00m as 19h00m
Local: Pavilhdo Anexo, piso 0

Tel.: 213653459

Email: ciisa@isa.utl.pt

URL: http://www.isa.utl.pt/ciisa

Associacao para o Desenvolvimento do ISA (ADISA)

Constitui objecto desta Associacdo o estudo e desenvolvimento de iniciativas que permitam
concretizar a ligagdo entre as actividades do Instituto Superior de Agronomia e a comunidade
com vista a assegurar o desenvolvimento das actividades de ensino, formagao, investigacao,
desenvolvimento tecnoldgico e prestacdao de servigos.

Esta associagdo continua a fazer a gestdo de protocolos celebrados com diversas entidades
estatais e privadas de ambito nacional e comunitario, destacando-se neste Ultimo, e ao
abrigo do Programa Leonardo da Vinci, o projecto Secuprod.

De &ambito nacional, outras entidades financiaram estudos das mais diversas areas,
nomeadamente Entidades como a DRAAL - Direccao Regional de Agricultura do Alentejo, o
IDRHa - Instituto Desenvolvimento Rural e Hidraulica, Draot-Alentejo, Instituto da agua,
Instituto do Ambiente, Tabaqueira, Cadmaras Municipais de Ovar, Pévoa do Varzim e Vila do
Bispo, EDIA, Fundagdo Luis Molina, entre outras. Também na area da viticultura se tém
prestado servicos de consultoria a empresas como a Ddo Sul, Terralis, Comissao Vitivinicola
da Bairrada, Encosta do Sobral e Sociedade Agricola do Topete.

A ADISA participou ainda na Organizacao de diversos eventos, como a Conferéncia anual da
ECLAS (European Council of Landscape Architecture Schools) assim como no Seminario
“Inovagao em Enologia” e no curso aplicado sobre "Tecnologia viticola para vinhos de

qualidade”.

Horario de funcionamento: das 9h00m as 13h00m e das 14h00m as 17h00m
Local: Edificio Principal, piso 1

Tel.: 213653121
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LICENCIATURAS

ENGENHARIA AGRONOMICA

Provas de ingresso: 18 Matematica e 02 Biologia ou
18 Matematica e 07 Fisica ou

18 Matematica e 21 Quimica

Classificacoes minimas: Nota de Candidatura - 100 pontos.

Provas de Ingresso - 95 pontos admitindo redugdo até ao percentil 45.
Férmula de calculo: Média do Secundario - 50%
Numerus Clausus: 30 alunos
Objectivos:

O Instituto Superior de Agronomia, primeira escola de ensino da agricultura do pais, utilizou
a experiéncia conseguida ao longo de mais de um século de actividade para evoluir para
novas areas profissionais e do conhecimento técnico-cientifico.
A licenciatura em Engenharia Agrondmica mantém a formacdo polivalente e abrangente, que
ao longo do tempo tanto tem prestigiado os engenheiros agrénomos, associada a uma
formacdo mais especializada e voltada para as novas oportunidades e saidas profissionais.
A qualidade do ensino é garantida por um corpo docente altamente qualificado, pelo elevado
nuimero de visitas de estudo e de trabalhos praticos e por uma boa formagao cientifica
voltada para a capacidade de inovagdo e de resolugao de problemas.
Na preparagdao dos programas ¢é dada especial atencdo a preservacdo do ambiente,
sustentabilidade dos recursos e utilizagdo das novas tecnologias com vista a preparar o
agronomo para exercer a sua actividade aos mais diversos niveis do produtor ao consumidor,
com especial atencdo para oportunidades de emprego fora das actividades agricolas
tradicionais.
A licenciatura estd estruturada num tronco comum donde podem derivar as seguintes
especializagdes:

= Agro-Pecuaria

= Agronomia Tropical

= Economia Agraria e dos Recursos Naturais

= Horto-Fruticultura

= Protecgdo das Plantas

= Recursos Genéticos

= Viticultura e Enologia
A formacdo dada pelas disciplinas do tronco comum da licenciatura definem o perfil
profissional do agréonomo e visam prepara-lo para trabalhar nas mais diversas areas do
sector agro-alimentar, desde a produgdao ao consumo, com especial atengdao para as

oportunidades de emprego fora das actividades agricolas tradicionais.



14 Licenciaturas

As diversas especializacbes ndo determinam, por si sd, as saidas profissionais do engenheiro
agrénomo, antes constituem uma oportunidade de especializagdo complementar, com o

objectivo de melhorar a formagao em determinadas areas do saber.

Saidas Profissionais:
Producdo agricola, planeamento e gestdao agricola, proteccdo de plantas, area comercial,
consultoria e auditoria, preservacdao do ambiente e sustentabilidade dos recursos, sector

agro-alimentar. Docéncia e Investigacao Cientifica.

Comissao de licenciatura:

Prof. Assoc. José Pimentel Castro Coelho (Presidente)

Prof. Assoc. Bernardo P. Carvalho Prof. Aux.Manuel Campagnolo
Prof. Aux. Carlos Cabral Prof. Cat. Rogério de Castro
Prof. Assoc. com Agreg. Cristina Oliveira Prof. Cat. Wanda Viegas

Prof. Aux. José Carlos Franco

Plano de Estudo:

Tronco Comum

Nome da disciplina Créditos Hs‘::‘zzgr

1° semestre
Analise Mateméatica I 4.0 6.0
Botanica 4.0 6.0
Computadores e Sistemas de Informagao 2.0 4.0
Geoquimica do Ambiente 3.5 4.5
Orientagao 1.0 1.0
Quimica I 3.5 4.5
subtotal 18.0 26.0

2° semestre
Algebra Linear 4.0 6.0
Biologia 3.5 4.5
Ecologia 2.5 3.5
Fisica I 4.0 6.0
Quimica II 3.5 4.5
subtotal 17.5 24.5

3° semestre
Agrometeorologia 3.5 4.5
Analise Matematica II 4.0 6.0
Bioquimica Geral 4.0 6.0
Microbiologia Geral 3.5 4.5
Pedologia Geral 3.5 4.5
subtotal 18.5 25.5

4° semestre
Economia I 2.5 3.5
Estatistica 4.0 6.0
Fisiologia Vegetal 3.5 4.5
Nutrigdo Vegetal e Fertilidade do Solo 4.0 6.0
Pedologia Aplicada 3.5 4.5
subtotal 17.5 24.5
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5° semestre
Agricultura e Maquinas Agricolas I 3.5 5.0
Fruticultura Geral 2.5 3.5
Genética 2.5 3.5
Mecénica e Mecanismos Agricolas 3.5 4.5
Produgdo Animal 2.5 3.5
Viticultura Geral 2.5 3.5
subtotal 17.0 23.5
6° semestre
Agricultura e Maquinas Agricolas II 3.5 5.0
Biotecnologia Vegetal 2.5 3.5
Economia Agraria 2.5 3.5
Horticultura Herbacea Geral 3.5 4.5
Melhoramento de Plantas I 2.5 3.5
Protecgdo das Plantas 4.5 6.0
subtotal 19.0 26.0
7° semestre
Gestdo da Empresa Agricola 2.5 3.5
Hidrdulica Agricola 3.0 5.0
Mercados e Comercializagdo 2.5 3.5
Silvicultura Geral 2.5 3.5
Sistemas Agroflorestais 2.5 3.5
Sociologia Rural 2.5 3.5
subtotal 15.5 22,5

Especialidade Agro-Pecudria

Especialidade Agronomia Tropical

P e Horas por P £ . Horas por
Nome da disciplina Créditos semarF:a Nome da disciplina Créditos semarF:a
10, 20, 30 40, 50, 6° e 7° semestres 19, 20, 30, 40, 50 6° e 7° semestres
Tronco Comum 123.0 172.5 Tronco Comum 123.0 172.5
8° semestre 8° semestre
Alimentagdo Animal I 3.5 4.5 Agricultura Tropical I 3.5 5.0
Culturas Arvenses 3.5 5.0 Cooperagdo e Desenvolvimento 3.0 4.0
Pastagens e Culturas Forrageiras 3.5 5.0 Culturas Tropicais I 3.5 5.0
Técnicas de Regadio 3.0 5.0 Regime Economico Tropical 3.5 5.0
Zootecnia I 3.5 5.0 Tecnologia dos Produtos Tropicais I 3.5 5.0
subtotal 17.0 24.5 subtotal 17.0 24.0
9° semestre 9° semestre
Alimentagdo Animal II 3.5 5.0 Agricultura Tropical II 3.5 5.0
é:c?j!?:?oi Planeamento de 3.0 4.5 Culturas Tropicais II 3.5 5.0
Mecanizagdo das Culturas 3.0 5.0 Sistemas de Agricultura Tropical 2.5 3.5
;Zil,rlclglaas de Planeamento 3.5 5.0 Tecnologia do Aglicar 3.5 4.5
Zootecnia II 3.5 5.0 Tecnologia dos Produtos Tropicais II 3.5 5.0
subtotal 16.5 24.5 subtotal 16.5 23.0
10° semestre 10° semestre
Seminario 2.0 3.0 Seminario 2.0 3.0
Trabalho Final 15.0 22.0 Trabalho Final 15.0 22.0
subtotal 17.0 25.0 subtotal 17.0 25.0
Total 173.5 246.5 Total 173.5 244.5
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Especialidade Economia Agraria e dos
Recursos Naturais

Especialidade Horto-Fruticultura

P Py Horas por P, P Horas por
Nome da disciplina Créditos semana Nome da disciplina Créditos semana
10, 20, 30 40, 50, 6° e 7° semestres 10, 20, 30, 40, 50 6° e 7° semestres
Tronco Comum 123.0 172.5 Tronco Comum 123.0 172.5
8° semestre 8° semestre
Andlise de Politicas Agricolas 3.0 4.0 Fruticultura Especial 3.5 4.5
Andlise de Sistemas Agrarios 3.5 5.0 Protecgdo das Culturas I 3.0 4.0
Economia e Politica Amblental € 4.0 4.5 Técnicas de Rega e Fertilizagdo 3.5 5.5
dos Recursos Naturais
Métodos e Técnicas de Recolha e o ox ;
Tratamento de Informacso 3.5 5.0 Tecnologia Pés-Colheita 3.5 5.0
Métodos Quantitativos 3.0 5.0 Viticultura Especial 3.5 5.0
subtotal 17.0 23.5 subtotal 17.0 24.0
9° semestre 9° semestre
Andlise e Planeamento de . .
Projectos 3.0 4.5 Andlise e Planeamento de Projectos 3.0 4.5
Gquraﬁa Economica e 3.0 4.0 Horticultura Herbacea Especial 3.5 5.0
Agricultura Comparada
Planeamento e Anélise ~ .
Financeira da Empresa Agricola 3.5 5.0 Instalagdes Agricolas 3.5 5.5
;zl;glcas de Desenvolvimento 3.5 5.0 Plantas Ornamentais 3.5 5.0
Sociologia e Direito do Ambiente 3.5 5.0 Protecgdo das Culturas II 3.0 4.0
subtotal 16.5 23.5 subtotal 16.5 24.0
10° semestre 10° semestre
Seminario 2.0 3.0 Seminario 2.0 3.0
Trabalho Final 15.0 22.0 Trabalho Final 15.0 22.0
subtotal 17.0 25.0 subtotal 17.0 25.0
Total 173.5 244.5 Total 173.5 245.5

Especialidade Protecgao das Plantas

Especialidade Recursos Genéticos

P P Horas por P P Horas por
Nome da disciplina Créditos semana Nome da disciplina Créditos semana
10, 20, 30,40, 50, 6° e 7° semestres 19, 20, 30, 40, 50 6° e 7° semestres
Tronco Comum 123.0 172.5 Tronco Comum 123.0 172.5
8° semestre 8° semestre
Entomologia Geral 3.5 5.0 Fisiologia Ambiental 3.5 5.0
Fitofarmacologia 3.0 4.0 Genética Molecular 3.5 5.0
Herbologia 3.5 5.0 Genética Quantitativa 3.5 5.0
Patologia Vegetal 3.5 5.0 Melhoramento de Plantas II 3.0 5.5
Protecgdo das Culturas I 3.0 4.0 Recursos Microbianos 3.0 4.0
subtotal 16.5 23.0 subtotal 16.5 24.5
9° semestre 9° semestre
Ecologia das Populagdes de ~ -
Insectos 3.5 5.0 Conservagao de Recursos Genéticos 3.5 5.0
Estratégias de Proteccao 3.5 5.5 Desenvolvimento Vegetal 3.5 5.0
Integrada
Métodos de Diagnoéstico em : -
Fitopatologia 3.5 5.0 Epigenética 3.0 4.0
Protecgdo das Culturas II 3.0 4.0 Gendmica Funcional do Metabolismo 3.5 5.0
Toxicologia e Ecotoxicologia de Métodos de Diagndstico em
Pesticidas 3.5 5.0 Fitopatologia 3.5 5.0
subtotal 17.0 24.5 subtotal 17.0 24.0
10° semestre 10° semestre
Seminario 2.0 3.0 Seminario 2.0 3.0
Trabalho Final 15.0 22.0 Trabalho Final 15.0 22.0
subtotal 17.0 25.0 subtotal 17.0 25.0
Total 173.5 245.0 Total 173.5 246.0
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Especialidade Viticultura e Enologia

I 20 Horas por
Nome da disciplina Créditos semal':a
10, 20, 30, 40, 50 6° e 7° semestres
Tronco Comum 123.0 172.5
8° semestre
Andlise Sensorial 2.5 3.5
Optativa 1 2.5 3.5
Protecgdo das Culturas I 3.0 4.0
Tratamento de Efluentes 3.0 5.0
Vinificagdo 3.5 4.5
Viticultura Especial 3.5 5.0
subtotal 18.0 25.5
9° semestre
Conservagao e Estabilizagdo de Vinhos 3.5 4.5
Equipamento e Projecto 3.0 5.0
Microbiologia Enoldgica 3.5 5.0
Optativa 2 2.5 3.5
Quimica Enoldgica 3.5 4.5
subtotal 16.0 22.5
10° semestre
Semindrio 2.0 3.0
Trabalho Final 15.0 22.0
subtotal 17.0 25.0

Total 174.0 245.5
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ENGENHARIA FLORESTAL E DOS RECURSOS NATURAIS

Provas de ingresso: 18 Matematica e 02 Biologia ou
18 Matematica e 07 Fisica ou

18 Matematica e 21 Quimica

Classificacoes minimas: Nota de Candidatura - 100 pontos.

Provas de Ingresso - 95 pontos admitindo redugdo até ao percentil 45.
Formula de calculo: Média do Secundario - 50%
Numerus Clausus: 29 alunos

Objectivos:
A licenciatura em Engenharia Florestal e dos Recursos Naturais é um curso de cinco anos que
tem por objectivo a formacdo dos Engenheiros Florestais, orientados segundo duas areas
principais de actividade que constituem as especializagdes do curso:

= gestdo dos recursos naturais e

= tecnologia dos produtos florestais.
Uma intensa actividade cientifica, associada ao constante contacto de professores e alunos
com os seus congéneres estrangeiros, garante uma elevada qualidade ao ensino. De entre os
cursos portugueses na area das florestas, o do Instituto Superior de Agronomia é o que tem
maior taxa de intercdmbio de estudantes quer com a Europa, quer com os Estados Unidos da

América.

Saidas Profissionais:

Devido ao vasto leque de actividades, desde a conservagdo da natureza a actividades de
gestao das florestas, da vida selvagem e do ambiente, as opgdes de carreira dos engenheiros
florestais sdao extremamente diversificadas. O trabalho nos servigos centrais ou regionais da
administracdo publica tem absorvido uma parte dos licenciados, mas toma cada vez mais
importancia o emprego em gabinetes de consultoria, cooperativas e associacées de
produtores florestais, bem como em zonas de caca ou pesca, industrias florestais e empresas
de arborizacdo e de produgdao de madeira e em Parques e Reservas Naturais. As Camaras
Municipais e outros dérgdos da administracdo local tém tido uma oferta crescente de
empregos, com a finalidade de tratamento e gestdao do arvoredo urbano e areas florestais

periurbanas.

Comissdo de licenciatura:
Prof. Cat. Angelo Oliveira (Presidente)
Prof. Aux. Fatima Jorge Prof. Assoc. ¢/ Agreg. M@ Teresa Ferreira Cardoso

Prof. Aux. Filomena Duarte Prof. Cat. Maria Manuela Chaves
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Plano de Estudo:

Tronco Comum

Nome da disciplina Créditos H:é-;sa::r
1° semestre
Analise Matematica I 4.0 6.0
Boténica 4.0 6.0
Computadores e Sistemas de Informagéo 2.0 4.0
Geoquimica do Ambiente 3.5 4.5
Orientagao 1.0 1.0
Quimica I 3.5 4.5
subtotal 18.0 26.0
2° semestre
Algebra Linear 4.0 6.0
Biologia 3.5 4.5
Ecologia 2.5 3.5
Fisica I 4.0 6.0
Quimica II 3.5 4.5
subtotal 17.5 24.5
3° semestre
Agrometeorologia 3.5 4.5
Analise Matematica II 4.0 6.0
Bioquimica Geral 4.0 6.0
Microbiologia Geral 3.5 4.5
Pedologia Geral 3.5 4.5
subtotal 18.5 25.5
4° semestre
Economia I 2.5 3.5
Estatistica 4.0 6.0
Fisiologia Vegetal 3.5 4.5
Nutrigdo Vegetal e Fertilidade do Solo 4.0 6.0
Pedologia Aplicada 3.5 4.5
subtotal 17.5 24.5
5° semestre
Biologia e Ecologia de Invertebrados 3.0 5.0
Ecofisiologia Florestal 3.0 4.5
Ecologia Florestal e Conservagdo da Natureza 2.5 3.5
Genética 2.5 3.5
Hidraulica Florestal 2.5 3.5
Silvicultura I 3.0 5.0
subtotal 16.5 25.0
6° semestre
Economia e Gestdo dos Recursos Florestais I 3.0 4.5
Estrutura e Propriedades da Madeira e da 3.0 4.5
Cortiga I : '
Inventariagdo de Recursos Florestais 4.0 6.5
Investigagdo Operacional Aplicada aos 25 4.5
Recursos Naturais ' '
Sistemas de Informagdo Geografica e Detecgdo 3.0 5.0
Remota
subtotal 15.5 25.0
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Especialidade Gestdao dos Recursos Naturais

Especialidade Tecnologia dos Produtos

Florestais
Nome da disciplina Créditos Horas por Nome da disciplina Créditos Horas por
semana semana
19, 20, 39, 40, 5° e 6° semestres 190, 29, 39, 40, 5° e 6° semestres
Tronco Comum 104.0 150.5 Tronco Comum 104.0 150.5
7° semestre 7° semestre
Biometria Florestal 2.0 3.0 Biometria Florestal 2.0 3.0
Economl_a e Gestdo dos Recursos 3.0 4.5 Econom!a e Gestdo dos Recursos 3.0 4.5
Florestais II Florestais II
Melhoramento Genético Florestal 2.5 3.5 Melhoramento Genético Florestal 2.5 3.5
Modelagdo em Recursos Naturais 3.0 4.5 Identificagdo de Madeiras 2.5 3.5
Protecgao Florestal 3.0 5.0 Protecgdo Florestal 3.0 5.0
fS|st§mas_ Florestais Multi- 3.0 4.5 Sistemas Florestais Multi-funcionais 3.0 4.5
uncionais
subtotal 16.5 25.0 subtotal 16.0 24.0
8° semestre 8° semestre
Biologia e Ecologia de Vertebrados 3.5 5.5 Engenharia dos Produtos Florestais I 3.5 4.5
Gestdo de Bacias Florestais 3.0 4.5 Estrutura e Propriedades da Madeira e 3.5 4.5
da Cortiga II
Operagdes Florestais 3.0 5.0 Operagdes Florestais 3.0 5.0
Silvicultura II 3.0 4.5 Operagdes Unitarias 3.5 4.5
Tecnologia dos Produtos Florestais 3.0 4.5 Silvicultura II 3.0 4.5
subtotal 15.5 24.0 subtotal 16.5 23.0
9° semestre 9° semestre
Ecolqg|a e Gestao de Aguas 3.5 4.5 Blodelgragao e Conservagdo de 25 3.5
Interiores e Pescas Madeiras
Ecologia e Gestdo de Fogos 2.5 3.5 Biomassa e Bioenergia 3.0 4.5
Gestdo da Caca e Conservagdo da 3.0 4.5 Engenharia dos Produtos Florestais II 4.0 6.0
Fauna Selvagem
I Mercados Internacionais de Produtos
Planeamento Biofisico 2.0 3.0 Florestais 2.0 3.0
Politica Florestal e do Ambiente 2.5 3.5 Politica Florestal e do Ambiente 2.5 3.5
Regeneragdo de Sistemas . .
Florestais 3.0 5.0 Silvotecnologia 3.0 4.5
subtotal 16.5 24.0 subtotal 17.0 25.0
10° semestre 10° semestre
Seminario 2.0 3.0 Seminario 2.0 3.0
Trabalho Final 15.0 22.0 Trabalho Final 15.0 22.0
subtotal 17.0 25.0 subtotal 17.0 25.0
Total 169.0 248.5 Total 170.0 247.5
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ENGENHARIA ALIMENTAR

Provas de ingresso: 18 Matematica e 02 Biologia ou
18 Matematica e 07 Fisica ou

18 Matematica e 21 Quimica

Classificacoes minimas: Nota de Candidatura - 100 pontos.

Provas de Ingresso - 95 pontos admitindo redugdo até ao percentil 45.
Formula de calculo: Média do Secundario - 50%
Numerus Clausus: 40 alunos

Objectivos:
A Licenciatura em Engenharia Alimentar visa a preparagdo de técnicos ao nivel universitario
que sejam capazes de dar apoio a empresas agro-industriais. O sucesso destes
empreendimentos depende muito da qualidade da matéria prima e estd ligado a problemas
agrondmicos importantes (da ecologia a técnica cultural, da escolha das variedades mais
importantes a oportunidade da colheita, etc.). O curso tem uma componente fabril muito
forte mas dispde de conhecimentos de base agrondmica suficientes para permitir aos seus
técnicos enfrentar os problemas que hoje se apresentam a maior parte das indUstrias
agricolas e agro-alimentares portuguesas no actual estadio do seu desenvolvimento.

= Especialidade de Viticultura e Enologia

= Especialidade de Tecnologia dos Produtos Animais

= Especialidade de Tecnologia dos Produtos Vegetais

Saidas Profissionais:
Indastrias Alimentares. Auditoria e Controlo de Qualidade. Planeamento e projecto.

Consultoria. Estratégias de marketing e comercializagdo. Docéncia e Investigacdo.

Comissao de Licenciatura:
Prof. Aux. ¢/ Agreg. Isabel Sousa (Presidente)
Prof. Aux. José Gouveia Prof. Aux. Luisa Louro

Prof. Aux. Carlos Lopes Prof. Aux. Manuel Malfeito Ferreira
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Plano de Estudo:

Tronco Comum

Nome da disciplina Créditos Hs(:na"sas:r
1° semestre
Analise Matemdtica I 4.0 6.0
Boténica 4.0 6.0
Computadores e Sistemas de Informagéo 2.0 4.0
Geoquimica do Ambiente 3.5 4.5
Orientagao 1.0 1.0
Quimica I 3.5 4.5
subtotal 18.0 26.0
2° semestre
Algebra Linear 4.0 6.0
Biologia 3.5 4.5
Ecologia 2.5 3.5
Fisica I 4.0 6.0
Quimica II 3.5 4.5
subtotal 17.5 24.5
3° semestre
Agrometeorologia 3.5 4.5
Analise Matemética II 4.0 6.0
Bioquimica Geral 4.0 6.0
Microbiologia Geral 3.5 4.5
Pedologia Geral 3.5 4.5
subtotal 18.5 25.5
4° semestre
Fendmenos de Transferéncia I 2.5 3.5
Fisiologia Microbiana 3.5 4.5
Nutrigdo Vegetal e Fertilidade do Solo 4.0 6.0
Quimica-Fisica 3.5 4.5
Termodinamica 2.5 3.5
subtotal 16.0 22.0




Licenciaturas 23

Especialidade Tecnologia dos Produtos

Especialidade Tecnologia dos Produtos

Animais Vegetais
P o Horas por P e Horas por
Nome da disciplina Créditos semarea Nome da disciplina Créditos semarea
19, 20, 30 e 4%semestres 10, 20, 30 e 4° semestres
Tronco Comum 70.0 98.0 Tronco Comum 70.0 98.0
5° semestre 5° semestre
Agricultura Sustentéavel 3.5 4.5 Agricultura Sustentéavel 3.5 4.5
Andlise Quimica 4.0 6.0 Andlise Quimica 4.0 6.0
Genética 2.5 3.5 Genética 2.5 3.5
Lacticinios I 2.5 3.5 Horto-Fruticultura e Viticultura 2.5 3.5
Microbiologia Industrial 3.5 4.5 Microbiologia Industrial 3.5 4.5
Operagbes Unitarias 1 3.5 4.5 Operagbes Unitarias 1 3.5 4.5
subtotal 19.5 26.5 subtotal 19.5 26.5
6° semestre 6° semestre
Alimentagdo Animal I 3.5 4.5 Analise Sensorial 2.5 3.5
Analise Sensorial 2.5 3.5 Economia I 2.5 3.5
Economia I 2.5 3.5 Estatistica 4.0 6.0
Estatistica 4.0 6.0 Fendmenos de Transferéncia II 2.5 3.5
Fendmenos de Transferéncia II 2.5 3.5 IndUstria dos Estimulantes 3.5 4.5
Microbiologia Alimentar 3.5 4.5 Microbiologia Alimentar 3.5 4.5
subtotal 18.5 25.5 subtotal 18.5 25.5
7° semestre 7° semestre
Alimentagdo Animal II 3.5 5.0 Nutrigdo 2.5 3.5
Nutrigdo 2.5 3.5 Operag8es Unitarias 11 3.5 4.5
Operacges Unitérias II 35 45 Rrocessamento e Conservagdo de 35 45
erionizsnstzr;ento e Conservacgo de 3.5 4.5 Quimica e Bioquimica dos Alimentos 3.5 5.0
gll.il%n'gstaog Bioquimica dos 3.5 5.0 Ei?gls(t)?vl:i:e Oleos e Gorduras 3.5 45
subtotal 16.5 225 subtotal 16.5 22.0
8° semestre 8° semestre
Lacticinios II 3.5 4.5 Processos Térmicos 3.5 4.5
Processos Térmicos 3.5 4.5 erionagssoasdes Fisicas e Reoldgicas dos 4.0 6.0
zg;p:ﬁriiiizsﬂsmas e Reoldgicas 4.0 6.0 Tecnologia dos Cereais 3.5 4.5
Tecnologia dos Produtos Animais 3.5 4.5 -I:%?:flfugtliaco?:: Produtos 3.5 4.5
Tratamento de Efluentes 3.0 5.0 Tratamento de Efluentes 3.0 5.0
subtotal 17.5 24.5 subtotal 17.5 24.5
9° semestre 9° semestre
Equipamento e Projecto 3.0 5.0 Equipamento e Projecto 3.0 5.0
Mercados e Comercializagdo 2.5 3.5 Mercados e Comercializagdo 2.5 3.5
Optativa 2.5 3.5 Optativa 2.5 3.5
Qualidade e Seguranga Alimentar 3.5 5.0 Qualidade e Seguranga Alimentar 3.5 5.0
'éi?;(l)os%;as dos Alimentos 3.5 4.5 Tecnologia do Aguicar 3.5 4.5
subtotal 15.0 21.5 subtotal 15.0 21.5
10° semestre 10° semestre
Seminario 2.0 3.0 Seminario 2.0 3.0
Trabalho Final 15.0 22.0 Trabalho Final 15.0 22.0
subtotal 17.0 25.0 subtotal 17.0 25.0
Total 174.0 243.5 Total 174.0 243.0
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Especialidade Viticultura e Enologia

Nome da disciplina Créditos Hso;;sas:r
19, 29, 30 e 4°semestres
Tronco Comum 70.0 98.0
5° semestre
Agricultura Sustentavel 3.5 4.5
Andlise Quimica 4.0 6.0
Genética 2.5 3.5
Microbiologia Industrial 3.5 4.5
Operagbes Unitarias 1 3.5 4.5
Viticultura Geral 2.5 3.5
subtotal 19.5 26.5
6° semestre
Analise Sensorial 2.5 3.5
Economia I 2.5 3.5
Estatistica 4.0 6.0
Fendmenos de Transferéncia II 2.5 3.5
Microbiologia Alimentar 3.5 4.5
Viticultura Especial 3.5 5.0
subtotal 18.5 26.0
7° semestre
Microbiologia Enoldgica 3.5 5.0
Nutrigdo 2.5 3.5
Operagbes Unitarias 11 3.5 4.5
erion(;eeistzrsnento e Conservagdo de 3.5 45
Quimica Enoldgica 3.5 4.5
subtotal 16.5 22.0
8° semestre
Processos Térmicos 3.5 4.5
erionﬁ(reisgfsdes Fisicas e Reoldgicas dos 4.0 6.0
Protecgao das Culturas I 3.0 4.0
Tratamento de Efluentes 3.0 5.0
Vinificagdo 3.5 4.5
subtotal 17.0 24.0
9° semestre
Conservagdo e Estabilizagdo de Vinhos 3.5 4.5
Equipamento e Projecto 3.0 5.0
Mercados e Comercializagdo 2.5 3.5
Optativa 2.5 3.5
Qualidade e Seguranga Alimentar 3.5 5.0
subtotal 15.0 21.5
10° semestre
Seminario 2.0 3.0
Trabalho Final 15.0 22.0
subtotal 17.0 25.0
Total 173.5 243.0
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ENGENHARIA ZOOTECNICA

Provas de ingresso: 18 Matematica e 02 Biologia ou
18 Matematica e 07 Fisica ou

18 Matematica e 21 Quimica

Classificacoes minimas: Nota de Candidatura - 100 pontos.

Provas de Ingresso - 95 pontos admitindo redugdo até ao percentil 45.
Formula de calculo: Média do Secundario - 50%
Numerus Clausus: 40 alunos

Objectivos:
A Licenciatura em Engenharia Zootécnica, leccionada conjuntamente com a Faculdade de
Medicina Veterinaria, visa formar licenciados em Engenharia profissionalmente preparados
para:

= Conceber, planear e conduzir actividades produtivas e empresas de Producdo Animal,

eficientes, modernas e tecnologicamente avangadas.

Desenvolver tecnologias que permitam melhorar a produtividade da Produgcdao Animal e
resolver os problemas suscitados pela produgdo, numa perspectiva de utilizagdo

sustentada dos recursos.

Conceber, implementar e controlar politicas de desenvolvimento da Produgdo Animal
numa perspectiva de satisfacdo das necessidades e preferéncias dos consumidores dos

produtos de origem animal e de garantia da seguranca Na cadeia alimentar.

Analisar e melhorar os sistemas produtivos aplicaveis a producdo animal por forma a
integrarem os avangos nas areas da producgdo, conservacgdo e beneficiagdo tecnoldgica
dos alimentos para animais, da reproducdao e do melhoramento animal, da higiene e
controlo sanitario das instalagGes pecuarias e da qualidade dos produtos animais com
vista a sua transformacdo industrial.

" Finalmente, como Universitarios, os licenciados em Engenharia Zootécnica, serdo os
futuros agentes de inovagcdao no sector, nomeadamente na introducdao das novas
tendéncias e aplicagdo da Biotecnologia na fileiras produtivas.

A producdo animal nos paises desenvolvidos é hoje uma actividade altamente competitiva,
exigindo por isso especializacdo e preparacdo tecnoldgica especifica numa licenciatura em
Engenharia, correspondente a este sector produtivo. A produgdao animal na U.E. representa
mais de 50% do valor bruto da produgdo agraria. Dai a importancia sécio econdmica desta
profissdo.

Esta terd sido a razdo da criacdo da Licenciatura em Engenharia Zootécnica em outras
Universidades Portuguesas. Ocupando, de facto, a interface entre as licenciaturas em
Engenharia Agronémica e em Medicina Veterinaria, a sua introdugdo na UTL foi apenas a
consagracao e a institucionalizagdo, orientada para uma nova estrutura do ensino daquilo
que ja lhe correspondia na nossa Universidade, agora com a colaboracdo efectiva da
Faculdade de Medicina Veterinaria e do Instituto Superior de Agronomia.

O novo curso resulta da transformagdo, com algumas modificagdes enriquecedoras do

curriculum ja existente no ISA, do ramo de opcdo de Produgdo Animal, na nova estrutura
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curricular da Licenciatura em Engenharia Zootécnica. Esta nova orientagcdo perspectiva aos
novos licenciados na UTL, desfrutarem pelo menos das mesmas oportunidades no mercado
de trabalho, que os licenciados por outras Universidades Portuguesas que, neste processo, a

nossa se haviam adiantado.

Saidas Profissionais:

Sector Publico: Ministério da Agricultura Pescas e Desenvolvimento Rural (DireccGes Gerais
Direcgdes Regionais, Organismos de controlo da qualidade dos produtos, Organismos de
Investigacdo e Desenvolvimento); Ministério da Ciéncia e do Ensino Superior (InstituicGes de
Investigacao Ciéntifica e Ensino Superior e Politécnico); Ministério da Industria (Organismos
de Investigagdo Ciéntifica e Tecnoldgica).

Sector Privado: Empresas Agro-Pecuarias, Industrias de Transformacdo Agro-Alimentar,
Indlstrias de Alimentos para Animais, Empresas de Controlo da Qualidade dos Produtos,

Gabinetes de Planeamento e Consultoria.

Comissao de licenciatura:

Prof. Assoc. com Agreg. Jodo Pedro Bengala Freire (Presidente)

Prof. Aux. Fernando Jorge Boinas (FMV) Prof. Aux. Luisa Falcdo e Cunha

Prof. Aux. Fernando Ortega Prof. cat. Mario Fernandes Lousa

Prof. Cat. Luis Manuel A. Ferreira (FMV) Prof. Assoc. Raul Jorge

Prof. Aux. Marina Frausto da Silva (FMV) Prof. Assoc. Rui Manuel Horta Caldeira (FMV)

Plano de Estudo:

Nome da disciplina Créditos Hg;sa::r

1° semestre
Analise Matemética I 4.0 6.0
Botanica 4.0 6.0
Computadores e Sistemas de Informagao 2.0 4.0
Geoquimica do Ambiente 3.5 4.5
Orientagdo 1.0 1.0
Quimica I 3.5 4.5
subtotal 18.0 26.0

2° semestre
Algebra Linear 4.0 6.0
Biologia 3.5 4.5
Ecologia 2.5 3.5
Fisica I 4.0 6.0
Quimica II 3.5 4.5
subtotal 17.5 24.5

3° semestre
Agrometeorologia 3.5 4.5
Analise Matematica II 4.0 6.0
Bioquimica Geral 4.0 6.0
Microbiologia Geral 3.5 4.5
Pedologia Geral 3.5 4.5
subtotal 18.5 25.5
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4° semestre

Animais Domésticos e Suas Aptiddes 3.5 5.0
Economia I 2.5 3.5
Fisiologia Animal I 3.5 4.5
Microbiologia Alimentar 3.5 4.5
Nutrigdo Vegetal e Fertilidade do Solo 4.0 6.0
subtotal 17.0 23.5
5° semestre
Agricultura e Maquinas Agricolas 1 3.5 5.0
Comportamento e Bem Estar Animal 2.5 3.5
Fisiologia Animal II 3.5 4.5
Genética 2.5 3.5
Higiene e Sanidade Animal 3.5 5.0
Reprodugdo Animal 2.5 3.5
subtotal 18.0 25.0
6° semestre
Agricultura e Maquinas Agricolas II 3.5 5.0
Alimentagdo Animal I 3.5 4.5
Economia Agréria 2.5 3.5
Estatistica 4.0 6.0
Tratamento de Efluentes 3.0 5.0
subtotal 16.5 24.0
7° semestre
Alimentagdo Animal II 3.5 5.0
Gestdo da Empresa Agricola 2.5 3.5
Insta_lag()es Pecuérias e Condicionamento 3.5 45
Ambiental
Lacticinios I 2.5 3.5
Produgdo Bovina 3.0 5.0
Produgéo Suina 2.5 3.5
subtotal 17.5 25.0
8° semestre
Culturas Arvenses 3.5 5.0
Melhoramento Genético Animal 3.5 5.0
Pastagens e Culturas Forrageiras 3.5 5.0
Produgéo Avicola 2.5 3.5
Tecnologia dos Produtos Animais 3.5 4.5
subtotal 16.5 23.0
9° semestre
Nutrigdo Humana e Seguranga Alimentar 2.5 3.5
QOutras Produgdes Animais 2.5 3.5
Produgdo Ovina e Caprina 2.5 3.5
Sociologia Rural 2.5 3.5
Técnicas de Conservagdo e Beneficiagdo 25 3.5
de Forragens : '
Tecnologia dos Alimentos Compostos 3.5 4.5
subtotal 16.0 22.0
10° semestre
Seminario 2.0 3.0
Trabalho Final 15.0 22.0
subtotal 17.0 25.0
Total 172.5 243.5
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ENGENHARIA DO AMBIENTE

Provas de ingresso: 18 Matematica e 02 Biologia ou
18 Matematica e 07 Fisica ou

18 Matematica e 21 Quimica

Classificacoes minimas: Nota de Candidatura - 100 pontos.

Provas de Ingresso - 95 pontos admitindo redugdo até ao percentil 45.
Formula de calculo: Média do Secundario - 50%
Numerus Clausus: 35 alunos

Objectivos:
A Licenciatura em Engenharia do Ambiente visa a formagdo de técnicos na area da
engenharia, com uma sdlida formagdo cientifica de base, aptos a resolucao dos problemas
que actualmente se levantam nos dominios da tradicional area da Engenharia Rural e da
nova area do Ambiente. A licenciatura esta orientada segundo duas especialidades:

= Gestdo da Agua e Melhoramentos Rurais

= Gestdo e Recuperacdao Ambiental
A integracdo de ambas as especialidades assenta na perspectiva do desenvolvimento futuro
de uma agricultura moderna, que se pretende cada vez mais sustentavel, baseada em

sistemas tecnoldgicos voltados para a preservacdo do ambiente e dos recursos naturais.

Saidas Profissionais:
Projectos agro-ambientais. Gestdo dos Recursos Hidricos. Proteccdo do Ambiente. Valorizacdo

dos Recursos Naturais. Docéncia e Investigacdo.

Comissao de licenciatura:
Prof. Cat. Elizabeth Almeida Duarte (Presidente)
Prof. Assoc. Francisco Cardoso Pinto Prof. Aux. Maria Jodo Martins

Prof. Assoc. José Luis Teixeira Prof. Assoc. Rui Margal C. Fernando

Plano de Estudo:

Tronco Comum

Nome da disciplina Créditos H:;:‘Z'I:gr

1° semestre
Andlise Matematica I 4.0 6.0
Botanica 4.0 6.0
Computadores e Sistemas de Informagdo 2.0 4.0
Geoquimica do Ambiente 3.5 4.5
Orientagdo 1.0 1.0
Quimica I 3.5 4.5
subtotal 18.0 26.0

20 semestre
Algebra Linear 4.0 6.0
Biologia 3.5 4.5
Ecologia 2.5 3.5
Fisica I 4.0 6.0
Quimica II 3.5 4.5
subtotal 17.5 24,5
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3° semestre

Agrometeorologia

Bioquimica Geral
Microbiologia Geral

Pedologia Geral

Andlise Matematica II

4° semestre

Estatistica

Fisiologia Vegetal

Pedologia Aplicada

Quimica-Fisica

Nutrigdo Vegetal e Fertilidade do Solo

3.5 4.5
4.0 6.0
4.0 6.0
3.5 4.5
3.5 4.5
subtotal 18.5 25.5
4.0 6.0
3.5 4.5
4.0 6.0
3.5 4.5
3.5 4.5
subtotal 18.5 25.5

Especialidade Gestdao da Agua e

Melhoramentos Rurais

Especialidade Gestdao e Recuperacao Ambiental

Nome da disciplina Créditos Hso;;sas:r Nome da disciplina Créditos Hso;;sarl::r
190, 29, 30 e 4°semestres 10, 29, 30 e 4° semestres
Tronco Comum 72.5 101.5 Tronco Comum 72.5 101.5
5° semestre 5° semestre
Agricultura Sustentavel 3.5 4.5 Agricultura Sustentavel 3.5 4.5
Mecanica Racional 3.0 5.0 Andlise Quimica 4.0 6.0
Mecanizagdo e Automatizagéo 3.5 4.5 Mecanica Racional 3.0 5.0
Modelos e Métodos Quantitativos 3.0 5.0 Modelos e Métodos Quantitativos 3.0 5.0
Topografia 3.0 5.0 Topografia 3.0 5.0
subtotal 16.0 24.0 subtotal 16.5 25.5
6° semestre 6° semestre
Economia I 2.5 3.5 Economia I 2.5 3.5
Fisica II 4.0 6.0 Fisica IT 4.0 6.0
Hidraulica Geral 3.0 5.0 Hidraulica Geral 3.0 5.0
Sistemas de Informagdo Sistemas de Informagdo Geografica e
Geografica e Detecgdo Remota 3.0 5.0 Detecgdo Remota 3.0 5.0
Tratamento de Efluentes 3.0 5.0 Tratamento de Efluentes 3.0 5.0
subtotal 15.5 24.5 subtotal 15.5 24.5
7° semestre 7° semestre
Desenho Técnico 2.0 3.0 Fertilizantes e Fertilizagdo 2.5 3.5
Hidraulica Aplicada 3.5 4.5 Hidrologia 3.0 5.0
Hidrologia 3.0 5.0 Principios de Protecgdo das Plantas 2.5 3.5
Optativa 1 2.5 3.5 Optativa 1 2.5 3.5
E:tsa:itiﬁggﬁedfewlgastt?ﬂfﬁaz 3.5 4.5 Pesticidas e Ambiente 3.5 4.5
Silvicultura Geral 2.5 3.5 Silvicultura Geral 2.5 3.5
subtotal 17.0 24.0 subtotal 16.5 23.5
8° semestre 8° semestre
Conservagéo do Solo e da Agua 3.0 4.5 Biologia e Ecologia de Vertebrados 3.5 5.5
Economia do Ambiente 2.5 3.5 Economia do Ambiente 2.5 3.5
ch)tr;t;sagsalﬂsotenua & Energias 2.5 3.5 Geoboténica 2.5 3.5
Optativa 2 2.5 3.5 Monitorizagdo de Ecossistemas 2.5 3.5
Optativa 3 2.5 3.5 Optativa 2 2.5 3.5
. Pr Bioenergéti
Sistemas de Rega e Drenagem 4.0 6.0 Trgfsr?nsgrfto oenergéticos de 3.5 4.5
subtotal 17.0 24.5 subtotal 17.0 24.0
9° semestre 9° semestre
Avaliagdo de Impactes Ambientais 3.0 5.0 Avaliagdo de Impactes Ambientais 3.0 5.0
Gest&o de Recursos Hidricos 2.5 3.5 Gestdo de Ecossistemas 2.5 3.5
Instalages e Equipamentos 2.5 3.5 Gestédo de Efluentes e Residuos 2.5 3.5
Optativa 4 2.5 3.5 Gest&o de Recursos Hidricos 2.5 3.5
Politica Ambiental 2.5 3.5 Politica Ambiental 2.5 3.5
Recuperagdo Ambiental 3.0 5.0 Recuperagdo Ambiental 3.0 5.0
subtotal 16.0 24.0 subtotal 16.0 24.0
10° semestre 10° semestre
Seminario 2.0 3.0 Seminario 2.0 3.0
Trabalho Final 15.0 22.0 Trabalho Final 15.0 22.0
subtotal 17.0 25.0 subtotal 17.0 25.0
Total 171.0 247.5 Total 171.0 248.0
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ARQUITECTURA PAISAGISTA

Provas de ingresso: 18 Matematica e 02 Biologia ou
18 Matematica e 07 Fisica ou

18 Matematica e 11 Geometria Descritiva

Classificacoes minimas: Nota de Candidatura - 100 pontos.

Provas de Ingresso - 95 pontos admitindo redugdo até ao percentil 45.
Formula de calculo: Média do Secundario - 50%
Numerus Clausus: 36 alunos

Objectivos:

A Arquitectura Paisagista apoia-se nas artes visuais, nas ciéncias fisicas e naturais e no
estudo da evolucdo da paisagem, procurando aplicar principios cientificos e artisticos no
planeamento, enquadramento, construgdo e gestdao da paisagem, por forma a permitir o
aproveitamento racional dos recursos necessarios a vida, e ao bem estar da populagéo.

Os objectivos do curso pressupdem a aquisicdao de conhecimentos sobre a capacidade dos
sistemas naturais, o uso do solo, o comportamento humano e os principios basicos de
planeamento e construcdo da paisagem. Integra também o desenvolvimento de meios de
apreciacdo integrada da paisagem e dos seus problemas, relacionando as suas componentes
(fisicas, bioldgicas, sociais, econdmicas e culturais) com vista a elaboracdo de propostas de
actuacdo no ambito do Ordenamento do Territério, Planeamento Urbanistico e Projecto de
Espacos Exteriores.

A formacdo adquirida permite aos alunos a utilizagdo de uma grande variedade de materiais
na concretizacdo de processos e de técnicas, de estudos e projectos que desenvolvem ao
longo do curso. Os alunos sdo incentivados a procurar a melhor organizagdo do espago

exterior, reduzindo ao minimo os impactes negativos da sua intervengdo no meio ambiente.

Saidas Profissionais:
Planeamento de Espagos Verdes. Ordenamento do Territério. Ambiente. Organismos publicos

e privados. Administragdao publica. Ateliers de Arquitectura. Docéncia e Investigacao.

Comissao de licencuiatura:
Prof. Aux. Manuela Raposo Magalhdes (Presidente)
Prof. Assoc. ¢/ Agreg. Manuela Abreu Prof. Aux. Paulo Guilherme Matias

Prof. Aux. Luis Paulo Faria Ribeiro Prof. Aux. Teresa Amaro Alfaiate
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Plano de Estudo:

Nome da disciplina Créditos H:;;sa?lgr
1° semestre
Analise Matematica I 4.0 6.0
Botanica 4.0 6.0
Computadores e Sistemas de Informagéo 2.0 4.0
Geoquimica do Ambiente 3.5 4.5
Orientagao 1.0 1.0
Quimica I 3.5 4.5
subtotal 18.0 26.0
2° semestre
Algebra Linear 4.0 6.0
Biologia 3.5 4.5
Ecologia 2.5 3.5
Fisica I 4.0 6.0
Quimica II 3.5 4.5
subtotal 17.5 24,5
3° semestre
Agrometeorologia 3.5 4.5
Desenho I 3.0 5.0
Fundamentos de Arquitectura Paisagista 3.0 5.0
Pedologia Geral 3.5 4.5
Topografia 3.0 5.0
subtotal 16.0 24.0
4° semestre
Desenho II 3.0 7.0
Geomorfologia 3.5 4.5
Historia da Arte Geral 4.0 4.0
Material Vegetal I 3.0 5.0
Pedologia Aplicada 3.5 4.5
subtotal 17.0 25.0
5° semestre
Histéria da Arte de Jardins I 3.0 3.0
Material Vegetal II 3.5 6.5
Projecto de Arquitectura Paisagista I 3.5 6.5
Teoria da Arquitectura Paisagista I 3.5 5.5
Urbanistica 2.5 3.5
subtotal 16.0 25.0
6° semestre
Desenho III 3.0 6.0
Geobotanica 2.5 3.5
Projecto de Arquitectura Paisagista II 3.5 6.5
Sistemas de Informacgdo Geografica e 3.0 5.0
Detecgdo Remota . '
Teoria da Arquitectura Paisagista II 3.0 5.0
subtotal 15.0 26.0
7° semestre
Agricultura Sustentavel 3.5 4.5
Ordenamento do Territério I 4.0 6.0
Projecto de Arquitectura Paisagista IIT 3.5 5.5
Recu_peragéo da Paisagem e Impacto 3.5 5.0
Ambiental
Silvicultura Geral 2.5 3.5
subtotal 17.0 24.5
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8° semestre

Ecologia da Paisagem I 2.5 3.5
Egig;t;r;?sat;ia Aplicada a Arquitectura 3.5 4.5
Estatistica 4.0 6.0
Histéria da Arte de Jardins II 2.0 2.0
Ordenamento do Territdrio IT 3.0 5.0
Projecto Assistido por Computador 3.5 5.0
subtotal 18.5 26.0
9° semestre
Ecologia da Paisagem II 2.5 3.5
Hidrologia 3.0 5.0
Histéria do Conhecimento Humano 2.0 2.0
Optativa 2.5 3.5
Ordenamento do Territdrio III 3.5 5.5
Projecto e Critica da Paisagem 3.5 6.5
subtotal 17.0 26.0
10° semestre
Seminario 2.0 3.0
Trabalho Final 15.0 22.0
subtotal 17.0 25.0
Total 169.0 252.0




Licenciaturas 33

BIOLOGIA

Provas de ingresso: 02 Biologia e 18 Matematica ou
02 Biologia e 21 Quimica ou

02 Biologia e 07 Fisica

Classificacoes minimas: Nota de Candidatura - 100 pontos.

Provas de Ingresso - 95 pontos admitindo redugdo até ao percentil 45.
Formula de calculo: Média do Secundario - 50%
Numerus Clausus: 30 alunos

Objectivos:

A licenciatura em Biologia tem a duracdo de quatro anos e foi ja concebida nos moldes da
reforma de Bolonha.Apresenta um perfil técnico-cientifico de banda larga, com uma fase
inicial de trés anos de formacdo em ciéncias bioldgicas e ciéncias exactas complementares, a
qual se segue uma fase posterior de formacdo de caracter aplicado, isto €, um quarto ano
constituido por optativas. Estas optativas estardo agregadas em conjuntos tematicos, a
serem criados a partir de disciplinas ja existentes no ISA, sob a orientagdo da Comissdo de
Licenciatura em Biologia.

A existéncia de uma Biologia no ISA pode ser considerada estratégica. De facto, a Biologia é
uma ciéncia em franca expansdo no mundo actual, com numerosas aplicacGes praticas e
avancos tedricos, com crescente importancia socio-econdmica, politica e filosofica.

A expansdo das ciéncias bioldgicas tem sido feita especialmente a custa do desenvolvimento
de interfaces com outras areas cientificas mais aplicadas, por exemplo, a nivel da biofisica,
da biotecnologia e da ecologia. Contudo, os cursos tradicionais de Biologia apresentam
muitas lacunas na formagao em ciéncias exactas complementares e numa visdo aplicada dos
ensinamentos. O ISA é uma das escolas com maior experiéncia no dominio da Biologia
Aplicada e os futuros licenciados em Biologia beneficiardo desta visdao especial e Unica que a

escola |hes oferece.

Saidas Profissionais:

Aos diplomados, a licenciatura em Biologia do ISA oferecerd uma sélida formacdo cientifica e
oportunidades de emprego generalista em todos os dominios da Biologia, nomeadamente nas
areas do ambiente e ecologia aplicada, genética, biologia molecular, conservagdo da natureza
e utilizagcdo e conservacdo dos recursos bioldgicos, podendo desempenhar funcGes na
investigagdo cientifica, em laboratérios especializados, bem como em tarefas de

consultadoria.

Comissao de licenciatura:
Prof. Cat. Jodo Santos Pereira (Presidente)
Prof. Assoc. ¢/ Agreg. M@ Teresa Ferreira Cardoso

Prof. Aux. M@ Leonor Morais Cecilio
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Plano de Estudo:

Horas por semana

Nome da disciplina Créditos ECTS , , :
teor. prat. totais
1° semestre
Matemaética I 4.0 7.0 3.0 3.0 6.0
Biologia Integrativa 4.0 7.0 3.0 3.0 6.0
Computadores e Sistemas de Informagéo 2.0 4.0 1.0 3.0 4.0
Bioquimica 4.0 7.0 3.0 3.0 6.0
Quimica I 3.5 5.0 3.0 1.5 4.5
subtotal 17.5 30.0 13.0 13.5 26.5
2° semestre
Matemética II 3.5 6.0 3.0 1.5 4.5
Biologia Molecular 4.0 7.0 3.0 3.0 6.0
Biologia Celular 3.5 6.0 3.0 1.5 4.5
Fisica I 4.0 7.0 3.0 3.0 6.0
Quimica Laboratorial 2.5 4.0 2.0 1.5 3.5
subtotal 17.5 30.0 14.0 10.5 24.5
3° semestre
Agrometeorologia 3.5 5.0 3.0 1.5 4.5
Microbiologia Geral 3.5 5.0 3.0 1.5 4.5
Genética e Genoma 4.0 8.0 3.0 3.0 6.0
Botanica 4.0 7.0 3.0 3.0 6.0
Solos 3.5 5.0 3.0 1.5 4.5
subtotal 18.5 30.0 15.0 10.5 25.5
4° semestre
Fisiologia Vegetal 3.5 5.0 3.0 1.5 4.5
Fisiologia Animal I 3.5 5.0 3.0 1.5 4.5
Estatistica 4.0 7.0 3.0 3.0 6.0
Técnicas Laboratoriais Aplicadas a Biologia 1.5 6.0 4.5 4.5
Zoologia 3.5 7.0 3.0 1.5 4.5
subtotal 16.0 30.0 12.0 12.0 24.0
5° semestre
Microbiologia Funcional 4.0 7.0 3.0 3.0 6.0
Principios e Processos Ecoldgicos 3.5 6.0 3.0 1.5 4.5
Ecossistemas Aquaticos 3.5 5.0 3.0 1.5 4.5
Biologia das Populagdes 3.5 6.0 3.0 1.5 4.5
Ecossistemas Terrestres 3.5 6.0 3.0 1.5 4.5
subtotal 18.0 30.0 15.0 9.0 24.0
6° semestre
Estagio Intercalar 10.0 15.0
Seminario 2.0 3.0
Biodiversidade e Conservagao 2.5 4.0 2.0 1.5 3.5
Biotecnologia Vegetal 2.5 4.0 2.0 1.5 3.5
Laboratdrios - Inventariagdo e
Bioestatistica ¢ 1.0 4.0 3.0 3.0
subtotal 18.0 30.0 4.0 6.0 10.0
7° semestre
Optativas 20.0 30.0
subtotal 20.0 30.0
8° semestre
Optativas 14.0 27.0
Bioética e Biosseguranga 2.0 3.0 2.0 2.0
subtotal 16.0 30.0 2.0 2.0
Total 141.5 240.0
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CALENDARIO ESCOLAR

Aprovado em reunido do Conselho Pedagogico (11 de Maio de 2004).

Feriados mdveis em 2005: 32 feira de Carnaval (8 de Fevereiro), 63 feira Santa (25 de

Margo) e Dia do Corpo de Deus (26 de Maio).

Semestres impares (excepto 1° semestre)
Periodo de aulas: 13/09 a 19/12/04
Férias de Natal: 20/12/04 a 2/01/05
Epoca Normal de exames: 3/01 a 6/02/05
Férias de Carnaval: 7 a 9/02/05
Epoca de Recurso: 10 a 16/02/05
Pausa: 17 a 20/02/05

1° Semestre
Periodo de aulas: 20/09/04 a 22/12/04
Férias da Natal: 23/12/04 a 2/01/05
Epoca Normal de exames: a anunciar
Férias de Carnaval: 7 a 9/02/05

Epoca de Recurso: a anunciar

Semestres pares
Periodo de aulas: 21/02 a 5/06/05
Férias da Pascoa: 24 a 30/03/05
Pausa: 6 a 7/06/05
Epoca Normal de exames: 8/06 a 12/07/05
Pausa: 13 a 17/07/05
Epoca de Recurso: 18 a 22/07/05

Epocas Especiais de Exame
Trabalhador Estudante (semestres impares): 31/03 a 13/04/05
Trabalhador Estudante (semestres pares): 26/09 a 9/10/05
Alunos Finalistas: 26/09 a 9/10/05
Entrega do Trabalho de Fim de Curso: até 30/11/05
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CONDICOES DE INGRESSO NAS LICENCIATURAS

De acordo com as normas do concurso nacional de acesso ao ensino superior, as condigles
de ingresso nas licenciaturas do ISA no ano lectivo de 2004/2005 sao as referidas em cada
uma das licenciaturas.

Podem ainda candidatar-se a matricula e inscricdo os estudantes titulares de uma
habilitacdao especial de acesso ao ensino superior, de acordo com o regulamentado no
Decreto-Lei n.% 393-B/99 e Portaria n.° 854-A/99 respectivamente de 2 e 4 de Outubro, ao
abrigo dos regimes especiais de acesso ao ensino superior, de acordo com o
regulamentado na Portaria n® 854-A/99 de 4 de Outubro dos regimes de reingresso,
mudanca de curso e transferéncia, de acordo com o regulamentado nas Portarias n©
612/93 e 317-A/96, respectivamente, de 29 de Junho e 29 de Julho.

MATRICULAS E INSCRICAO

Para o ano lectivo 2004/2005 a matricula, acto pelo qual o aluno da entrada na
Universidade, e a inscrigdao, acto pelo qual o aluno fica em condicbes de frequentar as
diversas disciplinas de um curso, realizam-se em impresso préprio e nos prazos que se
seguem.
1° ano de todos os cursos:
concurso nacional de acesso (12 fase) - 13 a 17/9
concurso nacional de acesso (22 fase) - 13 a 17/9
concursos especiais de acesso - 13 a 17/9
reingresso, mudanca de curso e transferéncia - 13 a 17/9
Restantes anos - 1a 10/10*
* Alunos que realizarem exames do ano lectivo 2003/2004 em época de transicdo,
trabalhador-estudante e finalista deverdo proceder a sua inscricdo para o ano
lectivo de 2004/2005 nos sete dias subsequentes a afixacdo das pautas do ultimo
exame.
A realizagdo de inscrigdes fora dos prazos atras indicados implicara o pagamento dos
seguintes emolumentos:
10 escalao - € 10,00
20 escaldo - € 37,00
30 escaldo - € 75,00
40 escaldo - € 125,00
sendo os escaldes aplicaveis da seguinte maneira:
10 escaldo - primeiros 8 dias uteis
20 escaldo - do 90 ao 15° dias Uteis
30 escaldo - do 16° ao 30 dias Uteis
40 escaldo - a partir do 30° dia util

em que os dias sdo contados a partir do termo fixado para a realizagdao do acto.
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No prazo de 15 dias sobre a matricula e inscrigao, os candidatos colocados no ensino superior
no ano 2004/2005 através de um concurso de candidatura poderdo solicitar a permuta,
desde que tenham sido colocados em cursos congéneres ou em cursos que exijam idénticas
condigdes de acesso.

Os alunos matriculados e inscritos pela 22 vez em estabelecimentos de ensino superior
publico encontram-se sujeitos ao rastreio anual obrigatério de doencas pulmonares e
cardiovasculares (Portaria n® 824/85 de 31 de Outubro).

A inscricdo obriga ao pagamento de propinas (ver Regulamento de propinas 2004/2005,
pag. 38)

REINGRESSO, MUDANCA DE CURSO E TRANSFERENCIA

O reingresso, mudancga de curso e transferéncia estdo sujeitos a limitagGes quantitativas
e sao requeridos ao Conselho Directivo do ISA de 16 de Junho a 14 de Agosto, conforme

legislacdo especifica.



38

Informacao Académica

REGULAMENTO DE PROPINAS 2004/2005

Nos termos previstos na Lei n® 37/2003, de 22 de Agosto (Lei que define as bases de

financiamento do ensino superior publico), o Conselho Directivo do ISA aprovou, para o ano

lectivo 2004-2005, o seguinte regulamento:

1.

Arto 1°
(Direitos inerentes ao pagamento de propinas)

A matricula no ISA confere a qualidade de aluno e o direito a inscricdo nas licenciaturas
em:

Engenharia Agrondmica

Engenharia Florestal e dos Recursos Naturais

Engenharia Alimentar

Arquitectura Paisagista

Engenharia do Ambiente

Engenharia Zootécnica

Biologia

A inscrigdo nas licenciaturas supra referidas confere ao aluno o direito a:

a) Frequentar aulas e outras actividades lectivas desenvolvidas no ambito das disciplinas

em que esteja validamente inscrito, bem como beneficiar, nos termos definidos no n° 3
do art®. 71° do Estatuto da Carreira Docente Universitaria, de assisténcia por parte

dos docentes encarregados da docéncia dessas mesmas disciplinas;

b) Ver avaliados os seus conhecimentos sobre as matérias leccionadas e sumariadas nas

disciplinas, no mesmo ano lectivo, em que nelas validamente se inscrevem;

c) Utilizar, respeitando os respectivos regulamentos de utilizacdo, a Biblioteca, Centro de

Informatica e outras estruturas de apoio ao ensino existente no ISA.
Perde a qualidade de aluno do ISA todo aquele que num determinado ano lectivo ndo se
inscreva em disciplinas de qualquer licenciatura do ISA ou ndo pague as respectivas
propinas, acrescidas das multas devidas.
Perde também a qualidade de aluno do ISA quem vir declarado como nula ou como
caducada a sua inscrigao.
Arto 20
(Montante anual da propina)
montante anual da propina para o ano lectivo 2004/2005, nos termos da Lei n°® 37/2003
de 22 de Agosto, foi fixado pelo Conselho Directivo, na sua reunidao de 23 de Julho de
2004, em 880,12€;
montante referido no ndmero anterior é devido independentemente do numero de
disciplinas em que o aluno se encontre inscrito, com excepgao do contemplado no ponto
seguinte deste arto.
Os alunos ja detentores de um diploma de licenciatura, do ISA ou de qualquer outro
estabelecimento de Ensino Superior, que solicitem a inscricdo apenas em algumas
disciplinas leccionadas pelo ISA como alunos extraordinarios, terdo o montante da
respectiva propina fixado em funcdo do numero de disciplinas em que se inscrevam, nao

podendo esse valor ser inferior ao valor minimo da propina estipulado no art® 16° n° 2,
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da Lei n® 37/2003, de 22 de Agosto, nem superior ao valor fixado no ponto 1 deste art©.
Assumindo P como valor da propina fixado em 1, assumindo n como somatédrio das
unidades de crédito (nacionais) das disciplinas em que o aluno se inscreve, o montante

da propina (p) é dado pela seguinte formula:

a P><5xn
P 170
Arte 3°

(Pagamento das propinas)
E concedida aos alunos do ISA a possibilidade de pagamento da propina em quatro

prestacdes, sendo a primeira de 160,12€ e as seguintes de 240€ cada uma.
pagamento dos montantes devidos devera ser efectuado nos seguintes periodos:

a) Totalidade da propina ou a primeira prestacdo até 30 de Setembro de 2004;

b) Segunda prestacdo até 30 de Novembro de 2004;

c) Totalidade da propina ou as prestacGes até entdo devidas, até ao dia 31 de Dezembro
de 2004, para os alunos que ao abrigo do estatuto de dirigente estudantil requeiram
exames entre 20 de Novembro e 15 de Dezembro ou para os alunos finalistas que nado
tenham entregue o trabalho final até 30 de Novembro. O pagamento devera ser
efectuado nas condigdes indicadas em 3 b).

d) Terceira prestacdo até 28 de Fevereiro de 2005;

e) Quarta prestacdo até 29 de Abril de 2005.

pagamento da propina podera efectuar-se:

a) Através da rede de caixas automaticas - Multibanco. Apds 23 de Setembro de 2004 a
Divisdo Académica disponibilizara aos alunos que o solicitem o cédigo de Multibanco e
o valor da propina;

b) Através de depodsito bancario, em qualquer balcdo da Caixa Geral de Depdsitos,
conta n° 0027069853130, devendo constar no taldo de depédsito (disponivel na
Divisdo Académica - Nucleo de Graduacdo) o nome completo do aluno, n° de
estudante e licenciatura. A copia deste taldo de depodsito devera ser obrigatoriamente
entregue na Divisdao Académica - NuUcleo de Graduacdo no prazo de 7 dias a contar da
data do depésito;

c) Os alunos que pretendam efectuar o pagamento da propina na sua totalidade deverao
fazé-lo nas condigGes da alinea anterior ou através da rede de caixas automaéticas,
caso disponham dos cdédigos fornecidos pela DA.

Os alunos que demonstrem dificuldades econdmicas, poderdo efectuar o pagamento em

oito prestacbes. Para tal deverdo apresentar, até ao dia 24 de Setembro, um pedido de

autorizagdo justificativo, dirigido ao Presidente do Conselho Directivo. Os alunos que
pretendam efectuar o pagamento da propina nesta modalidade deverdo obrigatoriamente
fazé-lo nas condigdes da alinea b) do ponto anterior. O Conselho Directivo tornara
publica, até ao dia 27 de Setembro, por afixacdo nos locais de estilo, a listagem dos
estudantes autorizados a efectuarem o pagamento em oito prestacdes A primeira destas
prestacdes, no valor de 110,12€, devera ser liquidada nos balcdes da CGD até ao dia 30

de Setembro. As restantes sete prestagdes, no montante de 110€ cada, deverdao ser
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pagas, respectivamente até aos dias 29/10/04, 30/11/04, 31/01/05, 28/02/05,
31/03/05, 29/04/05 e 31/05/04.
Se ndo forem cumpridos os prazos mencionados no ponto 2 ou no ponto 4, havera lugar
ao pagamento de multa de 0,5% ao dia do valor em divida.
O pagamento fora de prazo de qualquer prestacdo da propina, ndao faz cessar o
agravamento das multas devidas até ao seu pagamento integral. Neste caso, considerar-
se-a como valor em divida, o montante da multa no dia em que foi efectuado o
pagamento da propina e, a este valor em divida, aplicar-se-a a multa fixada no ponto
anterior a partir da data em que foi paga a prestacao da propina em divida.
Caso se verifique a situacdo descrita no nimero 5 e 6, o pagamento dos valores em
divida s6 podera ser efectuado através de depdsito bancario nas condigbes ja indicadas
em 3 b). Em qualquer altura a DA pode prestar informagdo aos alunos sobre os valores
em divida.
Os alunos que requeiram bolsa de estudo s6 tém que proceder ao pagamento apods o
proferimento da decisdo final e, se concedida a bolsa, apés a entrega do respectivo
montante. Os alunos bolseiros pagardo um montante correspondente ao valor da propina
minima, sendo a instituicdo posteriormente compensada do diferencial pelo Estado. Estes
alunos dispéem de um prazo de quinze dias Uteis, apds receber a bolsa ou decisdo final,
para a regularizagdo da respectiva situagdo, podendo, caso assim o entendam,
apresentar o pedido de pagamento em oito prestaces, de acordo com o ponto 4. Os
candidatos aos quais ndo tenha sido atribuida bolsa de estudo deverdao efectuar o
pagamento dos montantes em atraso aquando da prestacdo imediatamente a seguir a
comunicagao da decisdo.
Arto 40

(Nao pagamento das propinas)
Uma vez decorridos os periodos complementares, o ndo pagamento das importéncias
devidas acarreta as consequéncias previstas no art® 29° da Lei n°® 37/2003 de 22 de
Agosto, isto é, a nulidade de todos os actos curriculares praticados no ano lectivo a que o
incumprimento da obrigagdo se reporta.
A situacgdo de incumprimento no pagamento da propina e respectiva multa é notificada ao
aluno inadimplente, concedendo-lhe um prazo de sete dias uteis para este poder
demonstrar que efectuou, de facto e atempadamente, o pagamento devido.
A notificacdo ao aluno referida no nimero anterior, bem como todas as demais previstas
neste Regulamento, serd feita por edital a afixar nos locais de estilo!, nos termos da
alinea d) do n° 1 do art® 70° do Cddigo do Procedimento Administrativo publicado no
Decreto-Lei n® 442/91 de 15 de Novembro.
Transcorrido o prazo referido no niumero dois deste artigo sem que o aluno demonstre ter
efectuado atempadamente o pagamento dos valores em falta, serd o seu processo

presente ao Presidente do Conselho Directivo que nele exarara despacho contemplando a

! Nas vitrines junto & Divisdo Académica, Bar do Edificio Central, AEISA, Cantina, Pavilhdo Anexo,

Bloco de Aulas, DEF, SAAP e na pagina institucional da Internet.
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nulidade de todos os actos curriculares praticados no ano lectivo a que o incumprimento
da obrigacgdo se reporta, tal como dispde o art® 29° da Lei n°® 37/2003 de 22 de Agosto.

5. despacho que declara a nulidade de todos os actos curriculares, referido no ndmero
anterior, serd comunicado ao aluno, aos professores responsaveis pelas disciplinas em
que este se tenha inscrito, bem como aos responsaveis pela Biblioteca, pelo Centro de
Informatica ou por outras estruturas de apoio a alunos existentes no ISA.

6. Para além do pagamento da propina deve também cada aluno suportar os prémios
devidos pelo respectivo seguro escolar bem como, as taxas e emolumentos legalmente
fixados, designadamente para:

a) Realizacdao de exames para melhoria de nota;
b) Concessdo de equivaléncias;
c) Passagem de certiddes e diplomas.

Arte 5°

(Emissao de carta de curso, certidées de conclusao de curso e outros documentos
desighadamente sobre aproveitamento escolar)

Nenhum dos documentos referidos em epigrafe sera entregue sem que esteja efectuado o
pagamento de todas as quantias devidas a titulo de propinas e respectivas multas.

Art° 6°

(Propinas de cursos de mestrado e doutoramento)

As propinas devidas pela frequéncia de cursos de mestrado e doutoramento obedecem ao
regulamento aprovado a 17/07/2000 em reunido do Conselho Cientifico e sendo fixadas
anualmente por despacho do Conselho Directivo, em conformidade com o disposto no n° 3 do
art® 16° da Lei n© 37/2003 de 22 de Agosto.

Arte 70

(Revisdao do presente Regulamento)

O presente Regulamento serd revisto na sua aplicagdo ao proximo ano lectivo de 2005/2006.
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PLANOS DE ESTUDO

Os planos de estudos que a seguir se transcrevem foram publicados em Diario da Republica:

Licenciatura Especialidade Diario da Republica
Agro-Pecuaria
Agronomia Tropical
) Horto-Fruticultura DR 210
Engenharia . L .
, . Economia Agraria e dos Recursos Naturais 11 de Stembro de
Agrondmica N
Protecgdo de Plantas 2003
Recursos Genéticos
Viticultura e Enologia
E hari DR 212
ngennaria Gestao dos Recursos Naturais
Florestal e dos Tecnologia dos Produtos Florestais 13 de Setembro de
Recursos Naturais 9 2003
. Viticultura e Enologia DR 210
Engenharia . A
Alimentar Tecnologia dos Produtos Animais 11 de Stembro de
Tecnologia dos ProdutosVegetais 2003
Arquitectura DR 210
P?aisa ista 11 de Stembro de
d 2003
= ‘ . DR 210
Engenharia Gestdo da Agua e Melhoramentos Rurais
. ~ o . 11 de Stembro de
Ambiente Gestdo e Recuperagao Ambiental
2003
Engenharia DR 175
Zootecnica 31 de Julho de 2003
Deliberagdo 795/2004
Biologia DR, 22 Série, 129

2 de Junho de 2004
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REGRAS DE FUNCIONAMENTO

1. As inscrigbes para ambos os semestres de um ano lectivo fazem-se no inicio do ano e

tém de respeitar as sequéncias de disciplinas fixadas para o respectivo curso
(licenciatura, ramo ou area de opgao).

2. Os alunos que se inscreverem no Ensino Sup. Univ. pela primeira vez sé se podem
inscrever em disciplinas fixadas para os 19 e 29 semestres dos curricula respectivos.

3. Nas inscricdes dos anos subsequentes o numero de unidades de créditos ndo podera

de

correspondentes as disciplinas em que o aluno ndo obteve aprovacdo em semestres

exceder 50 por ano. Ficam incluidas neste numero as unidades crédito

anteriores, mesmo que nao realize a inscricdo nessas disciplinas.

4. A declaracdo de escolha da especialidade na licenciatura devera ser feita em simultaneo
com a inscricdo no primeiro ano curricular que ndo pertence ao tronco comum da
licenciatura.

5. A inscricdo em disciplinas dos 3° e 4° semestres (2° ano) estd dependente do seguinte

sistema de precedéncias fortes:
1° ano

Anélise Matematica I

Algebra Linear

Anélise Matematica I

Algebra Linear

2° ano

Analise Matematica II

Estatistica

10.

Botéanica

Material Vegetal I

Biologia

Microbiologia Geral

Geoquimica do Ambiente

Pedologia Geral
Pedologia Aplicada

Geomorfologia
Nutricao Vegetal e Fertilidade do Solo

Quimica I Analise Quimica
Quimica Fisica

Quimica II Bioquimica Geral
Agrometeorologia

Fisica I Condicionamento Ambiental

Termodinamica

Para além do regime de precedéncias constante no ponto anterior, a inscricio em
disciplinas dos 3° e 4° semestres estd dependente da obtencdo de pelo menos 12
unidades de crédito dos semestres precedentes.

A inscricdo em disciplinas dos 5° e 6° semestres esta dependente da obtencdo de pelo
menos 50 unidades de crédito dos semestres precedentes.

Para efeitos administrativos, considera-se que, a partir do 7° semestre, o aluno obteve
aproveitamento num ano se tiver obtido 60% ou mais das unidades de crédito previstas
para os dois semestres desse ano.

Os alunos matriculados em 1999/00 e em 2000/01 s6 poderdo inscrever-se nos 7° e 8°
semestres (4° ano) desde que tenham o 12 e 2° semestres concluidos (1° ano) e nos 9°
e 10° semestres (5° ano) desde que tenham completado os 39 e 49 semestres (2° ano).
Os alunos matriculados apés 2000/01 sé poderdo inscrever-se nos 7° e 8° semestres (4°

ano) desde que tenham o 19, 29, 30 e 40 semestres concluidos (1° e 2° ano).
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11

12,

13.

14
15.

. Aos alunos a quem nao falte mais do que 19 unidades de crédito para a obtencdo da

licenciatura é facultada a inscricdo no Trabalho Final em semestre impar podendo, neste
caso, a inscrigdo ser repetida no semestre par seguinte.

Os alunos matriculados anteriormente ao ano lectivo de 2001/02 e que necessitem de um
maximo de 11 unidades de crédito (excluindo o Trabalho Final) para concluir a
licenciatura poderdo usufruir de uma época especial de recurso cuja calendarizagdo sera
anualmente fixada pelo Conselho Pedagdgico.

Os alunos matriculados apo6s o ano lectivo de 2001/02 podem prestar provas de exame
final em disciplinas a cujo exame nas épocas normal ou de recurso ndo haja comparecido
ou, tendo comparecido, dele haja desistido ou nele haja sido reprovado, até ao maximo
de trés disciplinas, se nessas condigdes reunirem os requisitos necessarios a conclusdo

da licenciatura.

. Os alunos podem anular a sua inscricdo até aos 30 dias subsequentes ao inicio das aulas.

Os alunos que usufruam da época especial deverdo proceder a sua inscricdo nos sete dias
subsequentes a afixagdo das pautas do ultimo exame realizado. Caso os alunos faltem ao

exame deverdo proceder a inscricdo nos sete dias subsequentes a falta.

“CURRICULA" ESPECIAL - BACHAREIS EM CIENCIAS AGRARIAS

No ambito das “habilitagdes especiais de acesso”, foi criado no ISA, desde 1993/94, um

regime especifico para os bacharéis em Ciéncias Agrarias que, em funcdo da Escola de

origem e da licenciatura que pretendem frequentar estabelece um plano curricular segundo

as seguintes regras:

1. Os "curricula" elaborados, foram preparados mediante a atribuicdo global de 69,5 a 87,5
unidades de créditos, de acordo com o bacharelato de proveniéncia e a licenciatura e
ramo de colocagdo no ISA, ndo sendo concedidas equivaléncias disciplina a disciplina.

2. No seu "primeiro ano" do ISA, os alunos s6 se poderdo inscrever nas disciplinas que lhe
sdo oferecidas nos 1° e 20 semestres dos "curricula" para eles expressamente
elaborados.

3. Nos anos seguintes, a inscricdo é sujeita as regras gerais definidas para todos os alunos
do ISA, mormente a possibilidade de inscricdo até 50 unidades de crédito (contabilizados
neste total, os créditos das disciplinas em atraso).

4. Para transitarem para o seu "segundo ano" terdo de obter no minimo 55% das unidades
de crédito das disciplinas do "primeiro ano" (1° e 2° semestres).

5. Para transitarem para o seu "terceiro ano" deverao ter obtido nos dois anos anteriores
(19, 29, 39 e 40 semestres) 68% das unidades de crédito.

6. A média final, M, de licenciatura dos alunos admitidos no ISA com o grau de bacharel
sera calculada da seguinte forma:

M= UCg x Mg + X (UC; x ny)
UCs + X UG
onde

Mg = média do Bacharelato

UCs

= n° de unidades de crédito atribuidas pelo ISA, ao Bacharelato

UC;i = unidades de crédito de cada disciplina feita no ISA

ni =

nota obtida em cada disciplina feita no ISA
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REGRAS GERAIS DE AVALIACAO DE CONHECIMENTOS

Cabe a cada estabelecimento de ensino fixar regras gerais de avaliagdo de conhecimentos? e

3, o Conselho Pedagogico do Instituto

considerando que esta é uma das suas competéncias
Superior de Agronomia aprovou as seguintes regras gerais de avaliagdo de conhecimentos.
Art.© 1°
(Principios Gerais)

1. A avaliagdo de conhecimentos nas disciplinas de licenciatura leccionadas no ISA segue o
seguinte conjunto de regras que fixam:

a) as condicdes de admissibilidade ao processo de avaliagdo de conhecimentos;
b) as modalidades de avaliagdo de conhecimentos.

2. Nas duas semanas iniciais de cada semestre serdao divulgadas as condicbes de
admissibilidade a exame, as modalidades de avaliagdo de conhecimentos e as datas e
prazos de inscricdo nos exames finais. Proceder-se-& aos ajustes considerados
necessarios, de comum acordo entre professores e alunos e sempre em conformidade
com as presentes regras.

Art.© 2,0
(Modalidades de avaliagcao de conhecimentos)

1. A avaliagdo de conhecimentos poderd assumir uma ou varias das seguintes formas:

a) avaliacdo por trabalhos, questionarios ou problemas;
b) avaliagao por testes;
c) exame final.

2. Por avaliagdo por trabalhos entende-se a avaliagdo de conhecimento baseada em tarefas,
realizadas individualmente ou em grupo.

3. Por avaliagdo por testes entende-se a substituicdo opcional do exame final pela
realizacdo de um 1° teste durante o periodo lectivo e de um 29 teste coincidindo com a
12 data de exame da época normal de exames.

a) Caso o aluno nao tenha obtido aprovacdo podera realizar o exame final na 22 data de
exame da época normal de exames.

4. Por avaliagao por exame final entende-se a realizagcdo de um exame final escrito e/ou
oral que complementa ou substitui as restantes modalidades de avaliagdo de

conhecimentos.
Art.°© 3,0
(Obtencao de admissibilidade ao processo de avaliacao de conhecimentos)

1. S3o candidatos a obtencdo de admissibilidade ao processo de avaliagcdo de
conhecimentos apenas os alunos regularmente inscritos até ao fim da 5.2 semana de
aulas.

2. A admissibilidade a exame final devera basear-se na verificagcdo da presenca em 75% das
aulas praticas ou tedrico-praticas, sempre que possivel complementada com a realizagdo

de trabalhos, questionarios ou relatorios.

2 artigo 13° da Portaria n® 886/83 de 22 de Setembro, do Ministério da Educagdo
3 alinea a) do Art©21° do Decreto-Lei n°781-A/76 de 28 Outubro
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Sempre que em qualquer dos casos sejam solicitados aos alunos elementos que possam
contribuir para a avaliacdo de conhecimentos (questionarios, trabalhos, relatérios) a sua
ponderacdo na classificagao final ndo sera inferior a 20%.
A admissibilidade ao processo de avaliagdo, uma vez obtida, é apenas valida nos dois
anos subsequentes.
Art.© 4,0
(Epocas de exame)
Em cada ano lectivo, em relagdo a cada disciplina, havera as seguintes épocas de exame
final:
a) Epoca normal;
b) Epoca de recurso;
c) Epoca especial.
Uma semana lectiva apos o fim de cada semestre terd lugar a época normal de exame,
cuja duragdo ndo podera exceder cinco semanas.
Na época normal ha lugar a realizacdo de exames em duas datas alternativas para cada
disciplina.
Na época de recurso cada aluno pode prestar provas de exame final em disciplinas a cujo
exame na época normal ndo haja comparecido ou, tendo comparecido, dele haja
desistido ou nele haja sido reprovado.
Na época de recurso, os alunos poderdo realizar exames até um maximo de quatro
disciplinas semestrais.
A duracgdo conjunta das épocas de recurso dos semestres pares e impares ndo devera
exceder dez dias Uteis.
Na época especial cada aluno pode prestar provas de exame final em disciplinas a cujo
exame nas épocas normal ou de recurso ndao haja comparecido ou, tendo comparecido,
dele haja desistido ou nele haja sido reprovado, até ao maximo de trés disciplinas, se
nessas condigdes reunirem os requisitos necessarios a conclusao da licenciatura.
A duracdo conjunta da época especial para os semestres pares e impares ndo podera
exceder duas semanas.
Para obtencdo de melhoria de classificacdo os alunos dispdem, para cada disciplina,
apenas de uma oportunidade durante o curso, submetendo-se ao programa em vigor no
ano lectivo a que se apresentarem a exame e devendo requerer a melhoria até sete dias
antes do respectivo exame. As melhorias de classificacdo ndo sdo permitidas na época de
recurso.
Art.© 5.0
(Normas aplicaveis a realizagcdo de exames escritos)
Nas provas escritas de exame final é permitida a entrada dos alunos na sala até 20
minutos apds o inicio da prova, ndo sendo autorizada a sua saida durante os 30 minutos
iniciais.
O enunciado das provas escritas de exame final tem de ser afixado apos a sua realizagdo.
A divulgacdo dos resultados devera ser efectuada nas duas semanas subsequentes a
realizacdo do exame e as pautas deverdo ser enviadas a Reparticdo Académica até trés

semanas apds a realizagdo o exame.
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4. Nos dois dias Uteis seguintes a divulgacdo dos resultados e em horario a fixar pelos
docentes, os alunos que o quiserem podem consultar as suas provas.

5. Entre a afixacdo das notas das provas escritas e a realizacdao de provas orais, quando as
houver, terd de mediar um periodo minimo de dois dias Uteis.

Art.°© 6°
(Situacoes especiais)

1. O disposto nestas regras gerais ndo invalida as disposicdes que regulam as situagoes
especiais previstas pela lei (ver anexo):

a) trabalhadores-estudantes;

b) atletas de alta competicao;

c) alunas parturientes;

d) alunos dirigentes associativos

2. Pode ainda o Conselho Pedagdgico prever situacGes especiais para além das previstas
nestas regras gerais.

Art.©0 70
(Disposigées transitorias)

Os alunos matriculados anteriormente ao ano lectivo de 2001-2002:

a) mantém a admissibilidade aos exames, ja obtida.

b) e que necessitem de um maximo de 11 unidades de crédito para concluir a
licenciatura poderdo usufruir de uma época especial de recurso cuja calendarizacdao
sera anualmente fixada pelo Conselho Pedagogico

ANEXO
Trabalhadores-estudantes (Lei n® 116/97)
Artigo 8°
(IsengoOes e regalias dos estabelecimentos de ensino)

1. Os trabalhadores-estudantes ndo estdo sujeitos a quaisquer normas que obriguem a
frequéncia de um ndmero minimo de disciplinas ou cadeiras de determinado curso, em
graus de ensino em que isso seja possivel, ou a normas que instituam regimes de
prescricdo ou impliqguem mudanca de estabelecimento.

2. Os trabalhadores-estudantes ndo estdo ainda sujeitos a quaisquer disposicdes legais que
facam depender o aproveitamento escolar da frequéncia de um ndmero minimo de aulas
por disciplina ou cadeira.

3. Os trabalhadores-estudantes ndo estdo sujeitos a normas que limitem o numero de
exames a realizar na época de recurso.

4. Os trabalhadores-estudantes gozam de uma época especial de exames em todos os
cursos e em todos os anos lectivos.

5. Os exames e provas de avaliacdo, bem como os servicos de apoio aos trabalhadores-
estudantes, deverdo funcionar também em horario pds-laboral, quando cumpridos os
requisitos definidos no n° 4 do artigo 12°.

6. Os trabalhadores-estudantes tém direito a aulas de compensagdo sempre que essas
aulas, pela sua natureza, sejam pelos docentes consideradas como imprescindiveis para

0 processo de avaliagdo e aprendizagem.
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Artigo 9°
(Requesitos para fruicao de regalias)

Para beneficiar das regalias estabelecidas neste diploma, incumbe ao trabalhador-estudante:

a) Junto a entidade empregadora, fazer prova da sua condicdo de estudante, apresentar
o respectivo horario escolar e comprovar o aproveitamento no final de cada ano
escolar;

b) Junto ao estabelecimento de ensino, comprovar a sua qualidade de trabalhador ou de
se encontrar numa das situagdes previstas no n°® 2 do artigo 2°.

Atletas de alta competicao (Dec. Lei n°® 125/95)
Artigo 11°
(Horario escolar e regime de frequéncias)

Aos praticantes em regime de alta competicdo que frequentam estabelecimentos de

qualquer grau de ensino devem ser facultados o horario escolar e o regime de frequéncia

que melhor se adaptem a sua preparagao.

Nos termos do disposto no nimero anterior, pode ser admitida a frequéncia de aulas em

turmas diferentes, bem como o aproveitamento escolar por disciplinas.

Artigo 12°

(Relevacgao de faltas)

As faltas dadas pelos praticantes em regime de alta competicdo durante o periodo de

preparacdo e participagdo em competicdes desportivas devem ser relevadas, mediante

entrega de declaragao comprovativa emitida pelo Instituto do Desporto.

Artigo 13°
(Alteracao de datas de provas de avaliagao)
Quando o periodo de participagdo em competicdes desportivas coincidir com provas de
avaliacdo de conhecimentos, estas devem ser fixadas para esses alunos em data que nao
colida com a sua actividade desportiva.
Para além do disposto no numero anterior, podem ser fixadas épocas especiais de
avaliagao.
O disposto no n° 1 pode ser alargado ao periodo anterior a competicdo, quando se trate
de praticantes no regime de alta competigdo.
A alteragdo da data das provas de avaliacdo e a fixacdo de épocas especiais devem ser
requeridas pelo aluno, que, para tanto, deve apresentar delaragdo comprovativa emitida
pelo Instituto do Desporto.
Alunas parturientes
(circular n°® 29/77 série B MA-13 /1/2286 DGES).

Compete ao Conselho Cientifico de cada Escola definir o tipo de provas de avaliagdo de

conhecimentos julgadas necessarias, bem como as repectivas datas.

1.

Alunos dirigentes associativos (Dec. Lei n°® 328/97)
Artigo 4°
(Dirigente estudante do ensino superior)
Os estudantes do ensino superior abrangidos pelo presente estatuto gozam, para além

dos referidos no artigo anterior, dos seguintes direitos:
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a) Requerer um exame mensal, para além dos exames nas épocas normais e especiais
ja consagradas na legislagdo em vigor;

b) Adiar a apresentacdo de trabalhos e relatérios escritos, de acordo com as normas
internas em vigor no respectivo estabelecimento de ensino;

c) Realizar, em data a combinar com o docente, os testes escritos a que ndo tenham
podido comparecer devido ao exercicio de actividades associativas inadiaveis.

2. Os direitos consagrados no numero anterior podem ser exercidos de forma ininterrupta,
por opcdo do dirigente, durante o mandato, no periodo de 12 meses subsequentes ao fim
do mesmo, desde que nunca superior ao lapso de tempo em que foi efectivamente
exercido o mandato.

3. O exercicio do direito consagrado na alinea a) do n® 1 impede a realizagdo do mesmo
exame nos dois meses subsequentes.

4. O exercicio dos direitos referidos no n® 1 depende da prévia apresentacdo nos servigos
de secretaria de certidao da acta de tomada de posse da direcgdao associativa, no prazo
de 15 dias uUteis apds a mesma.

5. A ndo apresentacdo por parte da direccdo associativa do documento referido no ndmero
anterior no prazo estabelecido tem como consequéncia a ndo aplicacdo do presente
estatuto.

Estudante Atleta Universitario
(Regulamento interno do ISA aprovado em Conselho Pedagdgico)
Seccao I - Definicao e Duragao
Art. 1° - Definigao

1. Considera-se com estatuto de estudante atleta universitario todo o estudante que represente
a Associacao dos Estudantes do Instituto Superior de Agronomia nas seguintes competicdes e
actividades desportivas:

a) Campeonatos universitarios promovidos pela Seccdo Auténoma para o Desporto da
Associacdo Académica de Lisboa (SAD/AAL) ou pela Federacdao Académica para o
Desporto Universitario (FADU);

b) Campeonatos regionais e nacionais organizados pelas Associacoes e Federagdes
Desportivas;

c) Actividades e competicdes desportivas de ambito internacional de reconhecido interesse
pelo Instituto Superior de Agronomia e pela Associacdo dos Estudantes do Instituto
Superior de Agronomia ou pela Universidade Técnica de Lisboa

2. A atribuicdo do estatuto de estudante atleta universitario fica sujeita a apresentacdo pelas
Associagbes de Estudantes da identificacdo dos candidatos a obtencdao do referido estatuto

junto dos Orgdos de Gestdo de cada Escola, que o homologara.

(O regulamento completo encontra-se nas paginas Internet do ISA - www.isa.utl.pt )
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REGULAMENTO DA DISCIPLINA “SEMINARIO”

1. A disciplina de SEMINARIO, integrada no 10° semestre do Plano de Estudos dos cursos
de licenciatura professados no Instituto Superior de Agronomia (ISA), é uma disciplina
orientada para uma apresentacdo oral no ambito de um tema da area cientifica da
licenciatura e especializacdo em que o aluno se encontra inscrito, que deve incidir
preferencialmente sobre o tépico do Trabalho de Fim de Curso.

2. A disciplina terda um funcionamento descentralizado, por licenciatura.

2.1 Anualmente o Conselho Cientifico nomeard um docente do ISA por cada licenciatura,
sob proposta das respectivas ComissGes de Licenciatura, que sera responsavel
pela disciplina e ao qual serdo contabilizadas as horas de docéncia respectivas.

2.2 De modo a assegurar a uniformidade de critérios de funcionamento e colher os
melhores beneficios da colaboracdo entre licenciaturas, os responsaveis pelo
Seminario deverdo reunir no inicio do ano lectivo e designar um coordenador do
seminario. Esta coordenacdo podera ser assumida pelas diversas licenciaturas em
termos de rotatividade.

3. Ao responsavel da disciplina em cada licenciatura competira,

3.1 Assegurar a realizacdao e calendarizagdao das apresentagdes dos alunos.

3.2 Assegurar a avaliacdo dos alunos com base nos resultados obtidos nas
apresentacdes.

3.3 Zelar pelo fornecimento aos alunos de informagdo complementar de indole técnico-

cientifica e de técnicas de comunicacao.

4. Ao coordenador do seminario competird organizar as actividades comuns as licenciaturas
e promover a harmonizacao das classificacdes dos alunos.

5. A classificagdao deverd incidir sobre a apresentacdo do trabalho do aluno, de acordo com
critérios multiplos que permitam a avaliacdo da qualidade técnico-cientifica e da
capacidade de comunicagao.

5.1 Os critérios de avaliagao deverdo ser uniformes para as diversas licenciaturas.

5.2 A classificacdo final serd harmonizada em reunido de todos os responsaveis pela
disciplina.

5.3 A Comissdo Coordenadora do Conselho Cientifico compete aprovar os critérios de
avaliacao

5.4 Ao coordenador do Seminario compete assegurar o cumprimento do ponto 5.2.

deste regulamento
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REGULAMENTO DO TRABALHO DE FIM DE CURSO

1. Trabalho de Fim de Curso (TFC), integrado no 10° semestre do plano de estudos, dos
cursos de licenciatura professados no Instituto Superior de Agronomia (ISA), é orientado
para a realizacdo de uma tarefa concreta no ambito de uma &rea cientifica incluida na
licenciatura e ramo de opgdao em que o aluno se encontra inscrito.

1.1. O TFC deve constituir um trabalho de aprofundamento de conhecimentos
previamente adquiridos pelo aluno ao longo do curso e deve traduzir a sua
capacidade para participar em tarefas de concepgao, planeamento, investigagdo ou
desenvolvimento.

1.2. O TFC serd objecto de apresentacdo e discussdo de um relatorio individual.

2. O TFC podera ser realizado num Departamento ou Seccdao Auténoma do ISA, numa
empresa ou noutra instituicdo exterior ao ISA.

2.1. O TFC sera orientado e acompanhado por um docente ou um investigador do ISA,
que passara a ser designado por “Orientador”. Poderd haver também um Co-
orientador, designado pelo Orientador, e um Orientador Externo.

2.2. Antes da sua inscricdo na Reparticdo Académica o aluno deverad obter junto do
Departamentos ou Secgdao Auténoma que inclui a area cientifica onde se integra o
tema por si escolhido a prévia aceitacdo deste, assim como a designacdo de um
Orientador e, quando existir, a aceitacdo do Orientador Externo.

2.3. Até ao inicio do periodo de inscricGes de cada ano lectivo todos os Departamentos e
Seccbes Autonomas do ISA afixardo a sua proposta de temas para o TFC com
indicagdo dos respectivos orientadores.

3. So6 poderdo inscrever-se no TFC os alunos que com essa inscricdo tenham possibilidade
de atingir nesse ano lectivo a totalidade das unidades de crédito correspondentes a
respectiva licenciatura.

3.1. Ao aluno que ndo consiga satisfazer a condicdo anterior, ou que ndo tenha
concluido o TFC no semestre em que se efectivou a sua inscricdo, podera ser
permitida a inscricdo no TFC no semestre impar seguinte se tiver obtido a
totalidade menos 25 das unidades de crédito necessarias para a obtencdo da
respectiva licenciatura.

4. A inscricdo no TFC é feita na Reparticdo Académica, simultaneamente com a inscricdo
nas restantes disciplinas.

4.1. Os alunos que, nas condicdes referidas em 3.1, efectuaram a inscricdao no TFC no
semestre impar e ndo o concluiram no prazo estipulado devem proceder a nova
inscrigdo no semestre par sequente no prazo fixado para tal.

4.2. A alteracdo do tema implica a entrega na Reparticdo Académica de novo boletim
de inscrigdo, devidamente homologado.

5. O relatoério do TFC devera obedecer as seguintes normas:

5.1. Traduzir de maneira clara e sucinta o trabalho realizado, ndo devendo exceder as
50 paginas principais, formato A, a espaco e meio, com margens de 2,5 cm.

5.2. Ser editado mediante processo de reproducdo que assegure a perfeita identidade de

todos os exemplares.
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5.3. Ter inscrito no rosto:

Universidade Técnica de Lisboa
Instituto Superior de Agronomia
(Titulo)

Relatério do Trabalho de Fim de Curso de
(licenciatura)

(Nome completo do Autor)
Orientador(es): (nome(s))

Lisboa

Ano

5.4. Ter inscrito na lombada: Titulo, nome do autor e ano.

5.5.

Conter um sumario em Portugués e outro em Inglés que ndo excedam as 200

palavras, bem como a indicacdo de um maximo de seis palavras-chave.

6. O relatoério do TFC devera dar entrada na Reparticdo Académica até 45 dias apds o ultimo

dia da época de exames (semestre impar) e até ao dia 30 de Novembro (semestre par).

A sua discussdo sé se podera efectuar, no entanto, depois de o aluno ter obtido

aprovacgdo em todas as disciplinas do curso.

7. Logo que esteja concluida a elaboracdo do relatério do TFC deverdo ser entregues na

Reparticdo Académica trés exemplares provisoérios, juntamente com o parecer do

orientador favoravel a sua apresentacdo a discussao.

7.1.

7.2.

Logo que o aluno tenha obtido aprovacao em todas as disciplinas do seu curso a

Reparticdo Académica enviara os trés exemplares do relatério e o parecer do

Orientador ao Presidente do Conselho do Departamento ou ao Coordenador da

Seccdo Autonoma referidos em 2.3. que designara o juri. O juri para avaliacdo do

TFC terd a seguinte constituicdo:

a) Presidente do Conselho de Departamento ou Coordenador da Secgdo Auténoma ,
que preside.

b) Orientador

c) Um docente, investigador ou especialista na area do trabalho.

d) Podera ainda incluir o Orientador Externo ou Co-orientador.

Os Departamentos e Secgdes Auténomas providenciardo para que o processo da

constituicdo do juri e discussdo do relatério se realize dentro do prazo maximo de

30 dias a partir da data da recepgdo do relatério e parecer, ndo se contando para o

efeito as férias escolares.

8. O TFC devera ser avaliado mediante a analise do trabalho realizado e a sua discussao.

8.1.

8.2.

8.3.

A discussdo inicia-se por uma apresentacdo do trabalho por parte do aluno com
duracdo maxima de 20 minutos. Segue-se a discussdao que nao devera ultrapassar
60 minutos devendo ser dado ao aluno tempo idéntico ao utilizado pelos membros
do juri.

Finda a discussdo o juri reunird a fim de atribuir uma classificagdo ao TFC,
comunicando-a em seguida a Reparticdo Académica em impresso proprio.

No caso de classificagdo inferior a dez valores o aluno devera realizar uma nova

inscricdo e apresentar um novo relatério.
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8.4. No caso de classificacdo igual ou superior a dez valores, o juri podera sugerir a
introducdo de alteragBes no relatério do TFC, visando a clarificagdo ou correccdo de
alguns pontos deste.

8.5. Obtida uma classificagcdo igual ou superior a 10 valores, o aluno entregara no prazo
de 15 dias, na Reparticdo Académica seis ou sete exemplares definitivos
dependendo do nimero de membros do juri. A Reparticdo Académica enviara dois
exemplares a Biblioteca do ISA, arquivara um exemplar no processo individual do
aluno e (no caso de aplicagdo do ponto 8.4.) enviara um exemplar a cada membro
do juri.

8.6. A classificacdo do TFC so6 serd lancada no livro de termos pelo presidente do juri
apds a entrega dos exemplares definitivos. O orientador devera certificar a correcta

inclusdo das alteragdes propostas pelo juri, quando aplicavel.

CLASSIFICACAO FINAL

A classificagdo final dos cursos serd a média aritmética ponderada, arredondada ao maior
inteiro mais préximo, das disciplinas, seminarios, projecto e/ou trabalho final de curso
integrantes do respectivo plano de estudos.

Os coeficientes de ponderacao das disciplinas para obtencao da classificacao final, coincidem
com os créditos atribuidos as disciplinas.

As disciplinas realizadas para além das que constituem as sequéncias fixadas para cada uma
das licenciaturas e suas especializagdes de opgao, ndo serdo contabilizadas para a

classificagao final.

CONCLUSAO DO CURSO

Apdés a aprovacdo do trabalho final de curso o aluno devera requerer na Reparticdo
Académica a concessdo do grau de licenciado. A data da obtengdo do grau de licenciado sera

a do despacho favoravel.
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OUTRAS INFORMACOES

Servicos Sociais de Apoio aos Alunos

Os estudantes do ISA estdo abrangidos pelos Servigcos Sociais da Universidade Técnica

de Lisboa, com sede na Rua Rodrigues Sampaio, n® 28, 1150 Lisboa, para efeitos de bolsas

de estudo, isengdo de propinas, utilizacdo de cantinas e residéncias universitarias, etc.
As candidaturas a bolsas de estudo e a isencdo de propinas deverdao ser formuladas no
departamento de bolsas de estudo dos servigos sociais da Universidade Técnica de Lisboa,

com sede na Rua Gongalves Crespo, n® 20.

No que respeita a Servicos de Salde estdo abrangidos pelos Servigos Médico-Sociais

Universitarios de Lisboa, com sede na Av. Julio Dinis n® 29. Estes tém a possibilidade de

realizar exames de salde, clinica médica, vacinas e tratamentos varios. Conforme as
necessidades dos utentes fazem, ainda, encaminhamentos para outras consultas, internas e

externas.

Prova de Qualidade de Trabalhador Estudante

Ao abrigo do n° 3 da Portaria 548/83 de 10 de Maio e da alinea b) do Art® 9° da Lei 116/97
de 4 de Novembro, para efeitos da comprovagdao da qualidade de Trabalhador-Estudante, no
acto da inscricdo o aluno deve entregar na Reparticdo Académica:

1. No caso dos trabalhadores por conta de outrém,

a) declaracdo da entidade patronal onde devem constar obrigatoriamente os seguintes

elementos: identificacdo completa da entidade patronal (incluindo o n°® de beneficiario

da Seguranga Social); nome do trabalhador;

tipo de contrato de trabalho; categoria; horario de trabalho semanal; n® de

beneficiario da Seguranca Social do trabalhador; n® de Contribuinte.

b) documentacdo comprovativa da situacao contributiva regularizada junto dos
Servicos de Seguranga Social ou, em caso de isencdo, os recibos dos trés
ultimos meses de salario

2. No caso dos trabalhadores por conta prépria,

a) declaragdo emitida pela Reparticdo de Finangas, comprovativa da abertura de
actividade;

b) documentacdo comprovativa da situacao contributiva regularizada junto dos
Servicos de Seguranca Social ou, em caso de isengdo, declaragao dos Servicos de

Seguranca Social comprovativa dessa isengao.

A auséncia de qualquer um dos elementos acima indicados implica a nao atribuicdo do

estatuto de Trabalhador-Estudante.
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ASSOCIACOES

ASSOCIACAO DOS ESTUDANTES DO INSTITUTO SUPERIOR
o \ DE AGRONOMIA (AEISA)

“A Associacdo dos Estudantes do Instituto Superior de Agronomia, fundada em 21 de
Novembro de 1911, é a organizacdo representativa dos alunos do Instituto Superior de
Agronomia (ISA)...”
“(...)propde-se:
1. Representar os estudantes do ISA em todas as manifestacdes circum- escolares, para
cujos efeitos se considera a Unica entidade competente;
2. Contribuir para a defesa e dignidade dos seus membros
3. Incentivar a participacdo dos estudantes em todas as actividades de caracter associativo
4. Colaborar na acgcao educativa da Universidade, no campo da formacdao humana,
cientifica, cultural e fisica dos estudantes e na resolugdo dos problemas referentes a sua
habitagdo, alimentacdo e saude;
5. Estabelecer a ligagdo da Escola e dos seus membros a realidade sdcio- econdmica do
Pais;
6. Cooperar com todos os organismos estudantis, nacionais e estrangeiros, cujos principios
nao contrariem os aqui definidos;
7. Divulgar e promover o ISA.”
Vertentes da Actividade da AEISA:
A AEISA desenvolve a sua acgdo com base nos principios enunciados nos seus estatutos e
concretizando os objectivos nestes consagrados. Sao diversas as vertentes que caracterizam
essa acgdo, nomeadamente:
= Pedagdgica: Através da Seccdo Pedagdgica e da representacdo no Conselho Pedagdgico,
por intermédio do Presidente da Direccdo e do Presidente da Mesa da Assembleia Geral,
assim como através dos contactos e representacdo institucionais ao nivel do ISA, UTL e
outros, a AEISA desenvolve propostas, tomadas de posicdo e demais acgbes com vista a

uma continua melhoria das condicGes pedagdgicas no ensino ministrado no ISA.

Interaccdo com o sector econdmico e o mercado de trabalho, através da Secgdo Saidas
Profissionais, enceta contactos, protocolos de colaboragcdo que permitam um acesso
facilitado ao mercado de trabalho, assim como a toda a informacdo relativa a actividades
desenvolvidas por entidades cujo ambito e significado sejam de mais valia para os
estudantes do ISA.

= Accdo Social: Através da Seccdo Accdo Social, os contactos estabelecidos com os servicos
de Acgdo Social da UTL e organismos estudantis e nacionais relacionados com esta
matéria, acompanhando a atribuicdo de bolsas, os servicos médicos e da cantina, a
matéria das residéncias e habitabilidade, em especial, dirigindo-se aos estudantes

deslocados e carenciados.
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= Intervencao Académica: Através das representacdes externas, em que se discute e
definem as estratégias, objectivos e posicionamentos dos estudantes, relativamente a

problemas comuns no dmbito da UTL, do Ensino Superior e da politica educativa em geral.

Cientifica: Através da Secgao Agros, responsavel pela homdnima revista técnico-cientifica.

Cultural e Recreativa: Através da realizagdo de eventos de cariz artistico diverso, assim
como de realizagdes de ambito diversificado que promovam a formacgdo intelectual e e
social dos estudantes (Ciclos de Cinema; Feira Verde; Exposicdes; ect.), bem como a
realizagcdo de eventos festivos e de entretenimento virados para os estudantes do nosso
Instituto (Semana do Caloiro; Magusto Agrondémico; Baile de Finalistas; Festas no

“Lagar”; etc.), isto para além de emissdes regulares da Radio Tomatinho da Tapada.

Desportiva: Através das Secgdes Futebol, Apoio a Modalidades e Rugby, promovendo a
pratica do desporto em diversas modalidades, em competicGes organizadas internamente
(Campeonato e Taca da Tapada- Fut.5; Tapada Open- Ténis; Torneio Agricola- Rugby;
etc.) e através das representacGes desportivas nos campeonatos universitarios e outras
competicdes externas (Fut.11; Fut.5; Rugby; Basquetebol; Voleibol; Diversas Modalidades

Individuais).

Informativa: Através das publicagdbes de “O Quercus”, jornal mensal da AEISA, da
homepage da AEISA, do servico de Mailing List, informar e promover a troca de opinides
entre os estudantes relativamente aos assuntos que lhes dizem respeito, na envolvéncia

académica e socio-cultural.

Fomento das actividades de nucleos autéonomos, dirigidos para fins especificos;

Gestdo e servicos de apoio: através da Coordenadora, Tesouraria e Seccdes de apoio
(apoio Informatico e Patrimdnio), zelando pela situacdo financeira e patrimonial, e
encetando os necessarios contactos para a obtengdo de servigos, apoios e patrocinios.
Membros: Sdo membros da AEISA todos os estudantes matriculados no ISA. Os direitos e
deveres estdo consignados nos estatutos da AEISA, e incluem o direito de participagdo em
Assembleias-gerais e actos eleitorais.
Sdcios: Mediante o pagamento de uma quota anual, os sdcios tém acesso preferencial e com
descontos aos servicos e actividades desenvolvidos pela AEISA. Ser sécio é condicdo
necessaria para se poder ser eleito para os corpos directivos.
Os sécios podem ser ordinarios (se forem estudantes matriculados no ISA), extraordinarios
(qualquer outro) ou honorarios.
Servigcos: Papelaria da AEISA, Centro de Cdpias, Bar da AEISA, Campos Polidesportivos,
acesso a Ordem dos Engenheiros como membros estudantes, Cacifos, Homepage da AEISA,
Servico de Mailing List, Laboratdrios de Fotografia, descontos para sécios na Livraria Barata.
Nucleos:

= Nlcleo de Estudantes Africanos;

= agriculTUNA (Tuna Masculina do ISA);

= Tunassa (Tuna Feminina do ISA);

= Teagro (Teatro em Agronomia);

= Grupo de Fados

= Nucleo de Surf e Body Board;

= CCISA (Clube de Caga do ISA)
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= Nucleo de Todo-o-Terreno;

* Nucleo de Radialistas.
Corpos Directivos: (Estudantes eleitos para o mandato 2003/ 2004)
Mesa da Assembleia-geral: Presidente (José Diogo); 1° Secretdrio (Sara Domingos); 2°
Secretario (Jorge Farias);
Coselho Fiscal: Presidente (Bruno Cunha); Relator (Vitor Silva); Secretario (Raul Lemos);
Direcgao:

» Departamento Administrativo e de Gestdo de Recursos: Vice-Presidente/ Coordenadora
(Inés Pires); Tesoureira (Rita Antunes); Secretaria (Rita Critévao); 1° Vogal (Nuno
Leandro); 2° Vogal (Ricardo Macedo); Seccdao Gestdo de Rede (Tiago Mora); Secgdo
Patrimonio (Jodo Ramos)

= Departamento de Apoio ao Estudante: Presidente/ Coordenador (Tiago Magro); Seccao
Pedagdgica (Vasco Ribeiro); Seccdo Accdao Social (Fatima Alves); Seccdo Saidas
Profissionais (Luis Calaim); Seccdo Intervencdo Académica (Rui Pucarinho);

= Departamento Recreativo e Cultural: Coordenador/ Seccao Recreativa (Bruno Malcata);
Seccdo Sonora (Pedro Cabrita); Secgao Cultural (Andreia Oliveira);

= Departamento Informativo: Coordenadora/ Secgdo Quercus (Mariana Carvalho); Seccgdo
Recurso On-line (Susana Rodrigues); Seccdo Fotografica (Ana Pacheco); Secgdo Apoio
Grafico (Pedro Amaral);

= Departamento Cientifico: Coordenador/ Secgao Agros (David Rego);

= Departamento Desportivo: Coordenador/ Secgdo Futebol (Angelo Cardoso); Seccao Apoio
a Modalidades (David Sequeira); Secgdao Rugby (Diogo Camarate).

Funcionarios: Secretaria (Anabela Ferreira); Papelaria (Vitor Henrique).

EleigOes: Primeira quinzena de Dezembro.

A AEISA necessita da colaboragcao de todos os estudantes. E dever e do interesse de todos a
participacdo activa nas Assembleias-gerais, actividades, comissdes e nucleos.

Dirige-te a associagdo e traz as tuas sugestdes e contributos. Dele podem depender os

interesses de todos nés.

Horario de funcionamento: das 9h30m as 13h00m e das 14h00m as 17h30m
Local: Edificio Principal, Piso 0

Tel.: 213619279

Email: aeisa@isa.utl.pt

URL: http://aewww.isa.utl.pt/
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3 ASSOCIACAO INTERNACIONAL DE ESTUDANTES DE
ama
S AGRICULTURA ‘ IAAS !

IAAS LISBOA

A Associagao Internacional de Estudantes de Agricultura (IAAS - International Association of

Agricultural Students and Related Sciences) é uma associacao sem fins lucrativos com sede
internacional na Universidade Catdlica de Leuven, na Bélgica, e composta por diversos
comités nacionais espalhados pelos paises em quase por todo o Mundo

E uma associacdo juvenil que visa promover o intercdmbio de estudantes ligados ao mesmo
ramo de ensino, de modo a proporcionar uma maior e melhor comunicagao.

Estad representada em Portugal desde 1963, estando organizada por uma Direcgdo Nacional
(IAAS Portugal) e por nove comités locais em Universidades e Escolas de Ensino Superior
Agrario de todo o pais (Braganca, Ponte de Lima, Vila Real, Porto, Coimbra, Santarém,
Lisboa, Beja, Faro, Agores - Angra).

Faz parte dos seus objectivos melhorar a formagdo curricular e pessoal dos estudantes de
ciéncias agrarias, florestais e afins, pelo que promovemos o debate de ideias através da
realizacdo de Simpdsios, Seminarios, Coléquios e o importante Programa de Intercadmbio
Internacional.

A IAAS, em Portugal, tem desenvolvido ao longo de quase meio século de existéncia,
actividades de caracter nacional e internacional.

Direcgcao da IAAS Lisboa 2003-2004

Presidente: Rui Tavares Duarte

Programa Intercambio: Carlos Rodrigues

Tesoureiro: Ruben Dias

Secretédrio: Nuno Pita

Vogal: Jodo Farinha

Mesa de Assembleia Local da IAAS Lisboa 2003-2004

Presidente: Ana Castro Franco

10 Secretario: Pedro Pinhdo

20 Secretario: Cristina Gabriel

Para mais informacodes:

SEDE IAAS Lisboa:ISA - antigo Lagar (sala dos matraquilhos)
URL: http://iaaslisboa.planetaclix.pt/
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Associagio
Portuguesa de

Estudantes ASSOCIACAO PORTUGUESA DOS ESTUDANTES FLORESTAIS

Florestais
(APEF)

(2

Criada em 1988, a Associacdo Portuguesa de Estudantes Florestais representa a nivel

nacional os estudantes do curso de engenharia florestal.
Com sede sita no Instituto Superior de Agronomia e uma filial na Universidade de Tras-
os-montes e Alto Douro, tem como principais objectivos:
= 0 fomento do desenvolvimento de relagbes com empresas e instituicbes do sector
florestal;
= 0 estabelecimento de contactos com organizagdes de estudantes florestais de outros
paises;
= e 0 apoio a actividades de ambito floresta realizadas por alunos, estagiarios ou outros.
Também organiza cursos, conferéncias, debates e viagens que contribuam para uma melhor
formacgdo dos seus associados.
A APEF é membro fundador da International Forestry Students Association (IFSA)
concedendo todo o apoio possivel e necessario a esta organizagdo internacional que se

encontra em fase de expansdo e desenvolvimento.
Mais informacdes poderdo ser solicitadas:

SEDE: Departamento de Engenharia Florestal - Tapada da Ajuda
1349-017 Lisboa

Tel.: 21 362 1579

Fax.: 21 364 5000

FILIAL: Associacdo Portuguesa de Estudantes Florestais, Departamento Florestal da Universidade de Tras-os-
Montes e Alto Douro, Quinta dos Prados 5000-001 Vila Real

URL: http://www.isa.utl.pt/apef/pgl.htm

ASSOCIACAO DOS ANTIGOS ALUNOS (AISA)

A AISA, criada em Outubro de 1989, tem como finalidade principal a consolidagdo e
desenvolvimento dos lagos entre os antigos e actuais alunos do Instituto Superior de
Agronomia, exercendo para o efeito actividades de caracter profissional, cultural, desportivo

e outras. Esta sediada no Instituto Superior de Agronomia.

r
L ary ]

A Associacdo Portuguesa dos Jovens Enodfilos é uma associacdo sem fins lucrativos que

ASSOCIACAO PORTUGUESA DOS JOVENS ENOFILOS (AP3JE)

funciona desde Maio de 1994 no Instituto Superior de Agronomia.

A ideia da criacdo desta organizacao surgiu do encontro de interesses das entidades oficiais
nacionais e internacionais: Instituto da Vinha e do Vinho, Instituto Superior de Agronomia,
Office Internacional de la Vigne et du Vin seguindo o modelo que se instalava na Europa

produtora de Vinho.
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A Associagdo Portuguesa dos Jovens Endfilos tem como objectivos promover os valores da
cultura e civilizagdo do Vinho, fomentar o conhecimento e apreciagao inteligente do vinho nas
camadas jovens, dinamizar as geracdes de empresarios do sector.

Enquadrado neste espirito temos realizado varias actividades como sejam provas de vinhos
de diversas regides, visitas culturais a regides produtoras, encontros de sécios em “redor de
um copo de vinho”, Cursos de Analise Sensorial (Prova) de Vinhos, coléquios, animacgdo de
feiras e outros eventos, almocos e jantares de convivio em adegas ou locais relacionados
com a vitivinicultura.

Somos uma associacdo dindmica e cheia de juventude, aberta a todas as sugestfes e
interessada na participacdo de todos aqueles que encontram no vinho um valor da cultura

portuguesa.

Mais informacdes poderdo ser solicitadas:
Tel.: 21 3653246
URL: www.apje.web.pt
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OUTRAS ACTIVIDADES

PUBLICACOES

Anais do Instituto Superior de Agronomia

O ISA edita, desde 1920, os Anais do Instituto Superior de Agronomia sob a responsabilidade
de uma comissdo presidida actualmente pelo Professor Catedratico Rui Pinto Ricardo.

Os Anais, dos quais foram publicados até ao presente 43 volumes, incluem essencialmente
trabalhos cientificos de docentes e investigadores do Instituto, por vezes realizados em
colaboracao com cientistas nacionais ou estrangeiros ndo pertencentes ao ISA.

A lingua de publicacdo é geralmente o portugués, apresentando os trabalhos resumos nesta
mesma lingua e também em inglés e/ou francés.

Os Anais sado distribuidos pela Biblioteca, que os permuta com outras publicagdes de
instituicGes nacionais e estrangeiras. A Biblioteca tem disponiveis para venda, por precos

simbdlicos, exemplares a partir do volume IX (inclusivé).

ISAinForma

O ISAinForma assume o papel de boletim informativo do ISA e tem vindo a ser publicado
com uma periodicidade trimestral, veiculando, sobretudo, informagdes de caracter geral
sobre a vida na Escola, presente, passada e futura. Para além disso, pretende ser também
uma tribuna aberta ao debate de ideias e de opinides sobre assuntos que ao ISA digam
respeito, e ainda proporcionar alguns momentos de reflexdo artistica ou de mera
descontraccdo intelectual.

A edicdo do ISAinForma é da responsabilidade do seu Secretariado, coordenado pelo Prof.

Nuno Cortez, e do Conselho Directivo.

AGROS

Revista Técnico-Cientiica da As
Instituto Superior de Agronomia

A AGROS ¢é a Revista da Associacdo dos Estudantes do Instituto Superior de Agronomia
dedicada a publicacdo der artigos técnico-cientificos elaborados pelos alunos e professores.

A Revista foi fundada em 1917, aquando da fundacgdo do Instituto, por Artur Castilho, tendo
sido este o seu primeiro director.

A revista dedica também algumas das suas paginas a histéria do Instituto e vida da sua

populagao estudantil.
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ACORDOS COM OUTROS ORGANISMOS PUBLICOS E PRIVADOS

O ISA mantém acordos, protocolos e convénios com numerosas instituicdes nacionais e

internacionais, com destaque para as seguintes:

AGENEAL - Agéncia Municipal de Energia de AlImada

Associacdao de Agricultores de Charneca (ACHAR)

Associacdo de Industria Papeleira (CELPA)

Associacdo de Olivicultores de Tras-os-Montes e Alto Douro (AOTAD)
Associagdo Interprofissional de Tras-os-Montes e Alto Douro (AITAD)
Camara Municipal da Péovoa do Varzim

Céamara Municipal de Ovar

Camara Municipal de Tavira

Camara Municipal de Vila do Bispo

CAMPOTEC

Celbi

Comissdo Vitivinicola Regional do Dao

Conf. Nac. das Coop. Agricolas e do Crédito Agricola de Portugal, CCRL (CONFAGRI)
Dao Sul, Sociedade Vitivinicola, SA

Direccdo Reg. do Ambiente e do Ordenamento do Territério - Algarve (DRAOT-Algarve)
Direccao Regional de Agricultura da Beira Litoral (DRABL)

Direcgdo Regional de Agricultura de Tras-os-Montes (DRATM)
Direccao Regional de Agricultura do Algarve (DRAALG)

Direcgao Regional de Agricultura de Entre Douro e Minho (DRAEDM)
El Coto de Rioja, S.A.

Empresa de Desenvolvimento e Infra-Estruturas do Alqueva, SA (EDIA)
Encosta do Sobral - Sociedade Agricola, Lda

Escola Superior Agraria de Beja

Escola Superior Agraria de Castelo Branco

Escola Superior Agraria de Coimbra

Escola Superior Agraria de Elvas

Escola Superior Agraria de Ponte de Lima

Escola Superior Agraria de Santarém

Escola Superior Agraria de Viseu

Estacdo nacional de Melhoramento de Plantas de Elvas

Faculdade de Arquitectura/UTL

Faculdade de Ciéncias Agrarias, Universidade de Angola

Faculdade de Ciéncias/Universidade de Lisboa

Faculdade de Medicina Veterinaria (FMV)

Finagra, SA

Fundacdo da Faculdade de Ciéncias e Tecnologia

Institut National de la Recherche Agronomique (INRA)

Instituto de Ciéncias e Tecnologias Agrarias e Agro-Alimentares (ICETA)
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Instituto de Desenvolvimento Rural e Hidraulica (IDRHa)
Instituto Investigagdo Cientifica Tropical (IICT)

Instituto Nacional de Investigacdo Agraria (INIA)/Estagcdo Agrondmica Nacional (EAN)
Instituto Nacional de Pesquisa Agraria da Guiné-Bissau

Instituto Nacional Engenharia e Tecnologia e Inovacao (INETI)
Instituto Piaget

Instituto Superior de Engenharia de Lisboa (ISEL)

Instituto Superior Técnico (IST)

Instituto Tecnologia Quimica Bioldgica (ITQB)

John Innes Centre Norwich, England

Jordan University

LINK - Consulting, Tecnologias de Informacdo, Lda

Logistica Florestal, S. A.

Metacortex - Modelacdo e AplicacGes Tecnoldgicas e Informaticas, Lda
Museu Nacional de Etnologia

Regione Siciliana, Reg. Piemonte, Reg. Emilia Romagna, Reg. Calabria, ARPA, EAF, APAT e
IIAMA

Rui Osério e Luis Bettencourt - Acitvidades de Outdoor e Paintball
Rural Seguros

Silvicaima

Sociedade Agricola do Topete, Lda

Sociedade de Desenvolvimento Agro-Industrial, SA (DAI)

Szent Istan University, G6dollé - Hungary

Tabaqueira, S.A.

TERRALIS - Maquinas Agricolas e Industriais, Lda

Univ. Damascus

Univ. Burgos

Universidade de Aveiro

Universidade de Evora

Universidade de Santiago de Compostela

Universidade do Algarve

Universidade do Chile
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ACTIVIDADES CULTURAIS E ARTISTICAS

N.A SS)W

[

Tunassa

A Tuna Feminina do ISA surgiu no decorrer do ano de 1995, por consequéncia da cisdo da
TAL - Tuna Agrondmica de Lisboa, que possuia uma formagao mista.

Esta tuna foi fundada por belas e esforgadas damas que, inspiradas por um espirito invulgar
e decidido, que ainda hoje nos caracteriza, venceram todos os obstaculos que surgiram e
formaram a Tuna Feminina do Instituto Superior de Agronomia.

Os nossos tocares e cantares passaram ja por inUmeras cidades, vilas e aldeias por todo o
Pais. As nossas actuacfes deixam transparecer claramente a amizade e o espirito alegre e
académico que nos une. Ao nosso livro de recordacGes gostamos de juntar, principalmente,
as amizades que conquistamos e os bons momentos de convivio que passamos.

A entrada de novos elementos na tuna estad sujeita a uma audicdo, em que serdo observadas

as capacidades vocais e instrumentais das candidatas a "nabicas", ndao sendo contudo a
entrada na Tunassa restrita as pessoas que saibam tocar e cantar. Todas as raparigas que
tiverem gosto pela musica, pelo divertimento e pelo espirito académico e boémio poderdo
entrar para a tuna feminina.

Por isso, se sabes cantar ou tocar algum instrumento como viola, flauta, bandolim,

cavaquinho, acordedo, violino, etc., aparece na sala das tunas (no lagar), num dia de ensaio,

e marca a tua audigao!

CRICULIUN)

L ) agriculTUNA
L)

Para aqueles que agora entram no ISA e no Ensino Superior importa, antes de mais, dar a

conhecer o que é uma Tuna.

A Histodria das tunas remonta a Idade Média. Em Portugal pensa-se que terdo surgido apenas
em meados do séc. XIX, por influéncia de um grupo de estudantes de Coimbra que se
deslocou a Espanha, e, ao constatarem o sucesso que estes agrupamentos por |a faziam,
resolveram importar a ideia para o nosso pais. Hoje em dia as Tunas sdo um fendmeno
cultural, que se encontra generalizado em Portugal, Espanha e América Latina.

Pode resumidamente dizer-se que uma Tuna é um grupo musical geralmente constituido por
estudantes universitarios, em que predominam os instrumentos de cordas (guitarras,
cavaquinhos, bandolins, etc.) e cujo objectivo é manter a tradicdo académica associada ao
gosto pela musica.

Passava o ano de 1995, quando, em virtude da extingdo da Tuna Agrondmica de Lisboa, um
grupo de boémios estudantes do ISA decidiu fundar a muy agrondmica e ilustre

agriculTUNA - Tuna Masculina do Instituto Superior de Agronomia.
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Ao longo dos seus sete anos de existéncia, a Tuna ja teve oportunidade, trajando capa e
batina, de levar o bom nome do ISA a conceituadas salas de espectaculos, grupos
recreativos, restaurantes, arraiais, festas ricas e pobres e aldeias e vilas de todo o pais,
fazendo de cada actuacdo uma verdadeira festa onde reina a alegria, espirito académico,
boémio e agrondmico. Assim, a agriculTUNA, tem o prazer de convidar todos aqueles que se
identifiguem com a vida boémia e/ou tocam ou gostariam de tocar acordedo, flauta,
pandeireta e outras percussdes, guitarra, bandolim, cavaquinho, violino, baixo e outros
cordofones e nem se importavam de representar o ISA e o ambiente que |a se vive por todo

o pais, para participar no seu projecto.

Para mais informacoes::

Local: Edificio principal, antigo lagar, 22 e 52 feira as 18h00m
Email: agricultuna@clix.pt

URL: aewww.isa.utl.pt/agricultuna/index.html.

Grupo de Fados do Instituto Superior de Agronomia

O tdo afamado grupo de fados do Instituto Superior de Agronomia renasceu, tal qual fénix,
das cinzas. Quando os mais descrentes pensavam que o ISA jamais teria de novo um grupo
gue invocasse o que de mais tradicional ha na cultura portuguesa, o fado, surge a ideia de ir
buscar ao fundo do bau este projecto que outrora trouxera fantasticos momentos de ovacdo
ao grupo de fados em representagao do ISA.

Esta ressurreicao surgiu em parte da necessidade de existir um grupo de fados que fosse
actuar, no ambito da semana do caloiro 2001, na Noite de Fados e Tunas, noite esta que se
aproximava a passos largos e para lhe fazer justica ao nome apenas tinhamos as tunas da
casa (Tunassa e AgriculTUNA ), no entanto o GFISA acabou por ndo subir sozinho ao palco
pois os amaveis colegas do grupo de fados de Direito acederam ao convite de participar.

Esta foi a primeira das diversas actuagdes que o GFISA teve ao longo deste seu primeiro ano
de existéncia, sendo de salientar, a actuacdao no FATU (Festival Agronémico de Tunas
Universitarias) onde um auditério da Lagoa Branca repleto presenciou uma grande actuacdo
do GFISA. Passada apenas uma semana do FATU o GFISA ja estava novamente em acgao,
desta vez na festa de Natal do ISA; seguiu-se a noite de fados, realizada na Fabrica da
Pélvora em Barcarena, integrada na semana académica de Lisboa e cujo palco foi partilhado
com grandes nomes do panorama musical nacional dos quais se salientam Jorge Fernando e
por esse grande nome do fado, Argentina Santos. Apds esta fantastica noite surgiu um
convite por parte da Estudantina Académica de Lisboa que todos nos espantou e honrou, o
convite consistia em realizar a abertura da XVIII Monumental Serenata a Lisboa no Pantedo
Nacional. O convite foi aceite e no dia seguinte |a estava o GFISA na escadaria do Pantedo
Nacional, perante centenas de pessoas respirando um estonteante espirito académico.

Apds esta breve introdugdo do que é o actual GFISA e de como decorreram as suas primeiras
actuacgdes gostariamos de langar o convite a todos os alunos, e alunas do ISA portadores de
bons dotes vocais e acima de tudo, alma fadista, que se juntassem a nds para levarmos a
cabo este projecto. Mas como o fado ndo vive sem as guitarras, também a ti que tocas

guitarra portuguesa, viola, viola-baixo ou contra-baixo, o desafio é lancado.
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Agronomia Cultural

O entendimento de que a Universidade devera ser um centro de cultura, disponivel para a
educacdo do homem no seu todo, e ndo apenas um local de formagao profissionalizante,
cientifica ou técnica, levou ao desenvolvimento do programa “Agronomia Cultural”, no ambito
do qual o Conselho Directivo do ISA tem vindo a organizar os mais variados eventos
culturais, contando, para isso, com a colaboragdo eventual das associagdes estudantis.

Pretende-se, assim, levar a cabo, durante o corrente ano lectivo, uma actividade regular que
passe pela realizagdo de coléquios e recitais de musica, de poesia ou de canto, programados
como sessdes de fim de tarde; exposicoes de arte, com um tempo de permanéncia semanal;
e convivios sazonais, associados as festividades tradicionais ou de especial significado para a

instituicao (Piquenique da Primavera; Recepcdo aos Novos Alunos; Festa de Natal).

TEAGRO

Teagro - Teatro em Agronomia - formado em 1991/92, por iniciativa de alguns estudantes
do ISA e do Prof. Nuno Cortez.

1992 - Improviso sobre Contos de José Eduardo Agualusa.

1995 - A Pergunta - colagem de textos de diversos autores.

2000 - Tempo de Poesia, leitura encenada de sete poemas de diversos autores.

2003 - Fragmentos: Pedagos de coisas estranhas - duas “semi-pegas” muito esquisitas de
Woody Allen e Patricia Portela.

TEATRO
da Universidade Técnica

A 4dI1\ 4
Teatro da Universidade Técnica - TUT

O TUT, foi formado em 1981/82, pelo seu actual Director, Prof. Jorge Listopad, a convite do
entdo Reitor da UTL, Prof. Eduardo Arantes e Oliveira. Esta instalado no ISA desde 2001.
2001 - Gata Borralheira, de Robert Walser.

2002 - Quem foi o Arquitecto da Torre de Babel, de véarios autores.

2003 - Hipdlito e Fedra, de Euripides.

2004 - Deserto Habitado, de varios autores.

As actividades do TUT, para o ano lectivo de 2004/05, decorrerdao a partir de 20/Setembro,

as 23s e 53s feiras, das 18.30 as 21.00, no Saldo Nobre (antiga biblioteca) ou na Sala 47.

Para mais informagGes podera ser contactado o Prof. Nuno Cortez (Dep. Ciéncias do Ambiente, ext. 3293,
telef. directo 21 365 3293).

Livraria Barata

Existe no ISA uma sucursal da Livraria Barata onde Professores e alunos podem usufruir de

um desconto de 5 a 10% na aquisicdo de livros técnicos.
Horario de funcionamento: de 22 a 62 feira, das 9h00m as 13h30m e das 14h00m as 17h00m

Local: Edificio Principal
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DESCRICAO SUMARIA DOS PROGRAMAS

Apresentam-se em seguida, por ordem alfabética as disciplinas ministradas nos ISA com a

descricdo sumaria do programa e o nome do docente responsavel.

Agricultura e Maquinas Agricolas I e II

E uma disciplina de base nos curricula dos cursos que constituem a maioria das licenciaturas professadas no
ISA. A sua colocagdo no 3° ano, sucedendo as disciplinas propedéuticas, da-lhe caracteristicas integradoras de
conhecimentos basicos aplicados a interpretacdo das relagdes entre as plantas, o ambiente e o homem e a sua
accdo. A Agricultura é interpretada numa perspectiva sustentada em que o homem gere os recursos do
ecossistema agricola, com um objectivo econémico. A gestdo do ecossistema agricola concretiza-se na
execucdo de operacdes de cultura numa determinada sequéncia cronoldgica envolvendo a aplicagdo organizada
de conhecimentos e uma componente “artistica” que estdo na base da concepgdo do produto final pelo
engenheiro. Visa-se, que a sequéncia pedagogica coincida com a sequéncia real das operagdes no campo.
Assim, a separacdo em dois semestres ndo individualiza duas disciplinas diferentes, mas é apenas, uma
consequéncia da reestruturagdo interna do ISA. A realizagdo, em grupo de um primeiro projecto de

planeamento e ordenamento rural, a escala da empresa agricola ou regional, apela para a utilizagdo e
integragdo dos conhecimentos adquiridos, num trabalho de caracteristicas eminentemente utilitarias.

Agricultura Sustentavel

Conceitos de agronomia e agricultura. Breve caracterizacdao da agricultura portuguesa. O meio e a produgdo
agricola: clima, solos, caracterizagdo ecoldgica e limitagbes socio-econémicas. A actividade agricola e a
conservacdo dos recursos naturais: andlise de sistemas, ecossistemas agrarios, incidéncias ambientais,
integracdo da actividade agricola no ambiente, a exploracdo agricola, sistemas de agricultura. Técnicas de
producdo numa perspectiva sustentavel: rotacGes e afolhamentos, mobilizacdo e conservacdo do solo,
manutencgdo e controlo da fertilidade do solo, protecgdo das culturas, gestdo dos recursos hidricos, optimizagdo
da producdo agricola. Organizacdo do trabalho em agricultura: enquadramento, tipos de tracgdo, trabalhos

realizados pelas maquinas agricolas, introdugdo a organizagdo do trabalho, calculo do parque de maquinas,

segurancga e conforto na utilizagdo das maquinas agricolas.
Prof. José Pimentel de Castro Coelho

Agricultura Tropical 1

Justificacdo de uma Agricultura Tropical. Caracterizagdo sumaria das principais caracteristicas edafoclimaticas e
sua influéncia nas praticas culturais. O meio social, sua caracterizacdo. Distribuicdo dos sistemas agricolas
tropicais de acordo com as condicionantes ambientais. A agricultura comercial e a agricultura tradicional.
Caracterizacdo e evolugdo da agricultura tradicional, as suas limitacdes e as suas potencialidades.

Condicionantes do desenvolvimento agricola nas regides mais desfavorecidas.
Prof. Augusto Nogueira Gomes Correia

Agricultura Tropical 1I

Andlise de algumas técnicas culturais. O ensombramento. Definicdo, objectivos a atingir e forma de o
conseguir. A desmatacdo, os métodos classicos, os métodos quimicos e os mecéanicos. As queimadas como
pratica cultural. Vantagens e desvantagens da sua utilizagdo. A erosdo, suas consequéncias e principais vias de
luta. A preparagdo do terreno: manual, traccdo animal e mecanica. A fertilizagdo e principais obstaculos a ter

em conta. Caracterizagdo sumaria dos pastos e da pecuaria tropical.
Prof. Augusto Nogueira Gomes Correia

Agrometeorologia

Meteorologia, climatologia e agrometeorologia. A atmosfera: composicdo e estrutura. Radiagdo solar, terrestre
e atmosférica. Termodindmica da atmosfera: pressdo, temperatura e humidade; processos adiabaticos;
estabilidade do ar. A atmosfera em movimento: conveccdo e advecgdo; tipos de vento; turbuléncia térmica e
mecanica; camada limite planetaria. Circulacdo geral da atmosfera nos tropicos e as latitudes médias;
consequéncias sobre o ciclo hidroldgico; grandes regides e tipos climaticos. Meteorologia da interface baixa
atmosfera/superficie do globo. Permutas de quantidade de movimento, entalpia e massa: aerodinamica das
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superficies e camadas limite; difusdo molecular e difusdo turbulenta; fluxos e resisténcias. Balangos energético
e hidrico de superficies himidas e aridas; evapotranspiracdo; fluxo de energia e temperatura do solo.
Arrefecimento: orvalho e geada. Clima e vegetacdo: importancia dos elementos meteoroldgicos para a
vegetagdo. Tipos de mesoclimas e microclimas e sua modificagdo. Alteragdes do clima. Variagdes naturais.

Poluicdo atmosférica e alteragdes climaticas: efeito de estufa reforcado e buraco de ozono.
Prof. Francisco Abreu

Algebra Linear

Calculo matricial: sistemas de equacGes lineares; método de eliminacdo de Gauss; matrizes e vectores;
método de eliminacdo de Gauss em termos matriciais; multiplicacdo e invertibilidade de matrizes. Espacos
vectoriais: espagos vectoriais; subespagos vectoriais; espagos nulo, das colunas e das linhas de uma matriz;
dependéncia e independéncia linear; bases e dimensdo de espagos vectoriais; caracteristica de uma matriz;
discussdo de sistemas de equagles lineares e invertibilidade de matrizes a partir da caracteristica; espaco
afim. Produto interno, ortogonalidade e projeccdes: norma; produto interno; conjuntos ortogonal e
ortonormal; complementos ortogonais; projecgdes de vectores sobre subespacos; processo de ortogonalizagdo
de Gram-Schmidt. Introducdo a programacdo linear: problema de programacdo linear; geometria da
programacdo linear; método do simplex; solucGes degeneradas e convergéncia do simplex. Determinantes:
determinante de uma matriz quadrada; calculo do determinante com base no método de eliminacdo de Gauss;
teorema de Laplace; produto externo e produto misto de vectores. Valores e vectores proprios: valores e
vectores proprios de matrizes; determinacdo dos vectores e valores proprios; diagonalizacdo de matrizes;
vectores proprios e valores proprios de matrizes simétricas; matrizes ortogonais e ortogonalmente

diagonalizaveis; formas quadraticas; matrizes (semi)definidas positiva, negativa e indefinida.
Prof. Jorge Orestes Cerdeira

Alimentagdo Animal I

Introducdo ao estudo da nutricdo e alimentacdo animal. Os alimentos dos animais: composicdo quimica e
métodos de analise, digestibilidade dos alimentos e utilizagdo metabdlica dos nutrientes. Energética alimentar -
energia do metabolismo, utilizacdo da energia dos alimentos, valorizacdo energética dos alimentos. Nutricdo
azotada - azoto nos alimentos, nutricdo azotada aplicada aos monogastricos, nutricdo azotada aplicada aos

ruminantes, valorizacdo azotada dos alimentos. Nutrigdo vitaminica. Nutricdo mineral.
Prof.2 Luisa Falcdo e Cunha

Alimentagdo Animal II

Introdugdo ao estudo da alimentacdo dos animais domésticos. Despesas e necessidades dos animais:
energéticas, azotadas, vitaminicas, minerais. Ingestdo voluntaria de alimentos. Os alimentos - valor nutritivo e
sua importancia na alimentagdo das diversas espécies. Ingestibilidade dos alimentos. Agua na alimentagdo
animal. InteracgOes alimentares. Influéncia da alimentacdo animal na qualidade do produto. Alimentagdo da

vaca leiteira, dos bovinos produtores de carne, dos suinos, das aves, dos ovinos e caprinos do coelho.
Prof.2 Luisa Falcdo e Cunha

Anadlise de Politicas Agricolas

Objectivos e condicionantes das politicas agricolas no quadro da globalizacdo: condicionantes nacionais e
condicionantes resultantes da crescente interdependéncia internacional das economias. Caracteristicas e efeitos
dos principais tipos de politicas agricolas. A PAC: histéria, evolucdo, caracteristicas actuais e perspectivas
futuras. Comparacdo da PAC com as politicas agricolas dos EUA. Caracteristicas e efeitos das politicas ndo
agricolas. As politicas no quadro da Organizacdo Mundial do Comércio e seus efeitos nos paises menos

desenvolvidos.
Prof. Francisco Miranda de Avillez

Andlise de Sistemas Agrarios

O objectivo da disciplina é fornecer aos alunos instrumentos para analisar os sistemas agrarios, na vertente
socio-econdémica. A histdria do pensamento econdmico fornece o ponto de partida para a discussdo em torno
dos significados do econdmico e das ldgicas econdmicas das unidades de produgdo. Abordam-se igualmente as
teorias da renda e as formas de exploragdo da terra. Caracterizam-se os principais modelos de trabalho
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presentes em diferentes agriculturas. Por ultimo, traga-se a evolugdo recente dos sistemas agrarios na Europa
e analisam-se 0s grupos sociais hoje prevalecentes no mundo rural, bem como o seu enquadramento

associativo e institucional.
Prof.2@ Maria Jodo Canadas

Anadlise e Planeamento de Projectos

Fundamentos da analise de investimentos: ambito da andlise de investimentos, calculo financeiro, medidas
actualizadas da rendibilidade de um investimento, analise empresarial de projectos de investimento com base
em orgcamentos anuais, comparacgdo de alternativas sujeitas a circunsténcias especiais, analise empresarial de
projectos de investimento com base em orcamentos plurianuais, analise de rendibilidade apés financiamento.
Elaboragdo e analise de um projecto de investimento: plano de um estudo de investimento, andlise estratégica,
previsdes de vendas e a fungdo marketing-mix, mapas para avaliagdo de um projecto de investimento, analise

do risco e da incerteza.
Prof. Francisco Miranda de Avillez

Analise Matematica I

NogGes elementares de ldgica e de teoria de conjuntos. FuncOes reais de varidavel real: continuidade,
derivabilidade e teoremas fundamentais; derivadas de ordem superior; extremos, concavidades, pontos de
inflexdo e tracado de curvas. Calculo integral em [J: principais técnicas de primitivagdo: imediatas, por
decomposicdo, por partes e por substituicdo. Integrais: definicdo, propriedades e integracdo por partes e por
decomposicdo. Integral indefinido e integral improprio. Aplicacbes ao calculo de areas, de volumes e de
comprimento de arcos de curvas. Séries numéricas: convergéncia e propriedades gerais; séries geométrica, de
Mengoli e harmdnica; séries de termos positivos e critérios de comparagdo; convergéncia absoluta e simples;
critério de Cauchy e de D’ Alembert; séries alternadas e critério de Leibniz. Séries de poténcias: intervalo de

convergéncia, séries de Taylor.
Prof.@ Maria Emilia Pinto Preushler

Analise Matematica II

FungBes de varias variaveis. Fungbes reais: conjuntos de nivel; limites e continuidade; derivadas parciais e
direccionais; diferenciabilidade e gradiente; derivadas de ordem superior. Fungles vectoriais:
diferenciabilidade; matriz Jacobiana. Derivada da fungdo composta. Teorema da fungdo implicita. Extremos
livres e condicionados. Integracdo de funcGes de varias varidveis. Integrais duplos e triplos. Mudanca de
variaveis; sistemas de coordenadas polares, cilindricas e esféricas. Equagées diferenciais. Equacdes diferenciais

lineares. Equagdes diferenciais ndo lineares de 12 ordem.
Prof.a Isabel Faria

Analise Quimica

A importancia da anadlise quimica na sociedade actual. Conceitos fundamentais em analise quimica. O erro na
analise quimica. Avaliacdo dos dados analiticos. Amostragem e preparacdo da amostra para analise. Equilibrio
quimico. Equilibrio acido-base, de solubilidade, de complexacdo, de oxidagdo-reducdo. Analise titulométrica.
Volumetria de neutralizacdo, precipitacdo, complexacdo e de oxidagdo-redugdo. Fundamentos da analise
instrumental. Radiagdo electromagnética. Lei de Lambert-Beer: aplicages, desvios e limitagdes. Fundamentos
de espectrofotometria. Espectrofotometria de absorgdo molecular visivel-ultravioleta, fluorescéncia e de
infravermelhos. Epectrofotometria atdmica: absorcdo e emissdo de chama; cadmara de grafite e de plasma.
Técnicas separativas. Estudo dos diferentes tipos de cromatografia. Cromatografia de fase gasosa (GC).
Cromatografia liquida (HPLC). Electroanadlise. NocOes basicas. Potenciometria. Voltametria. Coulometria. Outras
técnicas analiticas: difraccdo de raios X, ressondncia magnética nuclear, sistemas de fluxo segmentado,

electroforese. AplicagGes praticas da analise quimica a Engenharia Alimentar e a Engenharia do Ambiente.
Prof. Miguel Pedro Mourato

Animais Domésticos e Suas Aptidoes

Introdugdo: Os animais domésticos e as suas aptidées funcionais. A producdo de leite e seus derivados:
bovinos produtores de leite, ovinos produtores de leite, caprinos produtores de leite. A producdo de carne. A
producdo de trabalho. Outras producgdes dos animais domésticos: animais produtores de fibras téxteis e de
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peles; producdo de carne de aves e de coelho; producdo de ovos de galinha. Aptiddes funcionais dos bovinos:
o bovino produtor de leite, de carne e de trabalho. Aptiddes funcionais dos ovinos e dos caprinos - aptiddes
simples e mistas: ovinos e caprinos produtores de leite, de carne, de |13 de peles e de fibras. Aptiddo funcional
dos suinos: produgdo de carne. AptidGes funcionais dos equinos: cavalos de desporto e cavalos de trabalho.
Aptiddes funcionais das aves: produgdo de ovos e producdo de carne. Nogdes de anatomia. O cavalo como
modelo: osteologia; o esqueleto. O exterior dos mamiferos domésticos, as regiGes. Determinacdo da idade

aproximada dos equinos e dos bovinos. As pelagens dos equinos.
Prof. Fernando Baltazar Santos Ortega

Biodegracao e Conservagao de Madeiras

Introdugdo geral, constituicdo da madeira, vantagens e inconvenientes da madeira como material, conceitos e
terminologia da microbiologia da madeira. Agentes de deterioracdo da madeira, danos abidticos, accdo do
tempo, accdo da temperatura, acgdo quimica, accdo mecanica; danos bidticos, fungos cromogéneos e
lenhivoros, insectos xiléfagos, xildgafos marinhos, bactérias. Proteccdo e preservagdo da madeira, durabilidade
natural da madeira, principios da preservagdo da madeira, preservadores quimicos. Métodos de tratamento,
proteccdo da madeira a curto prazo, proteccdo da madeira a longo prazo. Algumas tendéncias de investigacdo

na microbiologia da madeira.
Prof.2 Maria Fatima Tavares

Biologia

Informacgdo genética. Cromatina. Replicagdo do DNA e dos cromossomas. Expressdo da informacdo genética.
Sintese das proteinas. Métodos de isolamento e andlise de componentes celulares. Composicdo quimica e
estrutura das membranas celulares. Organizagdo vectorial das proteinas. Compartimentacdo celular e trafego
intracelular. RelagGes topldgicas entre os compartimentos celulares. Organizagdo, biogénese e fungbes dos
organelos celulares: transporte vesicular dos constituintes do sistema endomembranoso; sinalizacdo das
proteinas; organizagdo dos genomas citoplasmicos; origem e diferenciacdo de plastideos. Constituicdo e
organizagdao do citoesqueleto. Caracterizacdo e controlos do ciclo celular. Divisao e multiplicacdao celular.
Desenvolvimento vegetal: crescimento, diferenciagdo e morfogénese. Expansdo da parede primaria.
Totipoténcia e cultura in vitro. Reproducdo sexuada: determinacdo sexual em animais. Inducdo floral. FuncGes

da meiose. Diferenciacdo dos gametas em animais. Geragao gametofitica em plantas.
Prof.2 Wanda Viegas

Biologia Celular

Constituicdo das células procariotas e eucariotas; estrutura e fungdes das membranas bioldgicas Origem
evolutiva, relagbes topoldgicas, estrutura, fungdes e biogénese dos compartimentos celulares. Citoesqueleto.
Comunicacgdo celular e transducdo de sinais. Ciclo celular e sua regulacdao; controle da citocinese; apoptose;
crescimento; diferenciacdo e morfogénese. Andlise comparativa do desenvolvimento animal e vegetal.

Processos de reproducgao sexuada.
Profa Wanda Viegas

Biologia e Ecologia de Invertebrados

Aspectos gerais relativos as comunidades de invertebrados terrestres: abundancia, biomassa, biodiversidade,
distribuicdo espacial e temporal. Fungdo e importdncia da fauna do solo na decomposicdo e reciclagem dos
nutrientes e caracteristicas estruturais dos solos. Sistematica, biologia e ecologia da micro e mesofauna do
solo. Métodos de amostragem da fauna do solo. Caracteristicas gerais dos artropodes, biologia e ecologia das
diferentes classes. Evolugdo da classe Hexapoda. Morfologia externa, interna e fisiologia dos insectos.
Reproducdo, metamorfoses e ciclos de vida. Sistematica da classe Hexapoda. Factores importantes nas
dinédmicas das populagbées entomoldgicas. Amostragem de insectos. Entomologia florestal: biologia e ecologia
das principais ordens e familias de insectos florestais. RelacGes inter-especificas nas populagdes de insectos:

interacgdes com as plantas, predagdo, parasitismo, mutualismo e simbiose.
Prof.@ Manuela Branco Simdes
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Biologia e Ecologia de Vertebrados

Caracteristicas, sistemas basicos estruturais e diversidade dos vertebrados tetrdpodes. Anfibios e répteis.
Origem e evolugdo. Organizagdo e caracteristicas das formas actuais. Familias relevantes. Ecologia e ciclo de
vida de anfibios e répteis. Distribuicdo e conservacdo de Anfibios e Répteis portugueses. Aves. Génese,
evolugcdo e adaptacbGes ao voo. Habitats. Reprodugdo. Migragdes. Ecologia e ciclo de vida das Familias e
espécies portuguesas. Aves de habitats agricolas e florestais, e sua gestdo. Aves de zonas hiumidas e sua
gestdo. Mamiferos. Génese, evolugdo, ciclos de vida, ecologia. Distribuicdo e conservacdo das espécies

portuguesas. Ordenamento de espécies ndo cinegéticas de mamiferos.
Prof.@ Ma Teresa Ferreira da Cunha Cardoso

Biologia Integrativa

Uma visao integrada da unidade do mundo vivo, com o objectivo de fornecer as bases para a compreensao de
ulteriores disciplinas, aos niveis mais elementares com énfase em aspectos bioquimicos e biofisicos
fundamentais para a vida. Uma visdo geral dos processos bioldgicos inerentes a Procariota e Eucariota, bem
como as interacgées morfo-funcionais entre as células e os organitos celulares e o ambiente celular, bidtico e
abiotico.

Biologia Molecular

Estrutura dos acidos nucleicos e proteinas e visdo geral dos processos basicos de expressdo da informacdo
genética. O processo de traducdo (sintese de proteinas). Replicacdo e reparacdo do DNA (aspectos mecanistas
e evolutivos). Mecanismos moleculares de recombinacdo. Elementos genéticos mdveis (virus, transposoes,

plasmideos). Sintese e processamento de RNA. Niveis e mecanismos de regulacdo da expressdo génica.
Prof. Jorge Pinto de Almeida

Biomassa e Bioenergia

Objectivo: Conhecer as propriedades energéticas da biomassa vegetal e os processos para a sua utilizagdo
como fonte de energia. Programa: Conceitos energéticos e energias renovaveis. Tipos de biomassa,
potencialidades e propriedades energéticas da biomassa. Biomassa como combustivel sdlido: fontes de
biomassa, produgdo e aproveitamento energético de biocombustiveis sdlidos. Processos de transformacgdo
termoquimica: técnicas de combustdo, carbonizacdo, gaseificacdo e pirdlise da biomassa lenhoceluldsica.
Digestdo anaerdbia. Oleos vegetais como biocombustivel. Cultivo de plantas energéticas. Centrais térmicas e

termoelétricas de biomassa. Aspectos ambientais e econdmicos de produgdo de bioenergia.
Prof.2 Helena Nunes Pereira

Biometria Florestal

Introdugdo a analise de varidncia: experiéncias totalmente aleatorizadas; blocos casualizados completos;
testes de comparagdo de médias. Analise de regressdo aplicada a inventariagdo e modelacdo de recursos
florestais. Revisdo de conceitos fundamentais da andlise de regressdo linear: alguns tdépicos avancados de
analise de regressdo linear multipla; multicolinearidade em regressdo linear multipla; critérios para a selecgdo
do "melhor" modelo; técnicas para a validagdo de modelos de regressdo; regressdo com varidveis qualitativas;
regressdo ndo linear. Aplicagdes a inventariacdo e modelacdo de recursos florestais: ajustamento de relagbes
hipsométricas locais e gerais; ajustamento de equacbes de volume total e percentual e de equagdes de perfil
do tronco; ajustamento de fungdes de crescimento na forma integral e formuladas como equagbes as

diferencgas; ajustamento de relagdes alométricas para dimensées animais.
Prof. José Tomé

Bioquimica

Aulas tedricas: Parte I - Biomoléculas e cinética das reacgBes bioquimicas. 1. Estrutura das moléculas
organicas. Principais funcdes e grupos funcionais. Estrutura electrénica. Mecanismos reaccionais. Carbocatifes
e carbanides. Electrofilos e nucledfilos. Reactividade das principais moléculas orgéanicas. Alcoodis, acidos
carboxilicos, aminas, amidas, aldeidos, cetonas, ésteres, compostos aromaticos, fendis. 2. Moléculas
biolégicas. Interacgdes moleculares, propriedades fisicas, solubilidade. Agua. Aminoacidos, péptidos e
proteinas. Enzimas. Cofactores, coenzimas, vitaminas hidrossollUveis. Glucidos. Lipidos. Vitaminas lipossollveis.
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Acidos nucleicos. Classificacdo, caracteristicas estruturais, propriedades e principais funcdes bioldgicas.
Estabilizacdo das estruturas. 3. Energia e cinética das reacgdes bioquimicas. Reacgbes endergonicas e
exergodnicas. Influéncia da temperatura, energia de activacdo. Catalisadores bioldgicos. Cinética enzimatica.
Regulacdo da actividade enzimatica. Inibidores reversiveis. Regulagdo alostérica. Parte II - Metabolismo,
principais vias metabdlicas e regulagdo 1. Gllcidos. Glicdlise. Neoglucogénese. Via das pentoses-fosfato.
Descarboxilagdo oxidante do acido pirtvico a acetil-coA. Ciclo de Krebs. Ciclo do acido glioxilico. Ciclo de
Calvin. Principais reacgbes, enzimas envolvidas, fungGes nos organismos. Regulacdo. Balango energético em
aerobiose e anaerobiose. 2. Sistema transportador de electrGes e fosforilagdo oxidativa. Mecanismo de sintese
de ATP. 3. Lipidos: Oxidagdo dos acidos gordos. Biossintese dos acidos gordos. Sintese dos lipidos
membranarios e dos lipidos de reserva nas plantas e animais. Biossintese do colesterol. Conversdo gllcidos-
lipidos. Regulagdo. Balango energético. 4. Aminoacidos. Produgdo de azoto organico pelas plantas. Reacgdes de
sintese e de degradacdo de aminoacidos. Ciclo da ureia. Compostos percursores e compostos resultantes. 5.
Integracdo do metabolismo de glucidos, lipidos e compostos azotados.

Aulas praticas e tedrico-praticas: Realizacdo de exercicios de nomenclatura dos compostos orgéanicos, de

trabalhos laboratoriais e resolucao de problemas.
Prof.2 Maria Luisa Louro Martins

Bioquimica Geral
Aminoacidos e proteinas. Estruturas, propriedades, classificacdo. Energia e cinética das reacgdes bioquimicas.
Enzimas cinética enzimatica, cinética de inibidores. Regulacdo da actividade enzimatica, regulacdo alostérica.
Cofactores, coenzimas, vitaminas. Metabolismo dos glucidos. Estruturas, propriedades, metabolismo,
regulacdo. Glicdlise. Neoglucogénese. Ciclo de Krebs. Via das pentoses-fosfato. Balango energético. Regulacgdo.
Ciclo do acido glioxilico. Fosforilagdo oxidativa, transporte electrdnico e sintese do ATP. Metabolismo dos
lipidos. Estruturas, propriedades, metabolismo, regulagdo. Metabolismo dos acidos gordos. Oxidagdo dos
acidos gordos. Biossintese dos acidos gordos. Balango energético. Regulacdo. Sintese dos lipidos
membranarios e dos lipidos de reserva nas plantas. Metabolismo dos compostos azotados. Nucleétidos e acidos
nucleicos. Estruturas e propriedades. Biossintese dos acidos nucleicos. Transferéncia de informacdo genética,
replicagdo, transcricdo. Biossintese das proteinas, codigo genético, traducdo, modificagbes pds-traducdo.
Metabolismo e catabolismo dos aminoacidos. Familias de aminoacidos e percursores dos aminoacidos.
Aminoacidos glucogénicos e cetogénicos. Aminoacidos como percursores de biomoléculas. Relagdo metabdlica
entre o metabolismo de gllcidos, lipidos e compostos azotados. Realizagdo de trabalhos laboratoriais de
aplicagao.

Prof.2 Maria Luisa Louro Martins
Biotecnologia Vegetal
Conceitos de Biotecnologia e de Biotecnologia Vegetal. Aplicagdes da Biotecnologia no melhoramento de
plantas e na produgdo de compostos do seu metabolismo secundério. Técnicas de cultura in vitro - seus
fundamentos e aplicagdes. Estudo de casos de multiplicagdo de plantas por propagagdo e regeneragao in vitro:
cultura de meristemas organogénese; embriogénese somatica; cultura de protoplastos. Variagdo somaclonal,
fundamentos, vantagens e inconvenientes. Armazenamento de germoplasma por criopreservagdo. Produgdo de
metabolitos secundarios. Marcadores moleculares: RFLP. RAPD, AFLP e SSR, suas caracteristicas, aplicacoes,
vantagens e limitagdes. Organizacdo genomica de eucariotas: isolamento e mapeamento de genes. Técnicas
genomicas e protedmicas para identificacdo de sequéncias de DNA. Analise comparativa de genomas: acesso a
bases de dados e aplicacdo da bioinformatica. Etapas da clonagem de genes: hospedeiros, vectores e selecgdo
de recombinantes. Métodos de transferéncia de genes em células microbianas. Sintese de cDNA. Engenharia
genética versus melhoramento classico de plantas. Transformacdo mediada por Agrobacterium. Processo
natural de infecgdo: "Crown gall" (tranformacgdo tumorigénica). Papel do plamideo Ti na transformacdo. Regido
T e seus componentes. Regido vir. Mecanismo de transferéncia da regido T para o genoma vegetal. Vectores
para transformagdo (integrativos e binarios). Genes quiméricos. ConstrucGes "reporter". Mutagénese

insercional por T-DNA e isolamento de genes.
Prof.2@ Sara Amancio
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Botanica

Caracteristicas principais das divisGes e classes a que pertencem as plantas vasculares de interesse
agronomico. Origem e fungdes da raiz, aspectos morfoldgicos e tipos de radicacdo, adaptagdes; origem e
fungbes do caule, constituigdo, tipos principais, tipos da classificacdo fisiondmica de Raunkjaer, adaptacgées;
origem e desenvolvimento das folhas, caracteristicas morfoldgicas, polimorfismo e heterofilia, adaptagdes a
factores ambientais; caracteres gerais das inflorescéncias, tipos de inflorescéncias indefenidas e de cimeiras;
caracteres gerais das flores, polinizagdo; tipos de frutificagdes; frutos e pseudofrutos; aspectos da germinagao
de semente. Sistemas de classificacdo; estrutura sistematica; regras de nomenclatura. Caracteristicas
morfoldgicas e indicacdo das espécies de interesse agricola, florestal, ambiental e paisagistico das principais
familias existentes em Portugal. Introdugcdo a Fitogeografia. Estrutura geral das plantas superiores. Anatomia

da raiz, do caule e da folha. Aspectos anatdmicos principais das madeiras.
Prof. Mario Lousa

Comportamento e Bem Estar Animal

Fisiologia do Comportamento; 1.1. Sistema nervoso; 1.2. Orgdos dos sentidos; 1.3. Sistema enddcrino. 2.
Comportamento Social; 2.1. Estruturas sociais; 2.2. Comunicagcdo social; 2.3. Manobras de ameaca e
apaziguamento. 3. Organizacdo do Comportamento; 3.1. Reactividade aos estimulos sociais; 3.2. Alimentagdo;
3.3. Cuidar do corpo; 3.4. Locomogao e outros movimentos; 3.5. Exploragao; 3.6. Comportamento espacial. 4.
Comportamento Alimentar; 4.1. Caracteristicas, mecanismos internos e externos; 4.2. Comportamento
consumatorio. 5. Stress e alteragdo do Bem Estar; 5.1. Fisiologia e visdo comportamental do stress; 5.2.
Consequéncias do stress; 5.3. Estado patoldgico do sistema; 5.4. ReaccBes de stress; 5.5. Maneio e
transporte. 6. Comportamento Sexual. 6.1. Macho; 6.2 Fémea 7. Comportamentos anormais. 8. Bem Estar;
8.1. Conceitos e ética; 8.2. Direitos e deveres; 8.3. Leis. 9. Comportamento e Bem Estar das espécie

domésticas: 9.1. Bovinos; 9.2. Equinos; 9.3. Ovinos e Caprinos; 9.4. Suinos; 9.5. Aves.
Prof.2 Ilda Gomes Rosa (FMV/UTL)

Computadores e Sistemas de Informacao

Tem como objectivo a familiarizagdo com os meios informaticos nas suas vertentes de comunicagdo, utilitarios
e aplicagdes. Iniciagdo ao raciocinio algoritmico. Aborda, focando sobretudo os aspectos praticos, os quatros
topicos seguintes: 1. Componentes de um computador e de redes - hardware e software. Funcionalidade
basica do sistema operativo Windows NT. Principais servigos de rede local e Internet; 2.Processamento de
dados recorrendo a folhas de célculo; 3.Criagdo e processamento de bases de dados relacionais - modelo
conceptual de tipo Entidade-Associacdo, esquema relacional normalizado, linguagem SQL; 4.Introducdo a

Algoritmia e a programacgdo em Basic.
Prof.2 Fernanda Valente

Conservacdo de Recursos Genéticos

O énfase desta disciplina reflecte a proeminéncia das comunidades, das populagdes, dos individuos e dos
genes das espécies vegetais alvo na salvaguarda da variabilidade destinada a utilizacdo directa (programas de
melhoramento genético das plantas) ou potencial. I. Introducdo: 1- Aspectos gerais da conservacdo da
fitodiversidade genética. 2- Contexto social, ético e politico da fitodiversidade. II. Medigdo da Fitodiversidade:
3- Medicdo da variabilidade com taxonomia aplicada. 4- Medigbes na diversidade genética com marcadores.
III. Introdugdo a Conservacdo: 5- Genética da conservagdo. 6- Planeamento da conservagdo genética de
plantas. 7- Estratégias e técnicas de conservagdo. IV. Conservacdo “ex situ”: 8- Colheita de germoplasma. 9-
Conservagao ex situ de sementes em banco de germoplasma. 10- Bancos de germoplasma de campo e jardins
botanicos. 11- Salvaguarda de germoplasma in vitro, pélen e DNA. V. Conservagdo “in situ”: 12- Conservagao
em reservas Genéticas; 13- Conservagdo na propriedade do agricultor “on-farm”; f) Utilizacdo de
Germoplasma: 14- Diferentes usos do germoplasma vegetal; 15- Avaliacdo e caracterizacdao de germoplasma;

16- Exploracdo do germoplasma; 17- Sanidade do germoplasma, intercambio e quarentena.
Prof. Jodo Neves Martins

Cooperacgao e Desenvolvimento
A disciplina enquadra-se no contexto da formacdo em Agronomia Tropical, sendo hoje uma das areas
determinantes para a intervencdo no meio tropical. A cooperagdo para o desenvolvimento é hoje um dos
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vectores fundamentais do processo de desenvolvimento de quase todos os paises no meio tropical. A disciplina
centra-se nos aspectos relativos as relagdes internacionais voltadas essencialmente para paises menos
desenvolvidos. O conhecimento das instituicdes hoje vocacionadas para apoio ao desenvolvimento nos tropicos
é essencial, tanto do ponto de vista do financiamento como do ponto de vista da investigacdo. A disciplina
enfatiza também os aspectos relativos a politicas econdmicas internacionais com impacte nos processos de
desenvolvimento e fornece instrumental adequada a analise das politicas de comércio internacional. Os alunos
devem ficar possuidores dos conhecimentos basicos para a intervencdo nas regides tropicais do ponto de vista
das relacBes internacionais. E oferecida uma perspectiva tedrica e aplicada de um conjunto de conhecimentos
que deve facilitar o posicionamento dos técnicos em projectos de cooperacdo e desenvolvimento, hoje uma das

areas promissoras no mercado de trabalho.
Prof. Bernardo Pacheco de Carvalho

Culturas Arvenses

Definicdo e classificacdo das culturas arvenses. Importancia e evolugdo das culturas arvenses em Portugal e na
UE. Metodologia geral para o estudo das culturas arvenses. Estudo das principais culturas arvenses de
Outono/Inverno e de Primavera/Verdo: trigo, triticale, cevada, aveia, centeio, colza, tremocgo, fava, ervilha,

girassol, grao-de-bico, milho, tomate, batata e beterraba.
Prof. José Pimentel Castro Coelho

Culturas Tropicais I
Pretende-se dar uma panordmica sobre as principais culturas tropicais e subtropicais: Culturas Estimulantes: O
café, o cacau, o cha, o tabaco. Culturas Oleaginosas: a palmeira de déndém, o coqueiro, o amendoim, a
purgueira, o ricino. As culturas serdo desenvolvidas segundo o esquema: origem e distribuicdo geografica,
importancia econdmica, descricdo botanica, espécies e variedades, exigéncias edafoclimaticas, métodos de
propagacdo, implantacdo da cultura, manutencao da cultura, pragas e doencgas, colheitas, rendimentos,
utilizagbes pds-colheita.

Prof. Augusto Gomes Correia
Culturas Tropicais II
Culturas fruticolas: a bananeira. O caso da Madeira. O ananaseiro. O caso dos Agores. A mangueira, o cajueiro
e o abacateiro. As culturas alimentares: o milho. a mandioca, o sorgo e os inhames. As culturas texteis: o
algoddo. As culturas serdo abordadas segundo o esquema: origem e distribuicdo geografica, importancia
econdmica, descricdo botanica, espécies e variedades, exigéncias edafoclimaticas, métodos de propagacao,
implantacdo da cultura, manutencdo da cultura, pragas e doencas, colheitas, rendimentos e utilizagbes pos-

colheita.
Prof. Augusto Gomes Correia

Derivados e Subprodutos da Uva e do Vinho

Breve historia dos derivados e dos subprodutos da uva e do vinho. Importancia actual. Derivados da uva:
Sumos-tipos de sumos, diagrama de fabrico e respectivo equipamento. Passas: Tipos de passas, diagrama de
fabrico e respectivo equipamento. Gelificagdo de polissacaridos: Processo de gelificacdo e agentes gelificantes.
Doces: Tipos de doces, diagrama de fabrico e respectivo equipamento, caso particular da uvada. Geleias: Tipos
de geleias, diagrama de fabrico e respectivo equipamento, caso particular das geleias hipocaloricas. Licores:
Tipos de licores, diagrama de fabrico e respectivo equipamento. Mosto concentrado: Importancia econémica,
tecnologia de fabrico. Equipamento, rectificagdo do mosto concentrado. Outros derivados da uva. Derivados do
vinho: Aguardentes vinicas: Caracteristicas da matéria-prima (vinho), tipos de aguardentes vinicas, diagrama
de fabrico, destiladores / alambiques, tecnologia de envelhecimento, a cave, as quartolas ou barris-composicdo
fisico-quimica da madeira, origem botdnica e geografica da madeira, fabrico das quartolas, controlo do
envelhecimento. Vinagres: Tipos de vinagres, tecnologia de fabrico, condicdes e sistemas de fermentagdo,
acabamento. Outros derivados do vinho. Aproveitamento de subprodutos: Engagos, bagacgos, grainhas, borras,
sarro, vinhacos e flegmacas. Aspactos bioldgicos, nutricéuticos e farmacoldgicos dos produtos da vinha:
Importancia dos produtos nutricéuticos e farmacos, constituintes responsaveis, actividades bioldgicas e

farmacolodgicas, produtos comerciais
Prof. Jorge M. Ricardo da Silva
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Desenho 1

Desenho livre a mdo levantada. Ver pelo Desenho: percepcdo, observacdo, anadlise e representacdo, das
formas elementares a forma do territorio. Representar e reinterpretar artisticamente o “espacgo exterior”; o
pequeno objecto, a figura, a vegetacdo, a paisagem urbana, a grande paisagem. Arte e técnica de
representagao, seus instrumentos e suportes. O ponto. A linha. O plano. A forma. A estrutura. A proporgao. A
escala. Luz. Tonalidade. Textura. Cor. Composicdo. O esbogo, “croquis”, “sketch”, expressdo basica do

arquitecto, na aula, no exterior da Tapada e em visitas de estudo, com auxiliio de “diarios” e fotografias.

Desenho II

Desenho geométrico e arquitectonico. Geometria plana, tragados fundamentais, normas, convengdes,
instrumentos e suportes. Sistemas de representacdo e tipos de projeccdo. Introducdo a geometria Descritiva.
Teoria das Sombras. Perspectivas paralela e cénica. Execugdo de um projecto completo a tinta da china, a
escala, com “croquis” de desenvolvimento, algados, plantas, cortes, perspectivas, sombras, legendas,

cotagem, memoria descritiva, mapa de acabamentos, estimativa, maquette a escala, totomontagem,
enquadramento paisagistico. Normas de representagdo e de apresentagao.

Desenho III

Exercicio de composicdo de escala urbana, conjugando os desenhos livre e geométrico anteriores (Desenhos I
e II). Para um caso real, é proposta uma analise morfoldgica e tipoldgica do sitio urbano existente, que
motivard um programa de concepcdo - intervengdo, de projecto inovador ou de reordenamento do existente.
Execucdo criativa “realizavel”, referida a Histéria do Urbanismo, com recurso a todas as técnicas de

representagao.

Desenho Técnico

Material de desenho e sua utilizacdo. Normas portuguesas de desenho técnico. Sistemas de representagdo:
projecgdes ortogonais segundo os métodos Europeu e Americano. Perspectiva axonométrica isométrica.
Cotagem. Cotagem em série, em paralelo e combinada. Cotagem de desenhos em corte. Desenho assistido por
computador. Elementos basicos de desenho e seus comandos. Nogdo de camada, seus atributos e comandos.

Nogao e construcdo de Blocos. Dimensionamento e cotagem.
Prof. Pedro Ledo Rodrigues de Sousa

Desenvolvimento Vegetal
Crescimento da célula vegetal. Parede celular primaria: Composicdo e estrutura; Biossintese. Aspectos
biofisicos e bioquimicos da expansdo da parede celular (Recordatdria). Bases moleculares da expansdo da
parede primaria e sua regulagdo. Polaridade: mecanismos e efeitos de “sinais” celulares. Regulagdo do ciclo
celular das células vegetais. Comparagdo entre animais e plantas: aspectos comuns das divisdes embrionarias
e divergéncia nas divisdes pds-embrionarias. Modelo do ciclo celular das células vegetais por cinases
dependentes de ciclinas (CDKs). Processos do desenvolvimento vegetativo na dependéncia do ciclo celular:
dominancia apical; dorméncia de gomos. Diferenciacdo e desenvolvimento vegetativo. Modelos de divisdo
celular. Importéncia da divisdo assimétrica nos processos de diferenciagdo. Meristemas apicais. Organogénese
e Rizogénese. Formacdo de folhas e diferenciacdo dos estomas. Senescéncia. Morte celular programada (PCD),
apoptose E Morte celular selectiva (SCD). Regulagdo do desenvolvimento. Factores enddgenos: Hormonas
classicas, receptores e transducdo do sinal hormonal. Reguladores emergentes: Brassinosterdides e
Jasmonatos. Modulacdo do desenvolvimento vegetativo pela luz. Receptores dos sinais luminosos: fitocromos e
criptocromos. Transdugdo dos sinais da luz. Controlo genético do desenvolvimento floral. Genes homeoticos e
identidade dos orgaos florais.

Profa Sara Amancio
Ecofisiologia Florestal
Objectivo: Estudo da estrutura e crescimento das arvores no seu ambiente e do modo como o tamanho, a

biomassa e a longevidade das arvores sdo condicionados pela genética e pelo ambiente. Descricdo sumaria:
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Estrutura e crescimento das arvores: alongamento caulinar e desenvolvimento da copa e da folhagem;
fenologia e factores a regulam; engrossamento do tronco; crescimento e desenvolvimento das raizes; o
sistema hidraulico das arvores (absorcdo e transporte de agua); desenvolvimento reprodutivo. As florestas e
seu ambiente: radiagdo, composicdo da atmosfera, ambiente subterraneo. Crescimento: analise do
crescimento das arvores; assimilacdo, translocacdo e reparticdo do carbono; crescimento dos povoamentos
florestais. Emissdes de C.V.O. pelas arvores. Condigdes e recursos para o crescimento, desenvolvimento e
sobrevivéncia das arvores: factores limitantes e de stress ambiental; aclimatacdo, adaptacdo e sobrevivéncia
das arvores. Efeitos do ambiente na vida das arvores: temperatura ; agua; luz; condigbes fisicas do solo
(encharcamento; compactagdo); poluicdo (principais poluentes do ar e do solo). Metodologias aplicaveis ao
estudo da ecofisiologia florestal. Modelacdo da produtividade primaria das florestas. Aplicagdo da ecofisiologia
a silvicultura ao melhoramento genético e a sustentabilidade das florestas e seus servicos. Alteragdes Globais e
Florestas — impactes, mitigagdo e adaptagao.

Prof. Jodo Santos Pereira
Ecologia
Disciplina introdutéria com caracter cultural e que visa fornecer aos alunos (i) conceitos basicos de ecologia
numa perspectiva actual e histérica; (ii) uma primeira aproximacdo ao estudos das caracteristicas e do estudo
dos ecossistemas e (iii) a integracdo destes nas escalas espaciais mais amplas, paisagem e planeta Terra.
Sempre que adequado, as especificidades dos ecossistemas agro-florestais de producdo e a interferéncia

humana na dindmica da biosfera, serdo tidas em conta.
Prof. Pedro Aguiar Pinto

Ecologia das Populagoes de Insectos

Introducdo. Demografia e dindmica das populacdes de insectos: conceito de populacdo; o ambiente e a
resposta das populacGes; caracteristicas gerais da populagdo; tabelas de vida; modelos de crescimento
populacional; regulagdo das populacdes. Relagbes interespecificas: conceitos de predagdo, parasitismo/
parasitoidismo, competicdo e amensalismo, mutualismo e comensalismo; relagdes insecto-planta; predagao e
parasitismo/parasitoidismo. Os insectos como pragas: conceito de praga; a origem do problema; casos de

estudo.
Prof. José Carlos Franco

Ecologia e Gestdo de Aguas Interiores e Pescas

O meio aquatico de Aguas Interiores. Caracteristicas e estruturagdo abidticas do meio aquatico. A componente
biolégica do meio aquatico: microbiologia, flora, invertebrados e peixes. Tipologia e e ecologia comunitarias de
zonas lénticas e de zonas Idticas. Cadeias troficas e suas particularidades. Ordenamento em meio aquatico. A
bacia de drenagem como unidade de gestdo. Ecologia e gestdo de matas riparias e de sistema fluviais.
Qualidade da agua e ecoldgica de sistema aquaticos. Eutrofizagdo, profilaxia e controle. Ecologia e gestdo de
rios regularizados e canalizados. Caracterizacdo das pescas continentais. Instrumentos e técnicas de gestdo

das pescas. Legislagdo aquicola.
Prof.@ Ma Teresa Ferreira da Cunha Cardoso

Ecologia e Gestao de Fogos

Introdugdo ao problema dos fogos florestais em Portugal: estatisticas de ocorréncias, areas ardidas e causas.
Distribuicdo geografica; Aspectos de fisica e quimica da combustdo em fogos de vegetacdo; A vegetacdo
enquanto combustivel: principais tipos de combustiveis florestais. Parametros estruturais e termodinamicos
dos combustiveis vegetais; Meteorologia e fogo. Principais condigdes sindpticas associadas a ocorréncia de
grandes fogos. Indices e sistemas de perigo meteorolégico de incéndio: indices europeus e os sistemas
americano e canadiano; Comportamento do fogo. Ignicdo, fogos em regime estacionario e grandes incéndios.
Fogos de copas. Fogos dominados pelo vento versus fogos dominados pela coluna de convecgao. Modelagao do
comportamento do fogo: o modelo de Rothermel; Ecologia e efeitos do fogo. O fogo como factor de
perturbacdo dos ecossistemas. Adaptacgdes evolucionarias e sucessdo ecologica. Efeitos do fogo sobre a flora, a
fauna, os solos e a agua; Aspectos de silvicultura de prevencdo. Gestdo dos povoamentos e planeamento da

arborizacdo. Maneio dos combustiveis e organizacdo do espaco florestal.
Prof. José Miguel Pereira
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Ecologia Florestal e Conservacao da Natureza

Aprofundamento do estudo das comunidades e dos ecossistemas com énfase nos ecossistemas florestais.
Como objectivo, visa, desenvolver conceitos basicos de ecologia, familiarizar os alunos com a ecologia florestal
inclusive o impacto das acgdes humanas nas comunidades e nos ecossistemas e aplicar os conhecimentos a
conservacdo da natureza. Descricdo sumaria: Natureza das comunidades. InteraccGes no seio da comunidade e
funcionamento do ecossistema. Interdependéncia entre a estrutura e a composicdo das comunidades e o
funcionamento dos ecossistemas (composicao da comunidade e ambiente; biodiversidade e funcionamento do
ecossistema). A dindmica das comunidades e dos ecossistemas (evolugdo; sucessdo ecoldgica). Sucessdo
primaria e secundaria, alogénica e autogénica, sazonal e aciclica. Teias tréficas, suas ligacées e nos (noda,
trofo-espécies). Grupos funcionais. Servicos dos ecossistemas e desenvolvimento sustentavel. PerturbagGes
naturais e originadas pelo Homem. IntrusGes humanas nos ciclos biogeoquimicos. Alteracdes climaticas
globais. Invasdes bioldgicas. Fragmentacdo de habitats e sua importancia para a conservagdo. Historia e teoria
e pratica da conservagdo da biodiversidade. Caracterizacdo geral dos ecossistemas florestais — estrutura,

funcionamento e dinamica. Ecossistemas florestais e naturais de Portugal.
Prof. Jodo Santos Pereira

Economia Agraria

O sector agricola: estruturas, recursos e resultados econdmicos. Produgdo e oferta de produtos agricolas:
teoria da produgdo, custos, 6ptimo econdmico e ofertas individual e agregada. A procura de produtos
alimentares: fungdo da procura e respectivos determinantes e a evolugao do consumo alimentar em Portugal.
A formagdo de precos nos mercados agricolas: equilibrio de mercado e eficiéncia econémica e a formacdo de
precos em economia aberta. A andlise das politicas agricolas: objectivos, tipologia, efeitos e indicadores de

analise dos efeitos das politicas. A agricultura portuguesa e a politica agricola comum (PAC).
Prof. Manuel Belo Moreira

Economia do Ambiente

Introdugdo: o aparecimento do ambiente no contexto das Ciéncias Sociais. Interaccdo economia-ambiente.
Conceitos teoricos fundamentais. Fungdes econdémicas do ambiente e desenvolvimento sustentavel. Avaliagdo
econdmica dos efeitos ambientais. Ineficiéncias do mercado e das politicas. Referéncia aos principais métodos
e técnicas de avaliagdo ambiental.

Economia e Gestao dos Recursos Florestais I

A especificidade da economia e da gestdao dos recursos naturais; os recursos naturais na economia portuguesa,
a internacionalizagdo das economias e os problemas ambientais globais (20%). O mercado e a afectagdo de
recursos naturais; imperfeicdo do mercado e externalidades; modelos econdmicos para andlise de impactes
ambientais (10%). A valorizagdo dos recursos naturais; calculo financeiro e avaliacdo de capitais fundiarios;
métodos de valorizagdo de recursos ndo transaccionados no mercado (15%). Elementos, conceitos e critérios
para analise de decisdo em gestdo dos recursos naturais; identificacdo de problemas; anadlise financeira;
analise das sustentabilidades ecoldgica, econémica e social da gestdo dos recursos naturais (30%). Analise de
decisdo em gestdo de recursos naturais em dareas homogéneas e de pequena dimensdo; o caso das
composigdes puras e das estruturas regulares; o caso das composicdes mistas e das estruturas irregulares;

formulagdo de modelos e interpretagdo de solugbes (25%).
Prof. José Guilherme Calvdo Borges

Economia e Gestao dos Recursos Florestais II

Modelos, tecnologias e andlise de decisdo em gestdo dos recursos naturais (5%). Analise de decisdo
estratégica e oferta sustentavel de lenho ou de cortica; formulagdo de modelos e interpretacdo de solugbes
(20%). Anadlise de decisdo estratégica e sustentabilidades ecoldgica, econdmica e social em gestdo dos
recursos naturais; formulacdo de modelos e interpretacdo de solucdes (30%). Andlise de decisdo tactica e
operacionalizagdo de solucGes estratégicas em gestdo dos recursos naturais; formulacdo de modelos e
interpretacdo de solugdes (15%). Sistemas de decisdo em recursos naturais; sistemas de apoio a decisdo;
sistemas de apoio a decisdo em grupo, sistemas periciais e redes neuronais; casos de estudo (20%). Planos de
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ordenamento e de gestdo em recursos naturais; a legislagdo portuguesa; componentes; metodologias de

preparagao: perspectiva geral, a aproximacgdo tradicional e o recurso a novas tecnologias (10%).
Prof. José Guilherme Calvdo Borges

Economia e Politica Ambiental e dos Recursos Naturais

Introdugdo: a questdo ambiental. A valorizagdo do ambiente e dos recursos naturais. Ineficiéncias do mercado
e das politicas. O conceito de desenvolvimento sustentavel. Andlise beneficios-custos de projectos sob o ponto
de vista ambiental. A valorizagdo monetaria dos efeitos fisicos, das preferéncias expressas e das preferéncias
reveladas. Referéncia a problemas concretos de analise econdmica da utilizacdo de recursos naturais. A
economia do solo, da &gua, da biodiversidade, da conservagdo da natureza e da paisagem.

Economia I

Introducdo: a economia como ciéncia social, os problemas a que a economia procura dar resposta, os
conceitos de escassez, fronteira de possibilidades de producdao e custo de oportunidade, agentes e fluxos
econdmicos, o circuito econdmico. Parte I - Iniciagdo ao estudo da microeconomia: teoria elementar da
procura, da oferta e da formacdo dos precos, elasticidades da procura e da oferta, politica econdmica de
precos, introducdo ao estudo da Politica Agricola Comum (PAC). Parte II - Iniciacdo ao estudo da
macroeconomia: 0s principais agregados macroeconomicos, identidades basicas da contabilidade nacional,
conjuntura e ciclo econémico, determinagdo do rendimento da economia considerando apenas os agentes
econdmicos do consumo (familias) e da producdo (empresas), alteragbes do rendimento e nocdo de

multiplicador, determinagdo do rendimento considerando a actividade do Estado e a abertura ao Exterior.
Prof Carlos de Almeida Noéme

Engenharia Aplicada a Arquitectura Paisagista

Estatica: sistemas de forgas, ligacGes, equagbes fundamentais e classificacdo estrutural. Resisténcia dos
materiais: leis e conceitos fundamentais, esforgos normais, de flexdo, de corte, de torsdo, flexdo desviada,
esforcos compostos. Dimensionamento de estruturas. Fundamentos de hidraulica: hidrostatica, hidrodinamica,
escoamentos sob pressdo e em regime livre, bombas e estacdes de bombagem. Principios de drenagem
superficial e subterranea. Gestdo e conducdo da rega. Sistemas de rega de aspersdo e de rega localizada, sua

automatizacdo. Projecto de rega e drenagem.
Prof. Jorge Ferro da Silva Menezes

Engenharia dos Produtos Florestais I

Objectivo: Dar a conhecer os sectores industriais de transformacdo de produtos florestais para madeira macica
e painéis compositos, incluindo caracteristicas da matéria-prima, processos e qualidade dos produtos.
Programa: Principais caracteristicas da madeira como matéria-prima tecnoldgica: variabilidade, defeitos e
qualidade industrial. Transformacdo industrial como madeira macica. Laboragdo mecanica das madeiras;
Serragem: tipos de maquinas, métodos de serragem, outras operagdes de laboracdo mecanica da madeira.
Optimizagdo da conversdo. Classificagdo de madeiras serradas em classes de qualidade. Utilizagdo da madeira
para fins estruturais. A secagem da madeira: modelos de fluxo de fluidos, movimento da dgua na madeira.
Secagem natural e secagem artificial. Tipos de secadores, estddios de secagem e tabelas de secagem.
Sistemas de controlo da secagem. TensGes e defeitos de secagem. Transformagdo industrial em painéis
compdsitos. Tipos e qualidade dos produtos finais; fases do processo de fabrico. A colagem de madeira.
Folheados e contraplacados. Lamelados colados. Aglomerados de particulas e de fibras. Outros tipos de

painéis.
Prof. José Rodrigues Graga

Engenharia dos Produtos Florestais II

Objectivo: Dar a conhecer os processos de transformacgao industrial de do sector de pasta para papel e papel e
da indlstria de cortica. Programa: Caracterizagdo da matéria-prima para fins papeleiros. Operacbes de
preparacdo da matéria-prima lenhosa. Tipos de processos de produgdo de pasta para papel: mecanicos,
termomecanicos, semi-quimicos e quimicos (kraft e sulfito). Recuperacdo de licores. Aspectos ambientais.
Branqueamento de pastas. Propriedades das pastas. Producdo de papel e cartdo. Reciclagem de papel. A
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industria da cortica. Obtencdo e preparagdo de pranchas de cortica. Variabilidade e qualidade industrial da
cortica. Producdo de rolhas e de discos de cortica natural. Trituragdo e producdo de aglomerados. Rolhas

compostas. Aglomerados negros de cortica. Compositos cortica-borracha.
Prof.2 Helena Nunes Pereira

Entomologia Geral

Introducdo. Métodos de captura, preparacdo e preservacdo de insectos. Caracterizagdo da anatomia externa e
interna dos insectos, incluindo tegumento e segmentagcdo do corpo, endosqueleto, sistemas muscular, nervoso
e imunitario, o6rgdos dos sentidos, aparelhos digestivo, circulatdrio, respiratdrio, excretor, secretor e
reprodutor. Principais aspectos sobre reproducdao e desenvolvimento dos insectos. Nogdes fundamentais sobre
sistematica dos insectos e respectivos sistemas de classificagdo. Caracterizagdo das ordens e principais familias

de interesse agricola.
Prof. José Carlos Franco

Equipamento e Projecto

Metodologia da Concepgédo de Industrias Alimentares: ConsideracGes gerais e desenvolvimento do Projecto, a
importancia da analise de Mercado, as oportunidades de financiamento, estimativa de custos e rentabilidade.
Optimizacdo e estratégia em Projecto, seleccdo do tipo de equipamento, dimensionamento de equipamento.
Diferentes fases de desenvolvimento do Projecto. Atribuicdo dos espagos na implantacdo do Projecto no
terreno. Definicdo dos diferentes circuitos: veiculos, matéria-prima, embalagens, produto acabado.
Especificacdes dos materiais a usar nas Instalagdes Agro-Industriais. Apresentagdao de um caderno de encargos
duma Industria Agro-Industrial. Normas e legislagdo das Instalagbes. Lay-out - Processo de licenciamento.
Diferentes componentes do Projecto: pecas escritas e pecas desenhadas. Estratégia de coordenagdo em
Projecto. Diferentes etapas de um Projecto: Programa Preliminar (equipa projectista); Programa Base (analise
dos condicionamentos e enquadramento territorial); Estudo Prévio (viabilidade técnico econdmica). Elaboragdo
do Projecto base de Arquitectura (licenciamento e aprovacdo municipal; candidatura a apoios financeiros,
incentivos fiscais); Projecto de execugdo (vistorias finais, licenciamento e autorizagdao de laboragao). Aplicagao

ao Estudo de Situagdes Especificas: e.g. Projecto em Adega e Projecto em Lagar.
Prof.a Isabel Maria Nunes de Sousa

Estatistica

Teoria da probabilidade: nocGes de experiéncia aleatéria, espaco de resultados, acontecimento e
probabilidade; probabilidade condicional e total; acontecimentos independentes; varidveis aleatdrias e vectores
aleatdrios; independéncia de varidveis aleatdrias; funcdo geradora de momentos. Principais distribuicbes
discretas (uniforme, binomial, binomial negativa, multinomial, hipergeomética e de Poisson) e continuas
(uniforme, normal, gama, exponencial, Qui-quadrado, t e F). Estatistica descritiva a uma e duas dimensdes:
tabelas de frequéncia e representagdo grafica; indicadores de localizacdo e dispersdo; nogdo e identificagdo de
“outlier”. Tabelas de contingéncia e nuvens de pontos; correlacdo e regressdo; a regressao linear; o método
dos minimos quadrados; o coeficiente de regressdo; o coeficiente de determinagdo; a analise dos residuos.
Inferéncia Estatistica: Teoria da estimacdo: populagdo, amostra aleatdria, estimador, estimativa; propriedades
dos estimadores. Intervalos de confianca para: média de uma populagdo; variancia; diferenca de duas médias
populacionais (amostras independentes e amostras emparelhadas); quociente de duas variancias; uma
proporcdo e diferenca de duas proporcdes. Testes de hipoteses paramétricas: hipotese nula e hipotese
alternativa. Nivel de significancia. Realizacdo de um teste. Introducdo ao software R. NocGes sobre a sua

utilizacdo. Testes de ajustamento.
Prof.a@ Maria Jodo Teixeira Martins

Estratégias de Protecgdo Integrada

Introdugdo. Proteccdo e producdo integrada: aspectos tedricos. Critérios de tomada de decisdo em protecgdo
de plantas. O conceito de estratégia: tipos e critérios de selecgdo. Avangos tecnoldgicos no combate aos
inimigos das culturas. A nocdo de integracdo. Andlise e discussdo de casos de estudo. Perspectivas futuras.

Projecto.
Prof. José Carlos Franco
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Estrutura e Propriedades da Madeira e da Cortica I

Objectivo: Transmitir o conhecimento do que s@o os produtos florestais, i.e., a sua anatomia e composicdo
quimica, e quais as propriedades relevantes para a sua utilizagdo tecnoldgica, nomeadamente, as propriedades
fisicas e mecanicas e relagbes com a agua. Programa: I Parte: Estrutura anatomica das madeiras.
Apresentagdo. Formagdo da madeira. Anatomia macroscépica das madeiras. Anatomia microscopica das
madeiras: resinosas. Anatomia microscopica das madeiras: folhosas. Variabilidade da madeira. Defeitos da
madeira. II parte: Composicdo quimica e ultra-estrutura das madeiras. Composi¢cdo quimica das madeiras.
Extractivos das madeiras. Polissacaridos: Celulose. Polissacaridos: Hemiceluloses. Lenhina. Andlise quimica das
madeiras. Ultra-estrutura da parede celular. III parte: Relagdes agua - madeira. A dgua na madeira. Circulagdo
da agua na madeira. Variabilidade dimensional das madeiras. Determinacdo da retraccdo e inchamento. IV
parte: Propriedades fisicas e mecanicas das madeiras. Massa volumica da madeira. Determinacdo da massa
voliumica da madeira. Propriedades mecanicas das madeiras. Determinagdo das propriedades mecéanicas das
madeiras. Outras propriedades fisicas das madeiras. Medicdo da humidade da madeira com medidores
eléctricos. V parte: Estrutura e propriedades da cortica. Formagdo da cortica. Variabilidade e qualidade
industrial da cortica. Estrutura do tecido celular da cortica. Classificagdo qualitativa da cortica. Composicao

quimica e ultra-estrutura das células suberosas. Propriedades fisicas e mecéanicas da cortica.
Prof. José Rodrigues Graga

Estrutura e Propriedades da Madeira e da Cortica II

Objectivo: Aprofundar o conhecimento dos produtos florestais como matérias-primas industriais, na
perspectiva da sua composicdo quimica e propriedades mecénicas, incluindo a sua determinagdo experimental.
Programa: I Parte: Mecadnica da madeira. Apresentagdo. Sistemas de carga e deformacdo. Elasticidade
ortotropica. Aplicacdo da teoria elastica a sistemas simples: traccdo e compressdo uniaxial; flexdo simples.
Caracteristicas reoldgicas: comportamentos dependentes do tempo; deformagdo plastica e relaxacdo.
Comportamento dinamico: impacto e vibragdo. Fractura. II parte: Analise quimica das madeiras. Amostragem
e preparagdo das amostras para analise. Determinagdo do teor de humidade. Lenhina: detecgdo, isolamento,
determinacdo quantitativa, grupos funcionais e reacgbes. Celulose e Hemiceluloses: detecgdo, isolamento,
determinacdo quantitativa, grupos funcionais e reacgdes. Extractivos: ocorréncia, isolamento, determinacdo,
anadlise quimico-estrutural. III parte: Andlise das madeiras por técnicas espectroscopicas. As técnicas
espectroscopicas da andlise: espectrometria de massa (MS), infra-vermelho (IR) e ressonancia magnética
nuclear (NMR). A analise da madeira por pirdlise-MS. Andlise quimica quantitativa e qualitativa da madeira por
FT-IR. A caracterizacdo estrutural dos constituintes quimicos da madeira por 1H e 13C NMR. IV parte:
Caracterizacdo quimico-estrutural da cortica. Anadlise dos extractivos lipofilicos e hidrofilicos. Suberina:

isolamento, determinagdo, analise monomeérica. Andlise quimica e qualitativa da cortiga po IR.
Prof. José Rodrigues Graca

Fendémenos de Transferéncia I

Balancos de massas em processos sem e com reaccdo quimica. Introducdo ao conceito geral de transferéncia:
leis fundamentais. Transferéncia de massa por difusdo: difusdo nas fases gasosa, liquida e em sdlidos.
Transferéncia de massa através de uma fronteira de fase com reacgdo quimica ou bioquimica; transferéncia de

massa em reactores bioldgicos (em fermentagdes e em sistemas com biocatalisadores imobilizados.
Prof.2 Suzana Ferreira Dias

Fendmenos de Transferéncia II

Transferéncia de massa entre fases: bases gerais de equilibrio de fases; operacdes de transferéncia em
sistemas multi-estadios: extracgdo em co-corrente e em contra-corrente em sistemas liquido-vapor, liquido-
liquido, sdlido-liquido e gas-sdlido. Transferéncia de calor: principios da transferéncia de calor em estado
estacionario; mecanismos de transferéncia de calor (condugdo, conveccdo natural e forcada e radiagdo).
Transferéncia de calor em estado ndo estacionario: condugdo em estado ndo estacionario através de corpos de

diferentes geometrias; aquecimento, arrefecimento e congelagdo de materiais bioldgicos.
Prof.2 Suzana Ferreira Dias
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Fertilizantes e Fertilizacao

Numa primeira parte a disciplina de Fertilizantes e Fertilizagdo vai complementar a formagao dos alunos no que
respeita a caracterizagdo de fertilizantes. Incidéncia especial é dada ao estudo de adubos obtidos com o fim de
se aumentar o coeficiente de utilizagdo de nutrientes tais como os ALLN (adubos de libertacao lenta de
nutrientes), ALCN (adubos de libertacao controlada de nutrientes), adubos com inibidores de nitrificacdo e de
urease e outros. De seguida € abordada a tematica da utilizacdo e valorizagdo de residuos como fertilizantes. A
terceira parte do programa aborda os problemas ambientais levantados pela aplicacdo de fertilizantes
nomeadamente na poluicdo do solo, das aguas e da atmosfera. Finalmente sdo discutidas as solugGes

susceptiveis de minimizar os problemas ambientais resultantes da aplicagdo dos fertilizantes.
Prof. Ernesto Vasconcelos

Fisica I

Unidades e grandezas fisicas. Equilibrio de uma particula e de um corpo rigido. Cinematica de uma particula.
Trabalho e energia. Impulso e quantidade de movimento. Elasticidade. Hidrostatica. Hidrodindmica. Calor e
temperatura. Transmissdo de calor. Propriedades térmicas da madeira. Termodindmica. Aplicagbes

agronomicas. Conclusdes.

Fisica II

1. Processos gerais de transporte. 1. Introdugdo. Objectivos, equacdes de base, terminologia e conceitos. 2.
Equacao da difusdo de calor. A equacdo. Versdes simplificadas. 3. Equagdo da difusdo de massa. Lei de Fick. A
equacdo da difusdo ordinaria. Versbes simplificadas. 4. Transferéncia convectiva de calor e massa. Camadas
limites da convecgdo: cinética, térmica e de concentragdo. Escoamento laminar e turbulento. Escoamento
numa c-l sobre uma chapa plana. Analogias e diferencas com coberto vegetal. Equagbes da transferéncia
convectiva: simplificacdes. Conclusdes. Os efeitos da turbuléncia. 5. Condutancias e resisténcias nos processos
de transferéncia. II. Exemplos de aplicacdo. 1. Transferéncias de energia e ambiente fisico dos ecossistemas
naturais. 2. Bases de fisica ambiental na programacdo da rega e gestdo da agua. 3. Transferéncias de energia
em ambientes confinados. Conducdo de calor em regime permanente em geometrias cilindrica e esférica em
sistemas multiplos. Convecgdo livre e convecgdo forgada: transferéncia de calor no escoamento no interior de
tubos; n°s adimensionais. Transferéncia de calor por radiacdo; analise de trocas por radiacdo em recintos
fechados, angulos soélidos e factores de forma. III. Transporte em meios porosos. 1. Introdugdo. 2. A agua do
solo. Potencial da agua no solo. Curva de retencdo da agua no solo, h(q); pontos importantes da curva
caracteristica; Modelos de ajustamento: Brooks e Corey; van Genuchten. 3. Escoamento da agua no solo.
Escoamento em solo saturado. Condutividade hidraulica saturada; fluxo hidraulico; Lei de Darcy. Escoamento
em solo ndo saturado. Equacao da continuidade; equagdo de Richards; relagcdo K(q). Modelos de ajustamento:

Brooks e Corey; van Genuchten 4. Transformagao e transporte de solutos no solo.
Prof.@ Maria Isabel Freire Ribeiro Ferreira

Fisiologia Animal I

Objectivos: Ensino tedrico e pratico de diferentes conceitos e mecanismos fisiolégicos de manutencdo da
homeostasia em animais domésticos. Desenvolvimento das competéncias necessarias para a compreensao da
fisiologia animal e para a aplicagdo desses conhecimentos na optimizacdo da producdo animal. Fisiologia I: 1.
Introducdo a anatomia e fisiologia animal; 2. Organizacdo geral do animal; 3. Regulacdo das funcgGes

corporais; 4. Digestdo.
Prof.2 Graga Pires (FMV/UTL)

Fisiologia Animal II
Objectivos: Ensino tedrico e pratico de diferentes conceitos e mecanismos fisiologicos de manutencdo da
homeostasia em animais domésticos. Desenvolvimento das competéncias necessarias para a compreensdo da

fisiologia animal e para a aplicacdo desses conhecimentos na optimizacdo da produgdo animal. Fisiologia II: 1.

Transporte e defesa; 2. Excrecdo; 3. Equilibrio hidrico e acido-basico; 4. Termoregulacdo.
Prof. Antério Duarte (FMV/UTL)
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Fisiologia Microbiana

A Fisiologia Microbiana integra conhecimentos oriundos de varias ciéncias basicas e transfere esses
conhecimentos até a tecnologia dos processos de fermentacdo e bioconversdo. Nesta disciplina procura-se
transmitir a necessidade de compreender a vantagem para o microrganismo de dispor de determinado
mecanismo bioldgico que lhe permitiu sobreviver ao longo da pressdo da seleccdo natural. Temas tratados:
Bioenergética: movimentos de ides através de membranas. Transporte. Transdugdo de energia. Criagdo e
utilizacdo de potenciais electroquimicos. Respiracdo: mitocondrias e bactérias. Geracdo de energia metabdlica
por transporte de solutos. Bioenergética global dos microrganismos eucariéticos. Degradagdo de polimeros por
exoenzimas. Perspectiva fisioldgica de algumas vias metabdlicas. A producdo de etanol e de glicerol. Regulagdo
metabdlica. Determinacdo de actividades enzimaticas. Crescimento e nutricdo. Taxa de crescimento,
rendimento, manutengdo, rendimento em relacdo ao ATP. Vida em condigdes extremas: termofilos e
psicrofilos, haldfilos, aciddfilos, alcalindfilos. Fisiologia da fermentacgdo lactica: metabolismo, propriedades de
salubridade dos alimentos fermentados, produgdo de aromas, fermentacdo malo-lactica. Fisiologia da acgdo de

conservantes acidos fracos. Decorrem aulas laboratoriais que ilustram os temas tratados nas aulas tedricas.
Prof.2@ Maria Conceicao Loureiro Dias

Fisiologia Vegetal

A FV é a ciéncia que estuda o funcionamento das plantas. Explica como as plantas sdo capazes de crescer
utilizando a luz e moléculas inorganicas (C, N, P etc), sintetizando moléculas organicas e construindo tecidos e
orgdos. Explica também como, seguindo um programa de desenvolvimento enddgeno, se reproduzem e
adaptam ao ambiente. A FV é fundamental para desenhar estratégias de producdo mais adequadas e para
compreender melhor o funcionamento dos ecossistemas. Temas tratados: 1. Absorcdo e translocacdo da agua
e dos solutos na planta - Relagbes hidricas, Balanco hidrico da planta, Absorcdo e movimentagdo dos solutos.
2. Metabolismpo do carbono- Fotossintese (Reacgdes fotoquimicas, Fixacdo do CO2 e Metabolismo
Fotossintético) e Respiragdo das plantas. 3. Metabolismo do azoto e do enxofre. 4. Produtividade Vegetal-
Limitagdes metabdlicas e ambientais a producdo vegetal, Optimizacdo da produgdo, Exportacdo dos
fotoassimilados para os 6rgdos heterotréficos, Quantificacdo da producdo vegetal. 5. Desenvolvimento Vegetal-
Sinais e receptores, Hormonas classicas e compostos emergentes, Diferenciacdo e desenvolvimento, Efeito da

variacdo dos factores ambientais no desenvolvimento das plantas, Floragao.
Prof.2@ Maria Manuela Chaves

Fitofarmacologia

Diferengas entre pesticidas e produtos fitofarmacéuticos. Consumos a nivel nacional e internacional e culturas
mais exigentes. Aspectos gerais sobre Fitiatria e Fitofarmacologia e estruturas nacionais de ensino,
investigacdo e experimentacdo nestes dois campos. As substancias activas dos produtos fitofarmacéuticos
existentes em Portugal e a sua caracterizacdo quimica e bioldgica. Modos de acgdo de insecticidas, fungicidas e
herbicidas. Composigdo dos produtos formulados e os diferentes adjuvantes necessarios para a sua
preparagao. Caracterizagdo de cargas, solventes e produtos tensioactivos. Tipos de formulagles existentes no
mercado nacional, sua preparacdo, vantagens e inconvenientes de cada uma delas. Propriedades fisicas e
quimicas das formulagbes. Especificacbes FAO e outras. Misturas comerciais e de campo de produtos
fitofarmacéuticos. Vantagens e inconvenientes de cada uma delas. O problema das incompatibilidades.
Técnicas e material de aplicacdo e sua relevancia nos aspectos de eficacia, toxicidade para o homem e impacte
ambiental. Ensaios bioldgicos de laboratdrio e campo. Efeitos secundarios. O problema da resisténcia originada
pela utilizacdo de insecticidas, fungicidas e herbicidas. Analises quimicas e fisicas de formulagGes. Visitas de

campo e a fabricas de formulagGes.
Prof.2 Maria José Cerejeira

Fontes de Poténcia e Energias Alternativas

A energia e o Ambiente, diferentes formas de energia, fontes de energia. Geradores de energia mecanica,
diferentes tipos de motores térmicos, principios gerais de funcionamento. Combustdo e combustiveis, a
combustdo nos motores de ciclo Otto e Diesel. Combustiveis derivados do petrdleo bruto. Combustiveis de
outra origem: alcool etilico, gas, metano e biodiesel. Teoria da combustdo e poder calorifico dos combustiveis.
Unidades energéticas autdnomas, importancia dos tractores como principal fonte de poténcia na agricultura.
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Producdo de energia eléctrica e de calor Util por cogeragdo, turbinas a gas, com e sem regeneragdo, turbinas a
vapor, producdo de vapor de agua em caldeiras, balancos térmicos. Maquinas frigorificas e bombas de calor,
ciclos com regeneracdo, produgdo simultanea de calor e de frio. Energia da biomassa, biocombustiveis liquidos,
solidos e gasosos. Energia Solar, aplicacbes térmicas activas e passivas, producdo de energia eléctrica por via
térmica ou fotovoltaica. Energia edlica, principio de funcionamento dos diferentes tipos de motores edlicos.

Energia hidrica, energia hidroeléctrica, energia das marés, energia das ondas. Energia geotérmica
Prof. Olivio Patricio

Fruticultura Especial

Na 12 parte do programa faz-se uma abordagem detalhada das fruteiras mais relevantes em Portugal que
inclui: estatisticas da producdo e comercializacdo; exigéncias edafo-climaticas e distribuicdo geografica;
factores condicionantes da produtividade e da qualidade da producdo; cultivares e porta-enxertos; compassos
e sistemas de conducgdo; principais doencas e pragas. Abrange pomdideas (macieira e pereira), citrinos
(laranjeira, tangerineira e outros), prundideas (pessegueiro, ameixeira, damasqueiro, cerejeira e gingeira),
frutos secos (amendoeira, castanheiro, nogueira, aveleira), a oliveira, a figueira e o kiwi. Na 22 parte sdo
tratados temas de interesse fruticola (por exemplo: uso de reguladores de crescimento; detecgdo e eliminagado
de virus e afins; micropropagacdo de cultivares e porta-enxertos; aspectos gerais do melhoramento genético
por via biotecnoldgica). A realizacdo de visitas de estudo a pomares comerciais e a centros de investigagdo em

fruticultura é uma importante componente das aulas praticas.
Prof.2@ Maria Teresa F. Barros Coelho

Fruticultura Geral

A Fruticultura ndo é uma ciéncia. Ndo tem como objectivo alargar as fronteiras dos conhecimentos humanos. E
uma tecnologia, uma arte, como se dizia antigamente. O objectivo é formar licenciados capazes de planear e
plantar um pomar e de gerir com sucesso uma exploragdo fruticola. Alguns temas abordados: A fruta na
alimentacdo e na economia nacional e mundial.Geografia da producgdo fruticola. O ciclo anual das fruteiras.
Conducgdo e poda. Propagacdo. Passagem da flor a fruta. Crescimento e monda dos frutos. Maturacgao, colheita
e conservagdo. embalagem e comercializagdo. Factores a ter em conta na decisdo de plantar um pomar.

implantacdo do pomar no terreno. Rega e granjeio do solo.
Prof. Jodo Manuel Reis Matos Silva

Fundamentos de Arquitectura Paisagista

Principais conceitos ligados a Arquitectura Paisagista e filosofia de intervencdo na perspectiva do
Desenvolvimento Sustentavel. A escola de Arquitectura Paisagista em Portugal - origens e inovacgdo
introduzida relativamente a intervencdo pré-existente na Paisagem.

Primeiro projecto de aplicacdo das formas do terreno, da vegetacdao, da luz, de materiais inertes, texturas e
cor a arquitectura de um espaco com a utilizacdo de varias técnicas de representacdo em planta, corte-algado,

perspectiva e modelo espacial
Profa Maria Manuela Raposo Magalhdes

Genética
Organizacdo genomica em procariotas e eucariotas. Andlise genética Mendeliana. Extensdes a analise
Mendeliana: alelismo multiplo, interaccbes génicas; determinagdo sexual; genes pleiotrdpicos; ligamento
génico. Mapas de ligamento e mapas fisicos. Hereditariedade de caracteristicas quantitativas. Hereditariedade
de genes ndo-nucleares. Mutagdes genicas e cromossdémicas. Agentes mutagénicos quimicos e fisicos.
Processos de reparacdo do DNA. Processos de recombinagdo genica: recombinagdo homologa; recombinacdo
sitio-especifica; transposicdo. Processos de transferéncia e recombinacdo génica em procariotas. Genética de
populacées e evolugdo. Principios basicos da tecnologia do DNA recombinante. Andlise gendmica. Engenharia
genética e biotecnologia.

Prof.2 Wanda Viegas
Genética Molecular
Mecanismos genéticos basicos: Transcrigdo, traducdo, reparacdo, replicacdo e recombinacdo. Elementos
genéticos moveis: Virus, transposOes e plasmideos. Tecnologias de DNA recombinante. Estratégias de
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isolamento de genes a partir de mutantes: “Transposon tagging” e clonagem posicional (complementagao por
transformacdo). Engenharia Genética e Genética reversa. Inactivacdo génica dirigida. Mecanismos de regulagdo
da expressdao génica. Niveis de regulacdo. Regulagdo da iniciacdo da transcricdo. Proteinas regulatdrias e
elementos cis-regulatérios. Regulacdo positiva e negativa. Os operdes lac e trp. Regulagdo combinatdria em
eucariotas. Regulacdo a nivel post-transcricional. Genética molecular do desenvolvimento em plantas. Controlo
de comportamentos e identidades de meristemas. Controlo das identidades de drgdos. Respostas a variagdes

ambientais.
Prof. Jorge Pinto de Almeida

Genética Quantitativa

Genética das populages. Equilibrio de Hardy-Weinberg. Factores de evolugdo, migragdo, mutagdo, selecgao,
deriva e endogamia. Genética quantitativa. Natureza, determinismo e andlise da variabilidade das
caracteristicas quantitativas. Desvio ambiental. Controlo dos desvios ambientais. Efeito médio, efeito de
substituicao e valor reprodutivo. Desvio dominante. Desvio de interaccdo. O problema da previsdao do ganho de
seleccdo e a necessidade das relagdes de variancia fenotipica e genotipica/aditiva. Heritabilidade genotipica e
aditiva. Calculo da heritabilidade. Resposta a seleccdo. Aproveitamento da variabilidade devida a dominancia.
Mudancga dos valores médios. Depressdo endogdmica. Heterosis. Mudancgas das variancias. Redistribuicdo das

variancias genética e ambiental. Variancias entre cruzamentos.
Prof. Antero Lopes Martins

Gendmica Funcional do Metabolismo

A disciplina visa dar formagdo em dominios da gendmica funcional, isto €, em matérias relacionadas com os
recentes progressos de andlise dos genes, ndo meramente nas suas caracteristicas estruturais, mas como
sistemas que se expressam activamente nas células em determinadas situagdes e definem o funcionamento,
quer de sequéncias metabdlicas, da célula no seu todo, de tecidos, etc. Comecardo por abordar-se aspectos
basicos de natureza tedrica e pratica e analisar-se-do em seguida, alguns temas metabdlicos considerados
mais relevantes. Estrutura geral da disciplina: Definicdo de conceitos. Métodos experimentais da gendmica
funcional (ESTs, microarrays,..). A informatica e as ferramentas computacionais (bases de dados,
bioinformatica,...). Os genomas de espécies vegetais (Arabidopsis, arroz, Medicago, choupo,...), sua estrutura e
relacionamento (sintenia). A gendmica funcional e a compeensdo do funcionamento de importantes sequéncias
metabdlicas (metabolismo secundario,...), das respostas ao stress (relagdes parasita/hospedeiro, seca,
salinidade,...), etc. A gendmica funcional e o conhecimento de processos vegetais de grande relevancia agricola
(floragdo, frutificacdo, tuberizacdo,...). Andlise gendmica de casos praticos de importancia econdmica para
Portugal, particularmente, producdo de grdo em cereais e leguminosas, produgdo de fruto em tomateiro,
videira e oliveira, producdo de madeira em eucalipto e pinheiro, suberizacdo no tubérculo da batata e no

sobreiro. Perspectivas futuras da gendmica funcional.
Prof. C. Pinto Ricardo

Geobotanica

Apresentacdo, enquadramento, historia da Flora e da Vegetacdo. Factores que influenciam a distribuicdo e a
adaptacdo das plantas no globo terrestre: climaticos, fisiograficos, edaficos, bidticos. Bioclimatologia: principios
fundamentais, classificagcbes bioclimaticas. Métodos de anadlise da vegetacdo: descricdo da vegetacdo, método
fitossocioldgico, métodos estatisticos e de andlise multivariada. Biomas do globo terrestre. Diversidade dos
habitats de Portugal: Vegetacdo terrestre arbdrea, arbustiva, herbacea, com influéncia salina, vegetacdo
aquatica e anfibia. Diversidade paisagistica: conceitos fundamentais, séries, geosséries, microsigmetum e
geomicrosigmetum. Biogeografia: introdugdo e conceitos, principais divisGes floristicas e tipologia
biogeografica, tipologia e carta biogeografica de Portugal e histéria das cartas de vegetagdo. Botanica
Sistemetatica: apresentacdo das principais familias, géneros e espécies da Flora de Portugal continental e dos

Arquipélagos dos agores e Madeira).
Prof. José Carlos Costa
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Geografia Econdmica e Agricultura Comparada

A disciplina tem como objectivo fornecer um panorama geral da evolugdo e presenca dos diferentes sistemas
agrarios do mundo. O programa esta organizado do seguinte modo: uma perspectiva da evolugdo dos sistemas
agrarios a partir (i) dos componentes bidticos e abidticos e da sua artificializagdo pela evolugdo das técnicas;
(ii) de componentes dos sistemas politico-econdmico e socio-culturais, de modo a conduzir até a caracterizagdo
dos sistemas agrarios do mundo no presente, assim como ao panorama geral da produgéo localizagéo e fluxos
comerciais das principais culturas alimentares. A questdo da terra e os problemas da pobreza e seguranca

alimentar serdo equacionados numa perspectiva de comparacdo dos diferentes sistemas agrarios.
Prof. Carlos Manuel de Almeida Cabral

Geomorfologia

Conceitos basicos e fundamentais de Geologia, Litologia e Tectonica. Geomorfologia Climatica e Geomorfologia
Dindmica. Formas de Relevo Primario, Secundario e Terciario. Erosdo Hidrica e modelado do relevo:
escoamento superficial organizado e desorganizado. Modelo conceptual de Davis. Dindmicas erosivas
determinadas pelos cursos de agua. Dindmica de vertentes e implicacGes paisagisticas. Génese das grandes
aplanagdes. Dinamica Geomorfoldgica em funcdo das grandes regides climaticas da Terra. Relevo Estrutural:
Relevo Aclinal; Relevo de Costeiras; Relevo Vulcanico; Relevos Calcario e Carsico. Dindmica da arenizagdo e
relevo granitico. Relevos xistento e quartzitico. Relevo e circulagdo das aguas. Erosdo Marinha. Erosdo Edlica.
Formas de relevo e evolugdo do litoral. Erosdo Glaciaria e Periglaciaria. Geomorfologia Aplicada: Sistemas
Morfogenéticos e Pedogenéticos; Balanco Morfogénese/Pedogénese e Conservagdao da Paisagem - aplicagdo ao

planeamento e ordenamento.
Prof.2 Maria Manuela Abreu

Geoquimica do Ambiente

Ciclo Geoquimico. NogGes de Petrologia: Génese e Classificacdo das rochas Magmaticas, Sedimentares e
Metamorficas. Tempo Geoldgico e Escala Estratigrafica. NocBes de Geologia e Litologia de Portugal.
Comportamento geoquimico dos elementos nas fases sélidas mais comuns constituintes das rochas e da Crusta
de Meteorizacdo: silicatos; 6xidos e hidroxidos de ferro, aluminio e manganés; carbonatos; sulfatos; cloretos.
Comportamento geoquimico no meio hidrico, dos elementos maiores, menores e traco de maior importancia
ambiental. Mobilidade/imobilidade dos elementos na Crusta de Meteorizagdo. Alguns mecanismos de
meteorizagdo das fases solidas e dos processos que conduzem a formagdo dos constituintes secundarios da
zona superficial da Litosfera. Caracterizacdo das fases solidas no sistema sdlido-liquido com o objectivo de

compreender a sua reactividade e
Prof.2 Maria Manuela Abreu

Gestao da Cacga e Conservagao da Fauna Selvagem

As areas florestais como habitat da fauna e enquadramento de outros habitates; fungdes de alimentacdo e
abrigo do coberto florestal. Adequagdo dos sistemas de produgdo florestal e das técnicas silvicolas a gestdo da
fauna. A fauna numa perspectiva de ordenamento e gestdo: convengdes, directivas, regulamentagdo nacional e
estatutos de conservacdo; as leis da caga e da pesca como instrumentos de ordenamento e de conservagao da
fauna selvagem. Potencial bidtico e principios gerais do ordenamento da fauna: produgdo cinegética sustentada
e conceitos de defeso e periodo venatério; a questdo da caca versus predacdo; reservas e concessdes de caca;
repovoamento cinegético; ordenamento do habitat para a caga. Espécies cinegéticas autoctones e introduzidas.
Modalidades de caga: caga maior e caga menor; caca de espera e formas de procura e encaminhamento de
presas; caca as aves aquaticas. A actividade cinegética e a conservacdo das espécies e dos habitates. A
regulamentacdo europeia de conservacao dos habitates “naturais”: Directiva Habitates e Rede Natura2000;
Mediterranean Wetlands (MedWet) e gestdo da fauna ribeirinha. O ordenamento do espaco florestal e a gestao
da fauna: efeitos da fragmentacdo do habitat na biodiversidade; delimitacdo, caracteristicas e gestdo florestal
de areas reservadas para conservagdo; corredores; os estratos de arborizagdo e a conservacgdo fora das

reservas.
Prof.2 Ma Teresa Ferreira da Cunha Cardoso
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Gestdo da Empresa Agricola

Conceitos basicos da gestdo da empresa agricola. Seus objectivos e caracteristicas especificas. Os factores de
producdo (trabalho e capital; a questdo da terra; o empresario). A diversidade das empresas agricolas
portuguesas. Técnicas de observacdo e métodos de anadlise da empresa agricola (analise global, analise isolada

de factores e andlise de investimentos ao nivel da empresa).
Prof.a@ Maria Inés Mansinho

Gestao de Bacias Florestais

Nesta disciplina sdo leccionados os aspectos fundamentais da Hidrologia Geral relacionados com o ciclo
hidroldgico (ao nivel do globo) e com o balango hidroldgico (ao nivel de bacias hidrograficas). Sdo enfatizadas
as influéncias do tipo de floresta, e respectivas técnicas de exploragdo, nos varios elementos do balango
hidrolégico (nomeadamente na precipitacdo, na agua do solo e sub solo, na evapotranspiragdo e no
escoamento). Sdo analisadas as consequéncias dessas influéncias nos recursos hidricos, a nivel global e
regional, e realcada a importadncia da manipulagdo do tipo de vegetacdo no comportamento hidrolégico de
bacias. Os efeitos das florestas na erosdo hidrica sdo adicionalmente equacionados, quer ao nivel da erosdo
laminar e por sulcos, quer ao nivel da erosdo concentrada em ravinas. Em relagdo a este ultimo aspecto, sdo

fornecidos os conhecimentos essenciais subjacentes a realizacdo de projectos de Correcgdo Torrencial.
Prof. Jorge Soares David

Gestdo de Ecossistemas

Enquadramento e histdria dos ecossistemas terrestres. Habitat dos ecossistemas terrestres: conceito e sua
importancia, habitats CORINE e da Rede Natura 2000. Diversidade e distribuicdo dos ecossistemas terrestres
de Portugal. Caracterizacdo dos principais habitats de Portugal: vegetacdo de bosques, matagais e semi-
desertos, edafofila matagais e bosques palustres ou colonizadores ripicolas, serial subarbustiva e arbustiva,
pastagens, prados xerofiticos e mesofiticos, pastagens antropizadas, extraflorestal pascicola de solos
geliturbados, antropogénica, casmofitica, de cascalheiras e epifita, dunar e haldfila costeira, de orlas sombrias,
dulgaquicola. Diversidade paisagistica: principais séries, geosséries, microsigmetum e geomicrosigmetum de
Portugal, Madeira e Acores. Valorizagdo da diversidade floristica e de habitats: conceitos de espécies RELAPE,
estatuto de ameaca do IUCN, Livro Vermelho, espécies portuguesas com estatuto de proteccdo. Avaliagdo de
um territério. Gestdo e conservagdo: fragilidade dos ecossistemas terrestres, planos de ordenamento,
impactos ambientais de obras publicas e medidas mitigadoras, trabalhos agricolas e florestais, seus impactes e
medidas agroambientais, gestdo de montados e pastoreio, influéncia do fogo nos ecossistemas mediterranicos,
espécies invasoras e seu controle, estratégia de monitorizacgdo de habitats, recuperacdo de habitats,
conservacgdo in situ (areas protegidas, microreservas) e conservagdo ex situ, (Jardins e Parques Botanicos,

bancos de germoplasma).
Prof. José Carlos Costa

Gestao de Efluentes e Residuos

Aulas tedricas: Introducdo geral a problematica da gestdo de residuos. Terminologia e conceitos basicos.
Principios fundamentais da gestdo de residuos e efluentes. Principais tipos de efluentes e residuos. A situagdo
em Portugal. Legislagdo e regulamentacdo. Problemas de natureza ambiental a ter em conta na gestdo de
residuos e efluentes. O uso agricola de efluentes e residuos como instrumento de gestdo. O solo como meio de
tratamento e destino final de efluentes e residuos. A gestdo de efluentes e residuos ao nivel da exploragdo
agricola e da unidade deprodugdo animal. A gestdo de efluentes e residuos a nivel regional.

Aulas praticas: Metodologias para a fundamentacdo e elaboracdo de planos de gestdo de residuos. Exercicios
de calculo relativos a parametros fundamentais para a elaboracdo de um plano de gestdo de residuos.
Apresentacdo e discussdo de casos de estudo. Elaboracdo do diagndstico e do plano de gestdo dos efluentes e

residuos de uma exploracdo agricola ou de uma instalagdo pecuaria.
Prof. Francisco cardoso Pinto

Herbologia
A Herbologia constitui um campo da investigagdo altamente dinamico que integra conhecimentos e técnicas
culturais, quimicas e bioldgicas necessarias a obtencdo de sistemas econdmicos e ambientalmente sustentaveis

7

da gestdo de infestantes. Em sintese, a Herbologia € uma disciplina técnico-cientifica respeitante a todos os
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aspectos que se relacionam com a biologia e gestdo das infestantes. O programa da disciplina visa alunos ja
com conhecimentos no ambito da botanica, biologia, bioquimica, fisiologia vegetal, agricultura sustentavel,
fitofarmacologia e principios gerais de proteccdo das plantas. Nas aulas tedricas e praticas, sdo transmitidos
conhecimentos sobre sistematica, biologia e ecologia e epidemiologia das infestantes agricolas e ndo agricolas,
bem como interacgdes entre as infestantes e as culturas ou o meio onde estdo inseridas. A esséncia central da
Herbologia foca a situacdo actual dos métodos de luta contra infestantes das culturas agricolas, pastagens,
florestas, viveiros e jardins, areas protegidas, sistemas dulceaquicolas, caminhos de ferro, estradas,
arruamentos urbanos e monumentos, areas industriais, campos de golfe e outras areas de laser na dptica dos
principios da Proteccdo Integrada e da Boa Pratica Fitossanitaria, preconizada pelas organizagdes internacionais
como a IOBC - International Organisation for Biological an Integrated Control - e a EPPO - European and

Mediterranean Plant Protection Organisation.
Prof.@ Ana Silva Monteiro

Hidraulica Agricola

Hidrostatica: Equacgdes gerais de equilibrio dos fluidos; Pressdo total sobre superficies planas e curvas;
Teorema de Arquimedes. Hidrocinematica: Equacdo da continuidade; Linhas de corrente e trajectoria de uma
particula; Tipos de escoamento; Caudal e velocidade média. Escoamentos sob pressdo: Equacbes gerais do
movimento de fluidos; Teorema de Bernoulli; Tipos de escoamento; Perdas de carga; Regime permanente;
Calculo de instalagGes; Redes de distribuicdo; Regime variavel; Pancada de ariete; Poténcia hidraulica. Métodos
de rega sob pressdo: Rega por aspersdao; Rega localizada. Necessidades de rega: Evapotranspiracdo; Balanco
hidrico. Escoamentos com superficie livre: Escoamento uniforme; Regime variavel; Escoamento fluvial, critico e
torrencial; Regime permanente gradualmente variado; Ressalto hidraulico. Rega de superficie: Rega por

sulcos; Rega por canteiros de nivel; Distribuicdo da agua na parcela; Breves nocdes de drenagem.
Prof.2 Maria do Rosario Cameira

Hidraulica Aplicada

Redes de rega: tipos (em pressdo e superficie livre); redes colectivas; concepgdo e dimensionamento; drgdos
de manobra e seguranca; comando das redes. EstacGes elevatorias: tipo de estagbes; principais componentes
do projecto; diagramas lineares; dimensionamento hidraulico. Barragens e albufeiras: tipo de barragens e
principais 6rgdos constituintes; componentes do projecto duma barragem; dimensionamento duma albufeira;
aspectos ambientais e de seguranca. Outras origens de agua superficiais e subterraneas: aproveitamentos a fio
de agua; acudes de derivagdo; furos e pocos. Componentes dum projecto hidroagricola de um regadio

colectivo.

Hidraulica Florestal

Nesta disciplina sdo leccionados os aspectos fundamentais da hidrostatica e hidrodinamica que possibilitam a
analise do repouso e do movimento dos liquidos (fundamentalmente agua) em reservatorios, tubos e canais
(naturais ou artificiais). O desenvolvimento da matéria engloba os seguintes capitulos essenciais: Hidrostatica;
Hidrocinematica; Hidrodinamica; Escoamentos sob pressdo (em tubos); Escoamentos com superficie livre (em
canais); MedigGes hidraulicas; Nocdes elementares sobre estabilidade de barragens de gravidade. Os temas
abordados fornecem as bases para a realizagdo de projectos de Hidraulica Florestal (i.e., dimensionamento de
sistemas de rega em viveiros florestais, dimensionamento de valas de drenagem em estradas florestais,
dimensionamento de barragens de gravidade em projectos de Correccdao Torrencial, etc.). Os fundamentos
fisicos abordados sdo também essenciais para o correcto equacionamento de alguns aspectos da ecofisiologia

das arvores, nomeadamente das condicionantes hidraulicas do transporte da agua no continuum solo-folhas.
Prof. Jorge Soares David

Hidraulica Geral

1. Propriedades dos liquidos. 2. Hidrostatica: lei das pressGes, mandmetros, impulsdo. 3. Hidrocinematica:
trajectérias e linhas de corrente, tipos de escoamento; tubo de fluxo; continuidade; classificacdo dos
escoamentos. 4. Hidrodinamica: teorema de Bernoulli para liquidos perfeitos e liquidos reais. 5. Estudo dos
escoamentos liquidos: poténcia hidraulica; bombas e turbinas; Teorema da quantidade de movimento. 6.
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Andlise dimensional: teoria da semelhanga e parametros adimensionais. 7. Lei da resisténcia dos escoamentos
uniformes: escoamentos laminares e turbulentos; leis para os escoamentos. 8. Escoamentos permanentes sob
pressdo: perdas de carga singulares e continuas; calculo de instalagdes e o tragado de condutas; condutas com
servigo uniforme no percurso e com servigo uniformemente variado no percurso; o problema da cavitagdo. 9.

Escoamentos com superficie livre: escoamentos uniformes; regolfo com caudal constante; ressalto hidraulico.
Prof. Manuel Antdnio Tabuada

Hidrologia

Ciclo hidroldgico e balanco hidroldgico. Caracteristicas fisiograficas de bacias hidrograficas. Séries hidroldgicas:
Tempo de retorno, anadlise de frequéncia, anadlise de homogeneidade, extensdo de séries hidroldgicas.
Principios de meteorologia (revisdo). Precipitacdo: Mecanismos de formacdo, estrutura das tempestades,
medicdo, analise de dados - homogeneizacdo e preenchimento de falhas, precipitagdo sobre uma area, analise
para precipitacbes para intervalos de tempo superiores e inferiores ao dia, hietogramas de projecto.
Evaporacdo, intercepcdo e evapotranspiracdo. Agua no solo: teor em &gua, potencial da dgua, piezémetros e
tensiometros, movimento de agua no solo. Infiltracdo: medicdo, modelos empiricos e de base fisica.
Introdugdo as aguas subterraneas: classificacdo de aquiferos, escoamento subterraneo. Escoamento:
Formacdo e medicdo do escoamento, regimes fluviais, frequéncia do escoamento, andlise de hidrogramas,
relagdes precipitacdo-escoamento — férmula racional, obtencdo do hietograma de precipitacdo eficaz, método
do hidrograma unitario. Métodos de propagacdo de ondas de cheia, em albufeiras e em canais. Erosdo hidrica

e principios de conservagdo do solo.
Prof. Paulo Melo Matias

Higiene e Sanidade Animal

Nesta disciplina serdo ministradas nogGes gerais sobre higiene e sanidade das espécies bovina, ovina e caprina,
suina, aves e coelhos nas grandes areas tematicas seguidamente listadas: Generalidades sobre Microbiologia,
Parasitologia e Imunologia; Reconhecimento do estado higido e patolégico dos animais. Patologia -
Generalidades sobre lesdes celulares, perturbacdes da circulagdo, inflamagdo e reparagdao. Epidemiologia -
Generalidades sobre transmissdo dos agentes de doenga e profilaxia sanitaria e médica; Doencas Infecciosas
mais relevantes em Portugal causadas por virus, bactérias, fungos e agentes de encefalopatias espongiformes
transmissiveis; Doencas Parasitarias mais relevantes em Portugal causadas por parasitas externos e internos;

Praticas de maneio higiénico e sanitario.
Prof. Fernando Boinas (FMV/UTL)

Historia de Arte e Jardins I

Perspectivas da intervencdo do homem na paisagem desde o neolitico até ao presente. Abordagem dessa
intervencdo na vertente artisitica e na identificacdo dos equilibrios ecoldgicos atingidos nos jardins e na
paisagem. Estilos da arte de construir jardins ao longo dos séculos e através das culturas. Aquisicdo de um

arquivo visual relativo as grandes obras da arte de jardins.
Prof.2 Cristina Castel-Branco

Histéria de Arte e Jardins II

Restauro, reabilitacdo e recuperacdo de jardins e de patrimdnio paisagistico. Abordagem de casos reais de
patriménio de jardins histéricos com a reparagdo de projectos de restauro em jardins portugueses. Enfase no
conhecimento de técnicas de restauro, de materiais preparados para o ar livre, levantamentos, analises

biofisicas. Investigagdo histdrica, interpretacdo de cartografia antiga.
Prof.2 Cristina Castel-Branco

Horticultura Herbacea Especial
A Horticultura Herbacea Especial trata da tecnologia de produgdo das principais hortalicas e.g. batata, tomate,
meldo, couves, cebola, cenoura, etc. Inclui a morfologia e fisiologia das plantas, utilizagdes, técnicas culturais

de ar livre e em estufa, colheita, e factores condicionantes da produtividade e qualidade da produgao.
Prof. Jodo Carlos Silva Dias
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Horticultura Herbacea Geral

A Horticultura no passado e no presente, conceitos e terminologia, a produgdo de hortalicas nos paises
desenvolvidos, os principais desafios colocados a producdo de hortalicas. Importancia econdmica, social e
alimentar da horticultura herbacea, principais culturas e regides produtoras, valor alimentar das hortalicas. A
planta horticola, ciclos bioldgicos e ciclos culturais, érgdos comestiveis, utilizacdo e valor alimentar das
hortaligas. Influéncia do meio nas culturas, exigéncias climaticas das plantas horticolas, influéncia dos
elementos do clima na produtividade e na qualidade das culturas; A cultura protegida, principais sistemas de
cultura protegida, influéncia do meio protegido no comportamento das culturas, principais culturas protegidas
em Portugal, ciclos culturais, cultura hidropdnica e em substrato. O estabelecimento das culturas horticolas,
técnicas de sementeira, produgdo de plantas em viveiro, influéncia da populagdo de plantas na produtividade e
na qualidade da produgdo. Técnicas culturais mais importantes, aspectos especificos da fertilizacdo, rega e
proteccdo das culturas, colheita mecanica e manual. O melhoramento da planta horticola, importancia e
particularidades do melhoramento em horticultura, diversificagdo de culturas, critérios de avaliacdo de
cultivares. Colheita e pds-colheita. Avaliagdo da qualidade das hortalicas. A perspectiva do consumidor e a do

produtor, normas e processos de certificagdo de qualidade
Prof. Antonio Almeida Monteiro

Horto-Fruticultura e Viticultura

Histéria e evolucdo dos sistemas de Horticultura. Principais zonas de produgdo e culturas. Classificacdo,
fisiologia e diversificacdo das culturas horticolas. Aspectos gerais da producdo de horticolas de folha, de raiz,
de tubérculos, de inflorescéncias e de fruto. Identificacdo de fruteiras, comércio e produgao mundial. Fisiologia
do crescimento e da reproducdo de fruteiras. Propagagdo, sistemas de conducdo e poda. Maturagdo e pos-
colheita de frutos. Factores a considerar na implantacdo de um pomar. Origem e evolugdo e importancia sécio-
econdmica da vinha e do vinho. Zonagem e regibes viticolas no pais e no mundo. Encepamento: seleccdo,
tipos e importéancia das castas. Producgdo integrada em viticultura: manutencdo do solo e da vinha, gestdo
hidrica - drenagem, erosdo e rega, gestdo da vegetacdo - proteccdo sanitaria e ecofisiologia. Vindima: previsdo
da qualidade e quantidade, oportunidade (mao de obra e vindima mecanica) e qualidade dos vinhos.

Identificacao de Madeiras

Objectivo: Conhecimento da madeira e das técnicas usadas para o seu estudo e identificagdo. Programa:
Aplicacbes da anatomia de madeiras. Estrutura da madeira, principais caracteristicas anatdomicas e estruturais
da madeira, propriedades fisicas da madeira com interesse para a identificacdo, algumas consequéncias da
constituicdo anatdomica da madeira. A estrutura e a formagdo da parede celular no lenho, organizacdo da
parede celular, ultra-estrutura da parede, esculpido da parede celular. Tecidos adultos. O cambio, constituicdo
e funcionamento. Xilema, evolugdo, elementos constitutivos, aspectos ecoldgicos da evolucdo do xilema.
Floema, elementos constitutivos, comparacdo entre xilema e floema. Elementos condutores e secretores. Breve
referéncia a monocotiledéneas de porte arbdreo. Descricdo macroscopica da madeira, identificacdo da madeira
com recursos a chave dicotdmica. Cortes com o microtomo, coloracdo e montagem em laminas. Dissociagdo e

caracterizagdo dos elementos constituintes da madeira.
Prof.2 Maria de Fatima Tavares

Indastria dos Estimulantes

Produtos estimulantes. Caracterizacdo geral relativamente aos aspectos abordados na disciplina. Cacau e
chocolate, Tabaco, Café e Cha. O desenvolvimento destas matérias (realizada em sessGes tedricas, tedrico-
praticas e praticas de laboratério) faz-se atendendo aos seguintes aspectos: A planta e os aspectos mais
relevantes da cultura para a qualidade do produto final; Principais produtos obtidos e sua importancia
econdmica e social; Colheita; Tecnologia pds-colheita (breve abordagem as transformagdes ocorridas e a sua
importancia para a qualidade do produto que vai ser processado na industria); Industrializacdo (descricdo das
diferentes operagbes, equipamento e transformacles operadas); Conservagdo e embalagem; Caracteristicas
(fisico-quimicas, nutritivas e tecnoldgicas) e controle de qualidade do produto antes, durante e depois do
processamento (através de determinagbes laboratoriais e atendendo a normalizagdo e legislagdo);
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Subprodutos; Sucedaneos. Visitas de estudo a empresas processadoras destes produtos (Tabaqueira, Fabricas

de chocolate, Torrefacgbes e outras).
Prof.a@ Maria Helena Guimaraes de Almeida

Instalagbes Agricolas

Materiais e técnicas de construcdo: fundagles, pavimentos, paredes e coberturas. Condicionamento ambiental:
balancos térmicos e de massa, psicrometria, ventilagdo, aquecimento, sombreamento, arrefecimento,
secagem, humidificagdo, iluminacdao natural e artificial. Fases e pecgas constituintes de um projecto.
Planeamento do assento de lavoura. Camaras de crescimento, estufas e estufins, silos para silagem, silos para
cereais, armazéns frigorificos e de atmosfera controlada, centrais fruteiras. Instalacdes e equipamentos para

bovinos, ovinos e caprinos.
Prof. Jorge Ferro da Silva Menezes

Instalagbes Pecuarias e Condicionamento Ambiental

Materiais e técnicas de construcdo: fundagles, pavimentos, paredes e coberturas. Condicionamento ambiental:
balangos térmicos e de massa, psicrometria, ventilacdo, aquecimento, arrefecimento, iluminagdo natural e
artificial. Fases e pecas constituintes de um projecto. Planeamento do assento de lavoura. Caracteristicas,
concepcdo e dimensionamento de instalagbes pecuarias: bovinos de leite, bovinos de carne, suinos, ovinos,
caprinos, equinos, frangos de carne, galinhas poedeiras e coelhos. Instalagdes e equipamentos para o maneio

de dejectos.
Prof. Jorge Ferro da Silva Menezes

Inventariacdo de Recursos Florestais

Planeamento de um Inventario Florestal. Avaliacdo de varidveis dendrométricas em arvores individuais.
Avaliagdo de varidveis dendrométricas por unidade de area. Avaliagdo em parcelas e avaliagdo com base em
amostragem pontual. Medicao de produtos florestais para fins comerciais. Nogdes de cartografia. Utilizacdo de
deteccdo remota em inventario florestal. Fotografia aérea e detecgdo remota. Amostragem aplicada ao
inventario florestal. Inventarios baseados em parcelas de amostragem. Amostragem qualitativa para avaliagdo
de areas de estratos florestais. Inventarios baseados em pontos de estagdo. Inventarios baseados em

amostragem 3P. Exemplos de inventarios florestais em Portugal.
Prof.2 Margarida Tomé

Investigacao Operacional Aplicada aos Recursos Naturais

As origens e natureza da Investigacdo Operacional. Programacdo linear: o modelo e os seus pressupostos
(revisdo); interpretacdo geométrica do método do simplex (revisdo); a algebra do método do simplex
(revisdo); o método simplex na forma tabular (revisdo); forma revista do método do simplex. Teoria da
dualidade: interpretacdo econdmica da dualidade; relagbes primal-dual; anélise de sensibilidade. Problemas
lineares com solugdes inteiras: problemas dos transportes e das afectacdes. Gestdo de projectos: PERT e CPM.
Programacdo por metas e procedimentos de resolugdo. Programacao inteira: exemplos de tipos de problemas
de programacéo linear susceptiveis de serem formulados com recurso a varidveis binarias; o algoritmo do
“branch and bound” na resolugdo de problemas de programagdo inteira binaria e mista. Programacdo dinamica.
Referéncia a técnicas heuristicas: “simulated annealing”,“tabu search”, algoritmos genéticos. Exercicios e

exemplos do dominio florestal, nomeadamente da gestdo dos povoamentos florestais.
Prof. José Tomé

Lacticinios I

Definicdo e caracteristicas: leite de diferentes espécies e produtos lacteos. Composicdo, estrutura e
propriedades. A produgdo de leite: ciclo produtivo, a glandula mamaria, origem dos constituintes do leite,
factores que influenciam a producdo e a composicdo. Os principais constituintes - matéria gorda, matérias
azotadas, glucidos, matérias minerais, componentes de actividade bioldgica: composicdo, caracteristicas,
importancia tecnoldgica, determinagdo analitica; efeito dos tratamentos tecnoldgicos. A microbiologia do leite:
principais grupos e importancia da sua presenca no leite; origem dos microrganismos, bactérias lacticas,
seleccdo e fermentos industriais, tipos de culturas e preparacdo. Métodos de higienizacdo do leite; tratamentos
térmicos: pasteurizagdo, ultrapasteurizagdo, esterilizacdo. Leites tratados termicamente para consumo publico
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directo - leite pasteurizado, UHT, esterilizado: definicdo, ciclos de tratamento, equipamentos, principais pontos
criticos e caracteristicas. Produtos lacteos - iogurte, nata, manteiga, queijo: definicdo e bases de fabrico, ciclos
de laboragdo, principais pontos criticos e caracteristicas. Controlo de qualidade em leite e produtos lacteos:

producao, unidades de tratamento/transformacao, produtos finais. Pagamento do leite ao produtor.
Prof. Antonio Pedro Louro Martins

Lacticinios II

O sector dos lacticinios em Portugal: produgdo e utilizacdo do leite de vaca e de pequenos ruminantes;
sistemas de producdo e estruturas de transformacdo. Produtos tradicionais e sistemas de proteccdo de
denominagdes e produtos. Denominagdes de Origem e organizacdo dos sistemas de controlo e certificagdo.
Leites de vaca e de pequenos ruminantes: composicdo e caracteristicas fisico-quimicas e microbioldgicas. O
ciclo de producdo de leite: ordenha, conservagao, transporte e recepcao — principais factores que influenciam a
higiene e qualidade do leite. Controlo e valorizagdo da qualidade. Tratamento prévio do leite: armazenamento,
depuragdo, desnate, padronizacdo do leite, tecnologia de membranas, concentracdo, homogeneizagao,
bactofugacdo, tratamentos térmicos, novos processos de tratamenrto. Tecnologia dos produtos lacteos: leites
de consumo, produtos lacteos acidificados, nata, manteiga, queijo - o caso particular dos queijos tradicionais
portugueses, leites desidratados, gelados de leite: ciclos tecnoldgicos, equipamentos, principais factores
tecnoldgicos, controlo do processo de fabrico, determinacdo do rendimento; controlo de qualidade.
Aproveitamento de sub-produtos: leitelho e soro - tecnologias aplicaveis, recuperacdo e utilizagdo de

componentes lacteos.
Prof. Antonio Pedro Louro Martins

Matematica I
Calculo Matricial; Espagos vectoriais; Produto interno, ortogonalidade e projeccdes; Determinantes; Valores e

vectores préprios; Séries numéricas; Primitivas.
Prof. Jorge Orestes

Matematica II
Complementos de calculo diferencial em []; Calculo diferencial em [J" (funcSes reais e vectoriais);

Calculo integral em []; Calculo integral em [J". Equacbes diferenciais.
Prof. Pedro Silva

Material Vegetal I e I1

Utilizacdo da vegetacdo em projectos de Arquitectura Paisagista. Identificacdo e caracterizagdo de espécies
através de visitas de campo a parques e jardins, pertencentes a flora climatica e exdtica. Estudo e analise das
diferentes espécies em termos das suas caracteristicas formais e visuais, utilizacdo nas diferentes zonas do
pais e diferentes exigéncias ecoldgicas. Desenvolvimento de planos de plantagdo e de sementeira e sua relagao
com projecto de zonas verdes abrangendo componentes estético/formais, técnico/funcionais e econdmicos.

Capacidade de cargas e manutengdo de sistemas verdes.
Prof.2 Cristina Castel-Branco

Mecanica e Mecanismos Agricolas

Tractor agricola, principais 6rgdos componentes do tractor. Motores alternativos de combustdo interna.
Critérios de classificagdo. Constituicdo e principios gerais de funcionamento dos motores alternativos de
combustdo interna. Ciclos de funcionamento tedricos e reais. Sistemas de distribuigdo, lubrificagdo,
refrigeracdo, alimentacdo e sobrealimentacdo. Curvas caracteristicas dos motores alternativos de combustdo
interna. Mecanismos de transmissdo de poténcia. Elementos hidraulicos nos tractores e maquinas agricolas,
leis e principios gerais. Componentes de um circuito hidraulico: cilindros hidraulicos, bombas hidraulicas,
motores hidraulicos, valvulas distribuidoras, valvulas de retengdo, valvulas fluxométricas, valvulas
manométricas e acumuladores hidraulicos. Utilizacdo e desempenho do tractor, grandezas mecanicas: forga de
elevacdo, forca de tracgdo, poténcia a barra, poténcia a tdf, aderéncia, rendimento de traccdo, lastragem do
tractor, condicGes de estabilidade das maquinas. A manutengdo do tractor agricola. Elementos de seguranga

nos tractores agricolas.
Prof. Olivio Patricio
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Mecanica Racional

1. Calculo Vectorial, nogGes basilares, vectores livres, vectores deslizantes ou cursores, torsores, métodos
analiticos de reducdo de torsores. 2. Metrologia e analise dimensional, sistemas de unidades, teorema
fundamental da andlise dimensional. 3. Geometria das massas, nogbes fundamentais, momento estatico,
momento de inércia, raio de giracdo, teorema de Lagrange, elipsoide de inércia, eixos, planos e momentos
principais de inércia. 4. Cinematica, cinematica do ponto, cinematica do sdlido. 5. Engrenagens e mecanismos.
6. Principios e conceitos fundamentais da Mecanica, introdugdo, principios fundamentais da mecanica classica,
impulsdo, quantidade de movimento, trabalho e poténcia, energia cinética, energia potencial e total, principio
da conservacdo da energia. 7. Mecéanica do ponto material, nogées fundamentais, ponto material livre e ponto
material sujeito a ligacdes sem e com atrito, atrito dindmico, estdtica do ponto material, deslocamentos
virtuais, trabalhos virtuais das forcas de ligagdo. 8. Introdugdo a mecanica dos sistemas, nocdes fundamentais,
trabalho real e virtual das forgcas que actuam sobre um sistema material, ligagdo com e sem atrito, axioma de
Lagrange, equilibrio dos sistemas materiais, equagdes cardinais da estatica, principio dos trabalhos virtuais,
torsor cinético. 9. Mecanica do soélido, nogdes fundamentais, equacdes dindmicas do movimento, estatica do

solido, equacbes de Euler.

Mecanizacao e Automatizagao

Nota histérica sobre a mecanizagdo e a automatizacdo. Generalidades sobre os tractores agricolas e alguns dos
seus mecanismos e automatismos, constituicdo basica do motor e sistemas auxiliares, transmissdo e sistemas
de ligagdo das alfaias ao tractor. Grandezas mecanicas relativas ao desempenho do tractor. Condicdes de
estabilidade do tractor. Introdugdo a mecanizagdo e automatizagdo a ar comprimido. Descricdo e simbologia
dos componentes basicos: elementos pneumaticos de trabalho, valvulas, comandos basicos directos e outros
elementos dos circuitos. Circuitos fundamentais. Descricdo e simbologia dos diferentes componentes de um
circuito hidraulico. Leitura e interpretacdo e dimensionamento de alguns circuitos hidraulicos. Comparagao dos

sistemas hidraulicos, pneumaticos, eléctricos e mecanicos segundo diferentes critérios
Prof. Olivio Patricio

Melhoramento de Plantas I

1. Introdugdo. Conceito de Melhoramento de Plantas (MP), aspectos histdricos, realizacdes e objectivos
correntes do MP. 2. Bases interdisciplinares do MP. Aspectos gerais, genética, sistematica e filogenia, material
vegetal e biologia floral. 3. Metodologias gerais de MP. Linhas puras (LP) e multilinhas. Variedades de

polinizagdo livre (VPL). Variedades hibridas (HIB). Clones (CLO) 4. Multiplicacdo e certificacdo varietal.
Prof. Antero Lopes Martins

Melhoramento de Plantas I1

Esta disciplina visa o melhoramento genético das principais espécies com interesse econdémico na perspectiva
do rendimento, qualidade e de outros contextos. 1. Introducdo. Conceitos usados no MP II. Interdependéncia
entre melhoramento genético, fitotecnia e estadios socio-econémicos. Principais objectivos do MP II. 2.
Diversidade genética e Melhoramento das espécies com valor econdmico. Quantificagdo da variabilidade
genética e sua utilizacdo. Esquemas mais importantes do melhoramento genético das espécies, de importancia
econdmica, dos diferentes sistemas reprodutivos (autogamicas, alogamicas e de propagacdo vegetativa). 3.
Resisténcia a factores bidticos e abidticos. Melhoramento para a resisténcia a doengas a pragas. Estabilidade
de produgdo no melhoramento e resisténcia a seca, ao calor, ao frio, a salinidade e a toxicidade de alguns
minerais. 4. Melhoramento quanto a qualidade. Definicdo da hipétese secundaria do melhoramento. Melhoria
para alto rendimento e qualidade. Melhoramento na utilizacgdo de recursos vegetais renovaveis. 5.
Melhoramento no contexto sdcio-econdmico. Critérios econdmicos no Melhoramento de Plantas. Rendimentos,

custos e beneficios. Institutos Internacionais de investigacdo e accGes de MP (Revolugdo Verde).
Prof. Jodo Neves Martins

Melhoramento Genético Florestal

Nesta disciplina (cap I) o melhoramento florestal é analisado numa dptica de curto e longo prazo e avaliadas
as vantagens e limitacGes do melhoramento florestal. Na Genética das populacées, (cap II), sdo analisadas os
factores e as causas que condicionam a variagdo genética entre e dentro das populacgdes. Na genética
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quantitativa (cap III), sdo introduzidos os instrumentos que permitem avaliar: Heritabilidade . Ganho genético
como resposta a selecgdo (AG). Factores que condicionam ganho de seleccdo numa populacdo. Interacgdo
genotipo x ambiente. Nocdo de correlagdo genética e coeficiente de predicdo genética. O capitulo IV aborda a
variacdo genética em espécies florestais: implicagdes para a conservacdo e o melhoramento, estuda a
variabilidade; a introducdo e adaptacdo de espécies exoticas e a conservagdo de recursos genéticos. Sao
apresentados as metodologias gerais do melhoramento florestal (cap V): estruturas e fungdes das populagbes
num programa de melhoramento; o ciclo de melhoramento; estratégia do melhoramento florestal. Sdo
apresentados exemplos de programas de melhoramento a decorrer em Portugal. Finalmente é apresentada (no
cap VI) uma nova ferramenta do melhoramento florestal: a biotecnologia. Pretende-se que os alunos:
dominem os instrumentos que lhes permite manipular a variabilidade genética das populacGes arbdreas de
forma a condicionar o processo produtivo; fiquem conscientes da necessidade da conservacdo do patrimonio

genético dessas populagGes como forma de garantir a sustentabilidade da floresta.
Prof.@ Maria Helena Ribeiro de Almeida

Mercados e Comercializagdao

Introdugdo: os problemas e especificidades da comercializacdo de produtos agricolas e alimentares na dptica
sectorial e na Optica da empresa, os conceitos de comercializagdo, distribuicdo e marketing. A cadeia
alimentar: caracteristicas e fungdes da transformagdo e distribuicdo agro-alimentar, tipologia dos circuitos de
distribuicdo e sua evolugdo, modalidades de comercializagdo de produtos agricolas, estruturas de mercado e
formagdo dos pregos dos produtos agro-industriais, analise das margens de comercializagdo. O marketing de
produtos agricolas e alimentares: evolucdo do conceito de marketing, o marketing e a agricultura, o ambiente
de marketing, o comportamento e atitudes do consumidor/comprador, a segmentagdao do mercado e selecgao

de mercados-alvo, os elementos do marketing-mix (produto, preco, distribuicdo e promocao).
Prof.@ Maria Filomena Ramos Duarte

Mercados Internacionais de Produtos Florestais

Objectivo: Analise dos mercados internacionais de produtos florestais e do comércio externo nacional.
Programa: Panorama econdmico das industrias florestais. O mercado mundial das madeiras e produtos
florestais. A globalizacdo da indUstria florestal. Grandes fluxos geograficos dos produtos florestais, tendéncias
do mercado e suas implicagdes. Os principais problemas do comércio de madeiras. A certificagdo e as suas
implicagbes. O papel das organizagGes internacionais (UNCED, WTO, FAO, ITTO). Analise do mercado das
madeiras tropicais. O mercado europeu. O comércio externo nacional: analise dos sectores de madeiras, pasta

para papel e papel, cortiga, e outros produtos.
Prof.2 Maria de Fatima Cerveira Tavares

Métodos de Diagnodstico em Fitopatologia

Dos métodos classicos de diagndstico ao uso das novas tecnologias do DNA. Acgdes e normas comunitarias
com impacto nos métodos de diagnostico. Principais problemas levantados pelas técnicas classicas de
diagnodstico. Métodos de diagndstico baseados em parametros bioquimicos (lipidos, lipoquinonas, acidos
gordos, perfis proteicos, perfis enzimaticos). Técnicas de cromatografia. Electroforese de proteinas. Exemplos
da sua utilizacdo. Deteccdo de opinas em tecidos vegetais transformados através da técnica de electroforese
em papel. Métodos seroldgicos. Imunofluorescéncia. Técnica ELISA e suas variantes. Anticorpos monoclonais e
policlonais. Kits de diagndstico. Técnicas moleculares. Hibridagdo molecular. A reacgdo em cadeia da
polimerase (PCR). O uso de RFLPs. O uso de RAPDs, Rep-PCR e de micro-satélites (SSRs). AplicacGes das
referidas técnicas em virologia, bacteriologia, micologia e nematologia. Perspectivas futuras do uso dos

métodos moleculares em Patologia Vegetal.
Prof.@ Joana Duclos

Métodos e Técnicas de Recolha de Informacao

O objectivo da disciplina € habilitar os alunos a equacionar e resolver problemas no campo das Ciéncias Sociais
e a apresentar os resultados do trabalho correspondente. Visa-se que os alunos adquiram uma forte
compreensdo das relagBes entre teoria, métodos e técnicas e das particularidades da medida em Ciéncias
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Sociais. Proporciona-se informagdo sobre as técnicas de recolha e de tratamento de informacdo e inicia-se os

alunos na sua utilizagdo.
Prof.2 Isabel Maria Gomes Rodrigo

Métodos Quantitativos

Modelo estatico de programacdo linear: formulagdo matematica do problema primal; resolucdo grafica e
algébrica; algoritmo do simplex; o problema dual e as relagdes primal-dual; interpretacdo e anadlise dos
resultados. Tabelas de contingéncia: testes de independéncia e medidas de associacdo. Andlise de varidncia:
modelo com um factor; modelo com dois factores. Modelo classico de regressdo linear multipla: especificagcdo e

estimacdo; inferéncia estatistica e previsdo; interpretagdo e analise dos resultados.
Prof. Raul Fernandes Jorge

Microbiologia Alimentar

I. Ambito da disciplina e perspectiva histérica. II. Os microrganismos como agentes de toxinfeccBes
alimentares: bactérias, micotoxinas, virus, protozoarios, algas, micoplasmas e prides. III. Os microrganismos
como agentes de alteracdo: factores determinantes da sobrevivéncia e actividade de associacdes microbianas
causadoras de alteragdes; microbiologia dos principais grupos de alimentos; introdugdo a modelagdo
matematica da deterioracdo de alimentos. IV. Analise microbioldgica de alimentos: métodos classicos e rapidos
de pesquisa, quantificagdo e identificagdo de microrganismos e seus metabolitos. V. Qualidade microbioldgica
de alimentos: principios gerais, indicadores microbioldgicos, quimicos e fisicos da qualidade dos alimentos;
padrdes microbioldgicos de alimentos. VI. A higiene e a salubridade na industria alimentar: codigo de praticas
recomendadas, principios gerais de sanificacdo, programas de lavagem e desinfeccdo; controlo da eficacia da
sanificagdo. VII. A seguranca alimentar e a analise de riscos: a analise retrospectiva e a prospectiva, principios

gerais de "HACCP": Anadlise de Riscos e Controlo de Pontos Criticos.
Prof. Virgilio Borges Loureiro

Microbiologia Enoldgica

1. Os microbios do vinho e o seu habitat natural: os ecossistemas vinha/uvas, adega e linha de
engarrafamento. 2. A transformacdo do mosto em vinho: fermentagdo alcodlica, bioquimica da fermentacdo e
vias metabdlicas, metabolismo dos aclcares e dos compostos azotados; fermentagdo vinaria, a especificidade
do mosto de uva; populacdes mistas, cinética de crescimento e factores em jogo; aplicagdo de fermentos,
amuos de fermentacdo. 3. Bioconversdo do acido malico: pela videira; pelas bactérias (“fermentagdo
malolactica”), bactérias lacticas, cocos e bastonetes, bioquimica e fisiologia da fermentagdo malolactica,
utilizacdo de fermentos e factores condicionantes; pelas leveduras, o caso de Schizosaccharomyces sp. 4.
Microrganismos de alteragdo de vinhos: leveduras, os casos de Dekkera sp. e de Zygosaccharomyces sp.,
leveduras de véu; bactérias lacticas e acéticas. 5. Estabilizacdo microbioldgica de vinhos: conservantes,
processos térmicos e filtragdes; higiene e controlo microbioldgico, conceitos basicos de sanificacdo em

enologia, programas de lavagem e desinfeccao, o HACCP em enologia.
Prof. Manuel Malfeito Ferreira

Microbiologia Geral

Etapas no desenvolvimento do conhecimento microbioldgico. Os microrganismos no mundo vivo: classificacdo
e evolugdo. Fundamentos da diferenciagdo dos dominios Eucarya, Bacteria e Archaea. A ubiquidade dos
microrganismos. Seres celulares e subcelulares. Estudo da natureza fundamental da célula microbiana e
populagdes. Reconhecimento macro e microscépico de microrganismos. Métodos e técnicas microbioldgicas.
Biossintese e bioenergética. Nutricdo, crescimento e morte de microrganismos. Conceitos de genética
microbiana. Aplicacdo dos conhecimentos sobre metabolismo dos microrganismos as transformacGes por eles

mediadas nos ciclos biogeoquimicos. Importancia dos microrganismos no ecossistema global.
Prof.@ Maria Elisa Pampulha

Microbiologia Industrial

Crescimento de microrganismos: métodos de avaliagdo do crescimento. Crescimento ilimitado e limitado,
equacdes basicas do crescimento, limitagdo do crescimento por exaustdo de substrato; conceito de rendimento
e taxa especifica de transporte de nutriente limitante, equacdo de Monod. Modelagdo do crescimento em
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sistemas fechados: modelo logistico e modelo de saturagdo. Crescimento em sistemas abertos: turbisdostato e
quimiostato, cinética do crescimento no quimiostato, desvios a teoria do quimiostato. Crescimento em sistema
"fed-batch", quimiostato com reciclagem e “multi-stage”. AplicacGes industriais da cultura continua e "fed-
bacth. Morte de microrganismos: cinética da morte térmica de populagdes microbianas; conceito de taxa
especifica de morte. Morte térmica celular; modos de a exprimir; equacdo de Arrhenius e teoria das taxas
absolutas de reacgdo. Principios basicos de termomicrobiologia industrial: pardmetros mais importantes.
Processamento térmico de alimentos. Curvas de penetragcdo de calor. Regimes de aquecimento e
arrefecimento. Métodos gerais de calculo do tempo de processamento térmico de conservas. Conceito de
tratamento a alta temperatura-tempo curto. Utilizagdo de microrganismos na Industria Alimentar:
fermentacdes microbianas; desenho de meios de fermentagdo, tipos de bioreactores, células imobilizadas.
Melhoramento de estirpes: seleccdo de mutantes, engenharia genética, microrganismos geneticamente

modificados, controlo de indculos.
Prof. Virgilio Borges Loureiro

Modelacao em Recursos Naturais

Crescimento e producdo de arvores e povoamentos: métodos para o estudo do crescimento de arvores e
povoamentos; curvas do crescimento de arvores e povoamentos; relacdo entre o crescimento de diferentes
variaveis do mesmo organismo ou populagdo - as relagbes alométricas; compatibilidade entre producdo e
crescimento. Previsdo do crescimento a curto prazo: o método da tabela do povoamento. Fungbes de
crescimento: fungGes de crescimento empiricas versus fungées de crescimento de base bioldgica; formulagdo
de fungGes de crescimento como equagdes as diferencas. Modelos de crescimento e produgdo: introdugdo aos
modelos de crescimento e produgdo; papel dos modelos de producdo na tomada de decisGes na actividade
florestal; metodologias para modelar o crescimento e produgdo de um povoamento florestal; modelos
orientados para a gestdo de povoamentos; componentes de um modelo orientado para a gestdo de
povoamentos florestais; ajustamento de curvas de classe de qualidade: o método da curva guia e o método
das equacgodes as diferencas; modelos de povoamento - tabelas de producdo, modelos de produgdo e simulagdo
da distribuicdo de didametros; modelos de arvore - modelos independentes e dependentes da distancia;
modelos de produgdo orientados para a gestdo de povoamentos disponiveis em Portugal; avaliacdo de modelos
de producdo orientados para a gestdo de povoamentos: analise critica do modelo; modelos com fundamento
em processos e modelos hibridos. Introdugdo aos modelos de base fisioldgica. Projecto de aplicacdo de

modelos de produgdo a gestdo de povoamentos florestais.
Prof.@ Margarida Tomé

Modelos e Métodos Quantitativos

Bases para utilizagdo de uma linguagem de programacdo. Elaboracdo de programas de computador. O
compilador Visual-Fortran. A organizagdo dos dados. Bases de dados, vantagens e inconvenientes. Importancia
da programacdo na manipulacdo de ficheiros de dados para ligagdo entre diferentes modelos. Métodos
numeéricos: Polindmios de interpolagdo. Integracdo numérica. Resolucdo de equagdes ndo lineares. Resolugdo
de sistemas de equacOes lineares e nao lineares. Desenvolvimento de algoritmos. Utilizagdo e exploracao de
modelos: a) Modelos hidroldgicos de precipitacdo-escoamento; b) Modelos de balango hidrico para simulagdo

da rega; c) Modelos hidraulicos.
Prof. José Luis Teixeira

Monitorizacdao de Ecossistemas

Contaminantes e poluentes. Fontes de contaminacdo. Principais contaminantes e seus efeitos nos
ecossistemas: nutrientes minerais (azoto e fésforo) e sedimentos; elementos vestigiais; compostos organicos;
organismos patogénicos; xenoestrogénios; gases de estufa. Indicadores da contaminagdo. Avaliagdo de riscos.
Identificagdo da origem da contaminagdo. Caso-estudo: a contaminagdo de aguas superficiais e subterraneas

com organismos patogénicos provenientes de estrumes, chorumes, tanques sépticos e biossdlidos.
Prof.@ Amarilis de Varennes



96 Descricdo Sumaria dos Programas

Nutrigao
Evolugdo da alimentagdo na Europa e da balanga alimentar portuguesa. Necessidades nutritivas do Homem.
Composicdo e valor nutritivo dos alimentos. Regimes alimentares. Aditivos. Seguranca dos alimentos.

Nutrigdao Vegetal e Fertilidade do Solo

Elementos essenciais e elementos benéficos. Propriedades quimicas do solo: adsorgdo, reaccdo e potencial
redox. Fornecimento de nutrientes as raizes. Absorgdo de nutrientes. Transporte no xilema. Transporte no
floema. Remobilizagdo de nutrientes. Macronutrientes nas plantas. Macronutrientes nos solos. Micronutrientes.
Elementos benéficos. A nutricdo e o crescimento vegetal. Recomendacbes de fertilizacdo: a taxa fixa, baseadas
na andlise de terras e baseadas na analise de plantas. Fertilizantes e correctivos: fertilizantes organicos,

adubos e correctivos. Epocas e técnicas de aplicacdo de fertilizantes e correctivos.
Prof.2 Amarilis de Varennes

Operacoes Florestais

O trabalho nas florestas. Definicdo e ambito das operacgées florestais. Terminologia. Organizacdo, métodos e
técnicas na florestacdo, na conducdo de povoamentos florestais e na exploragdo florestal. Descricdo das
operacdes. Seguranca no trabalho Florestal. Mecanizacdo florestal: maquinas e equipamentos. Tractores
florestais: Constituicdo e funcionamento. Os tractores no trabalho florestal. Tracgdo: terreno e 6rgdos de
locomocdo. Rede viaria florestal. Transporte de produtos florestais. Planeamento e eficiéncia operacional. As
operagoes florestais e a gestdo florestal sustentavel. Impactes ambientais das operagdes. Codigos de boas
praticas. Legislacdo e Normas. As operagdes florestais e a certificacdo: analise do ciclo de vida (LCA) e cadeia

de responsabilidade. Gestdo e custos das maquinas florestais. Planeamento operacional de exploracdo florestal.
Prof. Pedro Ochb6a de Carvalho

Operagoes Unitarias

Conceitos de base de engenharia em transferéncia de massa e de energia e em operagdes unitarias relevantes
para os diferentes tipos de processamento de produtos florestais. Programa: Fluxogramas de processos
industriais e conceito de operagGes unitarias. Balangos de massa em processos com e sem reaccdo quimica.
Balancos de energia. Transferéncia de calor: principios da transferéncia de calor em estado estacionario,
mecanismos de transferéncia de calor (condugdo convecgéo e radiacdo). Caracterizacdo de particulas solidas e
reducdo de dimensbes. Secagem: teoria da secagem, psicrometria, curvas de velocidade de secagem.
Permutadores de calor: classificagdo e dimensionamento. Evaporagdo: tipos de evaporadores e modos
operatérios, evaporadores de efeito simples e de efeito multiplo, dimensionamento de condensadores.

Referéncia a outras operagdes unitarias.
Prof.2 Helena Nunes Pereira

Operagoes Unitarias I

Introdugdo as operagdes unitarias. Caracterizagdo de particulas sdlidas. Moenda: forcas e energia necessaria;
tipos de moinhos. Sedimentagdo: teoria do movimento das particulas através de um fluido; sedimentacgéo livre,
dificultada e diferencial; tipo de equipamento e seu dimensionamento. Centrifugacdo: forgas desenvolvidas na
separagdo centrifuga, equacles de velocidade; dimensionamento de centrifugas. Filtragdo classica: teoria base
da filtracdo; equacdes de filtragdo a pressdo constante e a velocidade constante; dimensionamento do
equipamento de filtracdo. Separagdo por membranas: didlise, osmose inversa e ultra-filtracdo. Agitacdo e

mistura: objectivos, tipo de agitadores e relagBes entre a poténcia consumida e as varidveis de operacdo.
Prof.2 Helena Nunes Pereira

Operagoes Unitarias I1

Permutadores de calor: classificacgdo e dimensionamento. Secagem: teoria-base da secagem, psicrometria,
curvas de velocidade de secagem, métodos de caculo para os periodos de velocidade de secagem constante e
de velocidade decrescente; equipamento de secagem. Evaporacdo: definicdo e objectivos, tipos de
evaporadores e modos operatorios; dimensionamento de evaporadores de efeito simples e de efeito multiplo,
evaporacdo de materiais bioldgicos, dimensionamento de condensadores. Destilacdo: definicdo e objectivos,
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métodos de destilacdo e dimensionamento de colunas de destilagdo, conceito de prato tedrico e de eficiéncia

dos pratos; método de calculo de McCabe-Thiele.
Prof.2@ Suzana Ferreira Dias

Ordenamento do Territoério I

Principais conceitos de base ecoldgica utilizados no Ordenamento do Territério. Caracterizagdo da Paisagem em
funcdo de parametros ecoldgicos, vistos numa perspectiva integrada. Retrospectiva das metodologias utilizadas
no O. T. Planeamneto Estratégico. Proposta de uma metodologia, baseada nos conceitos de Paisagem Global e
de Morfologia da Paisagem, com vista a melhor localizagdo das actividades humanas, muma perspectiva da
sustentabilidade ecoldgica. Inicio do estudo de um Concelho, a escala 1/25 000, até a delimitacdo da Estrutura

Ecoldgica Municipal. Visitas de estudo.
Prof.2 Maria Manuela Raposo de Magalhdes

Ordenamento do Territorio II

Estudo de autores ligados as correntes recentes e hermenéutica da Arquitectura do Territério. Periodos
Moderno, Pds-moderno e Super-moderno. Estrutura Cultural Municipal. Estudo das Figuras dos Planos
Municipais de O. T. (PDM, PU e PP). Continuagdo do estudo do Concelho iniciado em OT I. Proposta de um
Conceito Espacial de Intervencdo a escala 1/25 000 e desenho do Territério desde a escala 1/10 000 a escala
2 000 (incluindo paisagem urbana, rural e rural em transicdo). Avaliagdo critica do respectivo Plano Director

Municipal. Visitas de estudo.
Prof.2 Maria Manuela Raposo de Magalhdes

Ordenamento do Territorio III

Politicas sectoriais e regionais de O. T. em Portugal com recurso a alguns professores convidados. Directivas
europeias de O. T.. Sistema juridico e administrativo de planeamento e gestdo do Territério em Portugal.
Estudo de uma Regido ou Area Metropolitana até & proposta de um Conceito Espacial de Intervencdo.
Avaliagdo critica do respectivo Plano Regional de O. T. Estudo de Planos Sectoriais e Especiais de O. T. com a

colaboragao das entidades competentes.
Prof.@ Maria Manuela Raposo de Magalhdes

Orientacgdo

O principal objectivo desta disciplina do 1° semestre é o de facilitar o processo de integracdo no ISA dos novos
alunos. Todavia, ndo menos importantes sao os objectivos de enquadrar os alunos de modo a que no final do
semestre tenham uma ideia mais correcta do que se espera da frequéncia da universidade, tanto em termos

de aquisicdo de conhecimentos técnico-cientificos como, o que é ainda mais relevante, que saibam aprender.
Prof. Manuel Belo Moreira

Pastagens e Culturas Forrageiras

A disciplina de Pastagens e Forragens. Alguns conceitos fundamentais. Enquadramento histérico. Importancia
econdmica, social e ambiental. Caracterizacdo das principais espécies pratenses e forrageiras: Gramineas,
Leguminosas, Espécies de outras familias. Produtividade das pastagens e forragens. O ecossistema.
Produtividade das pastagens e forragens. Influéncia dos factores edafo-climaticos na produtividade. Estados de
desenvolvimento e caracteristicas morfoldgicas. Fisiologia do crescimento. Aspectos particulares do
crescimento e desenvolvimento das espécies pratenses e forrageiras. Produtividade secundaria em pastagens e
forragens. Producdo, maneio e utilizagdo de pastagens: Alguns aspectos relativos a producdo de pastagens.
Classificacdo das pastagens. Pastagens de sequeiro. Pastagens de regadio. Estabelecimento de pastagens
artificiais. Maneio e utilizacdo das pastagens. Producdo, conservacgdo e utilizagdo de forragens: Alguns aspectos
relativos a produgdo de forragens. Forragens anuais de sequeiro. Forragens anuais de regadio. Forragens

bienais e vivazes. Conservacgao de forragens. Utilizagdo das forragens.
Prof. Luis Mira da Silva

Patologia Vegetal

I) Micologia. Estruturas vegetativas e reprodutivas de fungos e pseudofungos. Multiplicagdo, reproducgao
(esporogénese, gametogénese, sistemas de polaridade) e parassexualidade (heterocariose, parassexualismo e
heteroploidia). Exemplos de ciclos de vida. Sistematica de fungos e pseudofungos. II) Bacteriologia. Morfologia
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e estrutura fina, variagdo na estrutura de individuos procariontes. Taxonomia de bactérias fitopatogénicas. A
abordagem polifasica. Viruléncia e manifestacdo de doenca. Factores de viruléncia (genes hrp e avr, toxinas,
enzimas, polissacaridos extracelulares, hormonas). A biologia molecular ao servico da compreensdo das
interaccdes patogéneo/hospedeiro. III) Virologia. Arquitectura e acidos nucleicos dos virus. Particulas de RNA
sub-viral. Classificagdo e enquadramento sistematico dos virus (espécie, género, familia e ordem). Parasitismo
viral. Reaccdo de defesa da planta infectada: silenciamento de genes induzido por virus; resisténcia extrema e
hipersensibilidade; inducdo da resisténcia, transducdo do sinal (resisténcia sistémica adquirida - SAR),
expressdo da resisténcia (proteinas citoplasmicas, de parede e extracelulares - proteinas PR). 1V)
Nematologia. Morfologia e principais estruturas dos nematodos fitéfagos. Sistematica dos nematodes. Biologia
e ecologia de nematodes fitdfagos. Estudo dos principais géneros de nematodes fitéfagos. Amostragem e

extracgdo de nematodes.
Prof.2 Joana Duclos

Pedologia Aplicada

A disciplina de Pedologia Aplicada visa a compreensdo das diferencas do modo de formagdo e das
caracteristicas entre solos e a previsdao das suas modificagdes decorrentes do respectivo uso ou de alteragbes
ambientais; visa, ainda, a classificagdo e distribuicdo geografica dos solos, bem como a sua categorizagdo no

que toca a riscos do seu uso e a sua aptidao.
Prof. Carlos Manuel de Arruda Pacheco

Pedologia Geral

O solo: conceito e fungBes nos ecossistemas terrestres. Constituintes minerais. Organismos. Matéria organica.
Propriedades relacionadas com os coldides. Reacgdo. Estrutura, cor, densidade. Agua do solo. Relagdes solo-
agua-planta. Propriedades dinamicas. Natureza do ar e arejamento. Regime térmico e controlo da

temperatura.
Prof. Manuel Valeriano Madeira

Pesticidas e Ambiente

Diferengas entre pesticidas e produtos fitofarmacéuticos. Consumos a nivel nacional e internacional e culturas
mais exigentes. Aspectos gerais sobre Fitiatria e Fitofarmacologia e estruturas nacionais de ensino,
investigacdo e experimentagdo nestes dois campos. As substdncias activas dos produtos fitofarmacéuticos
existentes em Portugal e a sua caracterizagdo quimica e bioldgica. Modos de acgdo de insecticidas, fungicidas e
herbicidas. Composicdo dos produtos formulados e os diferentes adjuvantes necessarios para a sua
preparacdo. Caracterizacdo de cargas, solventes e produtos tensioactivos. Tipos de formulacdes existentes no
mercado nacional, sua preparagdo, vantagens e inconvenientes de cada uma delas. Propriedades fisicas e
quimicas das formulagdes. Especificacbes FAO e outras. Misturas comerciais e de campo de produtos
fitofarmacéuticos. Vantagens e inconvenientes de cada uma delas. O problema das incompatibilidades.
Técnicas e material de aplicacdo e sua relevancia nos aspectos de eficacia, toxicidade para o homem e impacte
ambiental. Ensaios bioldgicos de laboratério e campo. Efeitos secundarios. O problema da resisténcia originada
pela utilizagdo de insecticidas, fungicidas e herbicidas. Andlises quimicas e fisicas de formulagGes. Visitas de

campo e a fabricas de formulagGes.
Prof.2@ Maria José Cerejeira

Planeamento Biofisico

Natureza bruta (exterior) e natureza produzida (interior). A demarcacdo do conceito de antroposfera. A
realidade ecossistémica do mundo e a consciéncia individual e social dos limites fisicos e éticos. As utopias e o
planeamento. A relagdo entre o conhecimento, a informagao e a concepgao. Ideias e valores que compdem e
contrapdem as relagdes cidade-campo. A explicitacdo das fungles, interesses e valores envolvidos no processo
de Planeamento do Territério. As componentes em jogo nos planos formais elaborados pelas instituicbes
competentes da Administracdo Publica. A diferenca entre Ordenamento do Territério e Planeamento. A
contribuicdo especializada do Planeamento Biofisico para o Planeamento Regional e Urbano em geral.
Planeamento sectorial e planeamento integrado. Demarcagdo dos problemas que sdao ambientais e dos
problemas que ndo podem ser considerados ambientais. Debate sobre a confusdo instalada na actualidade. A
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criatividade como resultado de um trabalho sobre a tradicdo. A inovagdo ndo se improvisa. As transformacdes

econdmicas, a politica agricola comum da UE e as suas repercussoes nas estruturas fisicas do territério.
Prof. Sidonio da Costa Pardal

Planeamento e Anadlise Financeira da Empresa Agricola

Gestdo do processo produtivo: Concepcdo do sistema de producdo (produto e o processo tecnoldgico).
Planeamento: dos orgcamentos parciais ao orcamento de exploracdo da empresa, utilizacdo de métodos de
programacgdo matematica, controle de stocks; Gestdo orgcamental: Necessidade de normalizagdo contabilistica,
O POC - balanco e demonstracdo de resultados, A conta 9 do POC, A contabilidade de gestdo, Controle
Orcamental; Elementos de analise financeira: Elementos de base para analise financeira, Analise da

rendibilidade, solvabilidade e liquidez, Gestdo de tesouraria, Planeamento financeiro de curto e médio prazo
Prof. Francisco Gomes da Silva

Plantas Ornamentais

Importancia econémica e social da horticultura ornamental, consumo e produgdo em Portugal e na Europa, O
mercado mundial das flores e plantas ornamentais. O papel das plantas ornamentais e dos espagos verdes nas
sociedades desenvolvidas. Viagem pela horticultura ornamental. Breve apresentacao dos principais tipos de
plantas com valor ornamental, sua utilizacdo e sistemas de producdo. Técnicas de produgdo em cultura
protegida e ecofisiologia das principais flores de corte: cravo, rosa, gerbera e crisantemo. A utilizacdo das
plantas bolbosas para producdo de flor. Revisdo dos métodos de propagacdo e da sua aplicagdo em
horticultura ornamental. Ecologia e utilizacdo das plantas de jardim, arvores, arbustos e plantas vivazes.
Tecnologia pds-colheita das plantas ornamentais, flores de cortes e plantas em vaso. Os relvados, botanica e
adaptacdo ecoldgica das plantas de relvado, caracteristicas de um relvado, implantagdo e manutencdo de um

relvado.
Prof. Antonio Almeida Monteiro

Politica Ambiental

Introducdo ao estudo da questdo ambiental: o ambiente e suas dimensBes, um esquema analitico; a
emergéncia da questdo ambiental na sociedade e na agricultura. Ambiente e sociedade: os conceitos de
externalidade ambiental, crencas, atitudes, comportamentos, risco e vulnerabilidade; técnicas de recolha de
informacdo empirica, o inquérito as atitudes. As politicas ambiental e agro-ambiental: percursos histdricos e
conteldos; os casos europeu e nacional. O ambiente como recurso: a emergéncia de novos actores; a
emergéncia de novos mercados; produtores e consumidores. Principios orientadores da legislacdo ambiental.
Legislagdo ambiental. Integragdo e articulacdo da legislacgdo ambiental na gestdo sustentada do ambiente.
Estabelecimento de prioridades e de critérios para o planeamento e utilizacdo de recursos. Analise de casos
praticos com base nos instrumentos legais aplicaveis, nomeadamente no que respeita a componente da licenca
ambiental para a integracdo do licenciamento das actividades agro-pecuarias e agro-industriais. A Directiva
Quadro da Agua como elemento aglutinador de toda a legislacdo ambiental da &gua. Planeamento e gestdo de
recursos hidricos. A indUstria da agua. Instrumentos legais relacionados com as florestas e sua integracdo na
legislagdo base referente ao ambiente e ordenamento do territdrio.

Politica Florestal e do Ambiente

A Politica como ciéncia (objectivos, instrumentos, processos). Desenvolvimento econémico-social (crescimento
econdmico, ambiente, desenvolvimento sustentavel). Politica Florestal. Definicdo e ambito. Caracteristicas do
processo politico. Evolugdo histdrica. Visdo nacional e internacional. Programas florestais nacionais (NFP).
Politica florestal e globalizacdo das sociedades. Definicdo de floresta. As florestas no Mundo. As florestas e a
sociedade: demografia, actividades transformadoras, comércio, os utilizadores (consumidores), o ambiente. As
florestas e o desenvolvimento sustentavel. As organizagdes internacionais. Politica Florestal e Gestdo Florestal
Sustentavel. Sustentabilidade e Gestdo Florestal Sustentavel. Critérios econdémicos, critérios ecoldgicos e
critérios sociais. Certificacdo florestal. Certificacdo da Gestdo. Certificagdo de Produto. Programas de
Certificagdo. Histdria florestal em Portugal. Legislacdo ambiental e florestal. A propriedade florestal: dominios
publico, privado, propriedade comunitaria (baldios). Os protagonistas. A decisdo politica: lobbying;
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compromisso; negociagao; planeamento (casos de estudo). A participacdo: comunicagdo, extensdao; mediagao
de conflitos; participacdo publica. Lideranca. O Homem e as florestas. Atitudes. Imaginario. Etica ambiental e

ambientalismo.
Prof. Pedro Och6a de Carvalho

Politicas de Desenvolvimento Rural

A disciplina tem como principal objectivo o de fornecer instrumentos de analise e de intervengdo nos espagos e
nas sociedades rurais. A concretizacdo deste objectivo passa: (i) por uma perspectiva histérica das teorias do
desenvolvimento rural, no quadro das mudancas agricolas e de reconfiguracdo dos espacgos e das sociedades
rurais nas Ultimas décadas; (ii) pela andlise da mudanga institucional e da evolugdo de politicas e de
experiéncias de desenvolvimento rural, com destaque para o caso da Unido Europeia; (iii) pelo estudo de

instrumentos e medidas, com detalhe particular no caso dos regulamentos da Politica Agricola Comum.
Prof. Jodo Castro Caldas

Principios de Proteccdo das Plantas

Dominio e objectivos da proteccdo das plantas e das culturas numa agricultura sustentavel. Nocdes
fundamentais sobre morfologia e bioecologia dos principais grupos de inimigos responsaveis por prejuizos nas
plantas: patogénios (pseudofungos, fungos, bactérias, rickettsias, fitoplasmas, virus, virdides e nematodos),
pragas (Aacaros, insectos, roedores e aves) e infestantes. Introdugdo ao diagnostico de doencas e ao
reconhecimento das principais pragas e infestantes das plantas. Aspectos gerais de fitofarmacologia. A

proteccdo das plantas: das estratégias as medidas de protecgdo.
Prof. Arlindo Lima

Processamento e Conservacao de Alimentos

Identificagdo dos principais agentes e mecanismos de alteracdo de alimentos, respectivos mecanismos de
accdo. Principais parametros de conservagdo de alimentos. Estudo do efeito exercido sobre o alimento quando
o parametro de conservacgdo é aplicado isoladamente ou em sinergismo. Estudo dos processos convencionais
de conservagdo de alimentos. Vantagens e inconvenientes de cada processo. O desafio industrial no sector
alimentar. Porqué novas tecnologias. Novas tecnologias de processamento ndo térmico: altas pressdes
hidrostaticas, radiagdes ionizantes, revestimentos comestiveis, tecnologia de membranas, ultrassons e mano-
termo-sonicacdo, tecnologia sob vacuo, pulsos de campo eléctrico e pulsos de campo magnético. Tratamentos
com agentes (bio)quimicos. Tecnologia de barreiras. Materiais destinados a contacto com alimentos. Interacgdo
embalagem/alimento. Principais materiais destinados a contacto com produtos alimentares: vidro; metal; papel
e cartdo canelado; plastico, principais polimeros usados; laminados. Estudo das migracdes global e especificas.

Legislagdo referente a embalagem e rotulagem de alimentos.
Prof.2 Margarida Molddo Martins

Processos Bioenergéticos de Tratamento

Introdugdo aos processos bioenergéticos de tratamento de aguas residuais e residuos. Biotecnologia ambiental.
Fundamentos de microbiologia-bioenergia, respiragdo, transporte e cinética. Estequiometria e cinética de
reaccGes bioldgicas. Bioreactores. Processos de lamas activadas. Processos aerodbios. Biofilmes. Nitrificacdo/
desnitrificagdo. Remocdo bioldgica de fdésforo. Processos anoxicos. Processos anaerdbios de tratamento de
aguas residuais e residuos. Remocdao de compostos organicos tdxicos. Sistemas alternativos de tratamento e
valorizacdo de residuos. Integragdo de processos de tratamento. Bioremediagdo. Avaliacdo da eficiéncia dos
processos bioenergéticos na remocdo de agentes patogénicos presentes nas aguas residuais e residuos

tratados. Aspectos legais e econdmicos do tratamento de aguas residuais e residuos.
Prof.2 Ana Cristina Cunha Queda

Processos Térmicos

Mecanismos de transferéncia de calor. Previsdo de propriedades termofisicas de produtos alimentares.
Necessidade de novos métodos de processamento térmico de alimentos: Vapor vivo, Infra vermelho, Radio
frequéncias, Microondas e Aquecimento Ohmico. Processamento térmico sem alteracdo de estado:
Branqueamento, Pasteurizacdo, Refrigeracdo, Esterilizagdo térmica. Processamento térmico com alteragdo de
estado: (1) Congelagdo - Tratamentos prévios: branqueamento, vidragem. Velocidade de congelacdo.
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Actividade da agua vs. transigdo vitrea. Congelacdo vs. armazenagem do congelado. Exemplos de aplicacdo.
Equipamentos e sistemas de produgdo de frio. Sistemas de compressao de vapor. Ciclos simples, com remogao
de vapor a pressdo intermédia, compostos e em cascata. Sistemas de absorcdo. Ejectores de vapor. Fluidos
utilizados em circuitos de produgdo e de utilizacdo de frio. Sistemas criogénicos. Diagramas entalpicos. (2)
Crioconcentragdo - Comparacdo com outros sistemas de remocgdo de agua. Equipamentos. Aplicacdes e
perspectivas. (3) Liofilizagdo - Sistemas de transferéncia de calor e massa na liofilizacdo; alimentos sdlidos e
alimentos liquidos. Equipamentos. Exemplos de aplicagdo. (4) Congelagdo sob pressdo - Diagrama PT da agua
a pressoes elevadas. Caracteristicas de diversas fases de agua solida. Vantagens de utilizacdo de congelagdo
sob pressdo. Servicos: Produgdo e utilizacdo de vapor. Producdo e utilizacdo de vacuo. Produgdo e utilizagdo de

baixas temperaturas. Dimensionamento de dispositivos industriais de congelagdo e refrigeracao.
Prof. José Manuel Abecassis Empis

Produgdo Animal

Introdugdo: As producles animais no mundo, na Unido Europeia e em Portugal: sua importancia relativa na
producdo final da agricultura. O Censo pecuario mundial, na Unido Europeia e em Portugal. Producdo de leite e
seus derivados nas diversas espécies pecuarias, producdo de carne, producdo de trabalho, produgdo de ovos,
producdo de fibras téxteis e de peles. Aptiddes funcionais dos animais domeésticos. O ciclo reprodutivo das
diversas espécies pecudrias e sistemas de producdo. Indices e pardmetros produtivos das diversas producdes
animais. O exterior dos mamiferos domésticos tomando o cavalo como modelo as regiGes exteriores dos

mamiferos domésticos. Cavalos de desporto, cavalos de trabalho e pdneis. As pelagens dos equinos.
Prof. Fernando Baltazar Santos Ortega

Produgdo Avicola

Panorémica da produgdo avicola no mundo, na UE e em Portugal. Origem e melhoramento das aves utilizadas
em avicultura. Producdo de frangos de carne. Produgdo de ovos. Aviarios de multiplicagdo. Incubacéo.
Produgdo de perus e de outras espécies avicolas. Problemas relativos ao bem-estar animal, ambiente e

segurancga sanitaria dos alimentos de origem avicola.

Producgdo Bovina

Produgdo de leite e de carne de bovino no mundo, na UE e em Portugal. Racas bovinas: caracterizagdo
produtiva das ragas nacionais, da raca Frisia, de racas exoticas com importancia em Portugal e de outras racgas
com mais importancia no munto. Producdo de bovinos leiteiros: fisiologia da lactagdo, composicdo e qualidade
do leite, aspectos gerais de maneio, ciclo produtivo e reprodutivo, melhoramento de bovinos leiteiros, ordenha
mecanica, planeamento de exploragées de bovinos leiteiros, sistemas de produgdo de vitelos, de novilhas de
substituicdo e de vacas leiteiras. Legislacdo aplicavel ao sector. Producdo de bovinos de carne: fisiologia do
crescimento, aspectos gerais de maneio, ciclo produtivo e reprodutivo, melhoramento de bovinos de carne,
planeamento de exploracdes de bovinos de carne, sistemas de producdo vacas aleitantes e animais para abate,
classificagdo de carcagas e pecas de talho, qualidade organoléptica da carne de bovino. Legislacdo aplicavel ao

sector.
Prof.2 Marina Frausto da Silva (FMV/UTL)

Producdo Suina

A Producdo Suina no Mundo, na Europa e em Portugal. Os sistemas de producdo suina: Sistemas intensivos,
sistema de partos em cabanas, o sistema da montanheira. As racas de suinos: ragas Chinesas, Europeias e
Americanas. O melhoramento animal em suinicultura: Seleccdo genética. Esquemas de cruzamento:
Cruzamentos descontinuos, cruzamentos continuos. O ciclo produtivo da porca: gestagdo, parto, lactacdo,
intervalo desmame-fecundagdo. Formas de expressdo da produtividade numérica da porca. Utilizagdo dos
jovens reprodutores. Alimentacdo da porca e do varrasco. Particularidades fisiologicas do leitdo. O desmame
dos leitGes. Programas de alimentagdo para leitdes. O crescimento e desenvolvimento dos suinos. A
alimentacdo dos suinos nas fases de crescimento e de acabamento. A carcaca dos suinos: definicdo,
composicdo e classificagdo. Factores de variacdo da composicdo da carcaca. A qualidade da carne de porco:
alteragdes post-mortem do tecido muscular, caracterizacdo das carnes acidas, PSE e DFD, factores de variagdo
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da qualidade do tecido muscular, alteragdes post-mortem do tecido adiposo, factores de variagdao da qualidade

do tecido adiposo.
Prof. Jodo Pedro Bengala Freire

Projecto Assistido por Computador

A cadeira surge na sequéncia da cadeira de Projecto de Arquitectura Paisagista 3, tendo por objectivo a
continuacdo do desenvolvimento e aplicagdo pratica de conhecimentos técnicos de construgdo, manutengéo e
gestdo, necessarios a elaboracdo de projectos de execucdo, em arquitectura paisagista, e respectiva
implementacdo. Nesta cadeira serdo abordoados em especial o desenvolvimento de sistemas de rega e sua
relagdo com a concepgdo e desenho de espagos exteriores, capacidade de carga e utilizagdo publica de zonas
verdes, e desenvolvimento de sistemas de manutencdo e gestdo sustentaveis. Serdo também estudados
elementos relativos a elementos de agua (lagos, cursos de agua, repuxos, quedas de agua, entre outros), de
estruturas em metal e madeira, zonas verdes em cobertura e iluminacdo de espacos exteriores e zonas verdes.
Especial importancia serd dada ao desenvolvimento do conhecimento dos materiais de construgdo existentes,
assim como na procura de novos materiais, sempre enquadrados pelo estimulo da criatividade, e pela procura
de solugbes sustentdveis sob o ponto de vista econdmico e ecoldgico. O desenvolvimento do trabalho pratico
inclui o fornecimento de informacgdo necessaria a elaboragédo dos elementos desenhados e escritos destinados a

implementagdo do projecto em obra, através da utilizacdo de técnicas de desenho assistido por computador.
Prof. Luis Paulo Ribeiro

Projecto de Arquitectura Paisagista I e I1

As disciplinas tém como objectivo iniciar o aluno na composicdo do espaco e o Projecto em Arquitectura
Paisagista. Pretende-se motivar e desenvolver a capacidade de percepcao do espago, na valorizagdo do
reconhecimento e entendimento do sitio, enquanto lugar cultural, e na sua importancia na definicdo de um
conceito de intervencdo. Clarificam-se as varias fases na abordagem e dinamica de um projecto. Neste ambito,
é dada especial atengdo a elaboracdo e discussdo do programa preliminar e ao desenvolvimento do projecto ao
nivel do Estudo Prévio. Desenvolve-se a capacidade de comunicacdo do projecto, em especial no que se refere
as técnicas de representacdo, aspecto este que surge obrigatoriamente na sequéncia de um trabalho
suficientemente desenvolvido no plano conceptual. Exercita-se a capacidade critica do aluno a sua
individualidade e criatividade motivando-o a iniciar um processo que culmina na criagdo de um método prdprio
de trabalho. Realiza-se uma iniciacdo as técnicas basicas de construcdo do projecto, as quais sdo aplicadas
fundamentalmente ao nivel da modelacdo de terreno e implantacdo planimétrica sendo aprofundadas em
exemplos sequenciais (Projecto III). As solucGes técnicas sdo entendidas, apreendidas pelo aluno num
processo simultdaneo ao da concepgdo do projecto como reforco da sua coeréncia no plano conceptual. Estes
objectivos sdo aplicados em exemplos de estudo bastante claros iniciando-se o aluno através de exercicios de
composicdo e de projectos. Estes sdo de menor complexidade e de limites mais tangiveis na cadeira de
Projecto I emas exigentes, quer ao nivel do objecto de estudo quer ao nivel do programa, na cadeira de
Projecto II. Técnicas de construcdo de zonas verdes: modelacdo do terreno, implantagdo altimétrica e
planimétrica, redes de rega, redes de drenagem superficiais e subterranea, elementos construidos. Elaboragdo
de pecas desenhadas necessarias a construgdo de um projecto de zonas verdes. Manutencdo e gestdo de

zonas verdes.
Prof.2 Teresa Alfaiate

Projecto de Arquitectura Paisagista III

Esta cadeira tem por objectivo o desenvolvimento e aplicacdo pratica de conhecimentos técnicos de construcdo
de espacos exteriores necessarios a elaboragdo de projectos de execucdo de arquitectura paisagista e
respectiva implementagdo. Serdo abordados em especial o desenvolvimento de planos de modelacdo de
terreno e implantagdo, drenagem superficial e subterrdnea, e de pormenorizagdo relativa a pavimentos,
degraus, muros, e outras estruturas edificadas. A aquisicdo destes conhecimentos e sua aplicagdo sera feita
através de um didlogo constante, ao longo das aulas tedricas e praticas, entre as propostas desenvolvidas
pelos alunos no respectivo trabalho pratico, e a procura de solugbes que permitam a sua implementacdo.
Serdo ainda abordados conhecimentos necessarios a gestdo e planeamento de obra, nomeadamente através
da apresentacdo e analise de situacOes reais. As aulas praticas incluem o desenvolvimento dos elementos
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desenhados de um projecto de espago publico ao nivel de estudo prévio e projecto de execugdo. No trabalho
pratico serdo também desenvolvidas pegas escritas (memoria descritiva, caderno de encargos, articulado de

medicles e estimativa orgamental) necessarias a implementacdo do projecto em obra.
Prof. Luis Paulo Ribeiro

Propriedades Fisicas e Reolégicas dos Alimentos

Principais propriedades fisicas dos alimentos. Cor; densidade e porosidade; area superficial e tensdo
superficial; volume/tamanho de particula; calor especifico e entalpia. Descricdo, sua importancia em Ciéncia,
controlo de qualidade e desenvolvimento de alimentos. Métodos de determinacdo - fundamentos. Modelos
preditivos. Definigdo, perspectiva historica e importancia da Reologia na Ciéncia e Engenharia Alimentar.
Reometria. Adequacdo dos testes as diferentes realidades. Tensdo e deformacdo. Modelos de comportamento
reoldgico. Solido de Hooke. Equacgdo constitutiva da elasticidade. Liquido de Newton. Equacdo constitutiva da
viscosidade. Perfil da viscosidade aparente - equacdo de Cross. Fluidos reofluidificantes. Equagdo da lei de
poténcia - consisténcia e indice de escoamento. Explicagdes estruturais moleculares da reofluidificancia.
Reoespessamento ou reforco estrutural. Tensdo de cedéncia. Plasticidade. Extensibilidade de fluidos.
Viscosidade de Trouton/viscosidade extensional. Viscoelasticidade linear e ndo-linear. Testes dinamicos.
Componente real, modulo conservativo, parte eldstica. Componente imaginaria, modulo dissipativo, parte
viscosa. Casos de estudo: Reologia de emulsdes. Reologia de sistemas gelificados. Reologia das suspensdes de
macromoléculas. Viscosidade relativa, especifica e reduzida. Viscosidade intrinseca e sua relagdo com o peso
molecular do soluto - equagdao de Mark-Houwink. Transicdes de fase e mudancas de estado dos alimentos.
Fendmeno da sobreposicdo tempo/temperatura. Estado vitreo, estado de borracha, estado fluido. Cristalizagdo,
gelatinizagdo, gelificacdo. Relacdo entre estado fisico e textura e entre estes e a capacidade de conservagdo

dos alimentos. Determinacgdo sensorial versus instrumental de textura e consisténcia.
Prof.a Isabel Maria Nunes de Sousa

Protecgao das Culturas I

Sistemas de protecgdo das culturas arbdreas e arbustivas, numa Optica de proteccdo integrada, utilizando
como casos de estudo a vinha e as pomoideas: o ecossistema agrario; caracterizagdo dos principais inimigos
da cultura, incluindo pragas, doencas e infestantes, no que respeita a espécies, sintomas/estragos e prejuizos,
ciclo bioldgico, epidemiologia/dinamica populacional, inimigos naturais; métodos de estimativa do risco e

regras de tomada de decisdo; estratégias e meios de proteccdo.
Prof.2 Maria Helena Correia de Oliveira

Protecgao das Culturas II

Sistemas de proteccdo de citrinos, culturas horticolas e cereais, numa Optica de protecgdo integrada: o
ecossistema agrario; caracterizacdo dos principais inimigos da cultura, incluindo pragas, doencas e infestantes,
no que respeita a espécies, sintomas/estragos e prejuizos, ciclo bioldgico, epidemiologia/dindmica
populacional, inimigos naturais; métodos de estimativa do risco e regras de tomada de decisdo; estratégias e

meios de protecgdo.
Prof. Arlindo Lima

Proteccao das Plantas

Importancia da Proteccdo das Plantas em Engenharia Agrondmica. I) Principios e conceitos gerais: doengas -
conceito de doenca, classificacdo das doencas das plantas e suas manifestagdes, triangulo da doenca,
diagnostico e Postulados de Koch, parasitismo e patogenicidade, ciclo de uma doencga parasitaria, interacgdes
patogénio-hospedeiro, mecanismos de defesa das plantas as doengas, epidemiologia das doencgas das plantas,
parametros quantificadores, bases para a criacdo de modelos de previsdo; pragas - conceito de praga,
estragos e prejuizos, ciclos de vida e bioldgicos, relagdes tréficas e com o hospedeiro, dindmica das populagbes
de pragas, regulagcdo das populagdes; infestantes - conceito de infestante, nocividade das infestantes,
prejuizos e beneficios, dindmica de populacles, infestantes resistentes a herbicidas. II) Caracteristicas
morfoldgicas e bioldgicas dos principais inimigos das culturas: patogéneos - fungos, pseudofungos, bactérias,

fitoplasmas, virus e virdides, nematodes; pragas - artrépodes, moluscos, micromamiferos e aves; infestantes.
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IIT) Protecgdo integrada (PI): aspectos teodricos; componentes da PI, tacticas de Proteccdo de Plantas - meios
de proteccdo legislativos, culturais, genéticos, bioldgicos, biotécnicos, fisicos e quimicos; da pratica da

Proteccdo Integrada a Producdo Integrada.
Prof.@ Maria Helena Correia de Oliveira

Proteccao Florestal

Conceitos gerais de protecgdo florestal. Impactes ecoldgicos e importancia econdmica da acgdo dos insectos e
doengas nos ecossistemas florestais. Caracterizacdo da acgdo dos insectos fitofagos florestais de acordo com
os seus habitos alimentares. Andlise dos mecanismos de interacgdo das plantas com os insectos fitofagos.
Principais pragas de resinosas e folhosas de interesse nacional: descricdo, sintomatologia, ciclo de vida e
danos. Dinamica e mecanismos de regulacdo das populagGes de insectos, factores favoraveis a ocorréncia de
surtos populacionais. Métodos de monitorizacdo de pragas: estimacdo da densidade das populacbes e de
danos. Medidas de proteccdo, prevencdao e controlo em sistemas florestais. Gestdo integrada de pragas e
relagdo com modelos de silvicultura, operagdes culturais e exploracdo. Modelos de decisdo na gestdo de
pragas. NogGes de Patologia Geral. Principais agentes causadores de doencas bidticas: nogdes gerais sobre
nematodos fitéfagos, fungos fitopatogénicos, bactérias fitopatogénicas, virus e fitoplasmas. Estudo das
principais doencas (sintomas, prejuizos, bioecologia, e meios de luta) de folhosas e resinosas. Doengas nos
viveiros florestais; Micoses: tinta do castanheiro, lepra do choupo, oidios, cancros do castanheiro, do choupo,
dos ciprestes e do platano, antracnose do platano, grafiose dos ulmeiros, podriddo radicular, podridGes das
arvores em pé, patologia da madeira; Bacterioses; A degradacdo dos montados de sobro e azinho em Portugal.
Estratégias gerais de proteccdo contra as doencas em esséncias florestais. Manutengdo das arvores em meio

urbano.
Prof.2 Manuela Branco

Qualidade e Segurancga Alimentar

Qualidade e Seguranga Alimentar: os conceitos e conteldos. Principais diferencas e aproximagdes. Qualidade e
Controlo de Qualidade: Aspectos Técnicos e Econdmicos do Controlo de qualidade Definicdes.Geral.Qualidade
industrialQualidade optimal ou éptima A fungdo qualidadeO controlo de qualidade Evolugdo do controlo de
qualidade.Objectivos e principios do controlo de qualidade. Incidéncia econdmica do Controlo de Qualidade. As
componentes do custo de Qualidade Custos de prevencao de defeituosos. Custos de actividades de inspecgdo.
Custo de Actividades preventivas. Optimizacdo dos custos de qualidade. Avaliacdo da Qualidade Técnica de um
produto Avaliagdo qualitativa de lotes. Nivel de qualidade. Parametros de definicdo. (AQL) (LTPD) .(AOQL).
Avaliagdo qualitativa de produtos com varias caracteristicas significativas: Métodos de inspeccdo Controlo total
ou a 100%Controlo por amostragem. Planos de amostrage. Curva caracteristicas de operagdo (CO). Variagdo
com parametros caracteristicos: dimensdo do lote; dimensdo da amostra; critério de aceitabilidade.
Probabilidade de aceitagdo: risco do produtor e risco do consumidor.Tipos de planos de amostragem: simples,
duplo e multiplo. Niveis de inspeccdo: normal, reduzido e reforgado. Estabelecimento de planos de
amostragem Por atributos Por varidveis Controlo do processo produtivo Cartas de controlo: Por variaveis: carta
de média (x); amplitude (r) e desvio padrdao ([O) Por atributo : carta de defeituosos (p), de numero de
defeituosos (np) e de defeitos (c) O sistema de pré-controlo Optimizacdo das condicGes de processamento O
sistema de Gestdo de Qualidade Qualidade e vendas : Curvas acumulativas e de concentracdo Organizagao
para a qualidade Garantia de qualidade Seguranca Alimentar Analise de riscos. O Sistema HACCP. As ISO

9000.
Prof. José Manuel Baptista Gouveia

Quimica - Fisica

Estados de Agregacdo da Matéria: equacgdes de estado; teoria cinética dos gases; estrutura dos liquidos;
viscosidade; escoamento de liquidos; regimes de escoamento. Cristais liquidos; isotropia e anisotropia; estado
cristalino e estado vitreo; analise por difraccdo de Raios X. Termodinamica Quimica: conceitos e leis
fundamentais; funcGes de estado; varidveis de estado; processos reversiveis e irreversiveis; critérios de
espontaneidade; reactividade; potencial quimico. Equilibrio de Fases: diagramas de fases; regra das fases;
equagdes de Clapeyron e de Clausius-Clapeyron; propriedades molares parciais; misturas de liquidos volateis;
diagramas temperatura-composicdo; destilagdo fraccionada; destilacdo de liquidos parcialmente misciveis.
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Electroquimica: potencial electroquimico; tipos de eléctrodo; células galvanicas e células electroliticas; série
electroquimica; equacdo de Nernst; aplicagdes. Cinética Quimica: cinética formal e cinética molecular; teoria do
estado de transigdo; formulagdo termodinamica das velocidades de reacgdo; catalise. Fendmenos de
Superficie: tensdo superficial e adsorgdo; isotérmicas de adsorgdo; modelos de Gibbs, Freundlich, Langmuir e
BET; fendmenos de troca idnica. Sistemas Coloidais: leis de Einstein; estudo de dispersGes coloidais, solucbes
de macromoléculas e micelas; estabilidade termodinamica e cinética dos coldides; propriedades eléctricas; a

dupla camada eléctrica; teoria DLVO; efeito Donnan. Processos de Transporte: difusdo, condugdo e convecgao.
Prof.2 Maria Manuel Mendes Neto

Quimica e Bioquimica dos Alimentos

Composicdo quimica e bioquimica dos alimentos. FungGes, propriedades e ocorréncia de compostos
bioquimicos nos alimentos. Agua e actividade da agua. Aminoéacidos, péptidos e proteinas, enzimas, reaccdes
quimicas e enzimaticas de interesse na industria alimentar. Glicidos, caramelizacdo, reaccdes de Maillard.
Lipidos, gorduras ediveis e Odleos, insaponificavel. Vitaminas hidrossolliveis e lipossollveis. Sais minerais,
elementos principais e secundarios, microelementos minerais no processamento dos alimentos. Pigmentos
naturais. Flavor e aroma. Aditivos alimentares. Substancias toxicas naturais, factores antinutricionais, toxinas
enddgenas. Estabilidade e principais reaccdes de degradacdo dos compostos bioquimicos dos alimentos.
Alteracdes durante os processos tecnoldgicos e suas consequéncias. Importancia na dieta dos compostos

bioquimicos dos alimentos. Seguranga alimentar.
Prof. Raul Bruno de Sousa

Quimica I

O objectivo da disciplina de Quimica I é o de fornecer aos estudantes os principios basicos da Quimica Geral,
ilustrando-os com aplicagGes praticas em iniUmeras areas da investigacdo, realgcando a relevancia do seu ensino
nas licenciaturas ministradas no ISA, nomeadamente para o estudo da Biologia, Fisica, Geologia, Ecologia e
Pedologia. Do seu conteddo constam os capitulos: Ligagdo Quimica I: conceitos basicos. Ligagdo Quimica II:
aspectos complementares. Forgas Intermoleculares. Estado condensado da matéria. Propriedades fisicas das
solucBes. Cinética quimica. Equilibrio quimico. Acidos e bases: propriedades gerais. Equilibrio acido - base.
Equilibrio de solubilidade e estudo do comportamento dos iGes em solucdo aquosa. IGes complexos e
compostos de coordenacdo. Introdugdo a pratica laboratorial (algumas normas elementares de seguranga na
utilizacdo de reagentes e equipamentos de laboratorio. Materiais e utensilios de laboratério); Preparacdo de

solugdes tituladas; Andlise qualitativa de iGes; Aplicagbes numéricas.
Prof.@ Maria Manuel Mendes Neto

Quimica II

Aulas tedricas: 1. Quimica Organica Geral - 1. Estrutura das moléculas orgéanicas - Principais constituintes.
Representagdo dos compostos organicos. Principais funcdes e grupos funcionais. 2. Bases de estereoquimica -
O carbono tetraedrico. Hibridagdo tetragonal, trigonal e digonal, 3. Estereoisomeria - Relacdes de enantiomeria
e diastereomeria. Isomeria cis-trans. Estereoisomeria e reactividade 4. Estrutura electrdnica das moléculas -
Polarizagdo das ligagOes. Efeito indutor. Deslocalizagdo dos electrdes. Mesomeria. Sistemas conjugados. 5.
Energia das reaccgles - Variaveis termodinamicas. TransformacGes a pressdo constante. Reacgbes endergdnicas
e exergonicas. Reacgbes endotérmicas e exotérmicas. Processos espontédneos e ndo espontdneos.
Catalisadores. 6. Reagentes e reaccbes - Reacgles de substituicdo, adigdo, eliminagdo e transposigdo.
Mecanismos reaccionais. Reacgdes homoliticas e heteroliticas. Carbocatides e carbanides. Electrofilos e
nucledfilos. II. Quimica Organica Descritiva - Estudo das principais fungdes (ocorréncia, propriedades fisicas e
reactividade. - 1. Alcanos. 2. Alcenos. 3. Alcinos. 4. Hidrocarbonetos aliciclicos. 5. Hidrocarbonetos aromaticos.
6. Alcoois. 7. Fendis. 8. Aminas. 9. Aldeidos e cetonas. 10. Acidos carboxilicos. 11. Acidos aminados. Aulas
Praticas: 1. Estudo da nomenclatura dos compostos orgéanicos. 2. Resolugdo de problemas. 3. Realizacdo de

trabalhos laboratoriais.
Prof. Francisco Cardoso Pinto
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Quimica Laboratorial

Parte Tedrica: (1) Bases de Quimica organica geral - Estrutura das moléculas orgéanicas. Bases de
estereoquimica. Estereoisomeria. Estrutura electrénica das moléculas. Energia das reaccGes.Mecanismos
reaccionais. (2) Quimica orgéanica descritiva - Caracteristicas e reactividade das principais fungdes - Alcanos.
Alcenos, Alcinos. Hidrocarbonetos aliciclicos. Hidrocarbonetos aromaticos. Alcoois. Fendis. Aldeidos e cetonas.
Acidos carboxilicos. Parte Prética: Regras de nomenclatura dos compostos organicos. Resolucdo de problemas.
Realizagdo de trabalhos practicos laboratoriais.

Recuperacao Ambiental

Analise dos principais processos (naturais ou antropicos) de alteracdo ou degradagdo dos sistemas ambientais.
Discussdo das medidas e técnicas de conservacdao ambiental e de recuperacdo de sistemas degradados. Estudo
de casos de degradacdo ambiental e discussdo das técnicas a aplicar para a sua recuperagdo: Recuperagdo de
areas sujeitas ao processo de desertificacdo - solos afectados por erosdo; Estabilizacdo de ecossistemas litorais
- fixagdo de dunas; Recuperacdo de solos afectados por poluicdo (metais pesados, poluentes organicos e
produtos fitofarmaceuticos); Proteccdo de areas de risco de ocorréncia de movimentos de massa; Proteccdo
dos cursos de agua - correcgdo torrencial; Recuperacgdo e restauro de sistemas dulceaquicolas (rios, albufeiras
e sistemas lacustres); Recuperacdo de solos afectados por sodizagdo e salinizagdo; Recuperacdo de areas

afectadas por exploracdo mineira, lixeiras e escombreiras.
Prof. Nuno Cortez

Recursos Microbianos

Pretende-se dar uma perspectiva da diversidade microbiana, tendo em conta as diferentes aptiddes dos
microrganismos para viverem em condicdes extremas, a multiplicidade de fung@es fisioldgicas que realizam e a
importancia de ter em conta essa diversidade no desenvolvimento da biotecnologia, quer na producdo quer na
recuperagao e manutencdo do ambiente. Tratam-se os seguintes temas: Acessibilidade aos microrganismos na
natureza, microrganismos ndo cultivaveis. Técnicas de conservacdo no laboratério. Colecgdes de culturas.
Microrganismos envolvidos na fixacdo de azoto. Extremdfilos (termofilos, psicrofilos, acidofilos, alcalofilos,
haldfilos, barofilos). Exemplos de investigacdo envolvendo microrganismos com propriedades Uteis para

problemas especificos da biotecnologia.
Prof.2@ Maria Conceicao Loureiro Dias

Regeneracao de Sistemas Florestais

Nesta disciplina é abordado o tema da regeneracdo dos sistemas florestais pretende-se que os alunos
conhecam os processos bioldgicos e técnicos relativos as sementes florestais (manipulacdo, gestdao de areas
produtoras de semente e a legislagdo europeia e nacional), a producdo de propagulos florestais e as técnicas
de arborizacdo. Numa floresta que se pretende sustentavel os futuros florestais deverdo conhecer os impactes
ambientais do repovoamento florestal. Cap I Processo Reprodutivo: Etapas do processo reprodutivo;

Manipulacdo de sementes florestais; Gestdo de areas produtoras de semente; Legislacdo da UE relativa a
sementes florestais: Normas europeias. Normas portuguesas. Cap II Ecologia da Regeneracdo: Condicdes e

factores ecoldgicos que afectam o processo reprodutivo; A sucessdo Florestal apds o fogo ou o corte; A
regeneracdo da floresta no contexto das alteragdes climaticas; Regeneracdo Natural. Cap III Preparacdo e
Tratamento da Estacdo: Definicdo da estagdo e qualidade do sitio; A problematica da preparagdo do terreno;

As opgOes de preparagdo do terreno também influem a sustentabilidade dos ecossistemas florestais a longo
prazo. Cap IV. Producdo de Plantas: Viveiros Florestais; Métodos de Propagacdo e de produgdo de plantas;

Conceito de qualidade das plantas. Atributos Morfoldgicos e Fisioldgicos relacionados com a qualidade das
plantas; Certificacdo; Legislacdo nacional e europeia. Cap V Repovoamento florestal: Seleccdo de espécies:

Adaptacdo ao sitio; Utilidade das espécies para diferentes objectivos; Regeneracdo dos sistemas de folhosas
por via vegetativa; Técnicas de sementeira e de plantagdo; Projectos de repovoamento florestal: metodologia;
legislagdo e mecanismos de financiamento.Cap VI. Técnicas de arborizacdo especial: Floresta clonal; Dunas:

Restauragao de ecossistemas dunares costeiros.
Prof.2@ Maria Helena Ribeiro de Almeida
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Regime Econémico Tropical

Desenvolvimento econdmico e crescimento econdmico. Sistemas econémicos e caracterizacdo econdmica de
paises menos desenvolvidos/tropicais). Principais modelos de desenvolvimento econdmico. Principais modelos
de desenvolvimento agricola. Mudancga tecnoldgica e institucional. Transferéncia de tecnologia. Potencial e
limitacdes para o desenvolvimento de economias em regides menos desenvolvidas (tropicais). Assisténcia

internacional ao desenvolvimento e seguranga alimentar. Estudo de casos.
Prof. Bernardo Pacheco de Carvalho

Resisténcia de Materiais e Estabilidade de Estruturas

RevisGes da estatica. Estruturas. Introducdo do conceito de tensdo. Tensdes normais e de corte. Tensdo limite
e factor de segurancga. Introdugdo do conceito de deformacgdo e de energia de deformagdo. Tensdes normais.
Lei de Hooke. Deformacdo de pegas carregadas axialmente. Problemas estaticamente indeterminados. Tensdes
em veios de torcdo. Deformacdes em veios de secgdo circular. TensGes e angulo de tor¢do no dominio elastico.
Projecto de veios de torgdo. Calculo e tracado de diagramas de esforgos e momentos flectores. TensGes e
deformacées elasticas em flexdo pura. Deformagdes numa secgdo transversal. Carregamento axial excéntrico
num plano de simetria. Flexdo assimétrica. Caso geral de carregamento axial excéntrico. Encurvadura. Tensdes
normais e de corte sob acgdo de cargas transversais. TensGes sob a acgdo de cargas combinadas. Principio dos
trabalhos virtuais; energia de deformacdo; relagdes constitutivas; problemas fundamentais; problemas de
Saint-Venant. Projecto de vigas e veios a resisténcia. Tensdes principais numa viga. Calculo da deformada de
vigas por integragdo. Equacgdo da elastica. Teoremas de Mohr. Efeitos térmicos.

Silvicultura Geral

Definigdo e objectivos da Silvicultura: a floresta na producdo de bens e de servigos; as florestas e o Protocolo
de Quioto; Portugal florestal no passado, no presente e no futuro. Sistemas de Produgdo Florestal: nogdao de
“povoamento florestal”; cortes culturais; cortes de realizagdo; modelos de Silvicultura; transformacgdes e
conversdes. Repovoamento florestal: planeamento da arborizagdo e mecanismos de financiamento; preparagao
da estacdo e instalagdo de novos povoamentos florestais; producdo de plantas e viveiros florestais. Condugao
dos povoamentos: caracteristicas da producdo florestal; fases fisionomicas do alto fuste regular; limpezas e
desbastes; desramacgbes; outras operagdes culturais. Exploracdo florestal: operagGes e equipamentos de
exploracdo florestal; organizacdo e planeamento da exploracdo. Condigdes especiais de aplicagdo das técnicas
de Silvicultura: exploragdo agro-silvo-pastoril e montados de sobro e azinho; cortinas de abrigo e defesa das
culturas agricolas contra o vento; as arvores no ambiente urbano: fungoes, instalacdo e condugdo das arvores

nas zonas urbanizadas.

Silvicultura I
1. Silvicultura: definicdo e objectivos. Evolugdo histérica do conceito de Silvicultura. As grandes orientacGes da
Silvicultura na actualidade. O conceito de “recursos florestais”. 2. Portugal florestal: passado, presente e

K

futuro. O conceito de floresta “natural” (espontdnea). Paleobotanica. Caracterizacdo do sector florestal em
Portugal. As potencialidades de expansdo do sector florestal portugués e os seus principais estrangulamentos.
3. Sistemas de Producgdo Florestal. A nogdao de “povoamento florestal”. Cortes culturais: limpezas, desbastes e
desramacgdes. Cortes de realizagdo. A Silvicultura proxima da Natureza. O movimento “Prd-Silva”. Talhadias.
Vantagens e inconvenientes dos mais importantes modelos de Silvicultura. Transformagdes e Conversoes. 4. A
floresta no espaco rural. NogGes de planeamento integrado. As grandes regides de arborizagdo.Modelos de
organizagao do espaco local. 5. Dendrologia (aulas praticas). Tdpicos: Sistematica. Nome vulgar. Porte. Folhas
e frutos. Temperamento. Caracteristicas ecoldgico-culturais. Crescimento e produgdo. Madeira, cascas ou

outros produtos.
Prof. Angelo Oliveira

Silvicultura II
1. Introducdo a teoria geral da intervencdo produtiva das florestas e dos povoamentos florestais. 2. O
crescimento e a producdo da arvore florestal. Desenvolvimento em altura e em diametro. As copas das

arvores. A forma das arvores. 3. A estrutura dos povoamentos florestais: classificacbes de arvores; espaco de
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crescimento e competicdo; estabilidade dos povoamentos. 4. Técnicas de intervencdo produtiva: limpezas,
desbastes, desramacgdes, podas e fertilizagbes. 5. Povoamentos mistos: silvicultura dos povoamentos mistos;
Desenvolvimento e producgdo. Alteracdes de composicdo. 6. Povoamentos irregulares. O pinhal bravo de
Portugal. Povoamentos jardinados. “The continuous cover forestry”. 7. Modelos de Silvicultura para as
principais espécies de Portugal. i

Prof. Angelo Oliveira
Silvotecnologia
Objectivo: Conceito da qualidade da madeira e dos reflexos de tratamentos e técnicas culturais na madeira em
formagdo. Programa: Introducdo de conceitos ligados a qualidade do produto lenhoso e discriminacdo dos
objectivos a ser considerados com os estudos qualitativos de um material. Ensino das bases de compreensao
dos mecanismos fisioldgicos determinantes da qualidade. A variagdo de propriedades e suas causas; padrdes
basicos de desenvolvimento e formacdo do lenho; fisiologia da formacdo do lenho: elementos sobre a
regulacao fisioldgica do crescimento e da variagdo nos elementos constitutivos do lenho; aplicagdes do conceito

de qualidade do lenho e dilucidagdo das relagdes entre os tratamentos.
Prof.2 Maria de Fatima Cerveira Tavares

Sistemas Agroflorestais

A realidade agricola pode ser encarada de muitas perspectivas. Porém, a Anadlise de Sistemas tem a pretensao
de conseguir integrar todas as perspectivas numa aproximagao que integra as perspectivas ambientais (meio
fisico), bioldgica (plantas e animais) e antropoldgica (sociais, econdmicas e politicas). De facto, a realidade
agricola organiza-se em unidades (exploragdes agricolas) onde decorrem actividades (agricolas, agro-pecuarias
e florestais) visando o objectivo da obtencdo de um rendimento fisico e econdmico. Cada uma das operagbes
que contribuem para o desempenho da actividade tem um impacto sobre o objectivo enunciado. Surgem
assim, para cada nivel de caracteristicas biofisicas e humanas relativamente homogéneas, combinaces de
factores e operagdes que asseguram um desempenho adequado. A disciplina de Sistemas Agroflorestais visa
dotar os alunos desta perspectiva sistémica e torna-los aptos a reconhecer o conjunto de combinacbes de

factores, operacgdes e actividades que constituem um sistema agroflorestal.
Prof. Pedro Aguiar Pinto

Sistemas de Agricultura Tropical

Chama-se a atencdo para a utilidade do estudo da agricultura na dptica dos sistemas e de formagdo para a sua
gestdo. Procura-se oferecer ferramentas e instrumental analitico para esse efeito, caracterizando os varios
sub-sistemas e as principais componentes de intervencdo e gestdo, quer ao nivel micro (gestdo de empresas
ou unidades de producdo em meio tropical), quer ao nivel macro (politica econémica e alimentar, planeamento
estratégico da actividade produtiva,etc.). As relagGes internacionais sdo elemento fulcral a ter em conta,
designadamente o comportamento dos mercados internacionais dos principais produtos de origem tropical
(“commodities”). O estudo de casos e a caracterizacao de tipologias referenciais de sistemas produtivos em

meio tropical, um dos principais modelos de aprendizagem utilizados.
Prof. Bernardo Pacheco de Carvalho

Sistemas de Informagdo Geografica e Deteccdo Remota

Abordagem de conceitos fundamentais para a compreensdo da natureza da informagdo geografica e para a
escolha de métodos adequados ao tratamento automatico de dados com caracteristicas espaciais.
Fundamentos de detecgdo remota e de analise de dados multiespectrais. Recurso a programas informaticos de
suporte a Sistemas de Informagdo Geografica (SIG) para pratica de criagdo de bases de dados espaciais, de
técnicas de processamento de dados e de analises espaciais visando objectivos de diagnodstico, planeamento,
gestdo e controlo em problemas envolvendo diferentes componentes do mosaico de paisagem.

Sistemas Florestais Multifuncionais

As arvores e a utilizagdo do territorio: dimensdo ecoldgica, econdmica e social da utilizagdo/plantacdo de
arvores nos campos. E em meio urbano. Abordagem interdisciplinar as formas de utilizacdo da terra em
sistemas agro-florestais. Componentes, Tipologia e processos dos sistemas agro-florestais. Sistemas agro-
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florestais propriamente ditos, silvo-pastoris e agro-silvo-pastoris. Tipos de produtos associados: valorizagdao de
produtos lenhosos e ndo-lenhosos. Funcdes da componente florestal. Dimensdo espacio-temporal da
integracdo florestal nos sistemas agro-florestais. Sustentabilidade dos sistemas agro-florestais. Critérios e
indicadores. Certificagdo. Os sistemas agro-florestais e o desenvolvimento econdémico-social. A questdo dos
“comuns”: as fungdes das arvores nas comunidades rurais. A extensdo florestal e a reflorestacdo. Evolugdo
histérica dos sistemas agro-florestais: sistemas ancestrais, tradicionais e modernos. Sistemas agro-florestais
nas zonas tropicais himidas e secas. Casos de estudo. Sistemas agro-florestais nas zonas temperadas,
particularmente as zonas mediterranicas. Casos de estudo. A silvicultura nas zonas aridas e a desertificagdo.
Casos de estudo. A Peninsula Ibérica: o Mediterraneo, o Atlantico, a Montanha. Abordagem interdisciplinar a

utilizacdo e fungdes do arvoredo em meio urbano.
Prof. Pedro Ocho6a de Carvalho

Sociologia e Direito do Ambiente
A disciplina tem como principal objectivo fornecer instrumentos de reflexdo tedrica e metodoldgica orientados
para finalidades de intervencdo cientifica e técnica. Para tal, o programa da disciplina esta organizado nos
seguintes eixos: instrumentos conceptuais que permitem o estudo da questdo ambiental e a articulacdo desta
com o sistema social, agricola e rural; o quadro legislativo condicionante do territério nacional; a politica agro-
ambiental; propostas de indicadores agro-ambientais e instrumentos metodoldgicos de acompanhamento e
avaliacdo da aplicagdo da politica agro-ambiental.

Prof.2 Isabel Maria Gomes Rodrigo
Sociologia Rural
Ocupacdo da terra e evolugdo da agricultura. Desenvolvimento da actividade agraria no territdrio portugués.
Demografia. Nogdes basicas de Investigacdo. As condicionantes da produgdo agraria, ecologia socio-
geografica, socio-periddica e técnico-econdmica. Agricultura e Sociedade Rural. Conceitos basicos da Sociologia
Rural. Agricultura e Instituicdo. Intervengdo no meio rural. Extensdo Rural. Novos desenvolvimentos do Mundo
Rural.

Técnicas de Planeamento Agricola

Consideragbes gerais sobre a importancia do planeamento em agricultura. Conceitos, niveis, escalas,
vantagens e limitagdes do planeamento. Esquemas gerais de planeamento. Os principais métodos e técnicas de
planeamento. A utilizagdo das novas tecnologias no planeamento agricola (agricultura de precisdo). Exemplos e

exercicios de aplicagdo.
Prof. José Pimentel Castro Coelho

Técnicas de Rega e Fertilizagdo

Necessidades hidricas das culturas: Evapotranspiracdo de referéncia e evapotranspiracdo cultural. Coeficientes
culturais médios e duais. Utilizagdo de modelos de balango hidrico do solo na programacgdo das regas e na
condugdo da rega em tempo real. Métodos de rega por aspersdo: definicdo, elementos constitutivos dos
sistemas de rega e tipos de instalagdo. Rega localizada: definicdo, aspectos agronémicos, partes constituintes
do sistema, filtros, fertilizadores, dispositivos de medida, automatismos e elementos de seguranga. Controlo da
salinidade. Adubos especiais. ALLN (adubos de libertagdo lenta de nutrientes) e ALCN (adubos de libertagdo
controlada de nutrientes). Inibidores de nitrificacdo e de urease. Fertirrega. Aspectos basicos. Vantagens e
inconvenientes. Materiais fertilizantes utilizados em fertirrega. Calculo e preparacdo das solugdes nutritivas.
Culturas sem solo. Principais aspectos. Substratos horticolas. Propriedades fisicas, quimicas e bioldgicas.
Métodos de analise para a caracterizacdo das propriedades dos subtratos de cultivo. Fertilizagdo sustentavel

das culturas.
Prof. José Luis Teixeira e Prof@ Fernanda Cabral

Técnicas de Regadio

A rega em Portugal. A agua no solo: conceitos de humidade do solo e de tensdo de agua no solo. Sua medicdo.
Necessidades hidricas das culturas: Evapotranspiracdo de referéncia e evapotranspiracdo cultural. Coeficientes
culturais médios e duais. Utilizagdo de modelos de balango hidrico do solo na programacgdo das regas e na
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conducdo da rega em tempo real. Indicadores de "stress" hidrico e perspectivas da sua utilizagdo na condugdo
da rega. Métodos de rega por gravidade: classificacdo, rega tradicional e processos de rega por gravidade
susceptiveis de modernizacdo (rega por sulcos longos e rega por canteiros). Nivelamento de terras. Métodos
de rega por aspersdo: definicdo, elementos constitutivos e tipos de instalagdo (em quadricula, movel e fixa,
aspersores gigantes, canhdes semoventes, rampas de deslocacao frontal com enrolador, rampas pivotantes e
rampas de deslocagdo frontal). Rega localizada: definigdo, aspectos agrondmicos, partes constituintes do
sistema, filtros, fertilizadores, dispositivos de medida, automatismos e elementos de seguranca. Redes de

rega: equipamentos e gestdo. Drenagem e controlo da salinidade dos solos.
Prof. José Luis Teixeira

Tecnologia de Oleos e Gorduras Comestiveis
Processamentos tecnoldgicos de extraccdo de gorduras vegetais (azeite e o6leo de sementes) e animais.
Processos gerais de refinacdo. Fabrico de margarinas. Quimica analitica e métodos instrumentais de analise

para controlo de qualidade e genuinidade de gorduras e 6leos comestiveis.
Prof. José Manuel Baptista Gouveia

Tecnologia do Aglcar

Relevo econdmico da industria do aglcar; produgdo e comércio internacionais de aglcar. Fontes convencionais
de acucar (cana-de-aglcar vs. beterraba sacarina) e ndo convencionais. Outros edulcorantes naturais e de
sintese. Poder edulcorante dos diferentes acglcares e dos edulcorantes de sintese. Composicdao e qualidade
tecnoldgica da cana e da beterraba sacarinas: comparagdo das duas matérias-primas. Tecnologia de produgdo
de aglicar em rama e de agUcar “branco directo” a partir da cana e processamento da beterraba em agucar
comercial: preparacdo da matéria-prima, extraccdo (moenda ou difusdo), clarificagdo, evaporacdo,
cristalizagdo, malaxagem e separacdo dos cristais. Critérios de avaliacdo da qualidade das ramas e do acucar
branco. Valorizagdo dos subprodutos. Perdas de aglcar e sua minoragdo. Técnicas laboratoriais usadas no

controlo fabril das agucareiras.
Prof.2 Isabel Nunes Januario

Tecnologia dos Alimentos Compostos

Panorama da industria de alimentos para animais no mundo, na EU e em Portugal. Transporte, recepcdo e
armazenamento das matérias-primas. Principais operacgdes tecnoldgicas: moenda, doseamento, mistura,
granulacdo, adicdo de liquidos. Armazenamento e expedicdo de produtos acabados. Concepgdo e gestdo de
uma fabrica de alimentos compostos. Preparacdo de alimentos especiais. Legislacdo.

Tecnologia dos Cereais

Importancia das industrias dos cereais; estudo comparativo dos grdos dos varios cereais. Operagdes gerais de
preparagao. Moenda por via seca do trigo. Funcionalidade dos componentes da farinha. Qualidade das farinhas.
Descasque e branqueamento de arroz; produgdo de amido; maltagem. Panificagdao; producdao de bolachas e

massas alimenticias. A extrusdo - cozedura em tecnologia de cereais.
Prof.2 Maria Luisa Beirdo da Costa

Tecnologia dos Produtos Animais

Carnes e Produtos Carneos: Comércio de Animais e de Carnes. Abastecimento de carne. Abate de animais de
talho. Matadouros e operagdes de abate. Normas Portuguesas para animais de talho e animais de capoeira.
Classificagcdo de carcagas. Conservacdo de carcagas e de carne. Desmancha de carcagas de animais de talho.
Desossagem, corte e pré-embalagem de carnes. Tecnologia de transformacdo de carnes. Subprodutos das
industrias de carnes. Aves e Ovos: Operagdes de abate de aves. Tecnologia de transformacdo de carne de
aves. Recolha e conservacao de ovos. Tecnologia de transformacdo de ovos. Pescado: Artes de pesca.

Conservacgao de pescado. Transformacao de pescado. Subprodutos de pescado.
Prof. Antonio Barreto (FMV/UTL)

Tecnologia dos Produtos Florestais
Objectivo: Transmitir o conhecimento dos principais destinos industriais dos produtos florestais enquanto
matérias-primas, das tecnologias de transformacdo usadas e produtos finais, estabelecendo a relagcdo entre a
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qualidade da matéria-prima florestal e o valor final dos produtos industriais. Programa: I Parte. Panorama
econdmico das industrias florestais. Situacdo global, importancia em Portugal. II Parte. Transformagdo
industrial como madeira maciga. Laboragdo mecéanica das madeiras. Utilizacdo da madeira com fins estruturais.
Classificacdo de madeiras serradas em classes de qualidade. Agua na madeira e secagem. Agentes bidticos
xiléfagos e preservagdo. III Parte. Transformacdo industrial em painéis compdsitos. Colas. Folheados e
contraplacados. Aglomerados de particulas, fibras e outros painéis compdsitos. IV Parte. Transformagdo
industrial por via quimica. Pasta para papel. Industrias do papel e associados. Reciclagem de papel. V Parte.
Produtos resinosos. Produgdo e composicdo das resinas e 6leos essenciais. Transformacdo da resina e produtos
resinosos. VI Parte. Cortica. Producdo, qualidade industrial, defeitos. Transformagdo da cortica e produtos
corticeiros. VII Parte. Principais madeiras utilizadas. Principais madeiras nacionais, caracteristicas e utilizagGes;
Principais madeiras tropicais, caracteristicas e utilizagdes. VIII Parte. Perspectivas futuras do sector da
transformacdo dos produtos florestais. Perspectivas de desenvolvimento, silvotecnologia, melhoramento.

Certificacdao, conceito de qualidade.
Prof. José Rodrigues Graca

Tecnologia dos Produtos Hortofruticolas

Estudar a bioquimica da maturagdo e da pos-colheita, os incices de qualidade e da maturacdo e o tema
climatérico. Atmosferas controladas e modificadas aplicadas aos produtos hortofruticolas. Uso de
revestimentos comestiveis na conservacdo de frutos e vegetais. Estudo dos principais processos de

transformacgdo e conservagdo de produtos hortofruticolas.
Prof.@ Margarida Moldao Martins

Tecnologia dos Produtos Tropicais I

O tratamento pos-colheita no meio tropical. Cacau, cha, castanha de caju e especiarias. O desenvolvimento
destas matérias (realizada em sessOes tedricas, tedrio-praticas e praticas de laboratorio) faz-se atendendo aos
seguintes aspectos: A planta e os aspectos mais relevantes da cultura para a qualidade do produto final;
Principais produtos obtidos e sua importdncia econdmica e social; Colheita; Tecnologia pods-colheita e
industrializacdo (descrigdo das diferentes operagoes, equipamento e transformagdes operadas); Conservagao e
embalagem; Caracteristicas (fisico-quimicas, nutritivas e tecnoldgicas) e Controle de qualidade do produto
antes, durante e depois do processamento (através de determinacGes laboratoriais e atendendo a
normalizacdo e legislagcdo); Subprodutos, sucedaneos. A apresentagdo das diferentes matérias sera
complementada com visitas de estudo a unidades de produgdo, no pais e/ou no estrangeiro (por exemplo,

fabrica de chocolates).
Prof.2@ Maria Helena Guimaraes de Almeida

Tecnologia dos Produtos Tropicais II

Oleaginosas tropicais, com destaque para os frutos da palmeira do dendém (6leo de palma e de coconote) e do
coqueiro (copra, 6leo de coco, coco ralado e cairo), Tabaco, Café, Mandioca, Frutos tropicais e Algoddo. O
desenvolvimento destas matérias (realizada em sessOes tedricas, tedrico-praticas e praticas de laboratdrio)
faz-se atendendo aos seguintes aspectos: A planta e os aspectos mais relevantes da cultura para a qualidade
do produto final; Principais produtos obtidos e sua importancia econémica e social; Colheita; Tecnologia pos-
colheita e industrializacdo (descricdao das diferentes operagles, equipamento e transformagdes operadas);
Conservacdo e embalagem; Caracteristicas (fisico-quimicas, nutritivas e tecnoldgicas) e controle de qualidade
do produto antes, durante e depois do processamento (através de determinacgdes laboratoriais e atendendo a
normalizagcdo e legislagdo); Subprodutos; Sucedéneos. A apresentacdo das diferentes matérias sera
complementada com visitas de estudo a unidades de producdo, no pais e/ou no estrangeiro (Tabaqueira,

Torrefacgbes e outras).
Prof.a@ Maria Helena Guimaraes de Almeida

Tecnologia Pdés-Colheita
Introducgdo: As perdas pos-colheita. Causas bioldgicas, ambientais e sdcio-econdmicas. Da produtividade em

direccdo a qualidade. A adaptacdo da tecnologia pds-colheita em paises em desenvolvimento. Capitulo I -
Fisiologia pds-colheita: Senescéncia e maturagdo. Enzimas importantes na qualidade pds-colheita de frutas e
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horticolas. Biologia molecular da maturagdo e senescéncia. Problemas fisioldgicos pds-colheita. Capitulo II -
Pds-colheita e qualidade. Qualidade intrinsica e aceitabilidade dos consumidores. Composicdo nutricional dos
frutos e legumes: dieta e salde. Medicdo da qualidade. Melhoramento e qualidade. Capitulo III - Agentes
bidticos pds-colheita: estratégias e controlo. Doencas e pragas pds-colheita. Tratamentos de quarentena pds-
colheita. Capitulo IV - A atmosfera controlada e modificada. Outras utilizagbes da atmosfera controlada. A
embalagem em atmosfera modificada. Capitulo V - Equipamento pds-colheita e transporte de hortofruticolas
frescos. Camaras frigorificas e técnicas de pré-refrigeracdo. Equip. de atmosfera controlada. Equip. de
processamento e calibragem de produtos horticolas. Transporte de produtos hortofruticolas frescos.
Condicionantes do transporte aéreo e maritimo. Transporte terrestre. Capitulo VI - Sistemas pds-colheita, uma

perspectiva integrada.
Prof.@ Cristina Moniz Oliveira

Teoria da Arquitectura Paisagista I

Esta cadeira tem por objectivo o abordar o corpo tedrico no &mbito da arquitectura paisagista que fundamenta
o estudo, andlise e avaliagdo da paisagem, nas suas dimensOes natural, cultural e estética. Pretende-se
apresentar abordagens e metodologias que permitam entender, identificar e avaliar as caracteristicas
intrinsecas da paisagem, as suas aptidées e condicionalismos relativamente as actividades humanas, assim
como os valores naturais e culturais presentes no territério. A cadeira tem como objecto de estudo principal a
paisagem portuguesa e sua evolucdo histérica. Sdo desta forma estudados e caracterizados os principais tipos
de paisagem existentes em Portugal. A paisagem é apresentada como um ecossistema humano resultante de
adaptagdes e escolhas culturais sucessivas sobre a utilizagdo dos recursos de uma regido. Serdo ainda

abordadas estratégias de gestdo com o objectivo de salvaguardar a qualidade da paisagem e sua valorizagdo.
Prof. Luis Paulo Ribeiro

Termodinamica

Conceitos Basicos da Termodinamica: Termodinamica e energia; DimensGes e unidades; Sistemas Abertos e
Fechados; Formas de energia; Processos e Ciclos.Propriedades das Substancias Puras: Substancia pura;
Superficie P-v-T; Tabelas de propriedades; A Equagdo de Estado de um gas ideal.A Primeira Lei da
Termodinamica - Sistemas Fechados. Introdugdo & Primeira Lei da Termodindmica; Transferéncia de calor;
Trabalho; Energia Interna, Entalpia e Calor Especifico.A Primeira Lei da Termodindmica - Sistemas Abertos:
Andlise Termodinamica dos Sistemas Abertos; Processos em fluxo estacionario.A Segunda Lei da
Termodinamica: Introducdo a Segunda Lei da Termodindmica; Equipamentos de calor; Refrigeradores e
Bombas de Calor; Ciclo de Carnot; Equipamentos de calor de Carnot; Refrigeradores e Bombas de Calor de
Carnot.Entropia: Entropia; Diagrama de propriedades envolvendo a Entropia; A relagdo T ds; A Mudanca de
Entropia das Substancias Puras, solidos, liquidos e Gases Ideais.Analise dos Sistemas de Engenharia pela
Segunda Lei: Analise de Sistemas Fechados pela Segunda Lei; Analise de Sistemas de fluxo estacionario pela
Segunda Lei; Andlise de Sistemas de fluxo ndo-estacionario pela Segunda Lei da Termodinédmica. Ciclos de
vapor de Carnot, de Rankine, de reaquecimento e de rejeneragdo; Co-geragdo. Ciclos de Refrigeragao:
Refrigeradores e Bombas de Calor; O ciclo de Carnot invertido; ciclo em cascata; Seleccdo do liquido

refrigerante.
Profa Elizabeth da Costa N.F. d'Almeida Duarte

Topografia
Representacdo topografica do terreno. Sistemas cartograficos portugueses. Medicdo de angulos. Medicdo de
distancias. Nivelamento. Coordenacgdo de pontos. Levantamento topografico. Sistema GPS. Aerofotogrametria.

Ortofotomapas. Cartografia topografica digital. Calculo de volumes de terra. Cadastro geométrico rural.
Prof. Rui Margal de Campos Fernando

Toxicologia e Ecotoxicologia de Pesticidas

Estudos de toxicidade aguda para avaliagdo do risco dos pesticidas para o aplicador. Classificagdo toxicoldgica.
Material de proteccdo. Accdo toxica de alguns grupos quimicos de pesticidas. Residuos desalojaveis e o
trabalhador. Toxicidade subcrdnica e cronica e estudos especiais de toxicidade para avaliagdo do risco para o
consumidor. Metabolismo de pesticidas. Residuos nas culturas e o consumidor. Limites maximos de residuos e
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intervalos de seguranca. Dose aguda de referéncia. Avaliagdo do risco para o consumidor. Pesticidas e
ambiente. Ecotoxicologia de pesticidas. Conceitos fundamentais. Estudo dos efeitos dos pesticidas sobre
sistemas bioldgicos. Avaliacdo a nivel dos ecossistemas e sua a previsdo. Exposicdo ambiental. Parametros
determinantes do comportamento ambiental dos pesticidas. Previsdo da distribuicdo ambiental; modelos e sua
aplicagdo. Avaliagdo do perigo potencial e do risco para o ambiente. Metodologias de andlise de residuos de
pesticidas e de efeitos toxicos em varias espécies de interesse ambiental. Contributo da ecotoxicologia nos

processos de decisdo e gestdo de risco ambiental de pesticidas.
Prof.2 Maria José Cerejeira

Tratamento de Efluentes

Processos de engenharia de tratamento de aguas, aguas residuais e residuos. Conceitos basicos no dominio do
tratamento e tratabilidade de aguas, aguas residuais e residuos. Principais tipos de tratamento convencional.
Fundamentacdo tedrica das operagGes unitarias mais significativas. Conceito de balango de massa e de
energia. Processos fisicos, fisico-quimicos e bioldgicos aplicados ao tratamento de aguas, aguas residuais e
residuos. Bases gerais da concepgdo e dimensionamento de sistemas de tratamento. Rendimentos de
depuragdo. Importancia dos conceitos de minimizagdo, valorizagdo e reutilizagdo. Aproximacgdo ao conceito de
“descarga zero”. Modelacdo de fluxos de energia e de matéria para a definicdo do sistema em estudo.
Aplicacdo a diferentes sistemas ETA, ETAR e ETARI. Aplicagdo dos conceitos adquiridos em estacdes de trat. de
efluentes de origem urbana, agro-industrial (adegas, queijarias, lagares de azeite, etc) e pecuaria. Aspectos

econdmicos e legislativos.
Prof.2 Elizabeth d’Almeida Duarte

Vinificagao

Vinha e vinho- sua importancia e panorama mundial. Aspectos da Enologia em Portugal- o sector vitivinicola. A
matéria-prima: uva- Etapas de desenvolvimento da uva. Constituicdo do cacho de uva. A maturagdo da uva.
TransformacBes da uva e evolugdo dos principais constituintes: acglcares, acidos, minerais, compostos
fendlicos, compostos aromaticos e compostos azotados. Factores que influenciam a maturagcdo da uva. Tipos
de maturagdo. Marcacdo da data da vindima-parametros condicionadores e métodos. Critérios de avaliagdo
para o pagamento das uvas aos viticultores. Vinificagdes: Operagdes mecanicas e tecnoldgicas das vinificacdes.
Transformacg8es pré-fermentativas. Corregdes e desinfecgdes do mosto. Vinificagdo de vinhos brancos: classica
( ou de bica aberta), maceragdo pré-fermentativa (ou pelicular), hiperoxigenacdo, fermentacdo em recipiente
de madeira. Vinificagdo de vinhos rosados: fermentacdo de bica aberta, fermentagdo com curtimenta parcial.
Vinificacdo de vinhos tintos: maceracdo (ou curtimenta). Outras técnicas de vinificagdo: vinificagdo continua,
vinificacdo com pré-aquecimento (ou termovinificagdo), maceragdo carbonica, “flash-detente”, vinificagdo em
cuba rotativa.Vinificagdes especiais: Licorosos e generosos, adamados ou doces de mesa, espumantes e
espumosos, abafados e jeropigas, vinhos de véu (tipo Xerez), vinhos botritizados (tipo Sauternes), vinhos base

para aguardentes. Analise fisico-quimica de mostos e de vinhos (sumaria).
Prof. Jorge M. Ricardo da Silva

Viticultura Especial

Principais regides viticolas do Mundo. Zonagem viticola: O clima, o solo e a viticultura; macrozonagem,
microzonagem e “Terroir”; métodos de zonagem; indices bioclimaticos e potencial de maturagdo da uva;
impacte das alteragGes climaticas na cultura da vinha. Ampelografia: objectivos e métodos ampelograficos;
colecgBes ampelograficas. Selecgdo da videira: casta e clone; variabilidade genética e sanitaria; metodologias
de seleccdo da videira; seleccdo da videira em Portugal. Patrimdnio viticola portugués e critérios de selecgdo
das castas. Regides vitivinicolas portuguesas, suas particularidades ecoldgicas e respectivo encepamento.
Conducdo e manutencdo da vinha: A formagdo da cepa e o sistema de condugdo. Interacgdo técnicas de
gestdo do solo/fertilizagdo/disponibilidades hidricas; perspectiva de viticultura sustentavel. Intervengdes em
verde: Orientacdo da vegetacdo, monda de sarmentos, desponta e desfolha. Monda de cachos: influéncia no
crescimento, vigor, rendimento e qualidade; época e técnica; custos operacionais. Maturacdo: evolucdo da
composicdo da uva ao longo do periodo de maturacgdo; influéncia do microclima dos cachos na qualidade;
técnicas especiais para melhoria da maturagdo da uva. Previsdo das vindimas: métodos de previsdo da



114 Descricdo Sumaria dos Programas

producdo e da data de vindima. Mecanizagdo da vinha: da plantacdo a vindima; possibilidades de mecanizagao

das vinhas de encosta de grande declive. Viticultura de precisdo.
Prof. Carlos Lopes

Viticultura Geral

Historia, evolucdo e importancia da viticultura no Mundo. Regides vitivinicolas e tipos de vinhos produzidos.
Legislagdo viticola. Origem e classificagdo da videira, porta-enxertos, castas e suas aptiddoes. Morfologia,
anatomia e fisiologia da videira. Ciclo bioldgico. Ecofisiologia da videira. Propagagdo da videira: métodos de
propagacao vegetativa, material vegetativo e normas de comercializacgdo. Implantacdo da vinha:
Condicionalismos, preparagdo do terreno, métodos de plantagdo, sistema de armacdo. Os sistemas de
condugdo e a manipulagdo do microclima do coberto; adaptacdo a mecanizacdo. Poda de Inverno: sistemas de
poda, poda de formacdo e de frutificagdo, carga a poda, mecanizacdo da poda. Fertilizagdo e manutencdo do
solo. Protecgdo da vinha. Gestdo e manuseamento da vegetacdo: influéncia da densidade do coberto no
microclima, sanidade e maturacdo das uvas, caracteristicas de um coberto ideal, principais técnicas de gestdo
anual da folhagem. Rega da vinha: influéncia do stress hidrico no rendimento, qualidade do vinho e perenidade
da videira, consumo de agua na vinha, sistemas e estratégias de rega, dotacbes e épocas de aplicacdo.
Maturacdo e Vindima: evolugdo da maturagdo e previsdo da data de vindima, mecanizagdo da vindima.
Técnicas de producdo de uva de mesa e passas: exigéncias climaticas e potencialidades de Portugal, castas e
épocas de maturagdo, conducdo, fertilizacdo e rega; técnicas de forcagem e técnicas especiais para melhoria

da qualidade; colheita, acondicionamento e conservagao.
Prof. Carlos Lopes

Zootecnia I

Suinicultura: A producdo suina no Mundo, na Europa e em Portugal. Sistemas de Producdo Suina: sistemas
"Indoor", sistema de partos em cabanas, sistema da montanheira. Os suinos e as suas ragas. O melhoramento
animal em suinicultura. Os suinos reprodutores: o ciclo reprodutivo da porca, utilizacdo dos jovens
reprodutores, produtividade numérica, programas de alimentacdo. Os leitGes: o desmame, programas de
alimentagdo. Os suinos em crescimento e acabamento: estratégia econdmica, alimentacdo. O sistema de
conducdo do efectivo em grupos. A carcacga dos suinos: Composicdo, classificagdo, estimativa da percentagem
de carne magra. A qualidade da carne de porco: Caracterizacdo das carnes acidas, PSE e DFD, factores de
variacdo da qualidade dos tecidos muscular e adiposo. Avicultura: Importancia econémica da produgdo avicola.
Principais fileiras de producdo. Nogdes sobre o melhoramento das aves. Maneio de frangos de carne,
reprodutoras pesadas e poedeiras. Incubacdo. Performances técnicas e econdmicas. Problematicas

relacionadas com o ambiente, bem-estar e seguranga alimentar.
Prof. Jodo Pedro Bengala Freire

Zootecnia II

I. Bovinos: Importéncia econdémica dos bovinos leiteiros. As ragas de bovinos leiteiros e os sistemas de
producdo. Planificacdo do efectivo leiteiro de uma exploragdo. Maneio dos vitelos, das novilhas e da vaca
leiteira. A curva de lactagdo. Factores de variagdo da produgdo e da composicdo do leite. Importancia
econdmica dos bovinos produtores de carne. Sistemas de producdo. A curva de crescimento em fungdo dos
sistemas de producdo. Factores de variacao da qualidade da carne de bovino. II. Ovinos e Caprinos: O censo
ovino e caprino no mundo, na Unido Europeia, nos paises mediterranicos e em Portugal: produgdes e sua
importancia relativa. Estruturas da producdo e sistemas de exploracdo; factores limitantes a exploragdo ovina
e caprina tradicional em Portugal. Aptiddes dos ovinos e dos caprinos. Ragas nacionais e estrangeiras, sua
importancia relativa e distribuicdo geografica. A reproducdo da ovelha e da cabra e o seu ciclo produtivo.

Alimentagdo de ovinos e caprinos. Produtos finais da exploragdo ovina e caprina.
Prof. Jodo Pedro Bengala Freire
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Legenda:

@- Partéo da Jau
- Partan da Porte

@— Partao do Monsanto

@— Partao do: Casalinho
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Tapada da Ajuda

Ediicio Frincipal

Bitlliuleca

Pavilhao Florestal

Herbario

Harto de Quimica Agricola

Pavilhdo de Agro-Indistrias e Tropicais

Bloco de Aulas

Panilhan Anexo

Lahoratono Quimico Rebelo da Silva

Cantina

Campo Plidesportivo

Direcgao Geral de Proteccéo das Culturas

Oficinas

Divisao de Ensalo de Sementes

Pomar de Nectarinas

Estufas de Melhoramentos de Plantas

Auditario te Pedra

Winha

Casa da Vinha

Termra Grande

Ohservatario Astrondmica

Jardim da Paraca
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Bar

@ Sec¢io de Agrcultura

@ ‘Centro de Ecologia Aplicada Baeta Neves

@ Estagao de Cultura Mecanica

@ Arguitectura Paisagista
@ Pawilhao de Exposices
@ ProdugaaAnimal

@ Miradouro e Reserva Botanica
@ Auditdrio da Lagoa Branca
@ Wiweiros Florestais

@ Mata dos Eucaligtos

@ Posto Apicola

@ Complexo Desportivo
@ Horta

@ Pomar

@ Geradoura



