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O prémio “Jovem Enólogo” é uma iniciativa da Associação Portuguesa de Enologia, que 
pretende incentivar a elaboração e promover a divulgação de trabalhos nas áreas de 
Viticultura e Enologia, que primem pelo rigor técnico-científico, inovação e aplicabilidade 
prática. Anualmente, são premiados os melhores trabalhos de final de curso de licenciatura ou 
bacharelato apresentados a concurso, após avaliação por um júri de mérito e prestígio 
reconhecidos.

Na edição de 2007, reflexo do interesse gerado, registou-se um elevado número de 
candidaturas, de origem igualmente diversificada. Segue-se a identificação dos trabalhos 
concorrentes, com destaque dos premiados:
-Comparação de métodos de extracção de compostos fenólicos de uvas com vista ao estabelecimento de 
índices de maturação fenólica, Sandra Pereira de Matos Sárria Bento (Instituto Superior de Agronomia, 
UTL). PRÉMIO JOVEM ENÓLOGO 2007 (VITICULTURA)
-Rega da vinha: casta Touriga Nacional no Dão, Tiago de Almeida Mecena (Instituto Superior de 
Agronomia, UTL).
-Percepção sensorial da adstringência de proantocianidinas com diferentes graus de polimerização, Mário 
André Vieira de Moura (Instituto Superior de Agronomia, UTL).
-Análise automática em fluxo de compostos voláteis em produtos alimentares, Luís Francisco Moreira 
Gonçalves (Faculdade de Ciências, UP)
-Actividade antioxidante de aguardentes Lourinhã. Influência das características da vasilha de madeira e 
do tempo de envelhecimento, Vera Mónica dos Santos Casanova (Instituto Superior de Agronomia, 
UTL). Trabalho realizado na Estação Vitivinícola Nacional. PRÉMIO JOVEM ENÓLOGO 2007 
(ENOLOGIA)
-Avaliação do conteúdo polifenólico e capacidade antioxidante nos vinhos de mesa Terras Madeirenses, 
Neuza Cristina Melim da Paixão (Universidade da Madeira).
-Efeitos da aplicação em vinhos de enzimas pectolíticas com actividades glicosidásicas reforçadas nos 
precursores do aroma varietal, Pedro Miguel Ribeiro Pinhão (Instituto Superior de Agronomia, UTL).
-Influência dos teores de cobre e chumbo na fermentação alcoólica de mosto de uva, Ricardo Alexandre 
Calado Braz (Faculdade de Ciências e Tecnologia, UNL). Trabalho realizado na Estação Vitivinícola 
Nacional.
-Fermentação e maceração de uvas tintas em barricas de madeira de diferentes origens e com inoculação de 
leveduras seleccionadas, Tânia Sofia Gouveia de Sousa (Instituto Superior de Agronomia, UTL).
-Classificação de vinhos por análise multivariada das concentrações dos elementos químicos obtidas por 
ICP-MS, Cidália Silva (Universidade de Aveiro).

Parabéns aos premiados!

O painel de avaliadores desta edição foi constituído pelo Investigador Coordenador A.S. 
Curvelo-Garcia (Estação Vitivinícola Nacional), Investigador Principal Luís Carneiro (Estação 
Agronómica Nacional), Investigadora Auxiliar Ilda Caldeira (Estação Vitivinícola Nacional) e 
pelo Conselho Coordenador das Actividades Profissionais da APE. Os prémios serão entregues 
em cerimónia pública, no próximo dia 8 de Dezembro de 2007, com o patrocínio das empresas 
Syngenta Crop Protection Lda e Ecofiltra Lda, patrocinadoras das especialidades de Viticultura e 
Enologia, respectivamente.


