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Instituto Superior de Agronomia
Universidade Técnica de Lisboa

REGULAMENTO DO CURSO DE MESTRADO (2° CICLO) EM
ENGENHARIA ALIMENTAR

Ao abrigo do Decreto-Lei n® 74/2006 de 24 de Margo, e do disposto na Deliberagdo n°
1487/2006 da Reitoria da Universidade Técnica de Lisboa, o Conselho Cientifico do Instituto

Superior de Agronomia aprova o seguinte regulamento:

Artigo 1°
Criacao
A Universidade Técnica de Lisboa, através do Instituto Superior de Agronomia, confere o

grau de mestre em Engenharia Alimentar.

Artigo 2°

Objectivos
O curso de Mestrado em Engenharia Alimentar pretende formar um Profissional habilitado
com soélida formacao cientifica e competéncias para: perspectivar, conceber, planear,
projectar, controlar, operar, gerir, manter, comunicar, liderar, inovar, experimentar, fiscalizar e
auditar sistemas, componentes, processos, produtos e servicos relacionados com a

transformacao de produtos alimentares.

Artigo 3°

Organizagao e Estrutura Curricular
1 — O curso de mestrado em Engenharia Alimentar tem a duragdo de 4 semestres (2 anos)
compreendendo um total de 120 ECTS sendo constituido por uma parte curricular com 78
ECTS e uma dissertagao de 42 ECTS.
2 — A parte de ensino consiste em unidades curriculares obrigatérias (48 ECTS) e unidades
curriculares optativas (30 ECTS), de acordo com o plano de estudos apresentado em anexo.
3 — Salvo nas situagdes contempladas no ponto seguinte, os ECTS em unidades curriculares
optativas poderao ser obtidos com qualquer unidade curricular em funcionamento no Instituto
Superior de Agronomia, nas restantes escolas da Universidade Técnica de Lisboa, ou de
outras Universidades Nacionais ou Internacionais desde que reconhecidas pelo ISA.
4 — Aos alunos admitidos na situagao referida no ponto 2 do Artigo 4°, pode o CC do ISA
aconselhar ou exigir a realizagdo de ECTS complementares em determinadas areas
cientificas, em funcéo do seu curriculo académico, cientifico e profissional.
5 — A escolha de um determinado conjunto de unidades curriculares optativas, conforme

indicado no plano de estudos, permite ao aluno obter uma especializagdo em Tecnologia dos



Produtos Vegetais, Tecnologia dos Produtos Animais, Qualidade e Seguran¢a Alimentar,
Produgéo Agricola Tropical e Biotecnologia Microbiana. Caso o aluno nao escolha as
unidades curriculares indicadas obtera o mestrado em Engenharia Alimentar sem area de
especializagéo.

6 — Se um aluno tiver aproveitamento em varios conjuntos de unidades curriculares optativas,
conforme indicado no plano de estudos, podera obter mais do que uma especializagao.

7 — As unidades curriculares poderéo ser leccionadas em lingua portuguesa ou inglesa, ou
noutra lingua oficial da Unido Europeia desde que previamente aceite pelo Conselho
Cientifico do ISA.

8 — A dissertacdo de mestrado é orientada para a realizacdo de uma tarefa individual
concreta no ambito das areas cientificas que integram o curso de mestrado e deve consistir
num trabalho original de aprofundamento de conhecimentos previamente adquiridos pelo
aluno ao longo do curso e deve traduzir a sua capacidade para participar em tarefas de

concepgao, planeamento, investigagdo ou desenvolvimento.

Artigo 4°
Regras de admissao
1 — Todos os diplomados do 1° ciclo pelo ISA em Ciéncias da Engenharia — Engenharia
Alimentar tém acesso directo garantido ao curso de 2° ciclo a que se refere este regulamento,
desde que ele funcione nesse ano lectivo.
2 — Podem também candidatar-se a este mestrado:

a) Titulares do grau de licenciado, ou equivalente legal, ou do grau de bacharel de
cursos de Engenharia Alimentar, Ciéncias Biolégicas ou areas afins;

b) Titulares de um grau académico de ensino superior estrangeiro conferido na
sequéncia de um 1° ciclo de estudos, nas areas referidas na alinea a), organizado
de acordo com os principios do Processo de Bolonha por um Estado aderente a
este Processo;

c) Titulares de um grau académico superior estrangeiro, nas areas referidas na
alinea a), que seja reconhecido como satisfazendo os objectivos do grau de
licenciado pelo Conselho Cientifico do ISA;

d) Detentores de um curriculo escolar, cientifico ou profissional, que seja
reconhecido como atestando capacidade para realizacdo deste ciclo de estudos
pelo Conselho Cientifico do ISA.

3 — Os candidatos abrangidos pelas condicbes descritas no ponto 2 deste artigo serdo
seriados e seleccionados pela respectiva Comissdo de Curso de acordo com os seguintes
critérios:

a) Classificagado da licenciatura ou bacharelato;



b) Afinidade da licenciatura ou bacharelato com o mestrado;
¢) Natureza da licenciatura ou bacharelato e do estabelecimento de ensino onde ela
foi obtida;
d) Curriculo académico, cientifico e profissional;
e) Outros elementos julgados necessarios pela Comissao de Curso, inclusive uma
eventual entrevista.
4 — No que se refere ao ponto 3.c) deste artigo, em igualdade de circunstancias terao
prioridade os detentores de diploma do 1° ciclo de qualquer curso do ISA.
5 — O numero de vagas, prazos de candidatura e comprovativos a entregar pelos candidatos
a que se referem os pontos 1 e 2 deste artigo, serdo oportunamente fixados pelo Reitor sob

proposta do Conselho Cientifico do ISA.

Artigo 5°

Inscrigées em Unidades Curriculares
1 — Um aluno pode-se inscrever, em cada semestre, em unidades curriculares que totalizem,
no maximo, 37,5 ECTS, com a excepg¢ao do previsto nos pontos 1 e 2 do artigo 6°.
2 — Ainscricao em cada unidade curricular esta condicionada pela obteng¢ao de precedéncias
que serao oportunamente divulgadas.
3 — Depois de iniciado um semestre um aluno tem 3 semanas para alterar a sua inscricdo em
unidades curriculares opcionais, podendo mudar de unidade curricular se o desejar.
4 — O aluno podera, se o desejar, inscrever-se em unidades curriculares extra-curriculum,
sendo devido pagamento de acordo com a tabela de emolumentos em vigor. Estas inscrigbes
nao estao sujeitas ao regime de precedéncias, ndo contam para os ECTS necessarios para
obtencao do diploma do curso (embora a unidade curricular venha listada no suplemento ao
diploma, se o aluno obtiver aprovagao), mas contam para o limite semestral de inscricdoes
referido no ponto 1.
5 — Para o aluno se poder inscrever na dissertacdo devera ter completado pelo menos 48
ECTS de unidades curriculares do mestrado.
6 — Os ECTS a obter em unidades curriculares optativas podem ser realizados em qualquer

semestre (par ou impar).

Artigo 6°
Inscrigao na dissertagao
1 — A dissertagcdo de mestrado compreende 42 ECTS anuais e a inscricdo sera realizada
sempre no semestre impar. No ano em que o aluno se inscrever na dissertacao, o limite anual

de ECTS em que o aluno se pode inscrever é de 75, independentemente dos semestres.



2 — A Comissao de Curso elaborara uma lista de temas de dissertagdo que poderao ser
propostos pelos docentes ou pelos proprios alunos.

3 — O orientador da dissertagdo sera um doutor ou um especialista de mérito reconhecido
pela Comissao, que podera ser eventualmente coadjuvado por um co-orientador.

4 — No caso do Orientador ndo pertencer ao ISA, sera nomeado um Co-Orientador
pertencente ao ISA.

5 — O trabalho podera ser realizado no ISA ou numa instituicdo externa ao ISA.

6 — A inscricdo na dissertacdo devera ser acompanhada por uma informacao conjunta do
aluno, do orientador proposto e do presidente do departamento ou secgao autonoma do
orientador sobre o tema da dissertagdo, com uma breve descri¢do do trabalho a realizar. Esta
proposta tera de ser entregue até 1 més apds o inicio do semestre em que o aluno efectua a

12 inscricdo na dissertacao.

Artigo 7°

Entrega da dissertagao
1 — A dissertacao sera objecto de trabalho escrito individual e de uma defesa publica do
mesmo que inclui uma apresentacao oral.
2 — A dissertacao escrita devera obedecer as normas definidas num documento préprio que
se encontra na pagina da internet do ISA.
3 — Deverao ser entregues 6 exemplares da dissertagdo em papel.
4 — A dissertagédo devera ser entregue na Divisdo Académica, apos aprovagao em todas as
restantes unidades curriculares obrigatdrias e opcionais constantes no curriculum do curso,
até 3 meses apds o ultimo dia de aulas do ano lectivo em que o aluno se inscreveu.
5 — A entrega em data posterior ao estipulado no numero anterior obriga a nova inscricdo na

dissertacdo de acordo com o estabelecido no artigo 6°.

Artigo 8°

Constituicao do juri
1 — O juri para apreciacao da dissertacido é constituido por 3 a 5 membros, consoante inclua
ou nao o co-orientador, mas incluindo sempre o orientador.
2 - Os membros do juri devem ser especialistas no dominio em que se insere a dissertacao e
sdo nomeados de entre nacionais ou estrangeiros titulares do grau de doutor ou especialistas
de mérito reconhecido como tal pelo Conselho Cientifico do ISA.
3 — O juri é constituido no prazo maximo de 30 dias apds a entrega da dissertacdo e é
nomeado pelo Conselho Cientifico do ISA sob proposta da Comissao de Curso respectiva.

4 — O presidente do juri é o docente do ISA mais graduado e, de entre estes, o mais antigo.



5 — O despacho de nomeacao do juri deve ser comunicado ao candidato por escrito no prazo
de dez dias uteis apds a sua nomeacao.
6 — O jari reunira no prazo maximo de 30 dias, apds a sua nomeagao, para emitir um parecer
sobre a aceitacdo da dissertagdo como apresentada ou necessidade de alteragdes. Neste
ultimo caso o candidato:
a) Tem 45 dias para apresentar uma nova versao da dissertacdo com as alteragbes
propostas efectuadas;
b) Em alternativa fara uma declaracdo a dizer que prescinde de efectuar essas
alteracoes;
7 — As provas de defesa da dissertacdo sao marcadas e terdo lugar no prazo maximo de 30
dias apdés o parecer positivo ou a apresentacdo dos documentos referidos no numero

anterior.

Artigo 9°

Defesa da dissertagao
1 — A dissertacdo € objecto de apresentagcado, apreciagdo e discussdo publica pelo juri
nomeado de acordo com o Artigo 8° deste regulamento.
2 — As provas defesa da dissertacdo tém a duracdo maxima de 90 minutos. O candidato
devera fazer uma apresentacao de, no maximo, 15 minutos seguindo-se uma discussao onde
podem ser intervenientes todos os membros do juri. Nesta discussdo o candidato devera
dispor de tempo idéntico ao utilizado pelos membros do juri.
3 - Apos discussao da dissertacao, o juri reune para apreciagao e classificagao da prova. A
apreciacao final da dissertagcdo é expressa pelas férmulas de Aprovado (com ou sem
alteragdes) ou Reprovado por votagdo nominal justificada ndo sendo permitidas abstencgdes.
Em caso de empate o presidente do juri tem voto de qualidade. No caso da dissertagao ter
merecido aprovagdo, a sua classificacdo é a que resultar da média aritmética das
classificagbes atribuidas por cada membro do juri na escala numérica de 10 a 20 valores.
4 — As alteragOes a dissertacdo propostas pelo juri deverao ser efectuadas pelo aluno e
validadas pelo presidente do juri, devendo ser entregues 4 exemplares em papel, 4 em
suporte digital e um CD/DVD contendo 2 paginas com o resumo e o abstract da verséo
corrigida na Divisdo Académica do ISA no prazo maximo de 30 dias apds a data da
discusséo.
5 - Da reunido do juri é lavrada acta, da qual constam a classificacdo da dissertagao, os votos
de cada um dos membros do juri e a respectiva fundamentagédo, que pode ser comum a
todos ou a alguns desses membros.
6 — O presidente do juri sé assinara a acta apdés o cumprimento do estipulado no n° 5 deste

artigo.



Artigo 10°

Atribuicdo da Classificagao Final
1 - Ao grau académico de mestre é atribuido uma classificacéo final, expressa no intervalo
10-20 da escala numérica inteira de 0 a 20, bem como no seu equivalente na escala europeia
de comparabilidade de classificagbes, calculado segundo as normas apropriadas.
2 - O caélculo da classificacao final do mestrado é efectuado pela média ponderada, pelas
unidades de crédito ECTS, das classificagbes de todas as unidades curriculares, incluindo a
dissertacao.
3 - Aos alunos que néo realizarem a dissertacdo mas que completem com aproveitamento a
parte curricular do Curso de Mestrado em Engenharia Alimentar, correspondente a 78 ECTS,
sera emitido um certificado de Pos-Graduagdo em Engenharia Alimentar.
4 - A emissao da Carta de Curso é acompanhada da emissao do correspondente suplemento
ao diploma nos termos do Decreto-Lei n°42/2005, no prazo maximo de 90 dias apds a sua
requisicdo. A emissao de qualquer certiddo que ateste a conclusao do curso esta dependente

do requerimento da carta de curso.

Artigo 11°

Confidencialidade
Alguns trabalhos de dissertagdo, pela sua natureza ou por serem desenvolvidos em
colaboragcdo com entidades empresariais, podem implicar a necessidade de garantir alguma
confidencialidade em determinadas componentes da dissertagcao.
Estas situagbes deverdo ser comunicadas a Comissao de Curso antes da entrega da
dissertagao, identificando claramente a entidade e a parte da dissertacdo que requer a
confidencialidade.
Caso a Comissao de Curso considere relevantes os motivos invocados para a necessidade
de garantir o caracter de confidencialidade, deverao seguir-se os seguintes procedimentos:

a) O titulo, resumo e as palavras-chave (tanto em lingua portuguesa como em lingua
inglesa) ndo poderao ter caracter confidencial;

b) O presidente da Comissao de Curso e todos os elementos do juri deverdo aceitar e
assinar um compromisso de confidencialidade (em modelo aprovado pelos 6rgaos de
gestao do ISA e disponibilizado na sua pagina na internet);

c) O texto da dissertagdo que se tornara publico, devera ser revisto e autorizado pela
entidade que requer a confidencialidade, em conjunto com a comissao de curso;

d) Os dados e as partes do texto considerados confidenciais deverao constar de um
anexo, em volume separado, que é distribuido apenas aos elementos do juri devendo

ser devolvido a entidade que requereu a confidencialidade no final das provas.



Artigo 12°
Calendario Escolar
O calendario escolar sera definido anualmente pelos Conselhos Directivo e Pedagogico do
ISA.

Artigo 13°

Propinas
O montante das propinas e respectivo regime de pagamento do curso de mestrado em
Engenharia Alimentar sera definido anualmente pelo Conselho Directivo do ISA, nos termos
do Artigo 27° do Decreto-Lei n° 74/2006 de 24 de Margo.

Artigo 14°
Cédigo de Conduta
Os alunos do curso de Mestrado em Engenharia Alimentar deverdo tomar conhecimento e

subscrever o cédigo de conduta do ISA quando da sua inscrigdo no curso.

Artigo 15°
Regime de prescrigdes
O Regime de prescrigdes para o mestrado em Engenharia Alimentar segue o estabelecido
pela Lei n® 37/2003 de 22 de Agosto.

Artigo 16°
Casos Omissos
Os casos omissos do presente regulamento serdo resolvidos pelos 6rgdos de gestao

apropriados do ISA.



ANEXO

Plano Curricular do Mestrado (2° Ciclo) do Curso de Engenharia Alimentar

O plano de estudos do Mestrado em Engenharia Alimentar contempla cinco areas de especializagao:
e Tecnologia dos Produtos Vegetais
e Tecnologia dos Produtos Animais
e Qualidade e Seguranca Alimentar
e Biotecnologia Microbiana
e  Producéo Agricola Tropical

O plano de estudos do Mestrado em Engenharia Alimentar conta com 5 unidades curriculares optativas:

- uma no 1° semestre do 1° ano, designada de Optativa A, a escolher de entre as optativas indicadas na tabela de

cada area de especializagao;

- duas no 2° semestre do 1° ano e no 1° semestre do 2° ano, designadas de Optativa B, a escolher de entre as

optativas indicadas na tabela de cada area de especializagao;

- duas no 2° semestre do 1° ano e no 1° semestre do 2° ano, designadas de Optativa C, cujos ECTS podem ser

obtidos de entre as unidades curriculares na tabela de cada area de especializagdo ou de qualquer outra UC de

cursos do ISA, do resto da Universidade Técnica de Lisboa ou de outras universidades nacionais ou internacionais

desde que reconhecidas pelo ISA.

Em alternativa o aluno podera escolher as unidades curriculares optativas de um modo inteiramente livre sendo-

Ihe atribuido o grau de Mestre em Engenharia Alimentar, sem nenhuma area de especializagao.

Area de Especializagdo: Tecnologia dos Produtos Vegetais

UNIDADES CURRICULARES AREA CIENTIFICA ANO / SEMESTRE ECTS
Bioguimica e Microbiologia dos Alimentos Biologia 1° Ano/1° Semestre 6.0
Estatistica e Delineamento Matematica 1° Ano/1° Semestre 6.0
Economia Agro-Alimentar Ciéncias Econémicas e Sociais 1° Ano/1° Semestre 6.0
Processos Emergentes e Gestdo Ambiental Eng. Alimentar 1° Ano/1° Semestre 6.0
Optativa A 1° Ano/1° Semestre 6.0
Nutricdo e Toxicologia Alimentar Biologia 1° Ano/2° Semestre 6.0
Marketing de Produtos Alimentares Ciéncias Econdémicas e Sociais 1° Ano/2° Semestre 6.0
Sistemas da Qualidade Eng. Alimentar 1° Ano/2° Semestre 6.0
Optativa B 1° Ano/2° Semestre 6.0
Optativa C 1° Ano/2° Semestre 6.0
Projecto Industrial Eng. Alimentar 2° Ano/1° Semestre 6.0
Optativa B 2° Ano/1° Semestre 6.0
Optativa C 2° Ano/1° Semestre 6.0
Dissertacéo Eng. Alimentar 2° Ano 42.0
Lista das Unidades Curriculares Optativas (Optativa A)
Fruticultura Agronomia 1° Semestre 6.0
Horticultura Herbacea Agronomia 1° Semestre 6.0
Agricultura e Horticultura Bioldgica Agronomia 1° Semestre 6.0
Lista das Unidades Curriculares Optativas (Optativa B)
Tecnologia dos Produtos Hortofruticolas Eng. Alimentar 1° Semestre 6.0
Tecnologia dos Oleos e Gorduras Eng. Alimentar 1° Semestre 6.0
Tecnologia dos Cereais Eng. Alimentar 1° Semestre 6.0
Tecnologia de Produtos Tropicais Eng. Alimentar 2° Semestre 6.0
Tecnologia do Acucar e Produtos Alternativos Eng. Alimentar 2° Semestre 6.0
Tecnologia das Fermentacdes Eng. Alimentar 2° Semestre 6.0
Lista das Unidades Curriculares Optativas (Optativa C)
Cooperacéo e Desenvolvimento Ciéncias Econdmicas e Sociais 1° Semestre 6.0
Produtos de Origem Microbiana Eng. Alimentar 2° Semestre 6.0
Inovacdo e Empreendedorismo Ciéncias Econdmicas e Sociais 2° Semestre 6.0

+ UC de qualquer outro curso do ISA, do resto da Universidade Técnica de Lisboa ou de outras universidades nacionais ou

internacionais desde que reconhecidas pelo ISA




Area de Especializagdo: Tecnologia dos Produtos Animais

UNIDADES CURRICULARES AREA CIENTIFICA ANO / SEMESTRE ECTS
Bioquimica e Microbiologia dos Alimentos Biologia 1° Ano/1° Semestre 6.0
Estatistica e Delineamento Matematica 1° Ano/1° Semestre 6.0
Economia Agro-Alimentar g(lje;ril:il:s Econdmicas e 1° Ano/1° Semestre 6.0
Processos Emergentes e Gestdo Ambiental Eng. Alimentar 1° Ano/1° Semestre 6.0
Optativa A 1° Ano/1° Semestre 6.0
Nutricdo e Toxicologia Alimentar Biologia 1° Ano/2° Semestre 6.0
Marketing de Produtos Alimentares g(ljecr;;:il:s Econdmicas e 19 Ano/2° Semestre 6.0
Sistemas da Qualidade Eng. Alimentar 1° Ano/2° Semestre 6.0
Optativa B 1° Ano/2° Semestre 6.0
Optativa C 1° Ano/2° Semestre 6.0
Projecto Industrial Eng. Alimentar 2° Ano/1° Semestre 6.0
Optativa B 2° Ano/1° Semestre 6.0
Optativa C 2° Ano/1° Semestre 6.0
Dissertacéo Eng. Alimentar 2° Ano 42.0
Lista das Unidades Curriculares Optativas (Optativa A)
Sistemas de Produgdo de Carne e Leite | Produggo Animal [ 1° Semestre [ 6.0
Lista das Unidades Curriculares Optativas (Optativa B)
Tecnologia das Carnes e Pescado Eng. Alimentar 1° Semestre 6.0
Lacticinios Eng. Alimentar 2° Semestre 6.0
Tecnologia das Fermentacdes Eng. Alimentar 2° Semestre 6.0
Lista das Unidades Curriculares Optativas (Optativa C)
Cooperacao e Desenvolvimento g(ljecri];:il:s Econdmicas e 1° Semestre 6.0
Produtos de Origem Microbiana Eng. Alimentar 2° Semestre 6.0
Inovagédo e Empreendedorismo ggecri]:il:s Econdmicas e 20 Semestre 6.0

+ UC de qualquer outro curso do ISA, do resto da Universidade Técnica de Lisboa ou de outras universidades nacionais ou
internacionais desde que reconhecidas pelo ISA

Area de Especializagdo: Qualidade e Seguranga Alimentar

UNIDADES CURRICULARES AREA CIENTIFICA ANO / SEMESTRE ECTS
Bioquimica e Microbiologia dos Alimentos Biologia 1° Ano/1° Semestre 6.0
Estatistica e Delineamento Matematica 1° Ano/1° Semestre 6.0
Economia Agro-Alimentar g(ljec?gil:s Econdmicas e 1° Ano/1° Semestre 6.0
Processos Emergentes e Gestdo Ambiental Eng. Alimentar 1° Ano/1° Semestre 6.0
Optativa A 1° Ano/1° Semestre 6.0
Nutricdo e Toxicologia Alimentar Biologia 1° Ano/2° Semestre 6.0
Marketing de Produtos Alimentares g(lje;ril:il:s Econdmicas e 1° Ano/2° Semestre 6.0
Sistemas da Qualidade Eng. Alimentar 1° Ano/2° Semestre 6.0
Optativa B 1° Ano/2° Semestre 6.0
Optativa C 1° Ano/2° Semestre 6.0
Projecto Industrial Eng. Alimentar 2° Ano/1° Semestre 6.0
Optativa B 2° Ano/1° Semestre 6.0
Optativa C 2° Ano/1° Semestre 6.0
Dissertacéo Eng. Alimentar 2° Ano 42.0
Lista das Unidades Curriculares Optativas (Optativa A)
Controlo de Contaminantes e Patogénios Alimentares Eng. Alimentar 1° Semestre 6.0
Pesticidas e Ambiente Agronomia 1° Semestre 6.0
Lista das Unidades Curriculares Optativas (Optativa B)
Gestéo Integrada da Qualidade Eng. Alimentar 1° Semestre 6.0
Avaliacdo da Qualidade e Seguranca Eng. Alimentar 2° Semestre 6.0
Lista das Unidades Curriculares Optativas (Optativa C)
Cooperacéo e Desenvolvimento Cler_lc_las Econdmicas e 1° Semestre 6.0
Sociais
Produtos de Origem Microbiana Eng. Alimentar 2° Semestre 6.0
Inovagdo e Empreendedorismo g(ljecri];:il:s Econdmicas e 20 Semestre 6.0

+ UC de qualquer outro curso do ISA, do resto da Universidade Técnica de Lisboa ou de outras universidades nacionais ou
internacionais desde que reconhecidas pelo ISA




Area de Especializagdo: Produgao Agricola Tropical

UNIDADES CURRICULARES AREA CIENTIFICA ANO / SEMESTRE ECTS
Bioguimica e Microbiologia dos Alimentos Biologia 1° Ano/1° Semestre 6.0
Estatistica e Delineamento Matematica 1° Ano/1° Semestre 6.0
Economia Agro-Alimentar g(ljecr;;:il:s Econdmicas e 19 Ano/1° Semestre 6.0
Processos Emergentes e Gestao Ambiental Eng. Alimentar 1° Ano/1° Semestre 6.0
Optativa A 1° Ano/1° Semestre 6.0
Nutricdo e Toxicologia Alimentar Biologia 1° Ano/2° Semestre 6.0
Marketing de Produtos Alimentares ggecr;;:il:s Econdmicas e 19 Ano/2° Semestre 6.0
Sistemas da Qualidade Eng. Alimentar 1° Ano/2° Semestre 6.0
Optativa B 1° Ano/2° Semestre 6.0
Optativa C 1° Ano/2° Semestre 6.0
Projecto Industrial Eng. Alimentar 2° Ano/1° Semestre 6.0
Optativa B 2° Ano/1° Semestre 6.0
Optativa C 2° Ano/1° Semestre 6.0
Dissertagéo Eng. Alimentar 2° Ano 42.0
Lista das Unidades Curriculares Optativas (Optativa A)
Produgéo Agricola Tropical | Agronomia [ 1° Semestre 6.0
Lista das Unidades Curriculares Optativas (Optativa B)
Tecnologia dos Cereais Eng. Alimentar 1° Semestre 6.0
Tecnologia de Produtos Tropicais Eng. Alimentar 2° Semestre 6.0
Tecnologia do Acucar e Produtos Alternativos Eng. Alimentar 2° Semestre 6.0
Lista das Unidades Curriculares Optativas (Optativa C)
Cooperagéao e Desenvolvimento gler_]c_las Econoémicas e 1° Semestre 6.0
ociais
Produtos de Origem Microbiana Eng. Alimentar 2° Semestre 6.0
Inovagédo e Empreendedorismo g:)ec?ac;ss Econdmicas e 20 Semestre 6.0
+ UC de qualquer outro curso do ISA, do resto da Universidade Técnica de Lisboa ou de outras universidades nacionais ou
internacionais desde que reconhecidas pelo ISA
Area de Especializagdo: Biotecnologia Microbiana
UNIDADES CURRICULARES AREA CIENTIFICA ANO / SEMESTRE ECTS
Bioquimica e Microbiologia dos Alimentos Biologia 1° Ano/1° Semestre 6.0
Estatistica e Delineamento Matematica 1° Ano/1° Semestre 6.0
Economia Agro-Alimentar g(ljec?gil:s Econdmicas e 1° Ano/1° Semestre 6.0
Processos Emergentes e Gestdo Ambiental Eng. Alimentar 1° Ano/1° Semestre 6.0
Optativa A 1° Ano/1° Semestre 6.0
Nutricdo e Toxicologia Alimentar Biologia 1° Ano/2° Semestre 6.0
Marketing de Produtos Alimentares g(ljec?acil:s Econdmicas e 1° Ano/2° Semestre 6.0
Sistemas da Qualidade Eng. Alimentar 1° Ano/2° Semestre 6.0
Optativa B 1° Ano/2° Semestre 6.0
Optativa C 1° Ano/2° Semestre 6.0
Projecto Industrial Eng. Alimentar 2° Ano/1° Semestre 6.0
Optativa B 2° Ano/1° Semestre 6.0
Optativa C 2° Ano/1° Semestre 6.0
Dissertagéo Eng. Alimentar 2° Ano 42.0
Lista das Unidades Curriculares Optativas (Optativa A)
Microbiologia Molecular | Biologia 1° Semestre 6.0
Lista das Unidades Curriculares Optativas (Optativa B)
Controlo de Contaminantes e Patogénios Alimentares Eng. Alimentar 1° Semestre 6.0
Métodos Moleculares de Diagnéstico Eng. Alimentar 2° Semestre 6.0
Lista das Unidades Curriculares Optativas (Optativa C)
Cooperagao e Desenvolvimento Cler)c!as Econoémicas e 1° Semestre 6.0
Sociais
Produtos de Origem Microbiana Eng. Alimentar 2° Semestre 6.0
Inovagédo e Empreendedorismo Ciéncias Economicas e o
2° Semestre 6.0

Sociais

+ UC de qualquer outro curso do ISA, do resto da Universidade Técnica de Lisboa ou de outras universidades nacionais ou

internacionais desde que reconhecidas pelo ISA
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