Mestrado em Ciências Gastronómicas
Planeamento do 1º Semestre 2014/2015
	Segunda
	Terça
	Quarta
	Quinta
	Sexta

	29 Set
Recepção dos alunos 

Funcionamento do curso 

FCT – Sala 526
	30 Set
Química dos Alimentos 1/10
Paulina Mata 

FCT – Sala 526
	1 Out

Química dos Alimentos 2/10
Paulina Mata 

FCT  – Sala 526
	2 Out

Química dos Alimentos 3/10
Paulina Mata  
FCT  – Sala 526
	3 Out 

Química dos Alimentos 4/10
Paulina Mata 

FCT  – Sala 526

	6 Out  
História da Alimentação 1/5 

Virgílio Gomes   

AHRESP - Lisboa
	7 Out

História da Alimentação 2/5 

Virgílio Gomes 
AHRESP - Lisboa
	8 Out  
Química dos Alimentos 5/10
Paulina Mata  
FCT  – Sala 526
	9 Out

Química dos Alimentos 6/10
Ana Lourenço 

FCT  - lab. 325 
	10 Out  
Seminários I  1/10
Discussão de trabalhos 
FCT  – Sala 526 


	13 Out

Química dos Alimentos 7/10

Paulina Mata 

FCT   – Sala 526
	14 Out

Química dos Alimentos 8/10

Ana Lourenço 
FCT  - lab. 323
	15 Out  
Química dos Alimentos 9/10

Paulina Mata   

FCT  – Sala 526
	16 Out

Seminários I  2/10
	17 Out  
Química dos Alimentos 10/10
Ana Lourenço 

FCT – lab. 325 

	20 Out

História da Alimentação 3/5 

Virgílio Gomes 
AHRESP - Lisboa
	21 Out

Produção Alimentar e Processos de Trabalho em Restauração 1/5  -  Ricardo Mourão -  ACPP-Lisboa 
	22 Out

Produção Alimentar e Processos de Trabalho em Restauração 2/5   - Ricardo Mourão    -  ACPP-Lisboa   
	23 Out
------------------------
	24 Out

Avaliação de Química dos Alimentos
Sala 217 D

	27 Out
História da Alimentação 4/5 

Virgílio Gomes 
AHRESP - Lisboa
	28 Out 
Produção Alimentar e Processos de Trabalho em Restauração 3/5 -  Ricardo Mourão -  ACPP-Lisboa
	29 Out
Produção Alimentar e Processos de Trabalho em Restauração 4/5-  Ricardo Mourão -  ACPP-Lisboa
	30 Out  - 
História da Alimentação 5/5 

Virgílio Gomes 
AHRESP - Lisboa
	31 Out
Produção Alimentar e Processos de Trabalho em Restauração 5/5-  Ricardo Mourão -  ACPP-Lisboa

	3 Nov

Seminários I  3/10

	4 Nov

Bioquímica dos Alimentos 1/10
Isabel Borges Coutinho 

FCT
	5 Nov

Bioquímica dos Alimentos 2/10
Isabel Borges Coutinho 

FCT
	6 Nov

Seminários I  4/10

	7 Nov

Bioquímica dos Alimentos 3/10
Isabel Borges Coutinho 

FCT

	10 Nov 

Técnicas de Análise Sensorial 1/4
Suzana Ferreira Dias/ Pedro Louro  -  ISA
	11 Nov

Técnicas de Análise Sensorial 2/4
Suzana Ferreira Dias/ Pedro Louro   -  ISA 
	12 Nov

Bioquímica dos Alimentos 4/10
Isabel Borges Coutinho 

FCT
	13 Nov

Bioquímica dos Alimentos 5/10
Isabel Borges Coutinho  
FCT 
	14 Nov

Bioquímica dos Alimentos 6/10
Isabel Borges Coutinho 

FCT

	17 Nov

Técnicas de Análise Sensorial 3/4
Suzana Ferreira Dias/ Pedro Louro                    ISA
	18 Nov

Técnicas de Análise Sensorial 4/4
Suzana Ferreira Dias/ Pedro Louro                   ISA
	19 Nov

Bioquímica dos Alimentos 7/10
Isabel Borges Coutinho 

FCT
	20 Nov

Bioquímica dos Alimentos 8/10
Isabel Borges Coutinho 

FCT 
	21 Nov
Reologia e Textura de Alimentos 1/5
Isabel Sousa/Anabela Raymundo - ISA  

	24 Nov

Avaliação Técnicas de Análise Sensorial
ISA
	25 Nov 

 Bioquímica dos Alimentos 9/10
Isabel Borges Coutinho 

FCT
	26 Nov

Bioquímica dos Alimentos 10/10
Isabel Borges Coutinho 

FCT
	27 Nov
Seminários I  5/10

	28 Nov
Reologia e Textura de Alimentos 2/5
Isabel Sousa/Anabela Raymundo - ISA  

	1 Dez

Reologia e Textura de Alimentos 3/5
Isabel Sousa/Anabela Raymundo- ISA  
	2 Dez

Reologia e Textura de Alimentos 4/5
Isabel Sousa/Anabela Raymundo - ISA  
	3 Dez 
  Reologia e Textura de Alimentos 5/5
Isabel Sousa/Anabela Raymundo - ISA  
	4 Dez

Gastronomia Molecular I  1/9
Paulina Mata e Margarida Guerreiro – FCT     Sala 218
	5 Dez 
Gastronomia Molecular I 2/9
Paulina Mata e Margarida Guerreiro - FCT     Sala 218

	8 Dez
-----------------------------

Feriado
	9 Dez

Avaliação de Bioquímica dos Alimentos
	10 Dez

Gastronomia Molecular I
3/9
Paulina Mata e Margarida Guerreiro – FCT     Sala 218
	11 Dez

Gastronomia Molecular I
4/9
Paulina Mata e Margarida Guerreiro – FCT     Sala 218
	12 Dez

Gastronomia Molecular I
5/9
Paulina Mata e Margarida Guerreiro – FCT     Sala 218

	15 Dez

Avaliação de Reologia
ISA 

	16 Dez

Gastronomia Molecular I 6/9
Paulina Mata e Margarida Guerreiro – FCT    Sala 218
	17 Dez 
Gastronomia Molecular I
7/9
Paulina Mata e Margarida Guerreiro – FCT   Sala 218
	18 Dez

Gastronomia Molecular I
8/9
Paulina Mata e Margarida Guerreiro – FCT    Sala 218
	19 Dez 
Gastronomia Molecular I
9/9
Paulina Mata e Margarida Guerreiro – FCT     Sala 218

	
	
	
	
	

	5 Jan

Microbiologia Alimentar 1/9
Manuel Malfeito Ferreira –ISA
	6 Jan

Microbiologia Alimentar 2/9
Manuel Malfeito Ferreira –ISA
	7 Jan

Microbiologia Alimentar 3/9
Manuel Malfeito Ferreira –ISA
	8 Jan

Microbiologia Alimentar 4/9
Manuel Malfeito Ferreira –ISA  
	9 Jan

Seminários I  6/10

	12 Jan

Microbiologia Alimentar 5/9
Manuel Malfeito Ferreira –ISA
	13 Jan

Gastronomia e Produtos Tradicionais Portugueses 1/4
André Magalhães – FCT
Sala 218
	14 Jan

Microbiologia Alimentar 6/9
Manuel Malfeito Ferreira –ISA
	15 Jan
Gastronomia e Produtos  Tradicionais Portugueses 2/4
André Magalhães -  FCT
Sala 218
	16 Jan

Microbiologia Alimentar 7/9
Manuel Malfeito Ferreira –ISA

	19 Jan

Microbiologia Alimentar 8/9
Manuel Malfeito Ferreira –ISA
	20 Jan   
Gastronomia e Produtos Tradicionais Portugueses 3/4
André Magalhães  -  FCT
Sala 218
	21 Jan

Microbiologia Alimentar 9/9
Manuel Malfeito Ferreira –ISA
	22 Jan

Gastronomia e Produtos  Tradicionais Portuguese 4/4
André Magalhães -  FCT
Sala 218
	23 Jan

Seminários I    7/10 


	26 Jan

Seminários I  8/10

	27 Jan

-------------------------------
	28 Jan
Seminários I  9/10
Apresentação de Seminários pelos alunos – FCT  - Sala 218
	29 Jan

Seminários I  10/10
Apresentação de Seminários pelos alunos – FCT  - Sala 218
	30 Jan
-------------------------------


