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12 Sesséao

Introducao ao curso.

Nocdes tedricas sobre o procedimento de prova de azeites virgens.

Sensacfes aromaticas olfactivas, directas e rectronasais, de atributos positivos dos azeites
virgens.

Prova de amostras com intensidade diferente do defeito de tulha.

Prova de azeites virgens monovarietais.

Provas de azeites virgens das diversas Denominacfes de Origem Protegida Portuguesas de
outros azeites de produtores e embaladores.

Prova de azeites virgens de “marca”.

Eleicdo do(s) azeite(s) do dia.
22 Sesséo

Sensacdes aromaticas olfactivas, directas e rectronasais, de atributos positivos dos azeites
virgens (continuacéo).

Prova de amostras com intensidade diferente do defeito de mofo.

Prova de azeites virgens monovarietais.

Provas de azeites virgens das diversas Denominacfes de Origem Protegida Francesas e de
outros azeites de produtores e embaladores.

Prova de azeites virgens de “marca”.

Eleicdo do(s) azeite(s) do dia.
32 Sesséo

Sensacfes aromaticas olfactivas, directas e rectronasais, de atributos positivos dos azeites
virgens (conclusao).

Prova de amostras com intensidade diferente do defeito de ranco.

Prova de azeites virgens monovarietais.

Provas de azeites virgens das diversas Denominacfes de Origem Protegida Espanholas e de
outros azeites de produtores e embaladores.

Prova de azeites virgens de “marca”.

Eleicdo do(s) azeite(s) do dia.

Prova de ordenacéo dos azeites eleitos nos trés dias.



