
��������	
�����
����� �	���
�����	��	������	

�����������	
����������

�����	��	�����
����	������
����� �	�������������	��� ���	��	��������	������������
��
���
�����	�	������� �	! "	�	#	��	$�%��&��	��	'(()

��������	����%	*
�+����
��������%,���-��
-
�



��
��+��.
�������/����

�
���.��
�	

��0�����	��
������

�����������	
����
	
����������
	
 ���������
����	��

�� 	


��
�� 1�	��	��
��+����

2�����	��	������ 1�



���
	��
 ���������

3
��/��� 1�	���������

�	����
����
��
��	����
�

���
	��

����������
��
	����
����	�������
������
����
���������

Fruto 
minimamente 
processado

(sabor, aroma, textura e aparência visual)
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Época do ano Tipo de conservação



���
	��
 ���������



������
���	��	��
�

�����
�����5	�*6	����������5	76	�6	86	��6	��6	��6---
$��� 1�	��	����
������� 1�	�	��&������	��	��
�

������
���	��	��
� ����
�����
$��������	��	

���� 1�
�������	��	����� 1�

9��������.�
���

��������/����

:���� 1�
���
�������

�����������	����������0����	�	���������



*	������	��	 �	�
�������
	 � 
������
�������	��
�������	���	��������
����������	��	����6	
�����%	
�������
�	�����	9�������	�

�
����
�����
 +�����	���	����	���������������	������
�
����� �	��� 	������
��	����������6	������6	+�������	�;--	
<�/-	=>��+�	��	2���
��? .	=@�
��� $�
������?A

B	��
��+����	��	�������	� ��C�
� ����� -6	'(("
�/-	3	��������� 1�	��	+��-	�		+�����	�����	"'6D ��.E(( �	 ��	FD6) ��.E(( �

*	 ����
��	 ����	����� ���������	��	������	GG	��	���	��	��������	��
������



H ��� 1� ��5

I E-	$���J���� ��	

���� 1� <�� 
���� �	�� �����
����A

I '-	$�����4�� �� 0�+��� �	�����	<������� ��	����� 1�A

I "-	3����������� �� ��
� ������� ��	����� 1�
�	��������� ��	��
��� <K3�A

I ������������ 
���� 1�
7�	
������+����� ����
	��	������� ���� �	���	������

I ��� ���	������
���
����� ���	������ � ������� �	���	��
��� ��
��� 1�6	
����� ����� ��	������

3	:���� 1� �	���
�������



I ������	�����	�	�����������	��	
�%	�����	�	����	��	9�� �	 <L�� ���	
8����6	'(((A

I *�	������	
����%����	��	�
����	�������	����������	����	 �0
���	�	
����M�	�����	����	��	���

possuem melhor qualidade

I N��	&��	
���	
������	��
���	�
����� 1�	���	������6	
��	��
���	�0���	��
���.������		��� �����	����������	��	�� ��������
����

����	�
��	��	���
�������	�	����� 1�	������	��������5	

� �����
��� 1� <������&�� 1�A
� @�����
� 9����� <�&�����A

��
�������



2+�
� 1�	��	����O�	������ 1�	=$�	����? ��	D	
������

13-Mai 23-Mai 02-Jun 12-Jun 22-Jun

Macário SE

Courela NO

Saram. N

Pombal O

16,00

18,00

20,00

22,00

24,00

26,00

Mac SE Cour NO Saram N Pombal O

ºBrix

����� �� ����� �

����� �

����� �

	
��� 	�	�� 
	��� �
���

���

<�����6	�-	'((BA



:��	$�
������		� ������ ����� � ��
� �	
������ ������� � ��
� ��	&��/�

*�	������ ��	���� �1� ���� �
������� �	���� �������

K��
�M����	��	����	<��	
������
��	������
����A	��	� �����
�

���
5..�������������
����-����-���.�P

�&�."EQ.E�

 
�-���




2����� ����������
 ��� 0�+����

����� 4�� ��	��
�
����� 4�� ��� 0�+����

����������
2���
�&���

$��� 1�	��	����	��������	

���&�
���	����������	���	
M�����6	��
1�6	�� 1	;--	

������	����	7	�	� ' *	

I �����	���6	+�������	�
I �����	�����%�
I �0 ������+� 1�
I �����
��&�
�����	�	���� ��

�������� ������� EQQ)R		>����@��&�� ����� -6	'((#R	:���� ����� -6	'(()	

76	��6	86	�6	��6	��	�	>

� 2��������
� $�������
� K����������



S3
&������T

8.��	�	7.��		�
�+����

:�
� 1�	�����	�	7	�	�	U	��	+����	
�
������	��	�����	

���
5..VVV'-�
�-�
�-��+-��. 6	'((D

2	���;;--

*	��	�	�	8	��
�����	�	�����%�	�	�	
����	��	������+� 1 �
7�
����	�����	�

������	�
�����	��	�0
���	W�	0�+����



$��� 4��	��	����	�	���



Factores pré-colheita Variação da  

  dureza (N) 

Cultivar Referência 

·  Região 13,3 Royal Gala Watkins et al., 1993 

·  Tipo spur  3,8 McIntosh Meheriuk and Lane, 1983 

·  Porta-enxerto 3,8 Golden Delicious Autio, 1991 

·  Azoto 8,9 
1,4 
0 
0 

Golden Delicious 
Cox’s Orange Pippin 
Cox’s Orange Pippin 
Fuji 

Blanpeid et al., 1978 
Hipps and Perring, 1989 
Nielsen et al., 1984 
Volz (não publicado) 

·  Manutenção do solo  4,4 Golden Delicious Neilsen et al., 1984 

·   Produção  17,8 Braeburn Volz (não publicado) 

·  Época da monda  5,8 Cox’s Orange Pippin Johnson, 1992 

·  Calibre 21,3 Golden Delicious Blanpierd et al., 1978 

·  Época de colheita 13,3 Royal Gala Watkins et al., 1993 
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Compilado a partir de Harker et al., 2000
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Tamanho do fruto

Estado de maturação  
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Selecção de cultivares
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*perda de firmeza e de sabor, contaminações microbianas
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Estudos que tentam encontrar qual a melhor
combinação cultivar / estado de maturação
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Vários tipos de melão (Meloa/ Melão (polpa verde, amarela)
e estados de maturação (Saftner et al., 2006)

Várias cultivares de manga e papaia e estados de maturação
(Allong et al., 2000a, 2000b)
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Ou o estado de maturação para 1 cultivar
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