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Conceito Vago
Mas nao Indeterminado

1| Diciondrio
O que faz que uma coisa seja tal qual se considera; Exceléncia
ASQC

' Totalidade de caracteristicas que satisfaz as necessidade

'\ Juran(1983)

Aptidao de uso

ISO 8402

Conjunto de propriedades e caracteristicas de um

. produto, processo ou sevigo que lhe confere aptidao
~ para satisfazer as exigéncias implicitas ou explicitas
consistente com as expectativas do consumidor
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Ndo seguros

/
Z
5 ‘Pedras
\ -Joias
y 4 Vidros
*Metais
*Madeira

Penicillium e Fusarium
spp.

=Toxicidade crdnica
=Pode ser
carcinogénicas
=Afectam resposta
imunitdria

*Micotoxinas
‘Pesticidas
Higienizantes

*Alergénicos

*Ingredientes ndo declarados
-Aditivos ndo aprovados

*Mas também compostos
naturalmente presentes
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OS MAaLS ’mdesejados

BRSNS Alface, espinafres, mistura de
| WV LERl Vvegetais

Tomate, meldo/melancia fatiada,
couve branca,cebola,raizes

Couves

Cebola,salsa,alface cortada

Framboesa,alface
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s OS patogénicos nos Produtos

Nos Minimamente Processados a
sobrevivencia e crescimento
aumentam em relacdo aos frescos
inteiros
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e Orlgem das Contaminagdes
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Solo Fecais
Q Listeria monocytogenes d Salmonella
Q Bacillus cereus Q E. coliO167:H7
Q Clostridium botulinum O Shigella

O Campylobacter

O Viroses

Também dgua...
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Limpeza
Separagdo de materiais
Preparagdo adequada

Refrigeragdo
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Tm— Conkrolo de Riscos BLologLeopeny,

Controlo e monitorizagdo das temperaturas
de processamento e armazenamento

O O arrefecimento rapido ajuda a evitar o
crescimento de microrganismos

O Manter a baixas temperaturas evita o
crescimento de microrganismos

Prevenindo contaminagoes cruzadas

Higiene e descontaminagdo
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Utilizagdo de agentes quimicos autorizados
(produtos de higienizagdo,e pesticidas).

Utilizagdo de niveis de seguranga.
Garantias e certificagdo de vendedores
Processos adequados de lavagem.

Armazenamento apropriado e eficiente
etiquetagem de ingredientes e matérias
primas.
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1 Separagdo e remogdo de objectos

L Peneiros
dMeio aquoso
Detectores de Metais “,,////
B

L Boas practicas (joias) /3

U Adequados programas de higienizacao e
controlo de qualidade
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Mais do que Correctiva
DEVE SER mmmmdp Aproximagdo Pro activa
o

)

Deteccao e intervencao em PCCs
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O objectivo do HACCP é prevenir,
reduzir ou minimizar riscos
associados com os alimentos...

...até limites aceitaveis

O HACCP...
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Caso Pratico : HACCP para alface cortada

Monitorizagao

Processo PCC Limite & Frequéncia Acc¢do Correctiva
Termémetro Informar a manutengdo
ARMAZENAMENTO | 441 79 ¢ salq 0a4.4°C registador ou Reparar equipamento.
MP ' carta de Controlo | Avaliar Produto
Hora a hora Rejeitar/Libertar
#2:Manuseamento | Auséncia de Visual
PREPARACAO e inspecgdo visual objectos Continua Remover objectos estranhos
dos operadores estranhos
Cloro livre : - .
< Ajustar condigdes da dgua
2 a7 ppm apés J . 9
LAVAGEM #3: Cloragem, pH con’rag o P KITS Reparar sistema

(Outra vez a agua!)

da dgua

Cloro total mdximo
100 a 150 pgm.
pH=6.0a7.0

Trés vezes por
carga

Reter produto apés ultima leitura
correcta.
Recomegar

ESCORRIMENTO #4: Temperatura Registo de Reter produto
do produto temperatura. Avaliar. Rejeitar/libertar
<4.4°C
#5: Detecgdo de Auséncia de metais | Calibrar Informar manutengdo Reparar
EMBALAGEM metais equipamentos equipamento. )
Hora a Hora Reter produto apds ultima leitura
correcta.
Recomegar
ARMAZENAMENTO : 0 Termdometro Reter produto
PRODUTO ié-'l':ggwupfom‘rura O'fo 4.4°C registador Avaliar?
ACABADO P Hora a hora Rejeitar/libertar
: Termdometro
- #7: Temperatura o - Reter produto
DISTRIBUICAO do produ‘?o e do «44°C ﬂ%g,«'gffﬂg'; a Avaliar?

transporte.

Cada carga

Rejeitar/libertar
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e HACCP ¢ um ststema

EGURANCA nao ¢ suficiente QU ALIDADE
Integrar

Descontaminagad
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Exigidos por lei para procedimentos
relacionados com

dPessoal
L Edificios e equipamentos

dControlo de processo e produto
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O papel da Descontaminaglio

Manter um ambiente limpo e higiénico em
todas as dareas de produgdo para receber o
processamento, armazenamento e transporte.
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Factores das Contaminagoes na
Produclio Primaria
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d Higiene Deficiente
| O Temperaturas de armazenamento inadequadas

0 Equipmento Contaminado / Contaminagoes
Cruzadas

1 Alimentos ndo seguros
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Porqwe. .

...A qualidade dos alimentos
processados ndo pode ser melhor
que a das matérias primas
seleccionadas...
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B e U Boos Protlens A0 ricolas

Evitar Contaminagcdo Microbiana

d Detritos animais e humanos

O AQualidade da Agua

Fertilizagdo orgdnica (proximidade e tempo >120
dias)

Higiene dos operadores
Cumprimento da legislagdo (pesticidas, etfc)

Rastreabilidade
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Descontaminagdo

Remogdo da pele

U Mecanica
O Vapor

0 Chama

O Quimica

Corte & descarocamento
Pré-Tratamentos
Embalagem

JAtmosfera modificada

L Permeabilidade

B 1sA 200712135 Pdés-colheita e processamento  minimo de produtos hortofruticolas. Qualidade e seg uranca




~ e —H\i i.’_‘:“-‘ s

0 0l produto tem o sew vitmo ..

ni

o
Ik

i

~
Etileno (frutos )

www.cfs.fr

. Embalagem adequada
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e QUOLLOOOE O Processamento
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[* ) Passa por

dimplementacao de sistemas desde a aquisicao da
materia prima até ao produto final.

dTirar partido das novas tecnologias

dLinhas de producao limpas

A Utilizar sistemas de qualidade

- Exige
[ Pessoal treinado
1 Monitorizacao exterior competente
d “Cultura de empresa”
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Factores oe ualloade PaArQ
E etaLs

1

1.FACTORES GENETICOS
Selecgdo de espécies/variedades/cultivares

2. FACTORES AMBIENTALS PRE- COLHEITA
Climadticos
Condigoes Culturais - Tipo de solo, fornecimento de
nutrientes e dgua, aplicagdo de pesticidas, ...,.

3.DATA E METODOS DA COLHEITA

Colher na maturagdo optima

PMuitas  vezes a maturagdo optima para o
Bconsumidor ndo coincide com a maturagdo horticola
gSptima, nem com a de processamento
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=G TOVES Ole Rualiodade Para Frutos

e Nenetals

Ul iddTécicadLib

4 TRATAMENTOS POS-COLHEITA

 Arrefecer para remover o calor do campo
d Fornecer HR para minimizar perdas de humidade

' Manusear, expedir e transportar para as unidades
industriais tdo depressa quanto possivel

O Ndo encher de mais os contentores
O Qualidade das estradas

O Veiculo coberto
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=l L SEgUranga
Processados- Vs Frescos

HACCP GAP

Obrigatério Voluntario

Minlhmamente Processacos
HACCP+ GAP

Obrigatdrio
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CBP, Descontaminagdo e HACCP ndo podem
ser eficientes se as pessoas ndo estiverem
convenientemente treinadas para a sua
funcdo
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sSeqguranGa Alimentar envolve toda
= — | a caolela

sIngredientes e Aditivos
*Materiais de Embalagem

Emissodes

Sementes/plant
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Fertilizantes, agua, :ﬁ l5is o f
agro-quimicos ' livae) "“ )—FF:“—TF 272 E
~_+ Preparacao

‘r::!ﬂ [ Distribuicéio

=Manutencdo de
temperaturas no

Factores ambientais

Armazenamento
L transporte
—p | =Minimizar tempos
m- - de abertura

Emissoes Industriais
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Fromw Farm to Forlk,

Evitar contaminagoes

J

Ndo se eliminam todos os riscos, mas
quanto mais obstdculos melhor

Ih perrehedden of Wenagerse Pochelbosis

Eficaz deteccdo e contengado de riscos
Rastreabilidade
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T rRastreabilidade
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Pressupoe o conhecimento de toda a cadeia

Reflete procura crescente de mais informagdo sobre um produto
por outros intervenientes na cadeia

Também é importante reportar para jusante com vista a garantir
a localizagdo dos produtos no pés-colheita e assim facilitar a sua
identificagdo quando os padrdes de seguranga forem quebrados

Qualidade de rotulagem e sistemas de informagdo
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rRastreabilidade

d
a

O Identificacao com emissao radio

’
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=2astyeabilidade
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i |

1 Sistemas de Producao

0 Capacidade para verificar os sistemas e inputs de producao
(fertilizantes, uso da agua,aplicacoes de fitopatolégicos, como
condicoes de trabalho)

- GAP

! Processamento

0 Capacidade para verificar todas e qualquer actividade po6s colheita e
de processamento (lavagem, imersoes,armazenamento aditivos,ou
quimicos usados e condicoes de temperatura ao longo da cadeia)

—p GMP

) Pragas e Doengas

0 Capacidade para assegurar que nao sao introduzidas no mercado
pragas ou doencas e no caso de ocorréncia capacidade localizar
todos os produtos

1 Genética

O Informacao sobre o tipo e origem de OGM nos produtos alimentares
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A qualidaoe tem custos

Custos de prevenvengdo
e formagdo

Custo por unidade conforme

100 % 7% de Defeituosos 0%
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o Sea qualliaote tem custos. ..

- Hinc patriam sustinet
Instituto Superior de Agronomia
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= L[l .para os minimizar ha que:
¢ O

Entdo...

d

Q Utilizacao de planos de base estatistica

JPermitem conhecer os riscos
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Clara definicdo do lote e da sua dimensdo

Forma de colheita da amostra

J
J
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A AnaLLse MieroolologLea Garante a
Seguranea Allmentar ?.....
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Auséncia de Evidéncia.....

hdo é

...evidéncia da auséncia (Harris,L...)
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A POrtanela da Amostragem....
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/' Probabilidade de falha na detecgdo de contaminagdo microbiana para
~ diferentes niveis de contaminagdo
\
Dimensdo da Amostra
7% Contaminada | 5 | 10 15 20 30 | 60
10 41 | 65 79 88 96 | »99
5 33 | 40 54 64 79 | 95
10 | 18 26 33 45 | 70
1 5 10 14 18 26 | 45
0.1 1 1 2 2 3 6

Fonte:FDA(1998)cit Gorny
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A0S pem-lmagen Reallsta
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Andlise Microbioldgica representativa- ainda pouco
percebida

Alguns aspectos da Amostragem
a

1 Objectivos e Procedimentos
U Quem
L Como
0O qué

 Dimenséao

J Periodicidade
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Fracgao defeituosa Fracgao defeituosa
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EmmEMaAnter Informaclio do Processo

Cartas de Controlo sdo uma boa Ferramenta
mesmo antes de obter pontos fora de controlo

LSC

LIC
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— vr—— Colhetta aa Amostra ... A ter em

Universidade Técnica de Lisboa Ate V\/Qﬁ O o
Distribuicdo Ideal -Tedrica
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— vr—— (Colhelta aa Amostra ....A ter e
Atenglio....
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Distribuigdo Real - Agrupamento
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L —wualidade e Seguranga oe Altmentos
Minlmamente Processaodos
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P Um Objectivo Atingivel
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Seguranga ndo € suficiente......

QACCP (Manter Qualidade) vs HACCP(Seguranga
Alimentar)

d
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