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Dezembro 2007

OBJECTIVOS DA FORMACAO:

Aprofundar os conhecimentos sobre certos defeitos sensoriais (aroméaticos e gustativos)
apreendidos na formacéao nivel 1.

DESTINATARIOS

A

Produtores, quadros técnicos ligados a producdo vitivinicola, jornalistas, gestores de mercado,
técnicos comerciais e outros interessados.

ORADOR

Christophe Gerland, Intelli'Oeno

Para consultar: cv de Christophe Gerland

DATA E LOCAL:

Alentejo: 11 de Dezembro, Herdade do Rocim
Douro: 13 e 14 de Dezembro, Aquapura Douro Valley
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PROGRAMA:

9.00: Recepc¢ao dos participantes e distribuicdo da documentacao

PARTE 1: manha

e Contaminantes fungicos das uvas: geosmina, IPMP, IBMP, MIB,
octenona-3ol/octenona, o-cresol.

e Produtos fermentativos de tipo lacteo: diacetilo, lactato de etilo, 2-3 butanodiol,
acetoina, 2,3 pentanodiona.

Determinacdo dos limites de deteccdo com 6 moléculas destes dois grupos
Actualizacdo dos conhecimentos tedricos e praticos sobre estes defeitos
Primeira abordagem dos defeitos gustativos (acidez, redondez)

PARTE 2: tarde

e Os desvios fenolicos: 4-etil-fenol, etil-fenol, 4-etil - guaiacol, acido isovalérico.

e A oxidacdo e a reducdo: etanal, sotolon, AAP/metionol, fenilacetaldeido/metionol,
H2S, sulfureto de dimetilo e benzenometanotiol.

Determinacgdo dos limites de deteccdo com 6 moléculas destes dois grupos
Actualizacdo dos conhecimentos tedricos e praticos sobre estes defeitos
Primeira abordagem dos defeitos gustativos (qualidade dos taninos)

METODOS E INSTRUMENTOS PEDAGOGICOS:

Estudos de solu¢gdes contaminadas e prova de vinhos. Serdo escolhidos, um vinho tinto e
um vinho branco.
Prova cega no inicio e no final do dia, de modo a permitir avaliar a melhoria do nivel de

conhecimento dos formandos relativamente a formacdo em defeitos dos vinhos.
Apresentacdo em datashow e entrega de documentacado a cada um dos participantes.
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