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Demarcada em 1911 a região de Bucelas recebe todos os anos a esperada Festa do Vinho e das Vindimas. 
Durante dois dias, o vinho, a gastronomia e a cultura reúnem-se em festa, dando a oportunidade de 
experimentar e saborear os inconfundíveis vinhos DOC Bucelas. Na DOC-DMC escolhemos este fim-de-
semana para o levar numa viagem pelos sabores e singularidade destes vinhos que encantaram Wellington 
em tempos “napoleónicos”, marcaram presença em mesa de reis e que para muitos são hoje a mais bela 
expressão da casta branca Arinto. Queremos assim dar-lhe a oportunidade de degustar junto de quem 
produz, os vinhos únicos DOC Bucelas.  

 
Programa 

 
10:00 – Encontro na Escola Alemã  

 
11:00 – Começamos o dia na região onde se cultivam três dos vinhos com mais história e tradição. Em 
Bucelas a cultura da vinha faz-se de forma invulgar, distribuindo-se pelas várzeas do rio Trancão e da 
ribeira da Bemposta, o que empresta aos seus vinhos um carácter inimitável. 
 
Visita e Prova na Quinta Chão do Prado 
 
O produtor e actual proprietário António João Paneiro Pinto descende de 4 gerações de viticultores que 
estiveram na génese de alguns dos grandes Bucelas produzidos desde finais do século XIX. Para além de 
ser fruto de uma longa e aperfeiçoada tradição familiar, o vinho de Bucelas Chão do Prado é produzido na 
Adega da quinta, exclusivamente a partir das uvas desta propriedade, tornando-o num genuíno Vinho de 
Quinta. 

 
13:00 – Almoço no incontornável restaurante Retiro do Raposo. Com um ambiente tranquilo e uma 
decoração tradicionalmente portuguesa, vamos saborear a gastronomia regional, acompanhada de 
uma selecção dos néctares de Bucelas. 
 
15:00 – Seguimos para o Desfile Etnográfico nas ruas de Bucelas que se realiza há 15 anos 
consecutivos, e que reúne um conjunto de carros alegóricos devidamente decorados para a 
ocasião. Ao longo do desfile será retratado todo o processo de produção do vinho, desde o cultivo 
das uvas até ao fabrico propriamente dito, passando pela apanha.  
A animação contagia quem assiste ao desfile que será sem dúvida um dos pontos altos deste dia. 
 
18:00 – Regresso a Lisboa 
 
 



  

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
Inclui: 
 

• Guia 
• Deslocação em autocarro 
• Visita,  prova de 5 vinhos da Quinta Chão do Prado com acompanhamento de enchidos e queijo 
• Almoço no restaurante típico Retiro do Raposo acompanhado dos vinhos DOC Bucelas 

 
 
Confirme a sua participação via e-mail indicando nome e contacto telefónico para: 
events@doc-dmc.com  
 
Para informações adicionais contacte: +351 969 644 125  
 
A sua inscrição ficará confirmada através de transferência bancária para a nossa conta no banco    
Millennium BCP. 
NIB: 0033 0000 4534 5290 7290 5 
 
Prazo máximo para reservas e pagamentos: 8 de Outubro 
 

 
 

 

Preço por pessoa  
 
mínimo 30 pax em autocarro 32 lugares       62� 
mínimo 20 pax em autocarro 32 lugares       72� 
 


