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nologia no ISA

Biotecnologia
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Dois cursos relativamente recentes fornecem diferentes
e complementares formagdes na area da enologia.

O Instituto Superior de Agronomia em Lisboa oferece
uma especializacéo de trés anos em enologia e a Escola
de Biiotecnologia do Porto propde um curso pioneiro
na disciplina de adegueiro
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O conhecimento ndo ocupa lugar.
Apesar de ser um lugar comum,
esta frase ndo deixa de ser cada vez
mais verdadeira. Nos tempos que
correm, o mercado nao se compa-
dece com amadorismos e o conhe-
cimento de como se faz e mantém
o vinho é certamente muito mais
complexo hoje do que era hd uns
anos atras. Duas institui¢es es-
tao hoje na vanguarda nacional do
ensino e investigacao na area vini-
ca. Sao elas o Instituto Superior de
Agronomia e a Escola Superior de
Biotecnologia da Universidade Ca-
tolica. Vamos a elas...

ISA: Curso com ambi¢oes
internacionais “Ja consegui-
mos que a formacao enologica seja
uma obrigatoriedade nos quadros

das empresas profissionalizadas no
nosso pais. Falta agora convencer os
nossos endlogos que a formacao é
constante e ad vitum, e nio apenas
quando se passa pelos bancos da es-
cola”. Palavras de Olga Laureano,
no seu gabinete de “Investigadora
Coordenadora” do Sector de Eno-
logia do Departamento de Agro-In-
dustrias do ISA, com vistas largas
sobre a foz do Tejo, tomadas do alto
da Tapada da Ajuda, conhecida pela
sua riqueza floristica.

O espago fisico esta entre o que de
melhor se pode encontrar em ins-
tituicdes de ensino. Os edificios do
Instituto encontram-se dissemi-
nados pelos cerca de 100 hectares
murados de mata e culturas varias
que constituem a Tapada da Ajuda.
Aqui sao recebidos diariamente no
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ambito pedagdgico cerca de 1800
alunos (orientados por 180 profes-
- sores) que a seu tempo se responsa-
bilizardio por um dos sectores mais
carentes da nossa economia — a
agricultura.
Os cursos mestrados neste Institu-
to Superior, com uma historia cur-
ricular de 150 anos, sio votados &
formaciio de engenheiros nas dreas
Agricola, Floresta e Recursos Natu-
rais, Agro-Industrias, Ambiental,
Producio Animal, além de um ramo
focado na formacio de Arquitectos
Paisagisticos.
A especializagao em Viticultura —
Enologia (no passado ano lectivo
com um total de 40 alunos) surge
no ramo das Agro-Indistrias. Os
dois primeiros anos so preenchidos

por cadeiras preparatorias enquan-
to nos (ltimos trés anos é a vez das
cadeiras da especialidade na Area
Agronémica (Viticultura Geral, Viti-
cultura Especial e Protecgio de Cul-
turas), na Area Alimentar (Andlise
Sensorial, Tratamento de Efluentes,
Equipamento e Projecto) e na Area
da Aplicagiio (Microbiologia Enolo-
gica, Quimica Enologica, Vinificagao,
Conservacio e Estabilizagio de Vi-
nhos, Derivados e Sub-Produtos da
Uva e Vinho). Para finalizar a for-
magAo segue-se um seminario em
qualquer uma das areas. Os estudos
curriculares sio ainda completados,
durante as férias escolares, com es-
tagios dos alunos em empresas do
sector numa interacgao constante
e crescente do ISA com a realida-

de empresarial, ndo s6 na drea da
formagao com também na rea da
investigacao.

A Investigagdo ISA A investiga-
¢éo tem sido ao longo dos wltimos
anos o Cavalo de Troia da institui-
¢fio na conquista de créditos nacio-
nais e internacionais. Além disso
— e como o Estado apenas paga os
vencimentos — juntamente com os
capitais gerados pelo servigo publico
de analises no Laboratorio Ferreira
Lapa, e com as verbas decorrentes
da venda de produtos préprios de-
rivados da uva e do vinho, a insti-
tuicio consegue suficiente fonte de
receitas para financiar a aquisicdo
de equipamentos laboratoriais dis-
pendiosos que, segundo tivemos a

“Falta convencer os nossos endlogos que
aformacio é constante e ad vitum, e ndo apenas
quando se passa pelos bancos da escola”

Olga Laureano, Investigadora Coordenadora no ISA

oportunidade de sentir, sao 0 orgu-
Iho do Sector de Enologia gerido por
Olga Laureano.

A investigaciio faz-se no ISA através
de projectos propostos e & posteriori
aprovados e financiados por progra-
mas de desenvolvimento Europeus
e Nacionais. Aqui reside uma im-
portante mais valia da escola com
intimeros trabalhos realizados nas
areas da Quimica e Téenica Enold-
gica segundo quatro linhas mestras:
1 — Compostos fendlicos de uvas e
vinhos: relagio com a maturagao
do vinho (15 trabalhos concluidos);
IT — Controlo da qualidade de Vi-
nhos (18 trabalhos concluidos); 111
— Desenvolvimento de produtos al-
ternativos com base na produgdio vi-
ticola (7 trabalhos concluidos) e IV
— As Macromoléculas na estabilida-
de dos vinhos (4 trabalhos conclu-
idos). Todos estes trabalhos foram
feitos em conjunto com outros or-
ganismos nacionais ou internacio-
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nais que totalizaram 74 entidac
publicas e privadas dando origer
inGimeros trabalhos de fim de cur
teses de Mestrado e Doutorame!
além das comunicages e publi
coes cientificas apensas.

Biotecnologia forma Adegu
ros Curso de duracio média, ¢
forma técnicos responsaveis ¢
manutencio das nossas empre
do vinho, é do que trata esta n
aposta pedagogica, desenvolv
na Escola Tecnologica de Ges
Industrial (ETGI), parte integre
da Escola Superior de Biotecnal
da Universidade Catolica.
“Nio podemos continuar a fala
caixa dentro da caixa. A missdo
investigadores ¢ desenvolver tri
1ho que possa ser aproveitado |
indtstria, melhorando os seus
sultados com beneficio proprio
consumidor. Os endlogos todc
anos fazem inimeras experién
de vinifica¢ao que certament
riam melhor sucedidas com a n
colaboracdo. Falta didlogo, un’
partilha de objectivos.”
Palavras de Antonio César Ferr
38 anos de idade, coordenador
tifico do curso de Especializagi
Producio Enologica (Adeguein
ETGI e investigador formador d



