“Massa critica para empresas mais competitivas”

O Instituto Superior de Agronomia, uma das escolas da
Universidade Técnica de Lisboa, é um bom exemplo ao
nivel do ensino e da investigacdo de exceléncia. Face ds
exigéncias do mercado e a importdncia econémica do
sector vitivinicola, a especializacdo e o futuro mestrado
em Viticultura e Enologia, no dmbito do 2° Ciclo do
Tratado do Bolonha, apresenta-se cada vez mais como
uma mais-valia para os formandos e para o préprio
pais.

Em Portugal, a produgio vinicola é uma das dreas econémicas mais
importantes da agro-industria, representando mais de 20 por cento
do valor liquido gerado pelas actividades agricolas. Da procura de
novos padrées de qualidade e produtividade por parte das empresas,
nomeadamente no que concerne aos desafios especificos da produgio
enolégica nacional, sai reforgada a necessidade de formagio de jovens
com qualificagio especializada, polivalente e com competéncias
tecnolégicas e de gestio.

Nesta perspectiva, o Instituto Superior de Agronomia (ISA) tem
vindo a assumir-se como uma entidade de referéncia, nic sé pela

sua tradicdo ao nivel do Ensino, mas também pela sua consolidagio

como promotor de um ensino e de uma investigagio de exceléncia no
dominio vitivinicola,

“A experiéncia e a investigagio a nivel internacional, a cooperagio
com centros internacionais de ensino e investigagio, o intercimbio
constante com as empresas (ndo s6 através de estigios para os alunos
como de projectos de investigagic e desenvolvimento conjuntos)
traduzem-se no bom desempenho dos profissionais formados por
esta instituigdo e sdo excelentes medidores da qualidade do nosso
trabalho™, refere Olga Laureano, docente do sector de enologia do
departamento de agro-industrias e agronomia tropical do ISA. Deste
modo, a formagdio em Viticultura e Enologia procura desenvolver nos
formandos espirito critico, criatividade e capacidade de iniciativa,
possibilitando a andlise e compreensio de problemas complexos,
bem como a aquisicio de uma visio integrada do sector vitivinicola na
economia mundial. Este trabalho, para além do sector de Enologia, é
levado a cabo por virios outros sectores do ISA, desde a viticultura
a economia, passando pela protecgio de plantas, microbiologia e
ambiente numa 6ptica das ciéncias de engenharia.

A investigagio em enologia tem como objectivos estratégicos gerar
conhecimento no dominic da quimica e tecnologia encldgica e a sua
respectiva difusdo internacional; contribuir para a formacio técnico-
cientifica de jovens investigadores e estudantes a diferentes niveis;
desenvolver colaboragdes/parcerias inter-instituicdes de Ambito
nacional e internacional e promover interacgio com os agentes
economicos,

Esta filosofia ir-se-d manter e “sair reforcada com a adequagio ao
Processo de Bolonha", salienta a mesma investigadora, explicando que
“aactualarticulagio com uma rede de universidades europeias permitiu
que muitas das medidas adoptadas por Bolonha ji estivessem a ser
praticadas. Por exemplo, a especializacio em Viticultura e Enologia
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Jorge Ricardo da Silva, Olga Laureano ¢ Isabe! de Sousa, dacentes do ISA.

que, neste momento, esté no seu Ultimo ano lectivo, transfere-se agora
para o 2° Ciclo (Mestrado), o que no caso dos alunos do ISA sera uma
mais-valia pois terdo ainda a possibilidade de fazer a sua formagio
no dmbito da rede de Universidades Europeias a que pertencemos
(ENSAMontpellier e ENITA Bordeaux; Universidade Politécnica
de Madrid; Universidades de Giessen e Wiesbaden e Instituto de
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Geisenheim; Universidades de Pisa, Turim, Milio, Udine, Verona,
Padua e Palermo) e se o pretenderem, obter um duplo diploma”.

Entre os varios projectos actualmente em desenvolvimento no sector
de enologia, Jorge Ricardo da Silva, docente do Instituto, destaca
a pesquisa da “interacgdo entre os compostos fendlicos do vinho
tinto e as substdncias extraiveis das madeiras durante a maturagiio
do vinho, a influéncia de algumas praticas enoldgicas na qualidade do
vinho produzido, a utilizagiio de biosensor para um controlo online
da fermentagio alcodlica no vinho e a colaboragio nos trabalhos da
selec¢do massal/clonal de cerca de 70 variedades de castas portuguesas,
tendo em vista a melhoria do produto final, o vinho.

Motiva¢des varias levam licenciados
de diversas areas a procurar a especializacio
em Viticultura - Enologia

Reconhecendo a existéncia de algum desconhecimento do plblico em
geral relativamente ac que ¢ desenvolvido ao nivel do ensino e da
investigacio em viticultura e enologia pelo ISA, a docente Isabel de
Sousa salienta que, contudo, o niimero de candidatos tem vindo a
aumentar, inclusive “por parte de pessoas que tém formages noutras
dreas e que decidem apostar numa formagio em enologia. Engenheiros
civis, informaticos, médicos, veterinarios, economistas e até jornalistas
tém assim recorrido ao Instituto Superior de Agronomia para fazer a
especializagio ou concluir o mestrado connosco”,

Laboratério do sector de enolagia.

Um crescimento que o ISA tem gerido, estabelecendo um “numerus
clausus” para que a formagfio anual ndo exceda o mercado de trabalho.
“Procuramos fazer uma formagiio em consonincia com a industria.
Néo queremos formar alunos para o desemprego. Queremos formar
massa critica, de qualidade, que incorpore inovagio para o sucesso das
empresas”, conclui Olga Laureano, *




