Valorizar
a Engenharia Alimentar

O engenheiro alimentar exerce a sua actividade
no dominio do processamento fisico, quimico e bio-
légico de matérias-primas e subsididrias condu-
cente a produgédo e comercializagédo de alimentos
para consumo humano. A sua actuagéo estende-se
na actualidade a um vasto leque de actividades,
nomeadamente:

< Concepgdo, planeamento, execugéo e fiscaliza-
¢80 de projectos industriais;

<+ Concepgao, planeamento e gestdo de sistemas
da qualidade e seguranga alimentar;

+ Gestdo operacional do processo produtivo, do
aprovisionamento a distribuicao;

<+ Gestdo e controlo de servigos e instalagtes téc-
nicas;

<+ Desenvolvimento e optimizagéo de processos e
produtos alimentares;

<+ Procedimentos conducentes ao licenciamento
de unidades industriais;
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engenheiros no activo a formagéo permanente e conti-
nuada ao longo da vida.

Atenta as caracteristicas acima enunciadas, a Ordem
dos Engenheiros tomou a iniciativa de criar e reconhecer
a Especializagdo em Engenharia Alimentar, ndo tendo, no
entanto, ainda considerado Util ou exequivel a criagdo de
um Colégio de Engenharia Alimentar.

A Especializagdo em Engenharia Alimentar tem vin-
do a desenvolver actividades no sentido de proporcionar
acgbes destinadas a formagdo permanente dos enge-
nheiros do sector alimentar. Paralelamente, procura en-
contrar um consenso acerca dos actos de engenharia
que sdo especificos de profissionais devidamente qua-
lificados, cuja formagéo é reconhecida pela sua qualidade
através de avaliagdo adequada.

Este processo € intrinsecamente complexo, mas as
exigéncias do consumidor e o constante aumento do
reconhecimento da importéncia destas exigéncias — que
na Unido Europeia se traduziu ha poucos anos na criagao
de um directorado do consumidor, a DG SANCO, bem

+

Anédlise do impacte ambiental resultante de pro-

cessos industriais;

Realizagdo de auditorias, peritagens e pareceres periciais;
Controlo e validagao da qualidade e seguranga dos alimentos;
Realizagédo de actividades de ensino, formagao e 1&D;

+ddd

industrial.

A industria alimentar tem um peso importante na economia nacio-
nal, podendo afirmar-se que a moderna industria alimentar nasceu
em Portugal em meados do século XIX sob o impulso de Jo&o Ignacio
Ferreira Lapa, professor do Instituto Agricola de Lisboa, actual Insti-
tuto Superior de Agronomia. Eram entdo dominantes as areas do
vinho, do azeite e da panificagdo. Um século depois emergiram novos
dominios relevantes, designadamente as industrias da carne, do leite
e derivados e dos produtos hortofruticolas.

Tradicionalmente, os profissionais de engenharia que se ocu-
pavam desses dominios de actividade eram sobretudo provenien-
tes de cursos de engenharia agronémica e de engenharia quimica.
Nas dltimas trés décadas, porque a industria alimentar passou a
exigir uma formagdo cada vez mais especializada e, concomi-
tantemente, uma crescente multidisciplinaridade, varias escolas de
Engenharia responderam a essa necessidade formando, espe-
cificamente em Engenharia Alimentar, licenciados, mestres e dou-
tores.

Segundo as estatisticas apresentadas pelo Gabinete de Pla-
neamento, Estratégia, Avaliagdo e Relagbes Internacionais do Mi-
nistério da Ciéncia, Tecnologia e Ensino Superior, no ano lectivo de
2006/2007 inscreveram-se, pela primeira vez no 1.° ano, 677 alunos
nos diversos cursos de Engenharia Alimentar e afins, distribuidos pelo
ensino superior publico, politécnico, particular e cooperativo, o que
nos parece relevante do interesse por parte dos jovens por esta rea
do saber.

Reconhecimento
da Especializacao

A Ordem dos Engenheiros reconhece a especificidade e a impor-
tancia da formag&o superior, que ¢ indispensavel para os engenhéiros
cuja actividade se enquadra na fileira alimentar.

Os progressos constantes que se tém verificado nas ciéncias
de base, tais como a nutrigéo, a previsdo microbioldgica e as tecno-
logias de conservagdo de alimentos, a par das exigéncias de segu-
ranga alimentar e das alteragGes legislativas e normativas com que
o sector tem vindo a ser confrontado, obrigam a uma rapida alte-
ragdo e melhoria de procedimentos que s6 é possivel com um
conhecimento actualizado com base nos resultados da investigagao
e desenvolvimento. Assim, hoje em dia, torna-se obrigatéria para os
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como de um organismo independente responsavel pela
inocuidade dos alimentos, a EFSA (Autoridade Europeia para a Seguranga
dos Alimentos), cuja emanagédo nacional se inclui na ASAE (Autoridade de
Seguranga Alimentar e Economica) — levardo, a curto prazo, a necessidade
de reconhecer em titulo profissional as competéncias especificas e proprias

Concepgéio e procedimentos conducentes ao registo de propriedade  da interveng&o dos engenheiros alimentares.

Instituto Superior de Agronomia
Inovacdo e Conhecimento
1° CICLO (LICENCIATURA)

Engenharia Alimentar

2° CICLO (MESTRADO)

« Engenharia Alimentar,
com varias especializagoes:
- Tecnologia dos Produtos Vegetais
- Tecnologia dos Produtos Animais
- Qualidade e Seguranca Alimentar
- Biotecnologia Microbiana
- Produgdo Agricola Tropical

* Gestao da Qualidade
e Marketing Agro-Alimentar

« Viticultura e Enologia

» Vinifera EuroMaster
(Mestrado Europeu
em Viticultura e Enologia)

3° CICLO (DOUTORAMENTO)

Engenharia Alimentar

e
- 2 L] &
FORMAGAO POS-GRADUADA —
* Curso de Determinagao de Textura em Alimentos B |
g Instituto Superior de Agronomia
e Cosméticos (8 h) Universidade Técnica de Lisboa ‘
* Curso de Tecnologia Pos-Colheita e Processamento E-mail dag.rp@isa.utl.pt ‘
: : : Telef. 21 365 35 57
Minimo de Produtos Hortofruticolas - Qualidade F;: Fheeaa
e Seguranca (21 h) Mais informagao em
* Curso de Gastronomia Molecular (7,5 h/Tema) www.isa.utl.pt




