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A industria alimentar e de bebidas é o maior ramo industrial do pals, tendo
representado 7,6% do PIB (FIPA) no final de 2007. E também o maior sector
industrial em volume de negdcios, quer em Portugal quer na Europa. No pais
atingiu 12 300 milhGes de euros, dando emprego a 105 mil trabalhadores e
representando 16% do numero total de empresas (c.a 10 500). SO as dez
maiores produzem quase um quarto da produgéo. Os sectores com maior
peso sdo os relativos aos produtos carneos, lacticinios e alimentos com-
postos para animais. A produgdo nacional da industria alimentar e de bebidas
& dependente do comércio externo, pois tem um valor de importagéo superior
ao de exportagdo. Com efeito, a taxa de cobertura das exportagbes esta
estimada em 50%. No entanto, a taxa de auto-abastecimento situa-se nos
92%. As empresas com menos de 10 trabalhadores representam cerca de
80% do total, mas apenas 7% do volume de negdcios.

No mercado global e altamente competitivo surge como factor deter-
minante do sucesso das pequenas e médias empresas (PME) a sua capa-
cidade para inovar. A capacidade de produzir ou de incorporar inovagéo exige
uma dotagdo em recursos humanos altamente qualificados, necessaria a
manutengédo da competitividade da empresa. Outro factor essencial a capa-
cidade de inovar é o estabelecimento de parcerias estratégicas com as
entidades do sistema nacional de investigagdo e desenvolvimento (I1&D), as
universidades e outros centros de investigagdo. Saber utilizar os finan-
ciamentos disponiveis para incorporagdo de inovagdo passa por candi-
daturas aos programas-quadro em vigor, em parcerias mistas de empresas e
centros de investigagdo. Esta estratégia pode mostrar-se determinante na
viabilidade de uma PME.

Num mercado onde os consumidores ainda detém um importante poder
de compra, a procura e selecgéo dos bens de consumo esta cada vez mais
exigente, orientada por preocupagoes com a saude e o bem-estar ao longo
da vida. Neste contexto, a diferenciagao dos produtos tem de assentar numa
estratégia de nichos de mercado, com a identificagdo dos consumidores-
-alvo. Ja ndo chega a qualidade e a seguranga, nem mesmo a confianga do
consumidor, é preciso mostrar claramente qual a vantagem em decidir por
aquele produto e ndo pelo da concorréncia.

Parceria estratégica com as universidades,
naturalmente!

A complexidade destes sistemas exige multidisciplinaridade, uma cons-
tante actualizagdo de conhecimentos e capacidade de adaptagdo dos
quadros da empresa. Uma opgdo estratégica natural séo as parcerias com as
universidades, onde estd acumulado o conhecimento e a alavanca da
inovagdo. Numa base de cooperagdo em que ambos sdo ganhadores — a
empresa e a universidade —, o leque de tipos de colaboragé@o pode esten-
der-se da simples associagao para resolver um problema concreto, num curto
espago de tempo, a candidatura conjunta a projectos financiadores
de acgdes especificas ou a formagdo ao longo da vida dos quadros das
empresas.

Esta formagéo passa pela obtengéo de diplomas que podem ir de cursos
de 1° ciclo e pds-graduagéo até cursos de mestrado ou de doutoramento,
mas também de pequenas interacgdes em cursos de curta durag@o. Estes
cursos procuram responder a necessidades bem identificadas em areas res-
tritas e especificas, feitos praticamente a medida, e possibilitam uma cons-
tante actualizagdo em técnicas de produgdo ou de anélise de sistemas pro-
dutivos, de metodologias ou de técnicas analiticas avangadas de laboratdrio.

A universidade esta disponivel para contribuir para o progresso da
sociedade e, portanto, deve ser procurada pelas empresas para manterem a
sua competitividade através da formagéo continuada dos seus quadros e de
projectos que permitam a transferéncia de tecnologia e a endogefieizagéo da
inovagao.

A actual conjuntura de competigao das matérias-primas para alimentos ou
para biofuel, a necessidade de se desenvolverem novos materiais biode-
gradaveis de fontes renovaveis (ex: bioplasticos) e a utilizagéo de recursos
inexplorados como as microalgas abrem novas perspectivas no apro-
veitamento dos subprodutos das industrias alimentares e criam desafios no
desenvolvimento de produto e na procura de formulages de prego com-
petitivo. Mais ainda, estimulam o engenho e abrem uma janela de oportu-
nidades para as PME, onde a inovagéo tem de ser a palavra-chave.
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SEGURANCA E QUALIDADE ALIMENTAR - SUF
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de leiria

formacao com
empregabilidade
LICENCIATURAS

cursos adequados a bolonha

ESCOLA SUPERIOR
DE EDUCAGAO (LEIRIA)
Regime Diurno
* Animagéo Cultural
+ Comunicagéao Social
e Educagéo Multimédia
» Desporto e Bem-Estar
» Educagéo Bésica*
+» Educagéo Social
» Relagdes Humanas
e Comunicagao
Organizacional
« Servigo Social
= Tradugéo e Interpretagao
Portugués/Chinés -
- Chinés/Portugués

Regime Pdés-Laboral
» Comunicagao Social
e Educagéo Multimédia
+ Educagéo Social
+ Servigo Social

* Este novo curso engloba os anteriores
cursos de Educagdo de Infancia e
Professores do Ensino Bésico,
anteriormente ministrados pelo IPL.

ESCOLA SUPERIOR

DE TECNOLOGIA E GESTAO
(LEIRIA)

Regime Diurno

* Administragdo Publica

+ Biomecénica

+ Contabilidade e Finangas
* Energia e Ambiente

» Engenharia Automovel

» Engenharia Civil

+ Engenharia Electrotécnica
« Engenharia Informatica

- Engenharia Mecénica

*» Gestédo

« Informética para a Saude

+ INFORMACOES

Linha Azul (+351) 808 200 310
info@ipleiria.pt

« Marketing

+ Protecgéao Civil

+ Solicitadoria

* Tecnologia dos
Equipamentos de Salde

Regime Pds-Laboral

+ Contabilidade e Finangas
+ Engenharia Civil

* Engenharia Electrotécnica
+« Engenharia Informética

* Engenharia Mecénica

* Gestao

* Solicitadoria

ESCOLA SUPERIOR

DE ARTES E DESIGN
(CALDAS DA RAINHA)
Regime Diurno

* Artes Plasticas

+ Design de Ambientes

+ Design de Ceramica e Vidro
+ Design Grafico e Multimédia
* Design Industrial

» Som e Imagem

« Teatro

ESCOLA SUPERIOR
DE TECNOLOGIA DO MAR
(PENICHE)
Regime Diurno
+ Animagao Turistica
« Biologia Marinha
e Biotecnologia
« Engenharia Alimentar
« Gestéo Turistica e Hoteleira
« Marketing Turistico
+ Restauragéo e Catering
* Turismo

Regime Pés-Laboral
+ Gestdo Turistica e Hoteleira
* Marketing Turistico

ESCOLA SUPERIOR DE

SAUDE (LEIRIA)

Regime Diurno

* Enfermagem

« Enfermagem - Entrada
no 2.2 Semestre

www.ipleiria.pt




