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Leading Qualaty Trails
distingue Caminho Histérico
da Rota Vicentina

CERTIFICACAO DEIXOU ORGULHOSA

TODA A EQUIPA

o passado més de fevereiro,

o Caminho Histérico da Rota

Vicentina foi distinguido com a

Certificacao Europeia “Leading
Quality Trails — Best of Europe” (LQT),
da responsabilidade de ERA (European
Ramblers Association), integrando o lote
exclusivo dos melhores destinos de ca-
minhada na Europa, segundo site oficial
da Rota Vicentina.

A entrega formal daquele prémio a
Marta Cabral, presidente da Associacao
Rota Vicentina, realizou-se no passado dia
9 de junho de 2016, por mao de Armand
Ducornet, vice-presidente da ERA. Marta
Cabral considera que esta é “mais uma
data para a histoéria do projeto”.

Para Armand Ducornet Portugal “é
um pais que esconde riquezas naturais,
histéricas e gastrondmicas suscetiveis
de atrair muitos caminhantes”.

Armand Ducornet, que se deslocou
propositadamente para este feito, consi-

dera que é “uma honra integrar esta Rota
nos LQT”. Ducornet transmite ainda as
felicitagoes da Presidente da “Fédéra-
tion Frangaise de la Randonnée Pedestre”
(FERP), Lis Nielsen, que considera uma
“ousadia a realizagdo do projeto Rota
Vicentina”.

“A FERP representa cerca de 60 federa-
¢oes nacionais ou regionais em 30 paises
da Europa, o que significa, mais de 30
milhoes de caminhantes organizados?,
segundo comunicado de Ducornet.

O processo para a obtencao do selo LQT,
no caso do Caminho Histérico e segundo
fonte da associa¢do Rota Vicentina, “a
certificacao foi usada como método de
avaliacao da sua qualidade enquanto
percurso pedestre, tendo todos os crité-
rios sido cumpridos com distin¢ao. Foi
necessaria a implementacao de algumas
melhorias e ajustes, num processo de
melhoria continua que ira prosseguir ao
longo dos préximos anos”.

AkQUIVO ROTAVICENTINA

Pousada de Santa Clara pede licenca de agua

APRECIACAO TECNICA DO PEDIDO CUSTA 150 EUROS

Problema da 4gua que impede reabertura da unidade hoteleira de Santa Clara-a-Velha pode ter solucao a vista

s actuais proprieta-
rios da Pousada de
Santa Clara solicita-
ram recentemente a
Agéncia Portuguesa do Ambiente
(APA) um pedido de emissao de
Titulo de Utilizacao dos Recursos
Hidricos, referente a captacao de
agua superficial na albufeira de
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Santa Clara e respectiva condugao
até as instalacdes desta unidade
hoteleira, que se encontra encer-
rada ha largos meses. A novidade
foi relatada ao MERCURIO por
André Matoso, director da Admi-
nistracao Regional Hidrografica
(ARH) do Alentejo, em resposta a
um conjunto de esclarecimentos

solicitados pelo jornal. “O pedido
encontra-se em apreciacao pela
APA/ARH do Alentejo”, adianta
a mesma fonte.

“No passado dia 24 de mMaio
foi solicitado que proceda ao pa-
gamento da quantia de 150 eu-
ros correspondente a respectiva
apreciacao técnica do pedido de
utilizacao de recursos hidricos em
causa, pela entidade competente
para o efeito”, esclarece invocando
a tabela Gnica de precos da APA.

Recorde-se que a pousada fazia
parte das Pousadas de Portugal
da Enatur, empresa estatal que
foi adquirida por privatizacao,
em 2013, pelo grupo Pestana. O
mesmo grupo viria a colocd-la a
venda em 2014. Manuel Guerreiro
da Silva é o actual proprietario.

A abertura da unidade hoteleira
de Santa Clara-a-Velha esta de-

pendente de uma solucdo para a
captacao e abastecimento de dgua
ao edificio, condicao essencial para
o seu funcionamento.

Durante muitos anos a Asso-
ciacdo dos Beneficidrios do Mira
(ABM) garantiu que o sistema
abastecesse a pousada, livrando
o Estado de encargos com a ma-
nutencao e, em troca, nao pagava
renda pela agua que usava. Por
isso, uma das solucoes possiveis
para o abastecimento, pretendi-
da pelos proprietarios, passava
por um contrato de prestacao de
servicos de captacao e aducao da
agua da albufeira de Santa Clara
com a ABM, mas foi indeferido
por esta com a justificacdo de
que a captacao solicitada violava
os normativos em vigor. Além
disso, a ABM temia “ser respon-
sabilizada pelo actual proprietario

caso houvesse uma ruptura, pois
o sistema de agua é precario”,
relatou em Marco ao MERCURIO
o seu presidente José Francisco
Silva. Na pratica o pedido a APA
para o uso da dgua da albufeira
poderé ser a solucao final para o
problema.

De acordo com a AHR do Alente-
jo, estdao devidamente autorizadas
pela APA trés captagoes super-
ficiais de dgua com origem na
albufeira de Santa Clara: utilizacao
de 4gua para rega (concessao atri-
buida a Associacao de Beneficidrios
do Mira); utilizacdo de 4gua para
abastecimento publico (concessao
atribuida 3 empresa Aguas Publicas
do Alentejo) e utilizacao de dgua
para uso industrial (licenga atri-
buida a empresa Somincor). Se for
autorizada, esta esta serd a quarta
captacao sancionada pela APA.

O MERCURIO foi até a Tapada da Ajuda, em Lisboa, conversar com Anténio
Almeida Monteiro, Professor Catedratico do Instituto Superior de
Agronomia (ISA). O rdpido desenvolvimento e crescimento da horticultura no
concelho de Odemira, nomeadamente no Perimetro de Rega do Mira (PRM), parte
dele em pleno Parque Natural do Sudoeste Alentejano e Costa Vicentina (PN), foi
o tema abordado.

POR Pedro Pinto Leite

PL - Professor, fale-nos um pouco da
evolucao da agricultura/horticultura
dentro do PRM.

AM - Visitei o PRM pela primeira vez
em 1971. Nessa altura nao havia quem
quisesse a agua. Lembro-me que havia
alguém que experimentava semear cenoura
e feijao e pude observar que onde havia um
montinho 14 crescia alguma coisa mas nas
baixas aquilo estava tudo alagado cheio de
margacas e nao crescia nada e a atividade
acabou por ‘morrer’.

PL - Isso foi ha 45 anos.

AM - E verdade. Nos dltimos anos tem
havido uma alteracao grande na horticultura
anivel mundial. A competicao baseada no
preco, nas condi¢oes naturais, na mao-
de-obra barata e nos produtos de massa
deslocou-se para a competicao baseada no
conhecimento e na inovacao e, sobretudo,
numa gestao muito apurada da informacao.
A horticultura esta cada vez mais do lado
do consumidor e o consumidor precisa de
informacao. Hoje sabe-se tudo em toda a
parte do mundo e por isso a horticultura
tem que gerir muito bem a sua imagem
e que ter muito cuidado em como gere a
informacao e como defende os seus pro-
dutos junto do consumidor. Tudo o que é
rastreabilidade, o que é a informacao sobre
a qualidade, o que é a informacao sobre
o valor nutricional. Porque as pessoas
nos paises mais desenvolvidos ja comem
para ter sadde. O que se passa nas outras
industrias chegou também a horticultura

e w o

e hoje vence quem conseguir incorporar
conhecimento no produto, tiver produtos
de melhor qualidade e conseguir passar
essa imagem para o consumidor. Passa-la
e defendé-la!

PL - E o consumidor esta disposto a
pagar mais por isso?

AM - Nao. Hoje, em todas as areas, nds
vamos tendo produtos cada vez melhores
sempre ao mesmo preco dos anteriores,
isto é, nao se pode dizer que se tem um
produto melhor e se vai vendé-lo mais
caro, diz-se que se tem um produto melhor
e vai conseguir-se vendé-lo. Mas para isso
tem de se conseguir passar uma imagem
de qualidade e a horticultura, neste tipo
de relacdo com o consumidor, vai atras
das outras atividades. Hoje o poder da
comunicacdo é grande e hd necessidade
de ter produtos inovadores, com uma boa
apresentacao, com uma imagem que o0 con-
sumidor goste, com duracao na prateleira,
com frescura. La em baixo em Odemira tém
um bom exemplo. O que seria da Vitacress
se em vez de vender saladas em saquinhos
vendesse alfaces inteiras? A Vitacress é
fundamentalmente valor acrescentado
colocado do lado do consumidor.

PL - Mas com um consumidor mais
informado a horticultura deveria ser
mais amiga do ambiente, mais bioldgica.

AM - Sim, mas 14 estd, a evolucao tecno-
l6gica tem ciclos como as outras areas. No
caso da horticultura nés tinhamos até ao
inicio do Séc. XX uma agricultura bioldgica
porque nao havia quimicos. Os primeiros
fungicidas apareceram no final do Séc. XIX
e salvaram as culturas da vinha da batata

i

na Europa. A seguir a Grande Guerra, com
o desenvolvimento da industria quimica,

“Hoje vence quem
conseguir incorporar
conhecimento

no produto, tiver
produtos de

melhor qualidade

e conseguir passar
essa imagem para o
consumidor”

as pessoas convenceram-se de que havia
quimicos para tudo e cometeram-se todo
o tipo de exageros. Entretanto, o conhe-
cimento cientifico foi melhorando e hoje
consegue-se ter uma agricultura com cada
vez menos produtos quimicos e baseada
em métodos bioldgicos, aplicando o co-
nhecimento cientifico. Nao podemos voltar
a fazer a agricultura do Séc. XIX porque
morreriamos todos a fome.

PL - E como é que se processa isso na
horticultura?

AM - Por um lado temos a producao
bioldgica (em inglés ‘organic’), por outro,
na horticultura convencional hd um movi-
mento forte e irreversivel para a utilizacao
de produtos, primeiro, sem problemas de
residuos e riscos para a saude e, segundo,
com o menor impacto ambiental possivel.
Cada vez se faz maior utilizacao de meios
bioldgicos na horticultura convencional.

MERCURIO #

Antoénio Almeida Monteiro
Professor Catedratico do
Instituto Superior de Agronomia

Anténio Monteiro é professor
catedratico do Instituto Superior de
Agronomia da Universidade de Lisboa.

Tem lecionado e realizado trabalho
de investigacao na édrea da horticul-
tura, nomeadamente sobre a fileira
da producao de legumes e de plantas
ornamentais, culturas protegidas, ca-
racterizacao genética e morfoldgica
das couves tradicionais portuguesas
e resisténcia ao mildio nas brassicas
cultivadas.

Foi Presidente da ISHS (Internacional
Society for Horticultural Science, 2010-
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14),Vice-reitor da Universidade Técnica
de Lisboa (2012-13), e Presidente da
APH - Associacao Portuguesa de Hor-
ticultura (1988-1992).

Tem-se interessado por atividades
ligadas ao associativismo empresarial e
empreendedorismo no sector agro-ali-
mentar, nomeadamente como membro
da Direc¢ao do COTHN - Centro Ope-
rativo e Tecnolégico de Horticultura
Nacional (2007-2011) e como vice-pre-
sidente da INOVISA, a incubadora de
empresas do ISA-ULisboa (2008-11).

Como Diretor do Departamento de
Horticultura e Floricultura do INIA
(1988-1992), a que pertencia a Herdade
Experimental da Fataca, tomou conhe-
cimento da realidade da horticultura na
Regiao de Odemira, tendo depois orien-
tado trabalhos académicos realizados na
regiao e mais recentemente elaborado
um relatorio sobre a componente am-
biental da horticultura protegida e de
ar livre no PRM.

A sua atividade cientifica foi reconhe-
cida internacionalmente pelos titulos de
Sécio Honorario da Sociedade Espanhola
de Ciéncias Horticolas (1993), da ISHS —
International Society for Horticultural
Science (2002); e da Societa Orticola
Italiana (2013); e ainda pela atribuicao
da Veitch Memorial Medal da Royal
Horticultural Society, Londres (2014).
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PL - E como é que isso se faz?

AM - Através da investigacao cientifica.
Utilizam-se insetos no controlo bioldgico
das pragas e comegam-se a usar fungicidas
e inseticidas que atuam por mecanismos
naturais. Ainda ha pouco tempo o ISA
patenteou uma molécula extraida do tre-
moco que é hoje um fungicida que est4 ja
a ser vendido e utilizado na Califérnia e
vai ser registado na Europa e que é muito
eficaz para a botritis e
para o oidio, mas que
se pode comer a colhe-
rada. Poe-se o tremoco
a germinar, extrai-se a
proteina e prepara-se
a formulacédo do fun-
gicida. Quando ha dois
anos foi apresentado
serviram-se bolinhos
feitos com o préprio
fungicida.

recursos ”

PL - Caminha-se para uma agricultura
100% bioldgica?

AM - Af ha uma questao que eu acho
mais objetiva: se alguém quiser fazer uma
agricultura bioldgica baseando-se no prin-
cipio de que tem de ter 100% mecanismos
naturais, que nao pode utilizar fertilizantes
e que tem um certo nimero de restricoes,
acaba por ter uma produtividade muito
baixa porque ha alguma falhas no sistema.
Se ha consumidores que estao dispostos a
comprar esses produtos e pagar mais por
isso, 6timo. Mas se fossemos todos produzir
bioldgico morreriamos a fome por causa
da baixa produtividade, da insuficiéncia
de recursos. De qualquer maneira estou
convencido que dentro de alguns anos a
producao convencional
ird estar muito préxima
do que é hoje a produgao
bioldgica mas utilizando
métodos mais eficientes
que consigam uma pro-
dutividade mais elevada.
Para ja acho mais razoa-
vel utilizar uma agricul-
tura convencional que
podemos chamar de boas
praticas agricolas ou de
producao integrada, em
que cada vez se utilizam
menos quimicos. folhas”

PL - Mas porque é que nao have-
mos deixar a natureza seguir o seu
caminho?

AM - Porque os métodos naturais nem
sempre sao eficazes. Em Franca no ano
passado foi obrigatério aplicar inseticidas
para matar o inseto vetor da flavescéncia
dourada, uma doenca da vinha muito pe-
rigosa. Basta que numa vinha haja uma
cigarrinha que pique uma videira para que,
no proximo ano, a videira esteja morta e
depois outra e outra... Os métodos biol6-
gicos deixariam ficar alguns insetos, que
seriam suficientes para arruinar a producao
de vinho de uma regiao inteira. Esta a ver
perda que isso seria!?
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“Se fossemos todos
produzir bioldgico
morreriamos a fome
por causa da baixa
produtividade, da
insuficiencia de

“Fazer-se producao
integrada, com
luta biologica,
implica ter técnicos
especialistas no
campo, com grande
conhecimento,
todos os dias, com
uma lupa a ver o
que é que esta nas

PL - Entao e as contaminacgdes qui-
micas dos solos e das aguas?

AM - Todos os produtos tém regras e, se
forem utilizados conforme é prescrito, os
riscos sao muito baixos. Estd em curso na
Uniao Europeia a retirada de uma série de
substéncias ativas que possam trazer riscos
ambientais e a utilizacao dos produtos
quimicos vai sendo reduzida a medida que
vao havendo soluc¢des de outra ordem para
os substituir porque se
fosse agora de repente
seria muito dificil. E a
mesma coisa que proibir
a circulagao de carros
numa cidade se nao se
tiver primeiro transpor-
tes publicos.

PL - Mas os inseti-
cidas continuam a ter
0s seus perigos.

AM - H4 40 anos utilizavam-se os organo-
clorados (DDT) e quem consumisse produtos
com DDT ficava com este acumulado nas
gorduras do seu corpo. Depois vieram o0s
organofosforados (Paratiao, E605 Forte),
de elevada toxicidade para as pessoas, mas
que ainda iam sendo eliminados do orga-
nismo. Hoje os inseticidas que se utilizam
nao tém nada a ver com isso. Ha muitos
que sao meros reguladores de crescimento
dos insetos, sao substancias que pertur-
bam o metabolismo do inseto e mata-os
por causa disso. Nao sao toxicos para os
animais de sangue quente, sao moléculas
que se degradam com muita facilidade uma
vez aplicadas e, como atuam sobre uma
reacdo quimica muito precisa, sdo muito
especializados e é isso que permite fazer
a chamada protecao
integrada, isto é, se
eu tenho ali uma de-
terminada praga vou
utilizar um inseticida
que s6 mata a pra-
ga e nao me destroi
os auxiliares, nao é
cego. Os acaros nos
pomares e nas vinhas
eram desconhecidos
dos agricultores até
comecarem a ser uti-
lizados inseticidas
como o ‘paratiao’ que
matavam os insetos
todos. Os acaros deixaram de ter predado-
res e comecaram a multiplicar-se e entao
aplicavam-se os acaricidas e por ai fora.
Hoje um produtor que trabalhe bem passa
anos sem aplicar um acaricida numa vinha
ou num pomar. Basta que utilize insetici-
das especificos e que nao utilize produtos
que sejam toxicos para os predadores dos
acaros. Ha uns anos pensava-se em arranjar
um inseticida para matar o “bicho”. Hoje,
a primeira coisa que as pessoas querem
é saber qual sera o inseto que consegue
controlar a praga usando a luta biolédgica.
O equilibrio bioldgico entre os insetos e
os acaros é um dado adquirido e um pro-
cedimento trivial.

PL - O préprio produtor esta mais
desperto para a preservacao da natureza?

AM - Evidentemente. Mas isto depois tem
um outro reflexo porque a luta quimica cega
fazia-se com um calendério de tratamento
que dizia que de 15 em 15 dias se aplicava
determinado produto depois aplica-se o
outro e por ai fora. Hoje, fazer-se produ-
cdo integrada, com luta bioldgica, implica
ter técnicos especialistas no campo, com
grande conhecimento, todos os dias, com
uma lupa a ver o que é que estd nas folhas.
Nao ha nenhuma empresa que se preze que
nao tenha um ou dois técnicos, e se for um
pouco maior trés ou quatro, para fazer os
cadernos de campo e andar sempre em cima
das culturas. E uma horticultura muito mais
interveniente do ponto de vista técnico ja
nao é para amadores. Uma grande vantagem
disto tudo é que estd a dar muito emprego
aqui aos nossos licenciados (risos).

PL - E em Odemira? Como é que esta
agricultura moderna e de grande conhe-
cimento adquirido se pode equilibrar
com o meio ambiente?

AM - As empresas estabelecidas em Ode-
mira sao sobretudo empresas de mercado
de exportacao e por isso tecnologicamente
muito evoluidas e que fazem as coisas com
muito rigor. Sao empresas certificadas
e constantemente auditadas. Se estao a
vender para um supermercado inglés ou
alemao, que tém um caderno de encargos
rigorosissimo, essas empresas nao se po-
dem correr o risco de aplicar um produto
que nao esteja homologado e de o fazerem
de uma maneira incorreta e, dentro desta
exigéncia de haver cada vez menos resi-
duos quimicos, tentam ao maximo reduzir
a aplicacao de pesticidas.

PL - Mas o problema ali é a existéncia
de um PN que é preciso cuidar.

AM - Uma empresa que aposta na in-
formacao e na comunicacao da imagem
para conseguir vender um produto que é
produzido num PN, nao pode vender uma
coisa cheia de ‘porcaria’. Agredir o PN faz
perder essa mais valia. Basta que alguém
descubra alguma coisa que esteja metida
debaixo do tapete e o negdcio vai abaixo.
O PN é uma zona que estd sujeita a um
escrutinio enorme. Nao sao as empresas
localizadas no PN que vao utilizar pro-
cedimentos agressivos para o ambiente.

PL - Mas no PRM ha conflito entre a
horticultura ali praticada e a natureza
envolvente.

AM - Ha ali dois pontos de conflito a
ter em conta. Um deles sao os Charcos
Mediterranicos, ecossistemas a preservar,
que do ponto de vista ecoldgico sao muito
interessantes e muito importantes. O outro
tem a ver com o impacto visual dos plas-
ticos dos tuneis e estufas. Em termos de
paisagem é uma zona muito aberta e pouco
arborizada, mas podem ser plantadas mais
sebes utilizando espécies mais adequadas
do que as que foram introduzidas no tempo
da constru¢ao do PRM.

PL - De facto as estufas estao a preocu-
par as pessoas e a industria do turismo.

AM - A agricultura é uma atividade mais
estavel que a do turismo. Ha uns anos fiz
um trabalho sobre o impacto ambiental
do PRM no PN, uma coisa muito técnica,
que tinha a ver com a drea maxima de
estufas continuas, o manter corredores

“Hoje consegue-se
ter uma agricultura
com cada vez menos
produtos quimicos

e baseada em
métodos bioldgicos,
aplicando o
conhecimento”

ecolbgicos, a questao da drenagem, etc.
O relatério mostra que uma horticultura
evoluida pode conviver perfeitamente
com o PRM.

PL - E o que fazer com os plasticos
velhos?
AM —Aqui ha 20 ou 30 anos havia quem

andasse a recolher o plastico das estufas e
pagava-o. Depois incorporavam-no junto
com matéria prima virgem e metiam-nos
nos tubos de regas e os tubos rompiam.
A partir dai criou-se a obrigatoriedade
desse material ser reciclado para se faze-
rem outros materiais como mobilidrio de
jardim, por exemplo. Qualquer empresa
daquela zona do pais tem separadores
de residuos e quando tem plastico para
retirar paga a uma empresa para retira-lo,
quando aplica pesticidas nao pode deixar
14 as embalagens tém de colocéa-las de
parte para serem recolhidas. Isto é assim
no pais todo.

PL - Aparentemente pouca gente
sabe disso.

AM - Pois. O que falta é a tal capacidade
de informacao. A horticultura tem que ter
capacidade de comunicar melhor e de passar
a mensagem de que nao se trabalha como
se trabalhava ha 20 ou 30 anos. Até para
desfazer uma série de mitos e um deles é
o das estufas, coitadas.

PL - Mas que tipo de mito?

AM - Ha uma histoéria que se passou
comigo ai ha uns 3 anos ali no Mercado
de Alvalade (Lisboa), no més de maio. Uma
vendedeira diz-me que tinha umas meloas
“daquelas que o Sr. gosta. Sao de Silves e
nao sao de estufa!”. E eu disse-lhe que em
maio ou sao de estufa ou nao sao de Silves
“mas nao se incomode que eu gosto muito
de meloas de estufa!” (risos).

PL - E podem ser tao boas como as da
época e produzidas a céu aberto?

AM - Sim, claro. Mas o pior é que as
pessoas pensam que o que é produzido
em estufa é tudo muito artificial e cheio
de quimicos.

PL - E nao é?

AM - Numa estufa consigo ter produtos
com muito menor carga de pesticidas de
que ao ar livre porque, como é um espago
fechado, posso evitar que a pragas entrem
e os auxiliares saiam. Hoje um produtor
em estufa praticamente nao utiliza pesti-
cidas e como pode aquecer e ventilar reduz
a humidade e nao ha fungos e por isso
também nao sao aplicados fungicidas e,
porque utiliza muito menos agua e muito
menos adubo e porque se tiver um sistema
com recirculacdo da solucao, ele s gasta a
agua que a planta precisa e nao desperdica
nutrientes porque aqueles que a planta
nao quer voltam para tras e serve-o outra
vez ao jantar.

PL - Isso é uma espécie de ‘refood’ da
solucao para as plantas.

AM - E como quem estd num buffet e
quer repetir ter de ir com os restos que tem
no prato. E assim que nés alimentamos
as plantas dentro dos sistemas fechados
e, dentro daquilo que para um leigo é um
artificialismo muito grande, nds consegui-
mos utilizar sistemas muito mais eficientes
e muito mais naturais.

PL - Isso também se passa com a
hidroponia?

AM - Quando se comecou com a cultura
sem solo, arranjava-se um substrato (ha
-o0s de varios tipos e até pode haver s6 de
agua) aplicava-se uma solugao as plantas
e 0 excesso era drenado para as linhas de
agua. Isso hoje é proibido. O que se utili-
za agora ¢ o tal sistema fechado e o solo
é protegido com uma
folha de plastico para
nado haver infestantes
nem doencas.

PL - Mas o facto
de cobrir o solo com
plastico isso nao é
perigoso para o am-

“A horticultura tem
que ter capacidade
de comunicar
melhor e de passar
a mensagem de

que nao se trabalha
como se trabalhava

tura desde que seja praticada por pequenos
agricultores. Como se nés pudéssemos
alguma vez sobreviver economicamente se
nao houvesse empresarios com mais massa
critica. Ha também pessoas que querem tudo
sem ter de pagar por isso, isto é, ha gente que
gostava de ver o pais todo sem agricultura,
tudo natural. E depois? Metemos todas as
pessoas nas cidades? Compramos tudo fora?
Como é que podemos
viver sem agricultura?
A terra é um recurso
que cria riqueza e ne-
nhum pais se pode dar
ao luxo de desperdicar
essa riqueza. Temos de
saber utilizar os recur-
sos que temos e desse

biente? ponto de vista a terra é
AM - Nao. Se eu me- ha 20 ou 30 anos” um recurso escasso que
ter um filme de pléstico tem de ser devidamente

no solo eu nem o melhoro nem o pioro.
Passados 20 ou 30 anos tiro o plastico e
ele esta praticamente como estava dantes.

PL - E uma espécie de hibernagio
do solo?

AM - Sim. E como se estivesse conservado
no frigorifico.

PL - Entao e flora microbiana?

AM - A seguir comeco a meter 14 culturas
e plantas e aquilo volta tudo. Mas nao o
degradei, nem destrui o solo, nem polui as
linhas de agua. E claro que quando se vai
fazer isso nao é admissivel por 30 ou 40
hectares de estufas ou de tneis continuos.
Tem de haver corredores ecolégicos para a
vida selvagem passar por esses caminhos.

PL - Mas, segundo o seu ponto de vis-
ta, sendo tudo tao limpo, porque é que
é passada a imagem
contraria?

AM - Mais uma vez,
por falta de informacao.
Eu defendo que nds na
agricultura evoluimos
e somos condicionados

por fatores externos que , _qe
nao controlamos,comoa gente que eSta. ali
maior parte das ativida- @ gente de muita
des e, porisso, temos que qu alid ade”

andar aver por fora o que

é que nos esta a condicionar e, muitas vezes,
sao fatores que resultam de um desconheci-
mento cientifico e de coisas mal explicadas.
Eu costumo dar como exemplo a publicidade
de, salvo erro, uma pasta dentifrica que diz
que elimina 99% das bactérias. Mas qual é
o problema das bactérias? Nao ha problema
nenhum. Mas se ha alguém que vende um
produto que elimina as bactérias da boca é
porque as bactérias na boca sdo mas e ndo me
venham convencer do contrario. E por isso
ha quem se aproveite desse tipo de mito para
vender produtos e ao vendé-los vai fortificar
e solidificar o mito.

PL - E qual é entao o interesse da
criacao de mitos na horticultura?
AM - Ha muita gente a favor da agricul-

“0 perimetro esta
a ser utilizado
pelos melhores
empresarios da
Europa porque a

utilizado. Mas ha pessoas que acham que
quem trabalha numa grande empresa é um
proletario e que é explorado mas depois,
um pequeno empresario, por conta propria,
que tem que estar sempre a trabalhar, de
manha a noite, isso ja ndo é exploracao.
Esse se tiver vacas leiteiras trabalha no
dia de Natal e de Pascoa. Se hoje trabalhar
numa empresa como as de Odemira, com
horério, com boas instalagdes sanitarias,
com seguranca social, com trabalho orga-
nizado, etc., é exploracdo, quem dera que
houvesse muitos exploradores deste tipo.
As empresas a operar no PRM tém um papel
importantissimo no desenvolvimento da
horticultura no concelho de Odemira, um
concelho enorme, que nao tem industria
e que tem a sorte do perimetro estar a ser
utilizado pelos melhores empresarios da
Europa porque a gente que esta ali é gente
de muita qualidade e a fazer do melhor
que se faz no mundo. O
alemao da batata doce,
a Atlantic Growers, as
framboesas...

PL - Entao, e 0 im-
pacto dos quimicos
necessarios para pro-
duzir framboesa?

AM - Mas ai é que
nao ha quimicos. Uma
coisa é um pomar de
laranjas ou numa vinha que eu posso 14
meter quimicos que aquilo até a colheita
vai-se degradando. Nas framboesas, que
sao colhidas todos os dias, eu nao posso
meter 14 nada, nao tenho hipéteses porque
amaturagao é muito rapida. Se entram 14 os
acaros eu s6 tenho duas hipéteses ou mato
os acaros e nao colho ou nao colho porque
tem acaros (risos).

PL - E quanto ao impacto social rela-
tivamente as pessoas que vém de fora
trabalhar nessas producoes?

AM - Sao seres humanos como nés. Por-
tugal é um pais de matriz crista que tem Sao
Paulo que foi o evangelizador dos pagaos
e que pregou que toda a gente e todas as
racas sao iguais.
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